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1. WSTEP.

C]uk nam Ziemianin, pismo poswigcone rélnietwu i przemy-
stowi, rok ezwarty, poszyt X., Pazdziernik, w Lesznie, nakka-
dem i drukiem Ernesta Giinthera r. 1853. Nr. XV. w artykule:
Zebranie dyrektoréw towarzystw rélniczych powiatowych, od-
byte u Jasnie Wielmoznego Prezesa naczelnego w Poznaniu
Pana Puttkammer na dniu 27. Lipca 1833. roku, donosi: ,,Pan
Prezes wezwal obeenych, azeby sie starali, ile moznosei dazyé
do rozpowszechnienia uprawy chmielu, i zeby mu podali propo-
zycye, w jaki sposéb rzad najskuteczniéj do tego przyczynié si¢
mozes Odezwa ta wzbudzita najzywiéj mysl moje, ktéra juz
oddawna nositem, przypominajac sobie, ile przed piecédziesigciu
laty w naszym pruskim Szlazku ta nader wazna i wszelkiéj
uwagi godna galaz gospodarstwa pielegnowana byla, a teraz
nicomal zupehnie zaniedbana zostala.

Utrzymywano dawnié] obok ' naszych dworskich ogrodow
obszerne chmielniki, ktére powoli tak zniszezaly, iz po dzis
dzienn zaledwie gdzie niegdzie szezatki dzikiego chmielu wyra-
staja. Bardzo malo przytém i takich ludzi mamy, coby si¢ na
uprawie chmielu doskonale znali.

Co do chodowania chmielu napomykaja mi si¢ acz krotkie
lecz wyborne zdania szanownego Ign. Lyskowskiego, w dzietku
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jego w Brodnicy drukowaném, pod tytutem: »Gospodarz )
Te zas z obszernym artykulem o tymze przedmiocie (Conversa-
tions - Lexicon der gesammten Land- und Hauswirthschaft ete.
von F. Kirchhof, 4. Band, Glogau bei C. Flemming) polaczone,
moglyby wraz z uwagami ks. Kluka » Dykeyonarz roslinny «
tém dokladniejsza nauke stanowié, Jakby porzadne chmielniki
zaklada¢ i w nich najwyzszéj korzysci dopigé. Takie opraco-
wanie za cel sobie zamierzywszy, zwlaszeza Ze ono laskiwe
uwzglednienie krolewskiego naczelnego Prezesa Pana Puttham-
mer uzyskalo iz wysokiego polecenia Jego przetrzasnione i po-
prawione zostalo, zyczg sobie najs

czerzéj, azeby sie lud wiejski
z niém obznajmil, niemniéj, aby téz i whasciciele débr, chmiel-
niki zakladajac, wzorem swoim i udzielaniem szezepow do na-
sladowania w tym zawodzie ohywateli po miastach i lud wiejski
za soba pociggali.

Na ten sposéb moga nam sie wrécié owe blogie czasy, ze
majac chmiel jedrny, bedziemy mieé dobre tanie piwo i ulubiony
zdrowy miodek, ktére si¢ bez chmielu weale obejsé nie moga
czém_bowiem jest sél w kuchni, tém Jjest wihasnie chmiel w bro-
warze.

Juzto ze wzgledu ekonomii narodowéj powinnismy chodo-
wac chmicl, bo na naszéj ziemi doskonale si¢ udaje, a ogromny
zysk przynosi. Chmiel rognie wprawdzie u nas w wielu miej-
scach dziko, lecz ten jest o wiele stabszy od porzadnie chodo-
wanego. Stawiajac albowiem tyezki w nalezycie przyrzadzo-
nym chmielniku o 4 stopy od siebie, wige na jednym morgu
magdeburgskim, liczac 9 tyczek na maty pret kwadratowy, sto
tyczek wydaé moze centnar suchego chmielu, a tak z jednego
morgu 16 centnaréw, chociazby i polowe tylko przypusciwszy,
zawsze ogromny doch6d czyni. Prawdaé, Ze ten nie bywa ka-
zdorocznie jednaki, zawist on bowiem od pomyslnego lata, czyli

*) Jeieli sobie w niniejszém pisemku z tego poiytecznego dzielka
niektére doslowne wypisy pozwolitem spodziewam si¢ z pewnoscia,

ie mi tego zaeny autor z wzgledu na dobro powszechne, jakie 0g6-
tem na celu mialem, za zte nie ‘wezmie,
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stanu powietrza. Czesto zbiera si¢ w najlepszym chmielniku
z jednego morgu zaledwie centnar, ezasem za$ 15 do 18 centna-
réw w jednym roku z jednego magdeburgskiego morgu. Wedlug
do$wiadezen rachunkowych przypuszeza si¢, 7e W przeciagu
dziesigciu lat 2 Zyzne, 3 Srednie i 5 lichych zbioréw wypada.
W nicurodzajném lecie rachuje si¢ 2 centnary, w $redniém 9,
aw plenném 7 centnaréw chmielu na jednym morgu. W dzie-
sigciu latach zbiera si¢ wiee 39 centnaréw z morgu (jutrzyska).

Ceny chmielu odmieniajg si¢ réwnie z jego plennoscia, albo-
wiem si¢ takowe wedlug hojniejszego lub mniejszego zbioru
i w stésunku jego wartosci ustanawiaja. Lubo w nowszych cza-
sach cena chmielu znacznie spadla, mozna przeciez w przecigciu,
czyli $rednio biorac, rocznie na 100 talaréw z jednego morgu zy-
sku liczy¢. Odciagajac z tego znaczna czgsé wydatkéw nauprawe,
zostujcjednuk tak wysoka summa, ze si¢ chodowanie chmielu da-
leko lepiéj od wszelkich innych gatunkéw zhoza oplaca, przyczém
chmiel wszedzie da si¢ spieniezyc¢; trzeba go atoli spiesznie po-
zbywaé, gdyz piwowary nad jeden rok starego chmielu nie ra-
dzi kupuja.

., Prawda — twierdzi byskowski — ze chmielnik musi mie¢
dogodne potozenie, ze wymaga wiele mierzwy, a nadewszystko
wielkiéj pielegnacyi, i dla tego glownie na mniejszych posiadto-
éciach chodowanym by¢ winien. Kto albowiem ma wiele roli, ma
w stésunku do swéj roli mniéj rak do pracy, ale wielkie obszary
roli przynosza mu przy mniejszéj pracy duzy zysk; kto zas po-
siada malo roli, ma w stésunku do swego kawatka wiecéj rak
do pracy, co tam obszerno$é pét zysku przynosi, to tu powinny
praca i przemyst przynies¢.«

Chmiel nalezy do tych roslin, ktérych rodzaj jest oddzielony,
albowiem, jako u konopi, ma mezkie i zenskie rodzaje. Kwie-
cie jego nazywaja si¢ kotki, albo szyszeczki, albo téz glowki.
Gléwki zZenskich roslin maja pomiedzy swemi uszezkami pyltek
korzenny, [lupulin zwany. Te to wlasnie za przyprawe do
piwa uzywane bywaja. Mezkie, majace kielich kwiatowy z pig-
ciu listeczkéw zlozony,

ZV Rongmy, utrzymuja w sobie mniéj

korzennosci, ale uplodr enskie.




Tu wige ogdtem tylko o gléwkach Zeriskich mowa bedzie,
lubo piwowary sa tego zdania, ze téz cokolwiek mezkich gho-

)

wek pomiedzy zeniskie sadzié nale;

y, albowiem sig pokazalo,
ze zaplodnieniem oléwki mezkie wigksze i korzenniejsze bywaja.

2. Odmiany chmielu,
Chmiel dziki utrzymuje si¢ dtugo na jedném miejseu; ponie-

waz sig 'z pul)ovxn.\'(:h korzeni odradza. 7 dzikiego chmielu po-
wstato. przez chodowanie kilka odmian, ktére sie od siebie isto-

tnie nie réznia i co do ich uprawy najedno wychodza; atoli’

przy wyborze te upatrywaé trzeba, z ktérych najlepszy zysk
mie¢ mozna. Ogblem dzieli si¢. chmiel na dwa gatunki; rychly
albo wezesny, majaey juz w Sierpiiu gkéwki dojrzale,, i pozny
albo jesienny. Pierwszy wydaje najwieksze i najkorzenniejsze
glowki, tezas nie wis

23 tak rzgsisto, sa delikatniejsze i czesto
nieurodzajnosci ulegaja, przyczém im téz choroby szkodza;
wymagaja przeto nie tylko lepszéj, ale oraz i wiele mierzwy:
Gatunek p()iniejszy rodzi “obficiéj, lubo male i mniéj korzenne
kotki, lecz zapewnia zbidr obfity. Najgtéwniejsze wezesne ga
tunki sa:

1) Z cxerwonawems szysseczkami, te bowiem sa brunatno-
zielone, w podluz czerwonawo paskowane.  Peki kwiecia sg
geste i zawarte, kotki na moenych, dhuzszych; bardziéj na dét
zwieszonych, rzadko kiedy w parze wyrastajacych szypulkach
(ogonkach) w niewielu podtugowatych bukietach zkyezone. Szy-
szeczki jajowo - okraglawe, nieco czworokatnie zaostrzone, ko-
loru I$nigeo - Z6kto - zielonego , sa od pét do jednego cala dlugie.
Luszezki dlugie, jajowe, z kosmatemi koricami, stoja gesto osa-
dzone, tak Ze pytek chmielowy: nie fatwo wytrzasaé sie moze,
Dojrzalosé poznaje sie po czerwonawo-brunatnych plamach szy-
szek iz nader mocnéj woni. - Gatunek ten kwitnie w Czerwen

i lubo mader dobry chmiel wydaje, zysk z niego, z przyczyny
Jego delikatnosci i Ze ezgsto chorobom ulega, niepewny jest.

2) Climiel cxerwonogronowy, majacy ghéwki, liscie i kwie-
cie’ ciemno-czerwone i w dugie buktety] skupione, a przytém
blgkitno paskowane.  Glowki viLig v}%“ych gronach na dhugich

: §




szypulkach, kupia si¢ w nader dlugie bukiety. Luszezki glowek
maja znaczny wzrost od 1'do 2 cali dhugosei, sa niejednakiéj
dtugosei i stoja gesto. Glowki maja przeto ksztalt najezony,
sa szerokie a na koricu okragltawe i malo elastyezne. Przy swém
rozwijaniu nie spostrzega si¢ w nich wiele pytku, znajdujacego
sie. ' w matych blado-z6ltych kropelkach na dnie tuszezek, dla
tego téz bardzo staby zapach maja. Pojedyticzo poroztrzasane
tuszezki znajduja sie czasem u téj odmiany pod gléwkami, czego
u innych ni¢ spostrzegamy. Liscie jest soczysto-zielonawe, nie
kosmate, i owszem migkkie, glebokorzabkowane. 'Pomigdzy bu-
kietami znajduje sie nie wiele Srednio wyrostych, serduszkowa-
tych, zielonych, napelnionych wierzchotkéw na ciemno - czer-
wonych szypulkach. Gatunek ten jest takze delikatny i choro=
bom nader wystawiony, ale téz mimo tego najlichszy chmiel
wydaje. Najgléwniejsze péine gatunki sa:

a) Chmiel % blekitnemi gronami; blekitna jest mianowicie
strona ku slonicu obrécona, tudziez gronka i wypustki
lisciowe. - Gléwki rodzi zaledwie calowe, 'dlugie, podlugo-
wato zaostrzone, niemal czworograniaste , od siebie na cien-
kich szypulkach odlegle, na silniejszych, znacznie rozkrze-
wionych kwiatowych pekach stojace. - Gesto skupione hu-
szczki hojnie pylkiem zaopatrzone; sa jasno-zélte, mocna
won wydawajace. Géwki w czasie dojrzewania nabieraja
cokolwiek czerwonawéj barwy a przytém  zielono - zélte,
a w czasie suszenia l$niaco-jasno-zétte. Chmiel ten, w sta-
nie niedojrzalym suszony, zostaje zielony; zakwita i doj-
rzewa pézno.  Liscie jego nie jest ostro zabkowane, po-
miedzy gléwkami wigcéj drobne jak duze; koloru z: wierz-
chu ciemno-zielonego, na dole nieco bl¢kitno - ziclonego.

b) Chmiel %ielonogronowy, pbéiny, z gronami jasno-zielonemi,
Glowki delikatne stoja ma' cienkich, krétkich, blado-zielo=
nych ogonkach, w pekach skupionych i rozwleklych zla-
czone. Gléwki pojedyricze, ma mniéj lub wigceéj okraglawe,
otwarte ; z luszezkami podhugowatemi, Z6lo - zielonawego
koloru. 'Pylek ma zapach ostry. Chmiel dziki, po plotach
si¢ pnacy, nie wart chodowania.




Wedlug - mniemania - wyzéj mianowanego Kirchhofu, nie
moze by¢ chmiel w browarach zadnym innym surogatem za-
stapiony.  Inaczéj nam zas Ziemianin, poszyt XL 1833. r. do-
nosi: ,,Chmiel i konopie naleza do jednéj i téj saméj rodziny,
przeto moznaby w miejsce chimielu uzywaé konopi do piwa, co
nam jednak dopiero péznicjsze zadnéj watpliwosci nie podpa-
dajace doswiadezenia zar¢czy¢ moga.

3. Poloienie i ziemia chmielnika,

Polozenie chmielnika powinno by¢ otwarte, ku poludniowi,
od wschodu zas i od pélnoenéj strony o ile moznosci wzgor-
kami, budowlami i drzewami zastonione. Na gruncie ogrodo-
wym najlepiéj chmiel rosnie, wiec mu ani piasek, ani glina nie
shazy, lecz thusty zwir (szczerk). Jezeli grunt slaby, nic nie
szkodzi, bo przyjdzie si¢ w pomoc przysposobieniem ziemi. 'Ta
za$ ma by¢ zyzna, nie kwasna, nie mokra, ale gruba warsztwa
dobrze zglebiona i mierzwiona. Czg¢s$é wapna albo merglu stuzy
do wzrostu chmielu, byleby nie na gruncie skalistym, gdyzby
to rozprzestrzenieniu korzeni przeszkadzalo. Miejsca wylewom
wody wystawione nie sa wecale na chmielniki zdatne; réwnicz
i-miejsca cieniste albo w poblizu drég traktowych, z przyczyny
kurzu, lub téz w bliskosci bagnisk, stawéw, wéd, lub wierz-
bowych, olszowych i topolowych zarosli potozone, albowiem
te si¢ przyczyna choréb roslin chmielowych staja. Ogélem nie
nalezy chmielnikéw w takich polozeniach zakladaé, gdziehy im
na potrzebnym przewiewie schodzito, gdyz w takiém stanowi-
sku chorobom za nadto ulegaja; réwniez na miejscach gorzy-
stych, nazbyt przewiewu i ciepta majacych, nie nalezy onychze
zakladaé. ' Cokolwiek ochrony od zachodu potrzeba im zrzadzié,
poniewaz ztad w kazdéj porze roku najgwaltowniejsze wichry
przychodza, ktére tyczki z pnacemi si¢ po nich chmielinami
obalaja. Kazdy klimat, odpowiadajacy uprawie wina, shizy
téz chmielowi; wprawdzie sie on i w pétnocnych strefach udaje,
przyczém takze przypuscié mozna, ze tam, gdzie dziki chmiel
rosnie, tudziez gdzie drzewa owocowe pomysiny wzrost maja,
tam si¢ téz i chmiel przy stésownéj uprawie dobrze darzy.
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4, Przygotowanie ziemi dla chmielu.

Chege chmielnik zalozy ¢, majac nawet pulchna ziemie, trzeba
przysposobienie gruntu rozpoezaé w jesieni i z niego o ile mo-
zna wydobyé¢ wszelkie zielska i kamienie. Chmiel puszcza gle-
boko korzenie, wiec téz gleboko musi mieé thusta ziemie. Grunt
chmielnika bywa zwyczajnemi rélniczemi narzedziami uprawiany,
albo o ile by¢ moze, rydlem glgboko przekopany. Z przyczyny,
ze korzenie chmielu do 4 stép gleboko w ziemi si¢ zapuszczaja,
wypada przeto grunt tak uprawi¢, zeby zagony jego blisko
4 stopy wyzéj od poblizszéj wodnéj powierzchni lezaly.

W wiosnie, skoro ziemia oschnie, albo w jesieni, gdzie je-
sienne plantacye zakladane bywaja, nalezy ciagnaé brozdy chmie-
lowe, ptugiem albo radlem; lepiéj zatém bedzie zajmowacé si¢
sadzeniem z pozimku, anizeli w jesiennym czasie. W tym celu,
majac grunt, jako si¢ juz wskazalo, nalezycie uprawiony, trzeba
dla kazdéj tyczki chmielu w jesieni wykopaé dét 3 stopy gle-
boki i 2 do 3 stép szeroki. Co si¢ kierunku rzedéw tyezy, za-
lecaja niekt6rzy: linie od strony wschodniéj ku zachodniéj i od
pétnocy ku poludniowéj stronie, zakladaé; inni zas radza kie-
runek w pét wschodni i w pol poludniowy. W tém razie ma
byé chmiel przeciw zimnym wiatrom i péZznym mrozom lepiéj
zabezpieczony, albowiem jedna roslina zawsze na wzajem dru-
ga zastania. Ogoélem to trzeba mieé¢ na uwadze, ze chmiel musi
sta¢ prostemi rzedami w ten sposéb:

a to w tym celu, aby promienie storica mogly ze wszech stron
przedzieraé si¢ przez rzedy chmielu. Z tego powodu trzeba po-
wyzsze dolty pod sznur kopaé, tak, aby tyczki od. chmiela
4—5 stép odleglosci jedna od drugiéj mialy. Spodnia chuda
ziemig, nieledwie od polowy dola, trzeba zaraz w taczkach wy-
wiesé, aby nie zawadzala, bo jéj potrzebowaé sie bedzie. Sro-
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dki dolow trzeba malemi palikami oznaczyé, wierzchnia ziemie
zmieszaé suto z dobra krétka mierzwa, do czego najlepszy kom-
post (mieszanina) z odchodéw ludzkich, z uryny, z gnoju pta-
stwa, slamu, iagowin it. p.; zmieszawszy ziemie z mierzwa,
trzeba tym doly zawalié, lecz tak, aby w miejscu dotu WyWYyz-
szenie na 6 cali utworzone zostalo. W' srodku taki¢j kupki albo
gorki staé'beda pomienione koly. W taki sposéh trzeba wylko-
pywac i zakopywaé'doly, rzad po rzedzie. Prawda, ze to wiele
mierzwy (gnoju) i wiele pracy kosztuje, ale to tylko raz na
cale zycie, przyeczém na pospolite przystowie poumieé potrzeba:
»bez prace, nie beda kotaczet, — | pieczone gotabki, nie wleea
do'gabki; — anareszcie: ,,Smiele rozpocza¢, jakna pétdokonaé«.

5. 0 szezepach chmielowych.

W obieraniu szezepéw albo roslin, trzeba sobie osobliwie prze-
zornie postepowaé, na tém zawist bowiem ogélem ni:tylko po-
myslny skutek sadzenia i plon nastepny. Obierajac obee pienki,
przekonawszy sie poprzednio o dobrych gatunkach, na to uwa-
za¢ nalezy, czyli poloZenie i grunt miejsca na ktérém ore sadzié
cheemy, pierwotnemu czyli rodzinnemu ich miejscu odpowiada.
Pierwszych mlodych szczepéw trzeba naturalnie naby¢ z obcego

chmiclnika, a to takiego gatunku, co wielki kwiat wydaje i weze-
$nie dojrzewa. Chmiel bawarski i angielski bywa za naj- v
wyborniejszy powazany. Mlode szczepy wyrastaja z korzenj ‘
starych szczepéw i bywaja odcinane, mozna jednak chmielu
iz nasienia’ nabywa¢, ale dlugi- czas uplywa, nim si¢ rodliny
tak zapomoga, ze owoc rodza. Mozna takze z lodyg albo tecin
miodych na 2 stopy wyrostych, podobnie wypustki gozdzikéw,
do ziemi nagietych,” chmiel rozmnazaé, lepsze jednak “sa od-
kladki korzeniowe. Odkladki (ablegry) korzeniowe sa poboczne
wypustki korzeni; ktére, gdy sie ziemia odgarnie, co si¢’coro-
cznie dzia¢' musi, odrzynane bywaja. Korzenie 3-do 12 letnis 4
dostarczaja najlepszych szezepow. Dobre szezepy powinny byé
$wieze, " niedrzewiaste (niekykowate), ani wiela poboeznemi ni-
tkami ' osadzone, ma palec ‘grube, 5 do 7 ecali dhugie, majace
3'lub 4 zdrowe, silne, tego wystawajace oka (paczki), z ge-
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stemi pierscieniowatemi. nabrzmialosciami. - Zarznigcie tychze
powinno by¢ gladkie, kora niezadarta, wnetrze zas nierusko-
wate. Migsiwo Szezepéw czerwonego chmielu jest czerwono-
76Me, oczka czerwonawe; u zielono- gronkowych blado - czer-
wono - zéttawe, oczko biale. Niektérzy nie radza szczepéw §wie-
zych sadzi¢, lecz takie wprzid blisko 14 dni w piwnicy prze-
chowaé.  Ogélem shuzy im, kiedy przed przesadzeniem w' chlo-
dném ‘miejset, na wilgnym mchu pokladane, oczka na 1 ‘cal
dhugosci wypuszezaja, albo, ze na pét cala ziemia pokryte, lub
téz przez kilka godzin w wodzie moczone, w piasek zagrzebane
zostana. W' czwartym roku mozna juz mie¢ z whasnego chmiel-
nika mlode szczepy, ktére sie w ten sposob zbieraja:

Na wiosne, ‘skoro z porzadku rzeczy, jak' pozniéj zoba-
czymy, od wszystkich szezepéw ziemia az do’ korzeni sig od-
garnie, widzac mlode wypustki korzeniowe, takie razem z ka-
watem' korzenia ‘wyrzynane i jak mlode szczepy (krzaki) prze-
sadzane bywaja. Albo, co jeszeze lepsza bedzie: na wiosne,
jako si¢ juz wyzéj nadmienilo, skoro juz mlode latorosla chmielu
wyrastaja, mozna je ktasé rzedem na ziemig i kazda czwarty
pare paczkéw ich przykry¢ dobra garscia wilgotnéj ziemi; pod
ta ziemia puszezaja korzonki i tak z kazdego ustepu bedzie mlody
szezep ma przyszty rok. Latorosl na ziemi polozona, ‘rosnie
przez lato coraz daléj, a pokrywajac ja w czasie wzrostu zie-
mia ustepami w ciagu calego lata wedlug potrzeby, mozna mieé
z jednéj latorosli kilkanascie mlodych szezepéw. W .drugim juz
roku po zalozeniu chmielnika, skoro przy tyczce wszystkie trzy
szezepy (obacz nizéj) si¢ przyjely, mozna jednego najstabszego
szezepu nastepnéj wiosny w powyzszy sposéb uzy¢ do rozmno-
zenia mlodych szezepow, ciggnac go po ziemi i przykrywajac
ziemig ustepami. Na zime nalezy makryé te poziome porosty
barlogiem, ziemig i trocha mierzwy, aby im mréz nieszkodzil;
nastepnéj wiosny trzeba je wyrwaé,' oberzngé wszystkie po-
boczne i zaraz sadzié¢, aby nie zwiedly, lub téz zachowaé wmo-
kréj ziemi, cheac temu zapobiedz. To jeszcze wypada mieé na
bacznosci, aby wszystkie rosliny meskiego; rodzaju, gtéwek mie
rodzace, z chmielnika wyrzucaé.
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6. Sadzenie szezepow chmielowych,

W wiosnie, na poczatku Kwietnia, rozpoczyna sie sadze-
nie szczepéw. Nad dotem zrobione byly w jesieni wywyzsze-
nia 0 6 cali; teraz na wiosng pewnie juz wszystko sie zréwnalo,
bo ziemia w dole usadowila sie i wklesta. Zreszta male WYWyZ-~
szenie nic nie szkodzi. W miejscu palikéw, ktére teraz powy-
ciggaé trzeba, nalezy zatknaé tyczki 6—8 stép diugie. W okoto
kazdéj tyczki nalezy wykopaé w ksztaleie tréjkata (,°,) trzy
dokki 5—6 cali gtebokie, w srodku kazdego dolka trzeba zrobié
palikiem jeszcze 6 cali gleboka dziure, a w ten otwér wsadzié
miody szczep chmielowy, a wsadzié go tak, aby pét cala nizéj
przyszed} niz powierzchnia ziemi. Dolek ma byé 5 cali gleboki,
otwor w dotku 6 cali, a tax szczep chmielowy powinien mieé
10 i pot cala dtugosci. Wsadziwszy szczep, trzeba dziure za-
petni¢ ziemia, dobrze utykajac, dolek zas caly trzeba zalaé
woda. Skoro woda wsiaknie, zalaé jeszeze raz woda i teraz
sypaé w wode pulchng ziemi¢ z wolna, az dolek woda sie za-
pelni. Za kilka godzin weciagnie ziemia w dotku nalana wode
w siebie i wklesnie. Na to wkleste miejsce w okolo zasadzo-
nego krzaczka trzeba nasypaé sypkiéj, pulchnéj ziemi, 1—2 cali
wysoko, tak aby szczep byt pokryty. Za miesiac trzeba znowu
polaé szczepy.

Zostaty wige zasadzone okolo kazdéj tyezki trzy szczepy,
w nastepnym roku zostawi sie dwa najmocniejsze; ten trzeci
szezep tylko w tym celu si¢ sadzi, aby miejsce zastapit, jeze-
liby ktéry szczep sie¢ nie przyjal

1. Pielegnowanie w pierwszym roku.

Po 10 do 14 dni wypuszezaja mlode rosliny chmielu, do
szparagu podobne. W pierwszym roku wzrostu trzeba chmiel
osobliwie pielegnowaé, tak sobie w tém postepujac. Skoro sie
po sadzeniu w . plantacyi puste miiejsca pokaza, trzeba sadze-
niem nowych szezepéw dopomagaé i ku temu: celowi w chlo-
dném miejscu mieé, potrzebny zapas roslin. Jezeli po sadzeniu
bardzo suchy czas przypada, potrzeba wieczorem cokolwiek




15

podlewaé . najskuteczniéj stojaca woda. Gdy zas byé moze,
zaniechuje si¢ podlewanie, albowiem tak pieiki tém silniejsze
beda. Nastepnie wypada, gdy juz szczepy od 3-—4 stop wy-
rosna, ogrzebujac takowe starannie, wytepi¢ zielsko i chiiel-
nik wygrabi¢, przy tém jednak korzeni nie naruszaé. Skoro
szezepy na jedne stope podrosng, obwigzuje si¢ takowe, majac
ku temu tyczki czyli zerdzie nalezytéj dlugosei, poniewaz chmiel
juz wpierwszym roku znacznéj wysokosci dopina. Przed usta-
wieniem tyczek, poprzednio juz palikami oznaczonych i ostré-
znie wyciagnionych, bywa dziura okowanym klinem i kolem
zelazem okowaném rozprzestrzeniona, po czém tyczki, po po-
wtérném ostrézném udeptaniu ziemi, stale ustawione bywaja.
Tyczki nalezy blisko péttory stopy gleboke w ziemi¢ i na jedne
stope od szczepu wstawiaé. Zaleca si¢, stawiaé tyczki od pél-
nocnéj albo zachodniéj strony, najlepiéj jednak z téj strony be-
dzie, odkad najwiecéj burzy przychodzi. Ogélem stawia si¢
przy kazdym szczepie tylko jedne tyczke, lubo, mianowieie
w. Bawaryi, do jednego szczepu 2 do 3 tyczek stawiaja; wsze-
tako musi by¢ odleglo§¢ szezepéw stésownie wieksza, czém
jednak bardzo obfity plan osiggniony nie bywa.

W Anglii, w celu oszczedzenia drzewa i zelaza, uczyniono
préby : wigzaé chmiel na drutach, zamiast go ma tyczkach ob-
wijaé, przy czém chmiel razniejszego wzrostu nabywa, albo-
wiem kwiecie korzenniejszém sie staje, z powodu, ze drut ze-
lazny mocniéj zagrzany bhywa, jak zerdZ drewniana, a okrom
tego wszelkie doprowadzone jemu elektryczne cieplo wzrost
Jjego zasila. W Francyi ciagng chmielarze druty z boku, w An-
glii zag, jezeli ‘druty w polubownéj dlugosci zamiast tyeczek
uzywane bywaja, stoja druty w ziemi, i kolo nich okrgcaja
wszysthkie wypusty i wasy, réwnie jak na tyczkach drewnianych.

Po ustawieniu tyczek trzeba mlodym szczepom dopomagad,
a to dzieje si¢: okrgeaniem tychze od lewéj ku prawéj stronie,
(od wschodu ku zachodowi, t. j. za storicem, bo juz z natury
tak si¢ chmiel okrgea) przywigzujge one przytém’ nie bardzo
tego lykiem, sitowiem albo rogéziem, albo wilZzona stoma.
Z tém wszystkiém nalezy sie jak najtroskliwiéj obchodzié i prace




te tylko w cieptych dniach z poludnia, kiedy roglina nieco
zwiedla bywa, rozpoczynaé, gdyz wici w czasie wilgotnym
kruche sa i fatwo si¢ tamia.

Kiedy wici na 5 do 6 stép wysmigna, trzeba takie jeszeze
raz przywiagzaé, a oraz wszelkie poboezne wypusty nozem od-
jaé. Obok tego zawodu, na koncu Czerwea, albo w pierwszych
dniach Lipca, odbywa si¢ powtérne ogrzebywanic, skoro sie
za 14 dni'po tyczkowaniu juz pierwsze odbylo. Nalezy takze
okolo tyezkéw kupki robi¢.. Nareszcie trzeba chmiel jeszcze
czgsciéj przywiezywaé, inaczéj bowiem mnogosé lisei sciagalaby
wicima dok. - Do téj pracy trzeba mie¢ ku temu przyrzadzone
drabiny. - Kiedy chmiel juz od 15— 18 stép wysoko wyrosnie,
wtedy dozwala mu si¢ samemu polubownie piaé po zerdzi. Na
konicu Lipca albo na poczatku Sierpnia, krétko przed zakwita-
niem; robi si¢ okolo niego kupki, na mokrym gruncie wyzsze,
a na suchym mniejsze. Wyzsze kupki wydawaja wyzsze ko-
rzenie i wici, a ogdlem wigkszy zbior i lepsze szezepy.

Na bujnym gruncie mozna w pierwszym roku po bokach
rzedow chmielowyeh mie¢ ogrodowiny, jako to cebulg, mar-
chew, ogérki, banie, mak i t. p., w ktérym to razie te warzywa
zawsze na 1 stope odlegle od mlodych szczepow staé maja.
Jezeli szezepy w pierwszym roku rdza zarazone zostaly, zaleca
sig obciaé takie az pod glowe (wierzcholek). Jezeli im za$ $nieé
szkodzi, trzeba one w chlodnych wieczorach podlewacé, a okrom
tego w jesieni: znowu im do polowy lub calkowicie pognoié.
W pierwszym roku dostaje si¢ bardzo malo chmielu, jarzecym
zwanego. W czasie zbioru zrzynaja si¢ teciny na 1 stope nad
ziemig i zawijaja si¢. w klab pozostale wici. Jezeli tego grunt
wymaga, a majac przy tém dostatek gno]u dobrze Jcst kiedy
si¢ przed zima jeszcze raz namierzwi i gndj o ile mozna w po-
blizu krzakéw zagrzebie, przyczém téz i podlewanie gnojéwka
w pbinéj jesieni skuteczném si¢ okaze. Nareszcie wypada za-
wsze mie¢ chmiél na bacznosei, a osobliwie pe wichrach i gwal-
townych ulewach dogladaé¢, czyli tyezki prosto stoja.
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8. Pielegnowanie w drugim roku.

Skoro wypusty czyli latorosle juz 2 — 3 stép urosly, trzeba
je przyezepi¢ do tyczki, to jest okrecié w koto tyczki i koniee
do ni¢j lekko przywiazaé. Zawiezywanie pozostawionych tecin
w kleby dzieje sie ogétem z tego powodu, zeby zadna wilgoé
w rurki ich wsigka¢ i tak zgnilizny zrzadzi¢ nie mogla. W po-
godnym i cieptym czasie, |&}(‘41)' juz ziemia oschnie (w potowie
Kwietnia), trzeba sie ja¢ do obrzynania szezepéw. Szezep
chmielowy hywa motyezka ostroznie odgrzebany, aby nie byt
skaleczony, albo korzen uszkodzony. Doglada sie przytém,
czyli szczep mocno stoi i czyli ma korzen gleboki, prostopadty.
Szczepy stabo stojace i nie nalezycie zakorzenione, albo plamami
enijacemi okryte, lub téz wewnatrz obumarte, trzeba wyrzucié
i zamiast ich inne zasadza¢.

Szezepy obrzyna sie w gorze, pod wierzceholkiem, miano-
wicie W poblizu staréj rosliny, zwhaszeza tak, ze nad taze cze-
Seig jeszeze kilka oczek albo paczkéw pozostaje, zaczém wszel-
kie poboczne whékna starannie oddalaé nalezy. Korzenie maci-
cowe, t. j. prosto w ziemie idace, nie maja byé naruszane, te
bowiem szczepowi za mocna podstawe stuza i najwiecéj mu
pozywnych sokéw doprowadzaja. Pizy obrzynaniu jednym
pociagiem uzywa si¢ ostrego noza, aby lecin nie zadzieraé.
Azeby szczepu ma szkodliwy wplyw powietrza za dlugo nie
wystawia¢, jaki wiatry wiosenne wywieraja, zaleca sie przy
obrzynaniu wziasé trzy osoby do pomocy, z ktérych to jedna
trudni sie odgrzebywaniem ziemi, druga obcinaniem, a trzecia
zagrzebaniem. Zagrzebuje si¢ ziemia na trzy cale grubo, przy
czém téz cokolwiek gnoju okoto szezepu oktadaé mozna. W dru-
gim takze roku, zostawiajac tylko 2 lub 3 wici, oddala sie
drugie. Poniewaz chmiel juz w tym roku swéj wysokosei do-
chodzi, tém wigcéj téz o jego pielegnowanie dbaé i o przywie-
zywaniu baczy¢ wypada.

Lyskowski tak radzi: Skoro wypusty ezyli latorosle juz
2 —3 stép urosty, trzeba je przyezepic do tyczki, t. j. okrecié
w koo tyczki i koniec lekko przywiaza¢ do tyczki. Trzeba sobie
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przytém ostroznie postepowac, aby sie nie utamal koniec wy-
pustu, bo w tym razie nie rostby juz daléj. Czyni sie to w p.u-
udnie, bo w tym czasie maja latorosle najwiecéj gibkosei.
Uwazaé takze nalezy, aby jeden wyrost czyli sznur nie lezak
na drugim, lecz aby \\'szvystkiv latorosle obok siebie po tyczce
do gory sie wzmagaly.  Wiaza¢ do tyczki catery n:l‘j(llixisxc
wyrosty, reszta zostawia si¢ na ziemi, aby mie¢ zapas albo do-
statek, gdyby ktéry sznur przy okrecaniu sig ztamal. Skoro
jednak cztery sznury czyli latorosle szezesliwie okrecone i przy-
wiazane zostaly, w‘y[):ul;l reszte tecin poobrzynacé, chyba ivl))‘
sie cheialo niektére wici zostawic, ;1|)_y przez przechowanie
onychze po ziemi, dochowaé si¢ mlodych szczepow. Takie
okrecanie i przywiezywanie sznuréw chmielowych powtarza
sie co tydzien z ich porostem: skoro atoli wyrosty juz dosy¢
wysoko, jako si¢ wyzéj nadmienito,; same okrecaé si¢ beda.
Zrveszta pielegnacya jak w pierwszym roku, zielsko tepic, wil-
goé utrzymywaé i t. p. Réwniez na ten sam sposéb jako sie
w pierwszym roku dzialo, ogrzebuje i obsypuje si¢ i teraz.
Azeby zysk gléwek zasilié, radzi sig, nim przywiezywanie na-
stapi, poktadaé wici na 2 stopy diugo i 2—3 stopy gleboko
w ziemi, przez co wiecéj soki ssajacych korzonkéw wypuszeza.
Gdy chmiel wyzéj podrosnie, obrzyna si¢ od dotu na 4 lub 6
stép w stésunku bujniejszéj wyniostosei roslin, w Lipcu wszy-
stkie liseie i poboczne wypusty i wasy, albowiem takie przewiew
wiatru hamuja i niepotrzebnie roslinom pokarm odbieraja. Co sig
dotad powiedzialo, to samo tyezy si¢ pielegnowania chmieluw dal-
szych latach, zawsze jednak lepiéj jest w wiosnie jak w jesieni
obrzynaé. Takze skuteczném jest jesienne gnojenie, lubo to wie-
¢éj gnoju wymaga. Nakoniec w czasie kwiecia i rozwijania owocu,
podlewaina slamowita wodg zaniedbywaé nie trzeba.

Nie od rzeczy takze bedzie, nadmieni¢ tu, co Lyskowski
,,0 pielegnowaniu chmielnika na wiosng* radzi:

9. Pielegnowanie chmielnika kaidorocznie na wiosng.
Na wiosne odgarnia si¢ od korzeni wierzchna ziemig, jako
sie wyzéj powiedziato i t. d. Wszystko to robi si¢ z osobna




u kazdego szezepu, aby korzenie skutkiem odkrycia przez dhugi
czas nie wyschly na powietrzu. \'Vszlystkn to atoli tyczy sie
tylko starych szczepéw, majacych przynajmniéj 4 lata. Dodaje
sie jeszeze i to tylko, ze u wszystkich szczepow bez wyjatku
nalezy pooblamywaé zbyteczne paczki i tylko 3 paczki zosta-
wié¢, aby przy kazdéj tyczce nie bylo wigeéj jak 6 —9 wyro-
stow. Przy kazdéj tyczee sa 2—3 szezepow, kazdy szezep
zatrzyma 2 — 3 paczkéw, z tego wyrosnie 6—9 sznuréw, co
bardzo dostatecznie.
Wiszystko to za kazda wiosna powtarzaé trzeba.

10. Utrzymywanie chmielnika w polu.

Poniewaz rosliny chmielowe dopiero w przeciagu kilku lat
swego doskonalego wyksztalcenia i wydawania owocéw docho-
dza, sadzi sie wigc chmiel w plantach. Lubo takowe zaklady
przeszto S0roczne: szczepy maja, juz to doswiadezenie poucza,
ze za zbyt stare pnie mniéj i niepewnie rodza. Wiek 15 a naj-
wieeéj 25letni bywa za najstésowniejszy uwazany i wtedy ra-
dzi sie, zastapi¢ stare szczepy mlodemi roslinami  Majac prze-
strzen obszerna, na chmielnik zdatna, dobrze bedzie po uply-
wie tego czasu przelozy¢ plantacya na inne weale miejsce , gdzie
si¢ zas to wykona¢ nie moze, tam obiera sie do nowego sadze-
nia wewnetrzne grzedy, pomiedzy dawnemi rzedami. Ponie-
waz szezepy dopiero w trzecim lub czwartym roku zupelnéj
plodorodnosei dochodza, trzeba wige, jezeli plantacya nie ma
by¢ na inne miejsce przeniesiona, taka na dwie lub wiecéj czesei
podzieli¢, z ktérych kazda kolejno rzgdami i nowo osadzona byé
moze , inaczéj bowiem, dopoki szezepy sa mlode, bylby zysk
nader szczuply, albo bardzo nieznaczny. Cheac chmielnik na
inném miejseu zakladaé, trzeba si¢ podobnie ku temu przyspo-
sobié, to jest: mie¢ potrzebna ilosé mlodych szczepéw, nim sie
stare zatraci. Zakladajac chmielnik w otwartém polu, mozna
mie¢ w nim warzywa. Po chmielu mozna mianowicie mieé na
tymze gruncie wszelkie ziemioplody, albowiem ziemia jest pul-
chna; majac zas zamiar, na tém samém miejscu chmielnik utrzy-
mywac, nienalezy gruntu kilkorocznym siewem zboza wychudzaé.
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1. Choreby chmielu.
Stan powietrza wywiera nawet na dziki chmiel rozmaite cho-
roby; przez kulture, a mianowicie w scislejszém stanowisku
w plantacyach zdelikatnialych, tak dalece, Ze chorobom zbytnie

podpada. Najgtéwnie

jszemi nieprzyjaciotmi chmielu sg : szezury,
myszy, slimaki i pedraki.. Ogryzaja one pniaki i mlode latoro-
Sle i zrzadzaja czesto wielky szkode. Tém wigeéj szkodzi we-
szka ziemna, lubo ta réwnie w niektérych okolicznoseiach po-
Zyteczna jest, a to wtym razie, ze ogryzajac mlode wypustki,
w bujnym wzroscie i ostabiajac takowe, nadzbyteczny wzrost
ich hamuje. Kilka gatunkéw malych much z bialo - siwemi albo
iywu-(-.zm'\von(tmi skrzydtami i pewna mucha, dtugie skrzydta
majaca, lmpl'()\\‘:ldxujzg ‘takze czarng $nie¢ (murz). - Czasem po-
jawia sie gasienica (przadzka chmielowa). Motyl chmielowy °)
(Noctua hunculi) wznacznéj mnogosei si¢ zdarzajgcy. Ten ogryza
piei, w ktérym to razie wyrzynanie czasem pomaga, ale téz
rosline ostabia. Choroby chmielu sa nastepujace:

a) Rak, pokazujacy si¢ w nagryzioném, plamistem drzewie
pniakéw, i oshabiajacy rosling tak dalece, ze czesto zakwi-
ta¢ nie zdola. — Czgsto staja si¢ owady przyczyna raka,
zaczém téz ta choroba od mokra powstaje. Cheac temu za-
radzi¢, wysusza si¢ pnie przez zime w otwartych dotach,
albo dopomaga w lecie odciekiem przez rowy. Zarazem
bywa drzewo zarazone wyrzynaniem odlaczone a nastepnie
dopomaga si¢ kompostem. Jezeli takie krzaki w nastepnym
roku nie rodza, trzeba je zastapi¢ nowemi roslinami.

b) 7:0'[//1/'%/(”/5, czyli zotknienie lisci z powodu zbyteeznéj wil-
goci w lecie. Takie liscie wigc o ile mozna obrywa¢ nalezy.

*) Motyl ten Zdltawo -siwy, z rudowata glowa, takimZe grzbie-
tem i tylkiem. Samiec ma skrzydla wloczniowe, z wierzchu srebrzy-
stego u spodu czerwono - brunatnego koloru. Skrzydla przednie samicy
blado - Z6}te, blado - ceglastego koloru, ukosnie paskowane i plamiste;
tylne: blado czerwono-Zoltawe. Gasienica Z6ktawa, ma glowe i grzbiet
koloru brunatno - Zéltawego. Przemienia si¢ w ziemi w ezerwono - bru
natng poczwarke.




¢) Miodunka. Cieple deszeze, a nastepnie trwala i ciepla po-
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goda, sa najlepszym $rodkiem przeciw téj chorobie. Ina-
¢zéj mozna szkodzie tylko tém opér stawiaé, obrzynajac
wszystkie spodnie, rdza zaszte wypusty i palac takie, czem
ro$lina zmuszona bywa, nowe zdrowe liscie, kwiaty iowoce
wydawaé. Zaleca si¢ takze, codziennie rano w szezep za-
razony ta choroba, 2 lub 3 zarznigcia nozem robié i to do-
poty czynié, poki roslina swéj naturalnéj zielonosei nie na-
bedzie. Dalsza rozleglosé i wysokie tyezki okazuja tu swoja
osobliwa skutecznosc.

Snieé cxerwona, powstaje z przeciwnych przyczyn po-
mienionéj choroby, mianowicie od nadzwyczajnie ciagltego
upatu i w niedostatku rosy, a ogdlem w braku potrzebnéj
wilgoci, zwlaszcza w czasie dojrzalosci. Gwaltowne powo-
dzie z naglemi odmianami przeblasku slorica, pobudzaja
nazbhyt czynnos¢ rosliny, i powoduja ja do ostabienia.
GIswki czerwienieja wtedy nagle, wiedna i opadaja; wici
zostaja przytém bez soku, liscie takZe czerwienicje. Naj-
skuteczniejszym Srodkiem przeciw téj zarazie bedzie podle-
wanie szezepéw  przed wieczorem i obrywanie spodnich
gakazek i lisci.

Rdza cxerwona, powstaje od dlugiéj zimnéj wilgoci w cza-
sie dojrzalosei.  Znaki jéj sa: kolor czerwony liscia 1 gho-
wek. Poprzednio czerwono - plamiste liscie dostaje dziurek
a gtowki plam brunatno-rdzawych, coraz wiecéj sie sze-
rzacych i zupelne wyksztalcenie pytka hamujacych.
Plesn, jako podobna zaraza, pochodzi z zbytecznego mie-
rzwienia owezym gnojem w czasie cieplo -mglistym. W tym
razie trzeba grona niezwlocznie oberwaé iprzy piecususzyc.
Jalowosé, pochodzi z powodu skaleczeni zewngtrznyeh,
przekrecenia gron, nienalezytego przyczepiania, od gra-
dobicia i t. p.

Zmarznienie liscia, w p('»ill)'(tll szronach, s])|'0\\':ulz:x osha-
bienie szezepéw. Zapobiega sie zepsuciu wezesnem o Iy-

waniem i podlewaniem gesta gnojowka.
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12. 0 tyezkach do chmielu,
Lyskowski tak wskazuje: ,,W pierwszym roku wystarczaty
male tyezki i staly posréd szezepéw. W drugim juz inaczéj.
Tyezki musza juz teraz byé moene, 20 stép dlugie. Nalezalo
je juz w zimie sobie przysposobié. Zaostrzonych u dohu tyezck,
nietrzeba zanadto wygladzaé, aby pniace sie wyrosty nie spu-
szezaty sie. Na wiosne, skoro sie juz powyzéj mianowane przy-
sposobienie odbylo, robi si¢ twardym kolem, w odleglosei pot-
tory stopy od szezepéw ku pélnocnéj stronie dziure 2—3 stép
gleboka i whija w nia tyczke, i ubija ziemie¢ w kolo tejZe moeno.
Tyezke stawia si¢ od pélnocnéj strony szczepéw w tym celu,
aby od potudnia nie zaskaniala roslin przed shoricem.*
Najlepsze tyezki mamy z zerdzi drzewa iglastego, albowiem
te sa proste i trwate. W niedostatku tychze, mozna bra¢ mbode
akacye, osing, olsze i wierzbine , lubo te juz wynosnego ani
prostego wzrostu nie maja. Olsze i wierzbing, jako sporo ro-
sngee gatunki drzewa, majac gruntu zadosy¢, mozna sobie ku
téj potrzebie sadzié. Najlepsza bedzie, przysposobi¢ sobie takie
tyczki w zimowym czasie, nim miazga pusci; a wtedy dosyé
na tém bedzie, kiedy sie ich poboczne odnozki na 1—2 cali
ukréei i u dohu zaostrzy. Dla trwalosei, trzeba tyczki na spo-
dnich koricach, jak daleko w ziemi sta¢ maja, opali¢. Tém lepsze
beda jeszcze smola drzewowa, albo z wegielnego kamienia ro-
biona, nasmarowane i dopiero wtedy w ziemie stawiane, kiedy
smofa nieco piaskiem potrzasiona, nalezycie stegnie. Tyczki
w soku swém $cinane, potrzeba czesciowo z kory ogladzié.
Tyczki powinny byé o ile mozna proste, aby sie w gorze ku
sobie nienachylaly, a u spodu przynajmniéj péltrzecia cala grube
byly. W oddaleniu na 6 stép niemialyby nigdy tyczki mniéj
od 15 lokei byé uzywane, lubo i 18 lokciowa dhugosé nieza-
szkodzi, zwlhaszeza, ze tyezki od ezasu do czasu u spodu obci-
nane hyé musza, przyczém ich po trosze ubywa. Naj stép od
siebie stojace tyczki, moga byé nieco krétsze, takze i obok dwéch
roeznych szczepéw stojace. Gdzie za$ tyczki w drogiéj cenie
stoja, prébowano tam, zamiast nich uzywaé drutéw Zelaznych.




23

13. Zbior chmielu,

Zol»y mie¢ aromatyezny (wonny), a razem i silny chmiel,
nalezy sie zbiorém w wihasciwym czasie zajmowac, Zbior weze-
sny dostarcza nia piwo niezdatnego owocu, pézniejszy za$ Wy-
daje chmiel jalowy, albowiem sie wonnos¢ jego traci, ktora naj-
wi¢céj od lipkosci i pytku jego zalezy. Dojrzalosé wezesnego
chmielu nastepuje na koricu \mpmd. a czasem i wezesniéj. L\a
koven Wrzesnia juz i chmiel pézny niezawodnie dojrzewa.
Wiele na tém zawislo, zeby go, ani zawczesnie, ani zap4zno
nie zbieraé. Skoro kwiat chmielu nabiera zéltawo -brunatnego
koloru, ‘tracac oraz jasno- zielony, natenczas niewatpliwie doj-

rzewa. O dojrzalosci mozna sie lmjpewl’liéj‘pl'zclmnué, Scisna-

WSZY ga

$¢ kwiata w reku. Skoro kwiat si¢ lepi i Zolto reke
ufarbuje, wtedy czas zbioru nadchodzi. l’rycx‘taly chmiel, traci
wage i maczystosé a zarazem i wartos¢ swoja. Skoro na }eci-
nach J(llln‘“() szezepu wigksza czesé kwiatow dojrzata, \\tmly
zaczyna sie zbior, bo na pézniejsze nieda sie czekac. Kiedy zas
nie wszystkie szczepy wicksza czesé wici w jednym czasie w doj-
vzalym stanie maja, dla tego trwa zatrudnienie okolo zbioru do
10.dni, luboby sie w ]mim‘m dniu ukoriczyé dalo, zwlaszeza
w tym razie, kiedy sie chmiel jednego gatunku utrzymuje.

Do zbioru potrzeba pigknéj pogody, a niemogac si¢ takié]
doezekaé, trzeba codziennie tylko tyle zbierac, ile sie da pod
dachem przewiew majacym wysuwy(' Zbiér na ten sposob si¢
dzieje. Przerzyna si¢ ostrym nozem na jedne stope nad ziemig
sznury lemluwv okolo t\(/l\l. przyczém sie ts«l,l\(‘ ostroznie
z ziemi wyciaga. Ku temu uzywa si¢ drazkowéj dzwigni, to
jest debowego kolu, kilka stép dlugiego, na jednym korncu
o poltrzecie stopy Zelaznym hakiem albo taricuszkiem opatrzo-
nego. Taka dzwignie Kadzie robotnik krétkim koficem na zie-
mi¢, obejmuje kot hakiem lub taicuszkiem ll)mlmm ja prosto
w gore. Zamiast dZwigni uzywa sig téz mocny ch zelaznych zab-
kow anychobeegdw. ()ln‘\ wanie kwiecianastepujezarazwe hmiel-
niku, albo w J(ll\”“ stésownym budynkun. W pierwszym razie
bywaja wici w kilku miejscach przekrojone, albo catkowicie
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ostréznie Seiagane, przerznawszy poprzednio lyka, ktéremi
byly do tyczek przymocowane. Dobrze bedzie, majac kilku ro-
botnikéw, pomagajacych sobie nawzajem z reki do reki. Trzeba
wiee mie¢ jednych do \V)’(J'/’.wigiw:miu tyczek, (ll'ugi(:h do zry-
wania lecin, a innych jeszcze do zrzynania kwiecia, a nakoniec
innych do odnoszenia oberwanego chmielu.

Przy obrywaniu nalezy robotnikéw tak rozstawié, zeby ich
mie¢ pod dozorem. a tak dzieci moga by¢ pomiedzy doroskemi
osobami umieszczone. Majac dostateczna przestrzen, przyspo-
sabia si¢ dwie fawy naprzeciw siebic do siedzenia a pomiedzy
temi kilka wielkich koszy do zbierania i odnoszenia oberwanego
chmielu. Kazdy zrywacz ma maty koszyk i ostre nozyce. W tyle
faw bywaja wici na kawalki od 2 do 3 stép dbugosci krajane
i tak rozkladane, aby rnlmmi('.\'. (>!n':1(‘:\j;3(3y sie po takowe, wy-
godnie odhiera¢ je mogli. Lepiéj zatém bedzie, szypubki kwia-
tow krotko noi.\‘c:nni ustrzygac, anizeli palcami obrywa¢. Osku-
bane albo oberwane kwiaty nie maja byé do rak brane, ale za-
raz do podstawionych koszéw spadaé. Strzesione przytém $wieze
liscie powinno by¢ wybrane, inaczéj bowiem oslabia sie dobroé
chmielu, g(lyi piwo nieprzyjemnego smaku nabiera. Prézne
wici kladzie sie obok koszy, zachowujae takie nadal oweom na
pasz¢. Z matych koszykéw wytrzasa sie chmiel do wiekszych
1 odnosi pod dach do suszenia. Jest téz jeszcze inny prosty spo-
s6b zbioru. Stawia si¢ kozty a na tych bywaja wydobyte tyezki
pokladane. Pod temi rozciaga sic ptétno, poczém obieranie
chmielu nastepuje. Tyczki trzeba w suchém miejseu ukozy.
Jezeli to byé nie moze, moga byé pod golem niebem, okoto
stupa w ziemi wstawionego, w gérze krzyzowato nakrytego,
w formie piramidalné; (l‘.‘/,\\'l)l‘()})ﬂ(‘,zrli(‘-§l)i(5l(lnt¢i), ustawione,

14. Suszenie chmielu.

Oskubany chmiel, w celu suszenia na przewiew majace pod-
dasze wniesiony, gdzie jednak slotice nie $wieei, trzeba tamze
na 3 cale grubo roztozyé, przytém jednak codziennie grzbietem
grabi, a nie zghami, poruszaé i przewracaé, dopdki nie uschnie,
do czego blisko 14 dni czasu potrzeba.




Potrzebny stopieri suchosci daje si¢ tém w znaki, kiedy
chmiel dobrze otworzone gléwki albo tuszezki pokazuje, i poru-
szajac go, jak papier chrzeszezy, przyczém sie juz krétkie
ogonki naginaé nie dadza, ale sie famia. W tym czasie zgrabia
si¢ chmiel na wigksze kupy, atoli i te powinny by¢ czesciéj pil-
nie przewracane, aby zagrzanie albo fermentowanie nie nasta-
pito, gdyzby w takim razie gtéwki zezerwienialy, albo zezer-
nialy i tak korzennos¢ i olejna wlasnosé swoja utracity. Im uwa-
iniéj sig suszenie dzieje, chmiel tém piekniejszy i lepszy bedzie.
Nie od rzeczy bedzie takze, w mglistym i niepogodnym czasie
wszystkie okna i luki poddasza pozamykaé i tylko na dzied
otwieraé. Sporzéj udaje sie suszenie na dobrze przyrzadzonéj
suszarni (lasach), jak sie to zwykle w Anglii wykonywa. Chmiel
bywa na lasach na rozpostarte plachty, z wloséw koniskich tkane,
w stésunku jego wilgotnosei albo suchego stanu, od 6 do 12
cali wysoko kladziony. Przed rozposlaniem wypada suszarnie
$rednio zagrzewac, przyczém chmiel, skoro si¢ poci¢ przestaje,
przewraca¢ potrzeba. Wysuszony, jak sig wyzéj powiedzialo,
nosi sie na poddasze i poklada na kilka dni nim zapakowany
bywa, aby si¢ stal nieco gietkim. Najlepszy chmiel mozna mie¢,
ktadae go na ramy zkonopnego plétna, podobnego do sita rzadko
tkanego, od 6 do 8 stép diugie, a 3 do 4 stép szerokie. Ramy
wisza w mocnych sznurach i w nalezytych przedziatach, zeby
chmiel mégt by¢ wygodnie kladziony i zbierany. Na takich ra-
mach schnie chmiel wraz z wierzchu i od spodu i jeden centnar
takiego bywa o 6 az do 14 talaréw drozéj placony. Chmiel na-
lezycie wysuszony jest bardzo lekki, albowiem jeden berliriski
szefel (¢wiertnia) tylko do 6 funtéw wazy. Miejsce,, gdzie chmiel
ma leze¢, musi byé zupelnie czysto wymiecione, aby si¢ kurz
z nim nie mieszak. Jezeli jeden chmiel pézniéj a drugi rychléj
byl zrywany, trzeba kazdy z osobna suszyé. Chmiel suchy
moze si¢ utykaé w miechy i beezki, lub soléwki, chege go prze-
chowaé albo gdzie przestaé, o czém w nastepujacym rozdziale
mowa bedzie. Nie powinien bowiem byé dhuzéj zostawiony na
wplyw powietrza, bo wietrzeje.
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15, Przechowywanie chmielu.

Chmiel powinien byé z najwieksza starannoscia od wplywu
powietrza zachowany, aby ze swéj jedrnosci nic nie tracik. Je-
zeli na przewiew majacych poddaszach albo ku temu prayrza-
dzonych miejscach skladany bywa, traci zwolna zupetnie swe
sity i w (‘Z\\jayt_ym lub piatym roku zostaje juz niemal bez wszel-
kuJ wohi. Najlepszy sposob przechowywania chmielu jest: aby
\ go w beczki zasmolone albo na fugach papierem oblepione tego
lll)lJ(lC albo w duze miechy pakowaé. Im tezéj utkany l)f‘(l/l(‘
tém dhuzéj sie zachowa. l’r/((h()w.mw wykonywa sie nareszcie
w chlodnych, dobrze zawartych miejscach, zwykle w przysposo-
bionych ku temu komorach, zewszad od wiatru iswiatlazabezpie-
czonych i nawet zakitowanemi okiennicami zaopatrzonych, i o ile
mozna, rzadko kiedy otwieranych. W tém zawarciu trzeba 20
od myszéw zabezpieczy ¢ ; wszedzie, gdzie chmigl przcchow_yw;my
bywa czarne wolki 1 wu‘lv lllll\('h uwadow miejse tych unika,,

Sucll) chmiel pakuje sie. do IIChOIW z grubego plotna, uty-
kajac go najtezéj, i stawiajac worki pro.sto, prasujac takie co-
raz; mocniéj ‘Sruba. - W miare utykania, zabiera chmiel mniej-
rch faldéw two-
rzy.  Azeby sie chmiel po skoriczoném uciskaniu na nowo nie

sze paki, przyezém miech wiele coraz wiek

nujviyl, rozciaga sie lel(l)’. arazem i powloke miecha o ile mo-
zna, zeszywa mocno zblizone czesci, ubija podwdjne czesei mie-
cha i ezyni si¢ ma szewkach drugi nader gesty szew. W edtug
innego .\I)(Jsul)ll robi sie er/)nm z de how: ego drzewa, bez dna
l\Vl(‘l\d, na dwa lokcie w czworogran i talk téz wysoka i tak
zestawiona, ze cztery Sciany cyglami spigte, fatwo rozebrane
byé moga. Do téjze skrzyni wtyka si¢ mocno zeszyty czworo-
boczny miech, przybijajac go tak gwozdziami na kranicach $eian
pobocznych. ' Nastepnie skrzynia pod mocna prase sie ustawia,
miech chmielem napelniony, a potém nan ezworokatno Scisle
przyrzadzona tarcica polozona i tego przyprasowana. Nasu-
wanie i gniecenie powtarza si¢ dopoty, az miech pelny bedzie,
poczém go zaraz zaszy¢ nalezy. Nastepnie rozbierajac skrzynie,
postepuje sie podobnie z drugim miechem. Takie chmielowe
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miechy nalezy potém w komorach wyzéj opisanych stésem
ukladaé i do uzycia zachowaé. Na taki sposéb mozna chmiel
na dhugie lata przechowywaé, przyczém on dobroci swéj nie
traci. Takie paki staja sie za czasem twarde jak plastry zywicy:

albo makuchy Iniane, tak, Ze cheac ich uzyé, toporem ucinane
’ i ool - A

byé musza. R

pra

16. Aromatyezne wlasnosci chmielu.

Jest to gorzkawa korzennos¢ jego, ma swe siedlisko tylko
w pytku kwiatowym, Lupulin zwanym, ktéry blisko dziesiata
czes$¢ ghowki albo owoeu zajmuje, i po dostrzezeniach ‘przez
szkla powiekszajace male, l$niace, ziarniste, lipkie pecherzyki
stanowi i w takim stanie si¢ téz na wszystkiém mlodém liscin
i wypustkach chmielu pojawia, ztych za$ opada skoro podro-
sna. Liscie poboczne chmielu, réwniez i o8, na ktoréj siedza,
sa po oddalenin lupulinu bez osobliwego smaku i bez aromaty-
cznéj woni, dla tego téz brunatng, gorzka essencya ze siebie
wydaja, ktéra w przeciagu kilku dni nader nieprzyjemnego na-
biera smaku.

17. Doswiadezanie wartosei chmielu,

Chmiel do piwa nalezycie zdatny powinien o ile mozna
maczki albo Lapulinu w sobie zachowywaé, a ta za$ nie ma
by¢ z powodu starosci albo nienalezytego przechowania wysi-
lona. Chmiel, juz od roku pakowany, bywa za stary albo za
zlezaly uwazany, zaczém sobie piwowary ten, co juz nad jeden
rok wiekuje, lekce waza. Atoli wyzéj wzmiankowanym spo-
sobem pakowania i prasowania zachowany chmiel daleko dhuzéj
trzymaé sie moze. Pospolity sposéb doswiadezaé chmielu, ezyli
jest thusty i ogélem dobry, na na tém zawist, ze sie chmiel
w rece Sciska i oglada, jezeli si¢ zwija, lepi i ostry ma zapach.
Atoli i ta préba nie jest zupelnie pewna, zwlaszeza ze kazdy
$wiezy chmiel, a czestokroé i stary, snadnie si¢ zwija i lipko
macza. Pewniejszy jest wiec nastepujacy srodek doswiadezania
chmielu: Rozrywajac gléwke palcami na pét, biorac obydwie
czesei w prawa reke i rozeierajac one na dloni lewéj reki, po-
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winien si¢ lotny olejek w i()lt()-zivlunym pasku usiadaé. Jezeli
ten pasek jest thusty, swiadezy. on o hojnosci oleju w chmielu,
jezeli za$ zadnego nie ma oleju w sobie, pokaze sie pasek suchy
i maezny. Nabywszy z kilku gatunkéw chmielu podobnych
olejnych paskéw na rece, mozna natychmiast dostrzegaé, ktéry
Jest najtresciwszy. Cheac chmiel po jego zapachu doswiadezaé,
aby sig¢ przekonaé, czyli jest czysty i silny, albo bialym pa-
kiem lub zywiea zaprawiony, kruszy sie kilka gléwek w rece,
a Scisnawszy obydwie dlonie mocno, wacha sie w obydwdch
i na ten sposob poznaje sie doskonale zapach.

Im korzenniejszy i ostrzejszy zapach sic wydaje, tém wig-
céj jest chmiel w olejek obfity, a im starszy chmiel bywa, tém
wigcé) on swéj woni traci. Oprdcz tego powinien mieé dobry,
swiezy chmiel nastepujace oznaki: Gléwki powinny byé cale
i nie pokruszone, listki ich wierzchnie biatawo-zielone albo Z6lte,
nie brunatne. - Na niisz)'(:h czesciach powierzchnych lisci, ré-
whiez na kighie plodowym, powinna si¢ mgczka chmielowa ge-
sto potrzesiona pokazywac i ziarneczka jéj powinny mieé barwe
Jasno-cytrynowo-zélta, a nie brunatng, a przytém maja byé
gléwki pelne, t. j. dobrze wypukle, niemal okraglawe, nie
zmarszezone, ani plaskie, ani od siebie mllvgh" ani pomieszane,
ani zlepione. Zawezesnie zebrany chmiel daje si¢ poznaé po
zwawo-zielonéj barwie; ziarnka nasieniowe sa w tym razie
drobne i zmarszezone i gléwka zarodniajaca nie utrzymuje przy-
jemnego zapachu. - Zapézno zbierany albo zepsuty chmiel ma
kolor ciemno -brunatny albo czerwony, wade, ktéréj handel
prowadzacy oszusty tém zapobiegaja, ze go parg siarczana ka-
dza. Poznaki siarczanego chmielu sa:

a) scisngwszy go moeno w rece i trzymajac go w piesei pod
nosem, poznaje si¢ z niego uderzajacy zapach siarczany ;

b) kladac go na wegle rozzarzone, syczy:

¢) kladac srebrng monete w siarkowany chmiel i trzymajac
tenze niejaki czas w lekkiém cieple, pokazuja sie po osty-
gnieniu siwe, zoktawe i brunatne plamy na srebrze;

d) chmiel siarka zaprawiony traci swdj pickny kolor, skoro

do ciepléj wody wlozony, wycisniony i potém ususzony




bywa, albo zmuszajac go nad wolnym weglowym ogniem,
albo w piecu piekarnym ku temu;
¢) wilgo-lakmusowy papier, w wodzie zanurzony, w ktorym
poprzednio by} chmiel siarkowany, wydaje sie czerwonawy ;
f) szyputki i baldaszki sa jednakow¢j z6téj barwy, co u nie-
siarkowanego chmielu, ktérego szypulki zawsze cokolwiek
(:icmnitjsm'uml baldaszkéw sie wydawaja, tak nie bywa.

. . . . i
18. Gnojenie chmielnika.

Chmiel potrzebuje nietylko grubego gnojenia, ale i owszem
zysk jego ciagly od gnojenia whasnie zalezy. Ogélem nalezy
przy zakkadaniu nowego chmielnika nalezycie gnoié, luboiw tym
zawodzie tak sobie postapi¢ mozna, zeby mniéj gnoju wycho-
dzilo. Rozmaitych gatunkéw gnoju trzeba wedlug rozmaitosei
grantu uzywaé. Pospolicie i najezesciéj bierze sie ku temu
drobny, zbutwialy, silny gnéj gospodarski z-obor bydta roga-
tego, ktorego nawet i w lekkim gruncie na ten cel najskuteczniéj

-

uzy¢ mozna. Gdzie niegdzie biora téz gndj od $wini, miano-
wicie na grunta gorgce i piasczyste, w ktorym to razie zarazy
mioddwki nie tatwo dopuszczane bywaja. W pierwszym za-
ktadzie moga by¢ odchody ludzkie z gnojem chlewnym mie-
szane. Kompost czyli mieszanina ziemi zyznéj z gnojem i t. p.
w lekkim gruncie takze si¢ dobrze udaje. Na tegi grunt bedzie
lepszy gndj konski i z owezarni, ®) tudziez aby go sypkim i buj-

niejszym uczyni¢, trociny, odlatki garbarskie, igliwo jodly
i t. p.  Osobliwie poleca sie w takiém polozeniu stare szmaty
(strzepy) na wysSmienitos¢ chmielu, najszczegélniejsza skute-
cznos¢ wywierajace. Majac dostatkiem gnoju, bedzie stésowna,
namierzwi¢ na lekkim gruncie tego, nim sie¢ pierwsze brézdy
zrobi, gndj.zas jak najglebiéj zawali¢, zeby sie tenze przy naste-
pnéj uprawie na wierzch nie wydobyt Przed ukoriczeniem pracy
trzeba powtérnie umierzwié i gndj w nalezytéj glebi zagrzebaé.

*) W Bawaryi, gdzie najlepszy produkuja chmiel, uwaiaja gnoj
$winski, owezy i konski za szkodliwy dla chmielu; sa tego zdania, Ze
byt jest goracy i bywa przyezyna raka, rdzy i innych chordb.

Uwaga referenta nad Skazéwka.
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W tezszéj ziemi trzeba kopaé rowy do trzech stép szerokie,
kfas¢ na spodzie gruba warsztwe guoju, nakryé go na pét stopy
ziemia i za$ warsztwa gnoju przegrodzié , znowu ziemig na pél
stopy nakryé i nakoniec jeszcze gnoju polozyé i ten zaoraé.
Poklady: gnoju i ziemi powinny by¢ nalezycie udeptane. Rowy
kopie si¢ tak jeden obok drugiego w tym kierunku, jaki rzedy
chmielowe mie¢ maja. Aby zas grunt ten lepiéj przysposobié,
daje sie miedzy kazda warsztwe trociny albo piasek, dodd_ja('
takze wapna albo marglu. Kto za$ $rednio tylko gnoi¢ moze,
powinien sobie w tém tak postepowaé. Na przeznaczonym ku
temu: gruncie, gdzie szezepy sadzone byé maja, kopie sie (obacz
wyzéj) doly. Na gnojenie poshuza takze zgnile chwasty, dar-
nie, zbutwiale skéry, kopyta, wiory rogowe. Na grunt zimny
lepszy bedzie gndj goracy, wprzéd woda zwilzony i wapnem
skruszaly, zaczém chlewowe gnoje wiecéj liscia jak owocu
mnoza. W Anglii uzywaja na gnojenie maki mielonéj z kosci,
ale zawsze w nader sredniéj mierze, albowiem ten za nazbyt
silny gndj rosliny goracoscia swoja psuje.

19. Rozmaity inny uiytek z chmielu,

W ypustki na wiosng moga si¢ spozywaé jak szparagi, albo
na satate. Czynia one zoladek wolny, otwieraja zamulenia wne-
trznosci, pedza uryne. Gmelin zaleca liscie na choroby Sledziony,
dtugie lchl‘ i-do okladania w wychnieniu, podagrze i w u(ln(J
puchhnu‘ Chmielinami mozna SZCZEPY OWOCOWe do koléw przy-
wiezywaé, oberznawszy wici w jesieni, suszac takie i przecho-
wujac przez zime a przed uzyciem moczac 12 godzin w wodzie.
Suszonemi chmielinami i lisciem, jako si¢ juz powiedzialo, mo-
zna karmi¢ owee i bydlo rogate, mieszajac pomiedzy sieczke.
Obrabiajac jak konopie, mozna mieé nici i plétno, nie biale
wprawdzie, ale bardzo mocne. W Szwecyi takiego ptétna uzy-
waja na zagle, u nas zdaloby sie, aby chmieliny daly wantuchy
do pakowania chmielu. Z chmielin dadza si¢ takze krecié po-
wrozy. Ku temu bywaja wici w wodzie moczone, albo na zime
na dachach rozciagnione. Z wici tychze robiono juz papier,
a z soku trwaly brunatno-czerwona farbe. Wici moga takze
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hy¢ do :_:.ulm\\'unm skor u/) wane. Popiét z chmielu bywa przez
\/l\l‘n/\ nader powazany i (lu nie l\upm\'dn\

20. Essencya chmielowa.

Jak si¢ juz przekonano, tém lepsza korzenno$é mozna piwu
nadaé, przyprawiajac je zamiast chmielowym kwiatem, przy-
gotowang essencya, jak to mianowicie Anglicy czynia. Gorzkosé
chmielu trudno si¢ wydobywa i wiele wody ku temu potrzeba,
albowiem chmiel swéj 6 do Smiorakiéj wagi wody wymaga,
a przytém kroplami nie saczy, a nawet po wyprasowaniu
jeszeze trzechkrotna wage swéj essencyi ezyli tresci w sobie za-
trzymuje. Przy zwyeczajnym sposobie warzenia piwa z chmie-
lem, nie bywa essencya chmielu zupeknie wyciagniona, zaczém
za$, gotowaniem chmielu w wodzie i nastepném wyparowaniem
mozebng jest, skutkujace czesci chmielu zupelnie wyprowadzié,
a Anglicy tak sobie postepujac, znajduja si¢ w tém stanie, zZe
mniéj chmielu potrzebujac, najmocniejsze piwa na sktady wy-
rabiaja. Robiac taka tresé albo essencya, mozna uzy¢ nastepu-
Jacego sposobu. Gotuje si¢ polubowna wage chmielu w kotle
miedzianym, woda napelnionym, dopéty, az woda dobrze zbru-
natnicje i chmiel wszelkiéj barwy pozbedzie, poczém odwar
przez chustke przecedzi¢ trzeba. Tak wycisniony sok trzeba
powtdrnie przy ciaglém mieszaniu, niby na geste powidla wy-
warzyé, a gdy si¢ to jui stalo, dodaé jeszeze do cieplego
gaszczu blisko 30 funtéw chmielu, 2 1oty TOZPUSZCZONego ry-
biego kleju (Hausenblase), i z tém jeszeze krétko warzy¢. Essen-
cya bedzie tezsza a piwo nig przyprawione klarowniejsze. Taka
essencya wlewa sie w blaszane formy, albo z tegié] tcl\tul’y Zro-
bione pudelka, l)llsl\o na 1 cal wysokie, i w tychze wysusza-
jac gaszez w cieplém miejseu, zachowuje sie wysuszone tabli-
czki ku dalszéj potrzebie w miejscu suchém. Taka essencyabywa
oprocz w Anglii, zwykle w Brunszwiku wyrabiana. W Cze-
chach robig podobna suszon; wnuy a z dwoéch szefli chmielu,
ot ‘imarln soli i jednego funta

jednéj miarki I)Z()\\')'l'll Jagdde

twardéj zywicy.
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