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mielu w okolicy Nowego Tomysla po-
wovug vyie « UKrytego W ziemi pokladu zlota. Wielu
przeszfo kolo niego, niekt6rzy tylko odkryli go, ale
wartogci nie pozmali; dopiero rok 1860 wycisnal na tym
pokladzie liczbhe: L0V, 00 Tal. dochodu.







Priedmowa tfémacza.

Nie mam biblioteki pod rekg, ani téz obo-
wigzki powolania mego dozwalaja mi podjaé sie
t6j $cisle naukowéj pracy, by na podstawie histo-
rycznych poszukiwan i dowodéw wykazaé, jak
dawno i w jakich rozmiarach chmiel w Polsce
byl chodowany. Wszakze nie ulega watpliwosci,
ze piwowarstwo i towarzyszgce mu zwykle chmiel-
nictwo w Polsce bardzo dawna majg przesziosé.
O ile za$ upowszechniong byla ta galgz produkcyi
rélniczéj i przemystu gospodarskiego, najlepszym
dowodem istniejace po dzi$§ dzien przy wszystkich
wigkszych dworach tradycye egzystencyi mielcu-
chéw i chmielnikéw, dowodem kontrakty oficyalistow
i czeladzi, ktére nasza dopiero gemeracya znosila,
a w ktorych pobieranie piwa w deputacie wszystkim
zapewnione bylo. W biezacém stuleciu dopiero
nastala zmiana w téj mierze. Miejsce mielcuchow
zajely gorzelnie, perki lub tabaka wyparly chmiel
z gospodarstw naszych, a zamiast pozywnego,
w kraju fabrykowanego piwa uzywamy niezdrowych
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win renskich. Gdzie niegdzie tylko, jak w Augu-
stowskiém, w Rawskiém, w Kaliskiém itd. chmiel-
nictwo si¢ utrzymalo az po dzi§ dzien. Poniewaz
Jednakze konsumcya krajowa bardzo byla i jest
ograniczona, i poniewaz dla utrudnionych stosun-
kow handlowych i komunikacyjnych eksport nader
byl" maly, poszlo zatém, iz w braku -zachety
z konkurencyi i poplaty wynikajgcéj, malo dbano
0 udoskonalenie uprawy chmielu i o uszlachetnianie
tego produktu.

To téz chmiel polski nie najlepszg ma w handlu
opinig i cem¢ nizszy, anizeli chmiel innyeh krajow.
Az do ostatnich czaséw obejmowali kupcy pod
0g0lng nazwy polskiego chmielu takze chmiel
okolicy Nowego Tomysla, a jakkolwiek dobrze
znali lepsze jego, szlachetniéjsze wiasnosei, anizeli
ma chmiel w innych czesciach Polski, to przeciez
w handlu powsze‘chnym tajemnice z tego robili,
przez co nas durzyli i wyzyskiwali. Chmiel nasz
brali oni do Czech i Bawaryi, przepakowali g0
w uzywane tamze wantuchy, a potém jako chmiel
czeski lub bawarski w $wiat wysylali. Natomiast
rézne podlejsze gatunki chmielu pomieszane z dzikim
puszezali w handel jako chmiel polski. W ostatniém
dziesigcioleciu dopiero autor niniejszego dzielka,
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Kroélewski Radzca Ziemianski Powiatu Bukowskiego,
Pan v. Saher, przeniéstszy urz@ddwe siedlisko
swoje z Buku do Nowego Tomysla i pozyskawszy
sposobnos¢ poznania tak uprawy jako téz gatunku
produkowanego chmielu, ocenic¢ umial calg donioslosé
téj produkcyi i zabiegom jego tak hezposrednim
u rzgdu, jako téz posrednim przy pamocy kupea
Pana Flatau z Berlina, ktéry chmiel Tomyski
na wszystkie wystawy europejskie plodow rélniczych
rozsylal, mamy do zawdzigczenia, ze chmiel nasz
w Swiecie handlowym poznanym, nalezycie oce-
nionym i w poczet najszlachetniejszych gatunkow
pod nazwg chmielu Tomyskiego policzonym zostal.
Poszto za tém, ze przekupniarzom droga do wy-
zyskiwania nas zagrodzong zostala, bo obecnie
coraz wigc€j kupebéw zagranicznych tu na miejsce
przybywa i towar z pierwszéj reki kupuja.
Otworzona zostala w ten sposéb wielka przy-
szfo§é dla chmielnictwa naszego. Nie policzylhym
w poczet illuzyi, ze kiedy przy dostatku wy-
borpego chmielu i innych surrogatéw, oraz przy
udoskonalonym we wszystkich galeziach przemysle
dobre gatunki piwa i porteru fabrykowaé bedziem
mogli, napoje te wigcéj sie upowszechnig i w czesei
przynajmniéj konsumcya win zagranicznych za-
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stapig. Jezeli za§ produkcya chmielu nietylko
zwigkszong konsumcyy zaspokoi, ale nadto przed-
miotem wigkszego eksportu zostanie, dwojako
bogactwo krajowe zyskiwaé bedzie: raz, ze wysytka
pieniedzy za wina i portery si¢ zmniejszy, potém
ze przez wywozke chmielu zagraniczne pienigdze
do kraju wplywaé bedy. Plonng za$ jest obawa,
izby$my zanadto chmielu nie produkowali. W przy-
puszczeniu, Ze staranno$é w uprawie, w wyborze
gruntu i polozenia, troskliwosé o gatunki dobre
i szlachetne zachowana bedzie, mozemy $mialo
podnies¢é konkurencyz z innemi krajami. Klimat
nasz sprzyja chmielowi, gruntu i poloZeniu odpo-
wiedniego zadosy¢ znaleziemy w naszym Kraju,
a koszta produkcyi zawsze o wiele u nas tansze
beda, niz w innych krajach. JezelibySmy w handlu
chmielowym z samg tylko Anglia konkurowaé
cheieli, bardzo tatwo szala na naszg strong prze-
chylié si¢ moze. Chmiel angielski nie ma osobli-
wych zalet, a przynajmniéj o wiele w tyle za
naszym sig pozostaje, przytem produkcya w Anglii
o wiele kosztowniejsza jest, niz u nas. Zwazywszy
za$, ze Anglia produkuje okoto 600,000 Cent.
a W. Ks. Poznanskie czyli okolica Nowego To-
mysla tylko 20,000 Cent. rzecz widoczna, jak
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bardzo produkcya nasza zwigkszyé sie musi, iZzby$my
w handlu chmielowym za konkurentéw Anglii
uchodzi¢ mogli.

Trafne ocenienie znakomitego zrédla bogactwa
krajowego, jakie nam chmielnictwo. zapowiada,
powodowalo autora niniejszego dzielka, ze nie
znalazlszy w dotychczasowych pismach o uprawie
chmielu do$¢ praktycznych skazéwek i nauki, jak
chmiel chodowaé, powzigl mys$l zaradzenia téj
potrzebie i wszystkie zachody i prace okolo
chmielnictwa opisal w dzielku niniejszém z takg
rzeklbym drobiazgowg dokladnoscig i jasnoscig
ze pismo to za skazéwke stuzyé moze nawet temu,
kto dotychczas zadnego o chmielu nie mial wy-
obrazenia. .

Podzielajac przekonanie autora o wielkiéj
przyszlosci chmielnictwa, a widzge u okolicznych
producentéw chmielu olbrzymio zwigkszajgcy si¢
zamoznos$é; widzge, Ze koloniSci posiadajacy naj-
wigcéj po chubie roli bajeczne z chmielu majg
intraty, dochodzgce w szczesliwych latach do trzech
i czterech tysigcy Talaréw; slyszac daléj, ze wielu
gospodarzy w innych stronach ksiestwa chmielniki
zaklada¢ zamierza, mniemalem przystuzyé sie

polskiéj publicznosci, jezeli dzietko to, ktére
-
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w rekopisie poznaé mialem sposobno$é, na polsk
Jezyk przeloze. Jakoz zachgcony zwlaszeza prze:
szanownego autora, za co mu w tém miejseu po-
dzigkowanie zlozyé mam sobie za obowigzek, prac)
tej ochoczo sig podjatem i niniejszém oddaje js
do uzytku i pod sad gospodarzy.

Jakkolwiek z géry nie tailem sobie trudnosc
pod wzgledem uzywania wyrazen do chmielnictws
si¢ odnoszacych, a nie dosyé u nas upowszech-
nionych, trudnodci te przeciez czasem tak byly
wielkie, ze dotychczas jestem poniekad w watpli-
wosci, azali przeciw jezykowi grzechu nie popet-
nilem. Powagi jak: Oczapowskiego, Lesniewskiego,
Wagi, Eyskowskiego, Lipskiego, Kurowskiego itd
nie zawsze mi wystarczaly. Z jednéj strony bo-
wiem zaden 7z tych autoréw przedmiotu dokladnie
nie wyczerpnal, a wiec nie wszystkie wyrazenia
tam znales¢ mozna, z drugiéj strony rézni réznych
wyrazen uzywaja.  Wdzigezny bylbym, gdyby
si¢ znalazl uwazny czytelm’k\- gospodarz, ktéryby
niestosowne wyrazenia tego przekladu wytknat
publicznie i zastapil innemi, a mozeby sie przy-
czynit do upowszechnienia jednakiéj a dokladnéj
terminologii polskiéj w chmielnictwie,

@



Przedmowa autora.

Jezeli w dzielku niniejszém uprawa chmielu
przedmiotem jest obszernego przedstawienia, po-
wodowala mnie do tego ta okolicznosé, 7ze w mno-
wszych czasach galaz ta produkeyi rélniezéj znacznie
si¢ podniosta i ze od lat dwunastu w najlepszéj
okolicy chmielowéj Panstwa Pruskiego przy miescie
Nowym Tomyélu, w Wielkiem Ksiestwie Poznai-
skiém, uprawg chmielu sie zajmujac, rozliczne
robilem doswiadczenia zdolne zainteresowaé tak
producentéw, jako téz konsumentéw chmielu.

W nowszych czasach, gdzie konsumcya piwa
ak znacznie si¢ powiekszyla, stal sig chmiel
vaznym artykutem handlowym. Gdy za$ wyzsza
ub niZsza cena jego tak bardzo zalezy od jego
lobroci i tresci, poja¢ latwo, e podanie skazéwek
a wlasném opartych doswiadczeniu do racyonalnej
Prawy chmielu nader wazném w téj chwili jest




XI1

zadaniem, a to tem wazniejszém, ze kazdy prak.
tycznie z uprawg chmielu i stésunkami handlo.
wemi obeznany po przejrzeniu dotychczasowyect
dzie! o przedmiocie tym traktujgcych, naby¢ még
tego przekonania, iz jakkolwiek w pismach tycl
bardzo szacowne zawarte s ogélne nauki o uprawic
chmielu, to przeciez niepodobng byloby rzeczs
podlug tych przepiséw chmiel chodowaé. Dziels
te wiecéj sg teoretyézne, anizeli praktyczne. Kupiec
nie znajdzie tam takZe obszerniejszych informacyi
o stésunkach handlowychi o przedmiocie handlowym
Uprawa chmielu wymaga nieodzownie, aby z jak
najskrupulatniejszg dokfadnoscia i znajomoscia ob-
chodzi¢ si¢ z ta rodling, aby prace reczne wy-
konywane byly przez robotnikéw, co przy téw
wzrosli, i aby umieé¢ dokltadnie oceni¢ dobroé¢ owocy
chmielowego. Handel chmielem wymaga takze
trafno$ci w ocenianiu, gdzie i jak produkt ten za-
kupowaé i sprzedawaé. Dla tego téz tak pod
wzgledem uprawy chmielu, jako i pod wzgledem
handlu chmielem najwigcéj bez watpienia nauczy
dlugoletnie a praktyczne doswiadczenie.
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Historya chmielu.

Historya chmielu jest dwojaka: historya cza-
sowa i jego historya naturalna. Chmiel, po facinie
— humulus lupulus, — po francuzku — houblon,
po angielsku — hops, po niemiecku — Hopfen,
zwany, ma wspélng historyg z piwem. Wzmianki
historyczne atoli w pézniéjszych dopiero czasach
0 nim sig pojawiajg. Znajomosé fabrykacyi piwa
ze zboza jest prawie tak dawng, jak historya sama.
W starozytnym Egipcie stynelo Pelusium na Delcie
Nilowéj ze swych browarow. Wedle podania Ta-
cyta uZywano juz u starych Germanéw jeczmienia
do piwa, tak samo u dawnych Bryttow wedle
podania Strabona. Nigdzie jednakze historycznie
si¢ nie wykazuje, czy juz w dawniéjszych czasach
chmiel jako doprawa do piwa byt uzywany. Pierwsza

1
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wzmianka o ,humulorii znajduje sig w jednym
akcie darowizny Pipina Malego. O chmielu samym
nie ma ¢lade ani w prawach dawnych Frankow,
ani w kapitularzach Karéla Wielkiego, w ktérych
jednakZe wzmianka jest o stodzie i piwie. Z do-
mystéw tylko wnosi¢ mozna, ze W IX stuleciu
w Niemczech chmiel na drobng skalg byl upra-
wiany. W X dopiero stuleciu upowszechnilo sig
nieco w Niemczech uzywanie chmielu do fabrykacyi
piwa, a jeszcze pozniéj we Francyi i Holandyi.
W Anglii podawano nawet petycye do parlamentu
przeciwko chmielowi, a za panowania Jakoba Igo
przeprowadzono zakazy uzywania téj ingrediencyi
do piwa, ktéra jako szkodliwa napietnowana byla.
Zakazy te zniesione dopiero zbsta-ly aktem parla-
mentarnym za panowania krélowéj Anny, a piwo-
warom zagrozono wtenczas karg 20 funtéw sztr.,
gdyby do piwa zamiast chmielu innéj jakiéj ingre-
diencyi gorzkiéj uzywaé mieli, Czy chmiel az
do tego czasu byl juz chodowany, czy tylko dziko
rosngcym, o tem nigdzie wzmianki nie ma. Domys}k
przemawia za przypuszczeniem ostatniego. Do-
piero, gdy fabrykacya piwa wicksze zrobila postepy,
stala sie powodem uprawy domowego chmielu.
W Niemczech udzielali opiekg swg niektoérzy panu-
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jacy, a mianowicie trzech Saskich cesarzow, zakla-
daniu i poprawie plantacyi chmielowych. ‘W Anglii
od czasu panowania krélowéj Anny zniklo uprze-
dzenie przeciwko chmielowi. W niektérych oko-
' licach Czech i Bawaryi, majgcych polozenie i grunt
odpowiedni chmielowi, wielkg zwracano uwage na
tg produkcya. Od czasu wojen Hussyckich datuje
si¢ rozpowszechnienie uprawy chmielu z Czech
do Polski a mianowicie w okolice N owego Tomysla.
Sledzenie kolei dalszego rozpowszechniania chmielu
od wiekéw $rednich az do nowszych czaséw byloby
malo przydatne i bodaj podobne.

Wystarezy wiec wiadomosé, ze obecnie w umiar-
kowanéj strefie catéj ziemi na wieksza lub mniéjsza
skalg chmiel chodujag. Wlasciwie Jjednakze raeyo-
. nalna uprawa chmielu w najnowszych dopiero
czasach przez fabrykowanie‘doskonalnych gatunkéw
piwa wystalego wywolang zostala. Anglia, Czechy
1 Bawarya staly si¢ naprzéd piastunami téj kul-
tury, a za niemi postepowaly dopiero inne kraje
Srodkowéj Europy, o ile grunt sie znalazt odpo-
wiedni.*)

*) Wedlug Pamigtnika Towarzystwa Rélniczego w Bawaryi
wynosi produkeya chmielu przy dobrym sprzecie: w Bawaryi
153,300 Cent., w Czechach 90,000 Cent,, w Badenii 20,000 Cent.,

12
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I Coechy produkujg rocznie okolo 60,000
Cent. Czeskiego chmielu sg trzy gatunki:

1) Chmiel miasta Zatec (po niem. Saaz, po
lac. Saatecium.) — najszlachetniéjszy w calym
swiecie — 1 chmiel okolicy miast Zateca,
Stankowic, Tuchorzyc, Woleszy i innych.

2) Chmiel okolicy miasta Ausza W powiecie
Litomierzyckim, czerwony, cigzki, ale juz
nieco mniéj delikatny, jak poprzedni. Tenze
‘sam uprawiaja w okolicach Konojadu, Wy-
sokiéj i innych.

3) Chmiel ceeski ziclony, leklki i po wigkszéj
czesci ziarnity uprawiaja w okolicy Rudnicza,
Mielnika i innych.

II. Chmiel Tomyski mniéj delikatny od czeskiego

chmielu miasta Zateca, ale cigzki i tresciwy.
Produkcya tego chmielu w powiatach Bukowskim,

w Brunswiku 30,000 Cent, w Poisce pod panowaniem Prus
20,000 Cent., w Staré] Marchii 20,000 Cent., W Wyrtembergii
1,200 Cent., wAlzacyi i Lotaryngii 24,000 Cent., w Belgii 90,000 Cent.,
w Anglii 750,000 Cent., razem 1,209,000 Cent.

Jakkolwiek przypuscié mozna najwigkszg doktadnos¢ w do-
chodzeniu tych liczb, zdaje si¢ jednakze, iz niektbre'z nich za
wysoko sa podane. Zdarza si¢ bowiem czgsto, Ze przy takiém
dochodzeniu mylne otrzymuje si¢ sprawozdania. Niz¢j podane
liczby Centnaréw produkowanego w pojedynczych krajach chmiclu
czerpane s3 z faskawie udzielonych relacyi przez najznakomitszych
piemieckich kupcéw chmielem handlujacych.
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Miedzyrzeckim i Babimostkim w obwodzie Rejen-

cyjnym Poznanskim, Monarchii Pruskiéj, dochodzi

20,000 Cent. i dzieli sie:

1) Na chmiel miasta Nowego Tomysla i okolicy,

ktéra w sprzyjajacém swém polozeniu naj-

doskonalszym gatunkiem si¢ odznacza, i

2) Na chmiel obwodu Tomyskiego, ktory w bliz-

széj 1 dalszéj okolicy Nowego Tomysla jest

chodowany. Nastepujgca tabela wykazuje
tak osady chmiel chodujgce, jako téz ilo$é

chodowanych krzakéw.

Epis
wsi ¢ miast uprawiajecych chmiel Tomysks.
Z| Nazwisko wsi lub miasta. ”»?“é’g“ﬁée c(;ﬁﬁd?ﬁnfeym
e mrg. kép.
A. Okreg Nowotomysks.
1 | Miasto Nowy Tomys$l . 300 6550
2 | Paproé . 6399 15300
3 | Glinno . 5548 11615
4 | Stary Tomy$l. 3149 2590
5 } Przyleg. 2819 9243
6 | Sekowo . 2184 | 5503
7 | Cicha goéra. 2324 | 5000
Do przeniesienia | 55711




Obejmuje | Choduje ty-

5 Nazwisko wsi lub miasta.] wogole eack Cnmieln
: g e
Z przeniesienia 55711
8| Albertowskie . 2423 2960
9| Sontop . 2745 2950
10| Kozielaski . 1150 450
11} Lipka mata 503 89
12| Wytomysl . 5039 600
13| Réza. R 1554 1000
14] Rézynskie Oledry 1201 461
15) Bukowiec . 2591 820
16| Bobréwka . . 402 370
17 Muiszek miyn. 103 156
18] Kakolewo . 2737 2800
19} Sworzyce LV 440
Summa | 68807

B. Okreg Grodzisks.

1} Kopanki 1089 240
2| Laséwko 184 80
3| Rojewo . 262 130
4] Stocin L 1968 20
5} Stocinskie Oledry 323 50
61 Czarne OL 1924 1740
7} Terespotockie . 1239 210
Do przeniesienia | 2470



3 : ? . Obejmuje | Choduje ty-

i Nazwisko wsi lub miasta.] wogéle |czek chmielu
nra. kép.
Z przeniesienia 2470
8} Biate OL 1094 540
9| Zdroj A 1592 30
70} Miasto Grodzisk . 1240 952
11} Doktorowo. 365 1059
12| Gragblewo . 2127 30
13| Opalenica . 3920 554
14| Nowa dgbrowa 365 210
15] Stara dgbrowa 1023 320
16} Lieckie OL . 936 460
17} Porazyn . 1618 226
18] Urbanowo . 3123 147
19} Troszezyn . 820 120
20} Snowidowo. 874 5%
21| Jastrzebniki 2548 151
22| Rudniki . 16
Summa | 7336

C. Okreg Lwoéwecki.

1| Lwowek. 2187 26
2| Chmielinka. . 2290 64
3| Suche Ol (Blaki) 1048 190
4| Chudopsice. 731 360
Do przeniesienia 640




- : % Obejmuje | Choduje ty-
o | Nazwisko wsi lub miasta.] wogéle |czek chmielu
H mrg. kép.
7 przeniesienia 640
Bhttrudng . voo-. L . 1561 120
6| Komorowskie Ol. . . 1341 240
71 Komorowo . . . . . 92 10
ShRrzywyldggss &+ | 649 186
IRKonin = onn - RS 9608 150
{0Lkghie | . seodnsdiars 1596 180
11 Pakostaw ..~ . U . . 3948 ] %
12 Pesadowo-< - & . . 3787 119
13} Grudzianka . . . . . 590 200
14| Tarnowiec . . . . . 605 40
15] Wymy$lanka . . . . 814 125
16} Zgierzynka.. . . . .1 2306 24
Irrelewice ~ .- . 5. 4433 240
18] Bolewickie Ol. . . . 694 450
19} Lipka wielka . . . . 825 370
SORNMITEERS - v > - . . 205 570
< Bempolne . . L i 215 575
22| Sempolno miyn . . . 205 50
231 Wasewo . . . . . 5138 400
24| Wegielna . . . . . 1272 350
SILIRONY . e . b 20
- Summa | 5076




Obejmuje | Choauje ty-

2’ Nazwisko wsi lub miasta.] w n?ﬁfle ’czekkg};r.nielu
D. Okreg Bukowski.
11 Dakowy mokre 2059 600
2| Wojnowice . 3291 2400
3| Otusz 3906 40
4] Kuszlin . 1334 631
5| Michorzewko . 103
6] Michorzewo 18
7| Gluponie 20
8| Pawlowko . 92
9| Trzcianka . 50
Summa | 3954
E. Okreg Trzcielsks.

1| Trzciel . 1200
2| Jasienieckie Ol. . 600
3| Siercz 600
4| Lesny folwark 600
5| Hamrzycko mtyn 1000
6] Trzciel zamek 300
7] Stary folwark . 200
8| Xieczno Ol 200
9| Lubinskie OI. 200
Do przeniesienia 4900




3 S s : t'bejmuje | Choduje ty-

i Nazwisko wsi lub miasta | w ,Sfj'e lczekk%l;fneiu
7 przeniesienia 4900
10| Kasnerowe Ol 170
11} Cegielnia OL . 150
12| Zachadzie Ol.. 100
13| Zawady . 100
14| Hamrzycko 60
15| Czarne Ol 60
16} Lutolek mokry 90
17| Huta szklanna 50
18} Jabtonka stara 40
19| Przychodzkie OL 300
20| Papiernia . 50
21| Helewsko . 50
Summa | 6120

F. Okreg Hamerski.
1| Stary Boruj 3010
2| Nowy Boruj 4010
3| Maryanowo 410
4| Wie§ Boruj 310
5| Hammer 800
6| Tuchorze PUSILHH
7| Tuchorskie Ol 60
Do przeniesienia
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: 3 3 Obejmuje | Choduje ty-
i Nazwisko wsi lub miasta.{ w ogole jezek chmielu
= mre. k6p.

7 przeniesienia 8705

8| Szarki . - 2510

9] Reklinskie Ol. 120
10§ Belecin . 180
17| Chobienice . 200
12] Borzycki mlyn 210
13} Januszewo . 200

Summa | 12125
G. Okreg Zbgseyiiski.

1] Zbgszyn ;o 2252

2| Staro Jastrzembskie Ol 3200

3| Czesko niemieckie Ol. . 1000

4} Czesko polskie Ol. . 900

5| Przyprostynia . 150

61 Kro$nica 150

7} Grabskie Ol. . 3200

& Kunickie Ol. . 2000

9t Kawczynski folw. 300
10} X.omnica 650
17} Nadnia . 200
12f Nowe domki . 15b
13f Nowo Jastrzembskie OL 3500

Do przeniesienia 17602
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Obgjmuje

Choduje ty-

:;' Nazwisko wsi lub miasta.] wogole |czek chmielu
it mrg. kop.
Z przeniesienia 17602
14] Pierzyn. 500
15| Strzyzewo . 300
16] Stefanowo . 160
17| Stefanowskie Ol. . 250
18] Rajewskie OL 150
19| Rajewo . 50
20| Nowydwor . 1100
21| Nowydwor wies . 240
29| Zakrzewko 400
Summa | 20802

H. Okreg Rakoniewicks.

1} Rakoniewice 560
2| Rakoniewice Dominium. 350
3] Glodno . 600
4| Gola. 112
5] Dgbrowa Dominium . 100
6] Dabrewa OL . 89
71 Komorowskie Ol 400
8] Podgradowice . 102
9] Guzdzin 160
10} Rakoniewice wie§ 125
Do przeniesienia 2599
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2 5 2 3 Obejmuje | Choduje ty-

E Nazwisko wsi lub miasta.] wogéle |[czek chmielu
mrg. Kop.
Z przeniesienia 2599
11} Wioska . 203
12| Stodolsko . 110
13| Jablonna 780
14} Tarnowo 114
15| Blunskie Ol. . 600
26| Ttockie Ol. 198
17| Laki 4
18} Blenki . 1500
19| Wioska OL 3115
20| Wioska Dominium 180
21| Rataje & 159
.Summa | 9561

Powtiérzenie.

A. Okreg Nowotomyslki. 68807
B. - Grodziski. 7336
C. , Lwoéwecki. 5076
D. , Bukowski. 3954
M-~ o FraelelsKi . 6120
¥ o, Hamerski , 12125
G. ,, Zbgszynski 20802
H. ,, Rakoniewicki. 9561
Summa (133781
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ITI. Bawarys produkuje rocznie okolo
130,000 Cent. chmielu takze ciezkiego i bardzo
tresciwego, a to w okolicach miast Spalt, Altdorf,
Hersbruck, Grefenberg, Neustadt, Muhlhausen i
w wielu innych.*)

IV. Anglia produkuje okolo 600,000 Cent.
rocznie, a to: '

1) przedniejszy gatunek w obwodach Fornhalm
i Kanterbury,

%) posledniejszy gatunek w réznych innych
okolicach.

V. DBadewia produkuje rocznie okoto 12,000
Cent. chmielu delikatnego i obfitujgcego w proszek,
ale Ze proszek ten zbyt suchy, malo posiada sily.

V1. Stara Marchia w Krélestwie Pruskiém
okolo Gardelegen- produkuje na przestrzeni dwdch
mil kwadratowych 11,000 Cent. chmielu zupelnie
dobrego.

VII. Chmiel Brabancki, okolo 60,000 Cent.
chodowany w okolicy Alost i Poperingse, jest
lekki, ale mimo tego przydatny.

*) Specyfikacya wszystkich miast, w ktérych okolicach
chmiel uprawiaja, podana jest w niemieckim oryginale, ale ze to
dla publicznogci polskiéj mniéj ma interesu, opuszczone zostalo
w tlémeaezeniu, Przyp. tlomacza.
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VIII. Wyrtembergio produkuje okoto 14,000
Cent. w okolicy Rottenburg, Gmiind, Althausen
i innych.

Chmiel ten jest delikatny, mgczyty, aroma-
tyczny, z malym, szlachetnym kwiatem, ale co-
kolwiek lekki. .

IX. Hesya produkuje okolto 1000 Cent.
w okolicach Hanau, Fulda itd. Chmiel ten uchodzi
za dosyé silny.

X. Brunswicki chmiel jest dosyé lekki, a
produkecya nie przechodzi 2,000 Cent.

X1. Alsacya produkuje okolo 12,000 Cent.
chmielu dobrego, ale nie dos¢ silnego.

XII. Lotaryngia produkuje 5,000 Cent.
okolo Luneville. Chmiel ten takze nie do$¢ jest
ciezki.

- XIII. Austrya produkuje w okolicy Linz,
Urfohr i Neufelder okolo 2,000 Cent.

Chodujg jeszcze chmiel

XIV. Morawio.

XV. Styrya.

XVI. DBukowina.

XVII. ZEgg odreanski okoto Kistrzyna w ob-
wodzie rejencyjnym Frankfurckim.

XVIII. Okolica miasta Trewiru.
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XIX. Pomerania w bliskosci Szczecina okolo
miasteczka Politz — ale ilo§¢ produkeyi tych
okolic nie da sie Scile oznaczyé; przypuscié tylko
mozna, iz nie przechodzi 8000 Cent. Gatunek
chmielu w tych okolicach nie jest najlepszy, bo
zbyt lekki.

XX. Krolestwo Polskie w okolicy Kalisza
produkuje okolo 500 Cent. Uprawe chmielu prze-
niesli w tamte okolice wychodzcy z Nowego To-
myé§la. Okolo Warszawy takze chmiel choduja,
ale rozleglosé téj kultury blizéj oznaczyé sig¢ tam
nie da.

XXI. Sewecya produkowata dotychczas chmielu
bardzo mato i to posledni tylke. W r. 1859
sprowadzono ze Spalt chmielarzy i sadzanki a
w r. biezgcym powtdérzono to samo.

XXII. O Duiskim chmielu to samo po-
wiedzie¢ mozna, co o Szwedzkim.

XXIII. Ameryka produkuje okolo 300,000
Cent. w okolicach New-Yorku i Bostonu. Chmiel
ten jest rezerwg dla Anglii w latach nieurodzaju,
jest ordynaryjny, podobny do dzikiego i niemily
ma zapach. '

Inne gatunki chmielu tu i owdzie pojedynczo
chodowane nie zaslugujg na wzmianke, poniewaz
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i warto$é maja podrzgdny i pod oddzielnemi na-
zwami w handlu powszechnym nie s3 znane.
Jezeli po wyliczeniu wszystkich krajow i okolic,
W ktérych chmiel jest chodowany, osobliwie w no-
wszych czasach robimy spostrzezenie, Ze okolica
Tomyska dotychczas z uprawy chmielu malo znana,
pod wzgledem ' t4j kultury drugi z kolei zajela
stopien, przyczyna tego gléwnie w tém lezy, ze
miasto Nowy Tomy¢l i okolica cala wyborng i
pewna do uprawy chmielu ziemie posiada, na
ktéréj produkt ten rzadko tylko i malo chorobom
podlega. Poczgtek racyonalnéj uprawy chmielu
w Nowym Tomyslu i okolicy datuje si¢ dopiero
od roku 1828, a cena jego przy malym odbycie
nastepnie si¢ normowala:

Od roku 1828, w ktérym produkeys wynosita
tylko okolo 500, az do r. 1860, w ktorym doszla
wysokosci 20,000 Cent. placono w przecieciu za
Centnar:

1) Za chmiel z r. 1828 . . . 24 Tal. do 23 Tal.

2) J PO 4839 5p1 90 |
3) A iw IS0 %eFT 15
4) o A T8It ardl g
5) ® fLi8ge cis) 90
6) . , 1833 ... 50




8)

9)
10)
11)
12)
18)
14)
15)
16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)
28)
24)
25)
26)
27)
28)
29)
30)
31)

”
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7) Za chmiel z r. 1834 . .

18

1835 . . . 16
1836 . . . 16
1837 . .. 14
1838:. ' 48
1839 . . . 20
1840 . . . 16
1841 . ... 20
1842 . . . 40
1843 . . . 22
1844 . . . 45
1845 1. 42
1846:4.. . 45
1847 cuv7D
1848 . . . 42
1849 . . . 40
£860 . ... 17
1808 . .. 60
1802 W G
1853 . . . 24
1854 . . . 60
1855 . . . 20
1856 . . . 20
1857 556420
1858 . . . 50

»

»

»

»

”

»

»

2

. 12 Tal. do 50 Tal.

do 20 Tal

30

n

do 90 Tal.

30

»
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32) Za chmiel z r. 1859 . . . 40 Tal
33) L » 1880 LA a0

Ze stanowiska historyi naturalnéj jest chmiel
rosling wijgeg sie, trwalg, z rodziny Pokrzywo-
watych i nalezy do pigtego rzedu dwudziestéj
drugiéj klasy systemu Linneusza, Korzen chmielu
glgboko w ziemie rozposcierajgcy sig jest trwaly,
wi6knisty, drzewny i gietki, a obdarzony nadzwy-
czajng sily kielkowania. Juz w Jesieni wypuszeza
odrostki, ktére w pierwszych dniach wiosny z ziemi
wychodzg. Z odrogli tych tworzg sie wkrétce
todygi wijace sig okolo kazdéj podpory, jakg
natrafiajg, w kierunku obiegu stonca, czyli w na-
turalnym kierunku od lewéj do prawéj reki. Przy
pomyslnym stanie powietrza majg todygi te nader
szybky wegetacys i rosng az do dlugosci 30 a
nawet 40 stép. Na lodygach rosng w odstepach
muiéj wigcéj 3/, stopowych liscie naprzeciwlegle,
na ogonkach osadzone, ktére pomigdzy temi ogon-
kami opatrzone sg malemi pokrywkami lisciowemi.
Ligcie podobne sg winogradowym, zwykle na 3,
a czasem na 5 klapek podzielone, na brzegu pit-
kowane, a tak ogonek, jako tez obie strony liscia
majy szorstkg powierzchnig. Goérne liscie todygi
8§ mniéjsze, niz dolne, a liscie w czubkach po-

2%
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migdzy kwieciem i szyszkami podobne sg do morwo-
wych, z tg tylko réznicg, ze szorstkie. Pomigdzy
lisemi sg paczki, z ktorych wyrastaja kwiaty,
a raczéj galazki kwiatowe.

Chmiel jest ro¢ling oddzielno-piciows. Kwiaty
mezkie, w postaci galezistego gronka, wiechowate,
z pieciolistkowym Kkielichem, koloru sino-zo6itego
martwiejg i usychaja, zawierajac w sobie - za-
pladniajacy pylek nasienny. Kwiaty zenskie, zrazu
tak wielkie, jak ziarnko grochu, powstaja z listkow
plado-zielonych, wklestych, jak luski, ktére razem
tworzg jajowaty, zwieszong szyszke. Pod kazdym
listkiem kwiatu jest gruczolek na szypulce, niby
lupinka, w ktéréj czesto ziarnko okraglawo-so-
czewkowate sie znajduje. W stanie dojrzalosci
powlekajg si¢ te wyrostki i dolne czeci listkow
kwiatu jasno-zoltym, ttustym pylkiem, zawierajacym
gorycz chmielowg — (Lupulinum). Ten pylek,
czyli proszek chmielowy, jest wiasciwie istoty
chmielu i celem produkeyi.
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1L
Podziat chmielu.

Chmiel dziely na dziki ¢ domowy, cayli cho-
dowany. Domowy chmiel rozpada sie znéw, tak
Jak w ogéle rofliny pokrzywowate na rozmaite
gatunki, ktérych odmiany powigkszéj czesci po-
wstajg z gruntu, na ktérym chmiel sie uprawia.
Zaden prawie chmielnik nie wydaje krzakéw catkiem
Jednakich. Podczas gdy korzenn u wszystkich
niemal gatunkéw jest réwny, zachodzg réznice
u krzakéw chmielowych czgdcig w todygach, czescig
w lisciach, czgécia w owocu albo szyszkach. Jak
u pokrzyw lodyge mniéj lub wigcéj kosmatg, zie-
long lub brunatng znajdujemy, tak samo u chmielu;
i dla tego rozrézniamy przedewszystkiem dwa
gatunki: zielony i ceerwony chmiel. Oba te gatunki
znajdujg si¢ po wszystkich krajach i po wszystkich
okolicach, w ktérych chmiel uprawiajz. Podobnie
znéw, jak u pokrzyw, znajdujemy u chmielu wigksze
lub mniejsze liscie, a zdaje si¢ byé wrodzong
wlasciwoscig obudwoéch rodlin, ze im mniéjsze sg
liscie, tem silniejszy i treéciwszy jest owoc.

Pod wzglgdem szyszek nareszcie najwigedj
zachodzi réznic pomigdzy rozmaitemi gatunkami
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chmielu, ktére to odmiany ponizéj wyszczegolnione

bedg. Poprzedzié jednakze powinien szczegdélowy
opis, jakie wlasnosci szyszki czyli owocu tak dla
kupca, jako tez dla piwowara sg najpozadarisze.

Szyszki na jednym i tym samym krzaku po-
winny mniéj wigcéj jednakowéj by¢ wielkosci; dlugosé
ich moze raczéj mniéj cala wynosié, ale nie wigcéj.
Jezeli ogouek szyszki jest cienki, a w dalszém
swém przedluzeniu przez frodek szyszki opatrzony
w geste a drobne gruczolki, ktére rozdzielajgc
szyszke od géry do dotu widzie¢ mozna, juz po tych
powierzchownych oznakach dobro¢ chmielu poznaé
sie¢ daje. Nastepnie szyszki w stanie dojrzafosci
powinny mieé¢ piekny blado-zétty kolor, a luski
w koncach szyszek nie powinny byé rozpierzchle,
ale zawarte w jedne wcale niekonczaty catosé.
Fuski czyli przykwiatki szyszki powinny mieé
delikatne i zupelne uksztaltowanie, a w dole u
ogonka byé¢ zwiniete na postaé tytki. Na szyputce»
ktorg tuski dokola obwijaja, znajduja sie zawigzki
nasienia, czyli gruczolki, na ktérych proszek sig
osadza. Im wiecéj jest tego proszku, (Hopfen-
mehl — Lupulinum) i im daléj ku powierzchni
listki szyszki tym proszkiem sg pokryte, tém chmiel
jest tresciwszy. Proszek albo pylek ten powinien



23

mieé¢ jasny, zielonawo-z6tty kolor. Zawigzki na-
sienia powinny byé gebkowate a bez ziarnek.

U dobrego chmielu szyszka nie ma ani ziarnek,
ani zbyt twardych gruczotkéw, a Sciskajge ja
w palcach, migkkg sie wydaje. Do doskonalych
przymiotow chmielu nalezy wreszcie, aby z owym
proszkiem miedzy luskami zawartym polgczona
byla delikatna, zywiczna tlusto$é i aby kolor usu-
szonych szyszek byt zielonawo-brunatny, po ktérym
si¢ poznaje chmiel dobrze chodowany i dobrze
suszony.

Nie ulega watpliwosci, ze wszystkie wyzéj
wyszczegolnione dobre przymioty chmielu nader
rzadko razem si¢ znajduja, a ile moze byé odmian
wedle przytoczonych znamion, tyle téz jest ga-
tunkéw chmielu. Pospolicie dziely chmiel albo
wedle pory dojrzewania, albo wedle koloru szyszek.
Chmiel Czeski okoto miasta Zateca dojrzewa w Sier-
pnin, Tomyski na poczatku Wrzesnia, Bawarski
z okolicy Spalt od polowy do konca Wrzesnia.
Wedle koloru szyszek rozrézniamy:

1. Chmiel zielony, ktérego znéw dwa sg
gatunki:

1) Jasmo-zielony ¢ 2) ciemmo-ziclony.
Chmiel ten ma szyszki zielone, zawierajgce
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ziarnka a malo proszku i jeszcze mniéj oleju
eterycznego. Do tego gatunku nalezy chmiel
amerykanski i pomorski (tak zwany Hengsthopfen).
Nawet w Bawaryi, Czechach i okolo Nowego To-
mysla znachodzi sie pojedyncze krzaki tego chmielu.
II. Chmiel ceerwony ma swg nazwe od
szyszek, ktore dojrzewajgc przybierajg czerwonawg
barwe. Tu znéw dwie odmiany spostrzegamy:
1) Chmiel czerwony z ziarnkams, ktéry w nie-
zupelnie dobrze chodowanych plantacyach
si¢ znajduje. Chmiel ten nadaje piwu smak
niemily, gorzki a dretki. -

2) Chmiel czerwony bez ziarnek obfituje w proszek
i tlustosé wiecéj, niz poprzedzajacy, a ziarnek

nie ma wcale. Ten znéw dzielimy:
a) na ciggki, t. j. taki, u ktérego szyszki
wraz z ogonkami nieco wigksze s 1 twardsze.
Ma on z wszystkich gatunkéow chmielu
najwiecéj proszku i tlustosci a nadaje piwu
smak mocny, wytrawny. Cechuje go ta
mianowicie wlasno$¢, Ze garbnik w nim
zawarty sprawia u piwa predsze klarowanie
sie, a $§wiezo warzone piwo juz po trzech
tygodniach jest wystate i przewozone byé
moze. Takim jest chmiel Tomyski, chmiel
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miasta Spalt i niektére inne gatunki Ba-
warskiego chmielu.

b) na delikatny, czyli taki chmiel, ktéry, jak
chmiel miasta Zateca, Y3czy wsobie wszystkie
wlasnosci doskonatego produktu, smak i
zapach ma mily i aromatyczny, a piwu
nadaje, précz niezbednéj wlasnosci trwalego
przechowywania, nadto jeszcze osobliwg
Yagodno$é.

Moznaby jeszcze jeden szczegblny gatunek
chmielu wymienié, to jest tak nazwany chmiel
czosnkowy, ale ze proszek jego ma zapach i smak
czosnkowy, nie jest przydatny dla dobrych bro-
waréw, a wiec i kultury jego poleci¢ nie mozna.

Aby poznaé dobroé chmielu patrzy znawea prze-
dewszystkiem na kolor onegoz, nastepnie rozdzie-
rajgc w palcach szyszke od gory do dolu oglada,
jaki jest proszek i czy nie ma ziarnek; daléj uwaza,
czy listki szyszki w stanie suchym kupy sie trzy-
majg i nie sy zbyt rozpierzchle, a nareszcie ugnio-
tIszy oburgez garsé chmielu (szyszek) i otworzywszy
potém rece, prébuje jego zapach. Doskonalsi
znawey prébujg takze smak chmielu, biorge na
jezyk te gruczolki i kawatki listkéw szyszki, (przy-
kwiatk6w) na ktérych najwigcéj proszku si¢ znaj-
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Taka dopiero préba dozwala odréznié chmiel

delikatny od ciezkiego. Chmiel delikatny pozo-
stawia na jezyku smak lagodny, gorzkawy, aro-
matyczny, ktory powoli rozchodzi sie w ustach,

smak nader mily. Ciezki chmiel pozostawia

na dluzszy czas dretka gorycz na jezyku.

IIL
0 uiytkach z chmielu.

Nie ma moze rosliny, z ktéréjby tak rozmaite

mogly byé uzytki, jak z chmielu. Mamy bowiem
Z niego:

farbe brunatng,
salatke chmielows,
pasze dla krow i koz,

materyg do garbowania,

materyal widknisty, (Faserstoff),

materyal sznurowy do wigzania,

popiét nader pozyteczny,

¢rodek do tepienia robactwa i owadéow (Un-
geziefer),
substancya lekarska,
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10) najwazniejszg ingrediencyg do warzenia piwa.

Todygi chmielowe gotowane w wodzie, nadaja
téjze kolor brunatny. Z odwaru tego fabrykuje
si¢ potém farba brunatna, albo téz mozna zen
robi¢ zupelnie dobry czarny inkaust, poniewaz
wiele garbniku w sobie zawiera.

Na wiosng, a nawet juz zimg, mozna z lodyg
safate chmielowg pozyskaé. Juz w jesieni wy-
puszcza chmiel z korzeni szypulkowate kielki,
ktére w Styczniu i Lutym oderzngwszy pod ziemia,
dajg wyborny surrogat do potrawy na ksztalt
szparagow. Kielki te przy dobréj kulturze od-
rastaja juz w Lutym do trzech cali dlugosci, sg
migkkie i pigknego biatego koloru. Zazwyczaj
robig salate dopiero z tych kielkéw, ktore sie przy
wyrzynaniu chmielu w miesigeu Kwietniu pozyskuje.
Gdy jednakie w tym czasie kielki wigeéj juz sg
drzewne, nie mozna ich do jedzenia polecié.

Liscie chmielowe czy to zielone, czyli téz
ususzone stuzg za wyborng pasze dla krow i kéz.
Pasza ta z tego mianowicie wzgledu jest dobra,
ze wielka obfitos¢ garbniku, jaki zawierajs liscie,
sprawia to, ze mléko predzéj sie oddziela, a wiec
wigkszg onegoz ilos¢ sie pozyskuje:
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Yodygi chmielowe pociete i ususzone wydaja
dobrg materya do garbowania skér, ale ze po-
zyskanie téjze jest kosztowne, a innych Srodkéw
garbarskich taniéj dosta¢ mozna, malo dotychczas
w tym wzgledzie robiono do$wiadczen.

Daje takze lodyga chmielowa bardzo trwale
wiokno. Xodygi ogolacaja sie z liscia, wigzg sie
w snopki i suszg na sloncu; nastepnie zanurzajg
sie w wodzie tak dlugo, dop6ki wiékno rozpuszczaé
si¢ nie zacznie, potém suszg si¢ w piecu i daléj
tak, jak len na przedze¢ przysposobiaja. Z przedzy
téj robié mozna grubg tkaning, ktéraby mogia by¢
bardzo przydatng na wantuchy do chmielu. Wi6kno
chmielowe przysposobione na przedze mozna takze
uzyé do fabrykacyi papieru.

Uzywajg takze zielonych lodyg chmielowych
w okolicach chmiel chodujacych do rozmaitego
wigzania, dla tego Ze posiadajg wielky wytrwalosé
i gigtkosé; grubsze lodygi zastepuja powroéz, dro-
~ bniejsze galazki szpagat i nici, a uzyte do wigzania
wytrzymujg przez rok.

Palac chmielowe lodygi otrzymuje si¢ bardzo
uzyteczny popi6l, ktéry mianowicie przy fabrykacyi

szkta nader przydatnym jest materyalem. Uzy-
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waja takie lodyg do podpalania w piecach przy
suszeniu owocu.!

Szyszka chmielowa jest wybornym S$rodkiem
do wyploszenia robactwa; z wielkim mianowicie
skutkiem uzyta by¢ moze na $pichlerzach przeciw
wolkom i innym owadom.

Jako lekarstwo uzywany byt chmiel juz w naj-
dawniejszych czasach i to tak wewnetrznie, jako
tez zewnetrznie. A jakkolwiek medycy uzywaé
chmielu zaniechali, pozostal on jednakze domowym
$rodkiem lekarskim. Z dobrym skutkiem uzywajg
szyszki w postaci herbaty przeciw febrze, zewnetrznie
uzywajg szyszek ogrzanych na kataplazmy przy
nabrzmiatosciach, przy rupturze i na rany. Oso-
bliwszg wlasnosé ma jeszcze tg, ze chory cierpigcy
na febryczne delirium, u$nie zaraz, skoro mu si¢
poduszke chmielowg pod glowe podtozy.

Glowny uzytek z chmielu, a w szczego6lnosci
z szyszki chmielowéj, mamy przy fabrykacyi piwa.
Uzytkowanie to dzieje sig w dwojaki sposob:
Mozna wydoby¢ ze szyszki tresé calg i uzyé jéj
w postaci extraktu. Doswiadczenia w tym wzgledzie
robiono juz najrozmaitsze, ale dotychczas bez
osobliwych skutkéw i bez wigkszego praktycznego
zastésowania. Ani suchy proszek, ani plynny
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extrakt wydobyte z szyszki chmielowéj nie za-
chowuja na dluzszy czas swéj pierwotnéj sily.
Bez pewnosci skutku a przy wysokiéj cenie extraktu
nie moglo dotychczas zastésowanie jego wzigtosci
sobie pozyskaé.

Albo téz, co zwykle sie dzieje, uzywa piwowar
szyszki chmielowéj w jéj naturalnéj postaci. Ale
i tutaj sposéb uzycia jest dwojaki. Albo sie robi
dekokt z gorgcéj zaprawy i chmielu, ktérego potém
do pewnych czgSci zaprawy si¢ uzywa — przy
ktérym to sposobie szczatki szyszki' chmielowéj
si¢ wyjmujg, jeszcze raz gotuja, a dekokt taki
uzywa si¢ do piwa, ktére zaraz ma byé konsu-
mowane, — albo téz wsypuja sie szyszki stopniowo
po trochu do gotujgcej si¢ zaprawy piwowéj, przy-
czém ltatwo pojgé, ze szyszka zawierajgc w sobie
takg obfitosé tlustosci i garbniku, ‘Scifle sig tgezy
z gotujgcy si¢ zaprawg, do czego ustawiczne mie-
szanie jest konieczne. Jak dtugo w ten sposéb
chmiel sig ma gotowaé, to nalezy do piwowara,
ktory  przytém uwzglednié musi z jednéj strony
sifg czyli jako§¢ chmielu, z drugiéj gatunek piwa,
jaki ma warzy¢. — Do piw wystalych bierze si¢
dwa funty chmielu na sto funtéw slodu; do 1zéj-
szych gatunkéw piwa, ktére majg byé zaraz zuzyte
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a wiec trwalosci nie potrzebuja, wystarcza jeden
funt chmielu na sto funtéw slodu.

IV.
0 wartosci i cenie chmielu.

Chmiel jest ingrediencyg niezbedng do fabry-
kacyi piwa wystalego, ktéremu nadaje wytrwalose,
smak dobry i zdrowie. Zaprzeczy¢ wiec nie mozna
chmielowi wysokiéj wartosci a to tém bardziéj, iz
robione dotychczas préby okolo zastgpienia go,
czy to jalowcem, czyli téz bobrkiem tréjlistnym,
dzikim rozmarynem itp. okazaly sie niepraktyczne
Wszelkie inne rosliny nietylko nie zapobiegajg
kwasnéj fermentacyi piwa, ale nadto sprawiajg, ze
piwo takie dla ciala ludzkiego jest niezdrowe.
Wartos¢ wigc chmielu zalezna jest najwiecéj od
wartosci piwa, czyli innemi stowy: ze wzrostem
fabrykacyi i konsumcyi dobrego, mocnego piwa
podnosi si¢ warto$é i cena dobrze chodowanego
chmielu.  Spostrzezenie sprawdza si¢ w nowszych
czasach coraz bardziéj. Konsumcya dobrego piwa,
amianowicie piwa wystalego znacznie sig w ostatnich
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czasach rozpowszechnila. Przy swéj nizkiéj cenie,
przy swéj pozywnosci, znalazlo obecnie piwo przy-
step nawet do krajéw bedacych ojczyzng uprawy

i fabrykacyi wina, jak np.-do Francyi, a najwigcéj _

upowszechnito si¢ po miastach.

Chociazbysmy przypuscili, ze obecna coroczna
produkcya chmielu we wszystkich krajach prze-
wyzszy potrzebe do fabrykacyi piwa, to przeciez
watpliwosci ulega¢ nie moze, ze chmiel, ktéry
W przecieciu co szesé lat chybia calkiem, zawsze
jednak utrzyma sie w cenie 20 do 25 Tal. za
centnar, a to z nastgpujacych powodéw: Produkcya

jednego centnara chmielu w okolicy Nowego To-

mysla kosztuje, liczagc w to i wydatki wszystkie
i rentg od wartosci ziemi, okolo 15 Tal. Uprawa
chmielu tak jest zalezng od stésownego gruntu,
od dlugoletniéj uprawy robotnikéw, od uznania
piwowaréw stwierdzonego dlugiem doswiadczeniem,
ze pomijajgc te okolicznoSci, moznaby albo dla
zlego gatunku, albo dla braku dobréj opinii nie
mie¢ odbytu na produkt, a tém samém pozbawié
si¢ wszelkich ztad korzysci. Dobrze za$ chodowany
i znany chmiel tém bardzi¢j bedzie poszukiwanym
ilepiéj ptaconym, im wiecéj fabrykacya i konsumcya
piwa wzrastaé bedzie.
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Méwi za tém i ta okolicznosé, ze w nowszym
czasie malo tylko bywa zapasow starego chmielu
W znanych a dobrych okolicach chmielowych. Przy
ogélnym nieurodzaju w r. 1854 spotrzebowane
zostaly zapasy najdawniejsze, a rok 1860 nader
\SZ(:zuple takze zastal zapasy chmielu starego. Zwa-
zywszy, iz chmiel w rok po sprzecie wiele na swéj
wewnetrznéj wartoSci traci, zmuszony jest pro-
ducent sprzedaé go w tym samym roku, w ktérym
g0 sprzata, a najpozniéj, gdy nowy chmiel kwitngé
zaczyna, jezeli tylko cena koszta uprawy przewyzsza,
bo inaczéj tracilby wiele na coraz wigkszém zmniej-
szaniu si¢ wartosci produktu. Jezeli podane wyzéj
ceny chmielu Tomyskiego wykazujg, iz od r. 1847
zawsze wyzéj 15 Tal. za centnar placono, dowodzi
to niewgtpliwie,” Ze warto$¢ i cena chmielu gléwnie
przez powigkszong fabrykacys i konsumcya piwa
wywolang zostala i ze chyba tylko przy nadzwy-
czajnie obfitych zbiorach we wszystkich okolicach
chmielowych ‘ spadku cen nizéj 15 Tal obawiaé
si¢ mozna. Przeciwko takiemu znizeniu cen wy-
stgpuje jednakze z drugiéj strony moznogé pro-
ducentéw wytrzymywania kupcéw przy sprzedazy.
Poniewaz chmiel poboczng tylko jest galezig pro-
dukcyi gospodarskiéj, nie jest zazwyczaj producent

3
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naglony potrzeba sprzedania go bezwarunkowego
a natychmiastowego, chociazby nizéj wylozonych
kosztéw produkeyi. Produkeya wige i konsumcya
sg dwiema szalami wazgcemi wartos¢ chmielu, a im
nizéj jedna lub druga szala spada, tém bardziéj
cena chmielu podnosi si¢ lub zniza. Gdyby zas,
czego bodaj spodziewaé si¢ mozna, szala produkeyi
spasé miata do szczuplego odbytu a cen nizkich,
zrownowazy si¢ ona spiesznie przez to, Ze, jak
to juz w dawniejszych latach bywalo, produkecya
posledniejszych gatunkéw i produkeya-w okolicach,
gdzie z wigkszemi kosztami jest polaczona, za-
niechang .bedzie.

V.
0 gruncie chmielowym.

Jakkolwiek chmiel na wszelkich gatunkach
ziemi rosnie, to przeciez chege z korzyscig chmiel
uprawiaé, giownie na wybor gruntu pod chmiel i
. polozenie uwage zwrécié nalezy, albowiem tak
jakosé, jako téz ilosé sprzetu od gruntu i polozenia
zawisly. Stwierdzone jest doSwiadczeniem, Ze grunt
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przez osuszenie pozbawiony kwasow, cieply, czarny,
pulchny, piasczysty, zawierajgcy w skladzie swoim -
obfity stosunek préchnicy, z pulchnym przepuszczal-
nym a mokrym spodem, ktérego polozenie od
poinocnych i wschodnich wiatréw zastonigte, naj-
przydatniejszym pod chmiel jest gruntem. Tych
przymiotow wymaga przedewszystkiem chmiel tak
zwany cigéki i delikatny, poniewaz rozposcierajgce
sig szeroko korzenie téj tak wysoko rosngcéj rosliny
potrzebujg koniecznie do pomyslnego wzrostu od-
powiedniego a bogatego w pokarm przestworu.
Dla tego téz dobrze jest nawet na lepszym gruncie
nie sadzié krzakow zbyt gesto, ale w odstepach
cztero- lub pigciostopowych. Dla produkeyi naj-
lepszego chmielu potrzeba takze, aby grunt nie
byl kamienisty, ani téz zbyt spoisto - gliniasty.
Kamienie utrudniajg rozposcieranie sig delikatnych,
wyzszych korzonkéw i kielkéw, tudziez uprawie
stojg na zawadzie. Grunt redzinny, twardy, gli-
niasty, jakkolwiek sprzyja bujnemu wzrostowi, to
przeciez sprawia, ze szyszki sg grubsze i ZAZWYCZaj
ziarnitsze. Obecnos¢ wapna w gruncie sprzyja
bardzo i wegetacyi w ogéle i delikatnosci chmielu.
Poigdang jest rzecza, jezeli chmielnik zaklada si@

po koniczynie, poniewaz ta przez ocienienie swe
3‘
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oczyszcza grunt z chwastéw, a korzeniami spul-
chnia go, nadto rozklada w ziemi wapienne czgstki..
Powierzchnia gruntu powinna posiadaé wyzéj opi-
sane przymioty najmniéj do 8 lub 12 cali glgbokosci,
a gdzie tego nie ma, regulowaniem grunt doprawié
nalezy.

Co do polozenia powinien byé chmielnik albo
budynkami, albo drzewami od péinoenych i wschod -
nich wiatrow zaslonigty. Najnaturalniejsza zastong
dla chmielu jest olszyna, ktéra tak samo wilgotnego
wymaga gruntu, a ktoréj liscie przez owady malo
nawiedzane, najlepszag s3 od wiatréw zastong.
Wschodnie i poélnocne wiatry najwigkszemi 83
chmielu nieprzyjaciolmi, bo nietylko hamujg wzrost
jego, ale nadto, jezli trwajg dtugo, a dotego prze-
platane s3 deszczykami i bystrem sloncem, spro-
wadzaja za sobg rozliczne owady, ktore osiadajge
na czubkach galezi, wzrost roslin wstrzymujg a czesto
calkiem je niszczg.

Po opisanéj wyzéj wierzchniéj warstwie ro-
dzajnéj nastgpowaé powinna znéw pulchna warstwa
ziemi. Piasek zawierajacy w sobie wapno a do tego
nieco rudy Zzelaznéj jest wyborng warstwg Srednig
ulatwiajgcg przy chmielu proces destylacyjny miedy
powierzchnig a spodem gruntu. —  ZwaZywszy,
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iz chmiel po kilku latach w odpowiednim gruncie
pionowe swe korzenie czesto az do glebokosci
12 stép zapuszcza, rzecz jasna, Ze i na spodzie
pozadanym jest pulchny piasek, a do tego dostateczna,
- trwala iloé¢ wody. Chmiel potrzebuje do pozy-
wienia swego wiele wilgoci, ktérg czescig z gruntu
czerpie, czgscig z zewngtrz przez rosy i deszeze.
Dziurkowatos¢ korzeni chmielowych nie ma innego
celu, jak tylko weiggaé z ziemi wiele wody, ktéra
réznemi naczyniami lodyg w gére idzie az do lici.

Wzajemne oddzialywanie w tym wzgledzie
odbywa si¢ przez to, ze wilgoé wyczerpnieta za
posrednictwem lisci z uzyzniajgcéj rosy i deszezu
plynie przez lodygi az do korzeni. To krazenie
wody w lodygach, liSciach i korzeniach odbywa
si¢ bezprzestannie podczas calego peryodu wege-
tacyi chmielu. Jezeli za§ w téj mierze jaka sta-
gnacya nastgpi, okazujg si¢ zaraz choroby chmie-
lowe, ktérych objawem skurczanie sig lisci, a skutkiem
zly sprzet.

Ze w roglinie chmielowéj wielki jest obieg
wody, juz ztad si¢ okazuje, Ze przy najmniejszém
skaleczeniu todygi wystepuje zaraz z téj rany wiele
wody, a potém ze przy cigglém dzdzystém po-
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wietrzu nietylko Yodygi widocznie nabrzmiewajs,
ale nadto wyziewy dajg si¢ spostrzegaé,
Przekonywamy sie o tém samém takze przy
suszeniu chmielu, ktore nietylko dla znajdujacé]
sig. w nim tlﬁstoéci, ale i dla wodnistosci jego
wiele nastrecza trudno$ci. Okazuje sie ztad do-
statecznie, ze jednym z gtéwnych warunkéw dobroci
gruntu pod chmiel jest ten, aby w giebi ziemi
dostateczna ilos¢ wody si¢ znajdowala.

VL
Latozenie chmielnika.

Jezeli grunt stésowny pod chmiel si¢ znaj-
duje, pierwszg potém jest rzecza, oznaczyé obszar
i objetosé plantacyi. = Przy uprawie téj tak ko-
sztownéj, tak mozolnéj, tak wprawnych robotnikéw
wymagajgcéj, nalezy sobie dobrze rozwazyé, w jakich
rozmiarach plantacya ma byé zatoZzona. Uprawa
(wyrobek) gruntu, pognéj, tyczki i reczne prace
sprawiajg koszta takie, jak zadna inna galgz pro-
dukeyi rélniczéj.  Dochéd bywa niepewny dla
zdarzajgcych si¢ czésto nieurodzajéw. Dla tego
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téz uprawe chmielu poleci¢ mozna tylko jako po-
boczng galaz w gospodarstwie. Jako taka, prze-
prowadzona z wytrwalodcig a racyonalnie trakto-
wana, wydaje w przecieciu zbiory obfite. Rozmiar
przeto plantacyi chmielowéj powinien byé zastoso-
wany do wielkosci calego gospodarstwa. To pewna,
7e nawet na najwigkszym folwarku wigcéj jak
15 do 20 moérg magdeb. na chmielnik oddaé nie
mozna, jezli stala a pewny intrate mieé chcemy.
W mniejszych gospodarstwach moznaby przyjaé
za regule, aby nie wiecéj, jak dwa od sta calego
areatu na chmielnik poswigcié. Postgpowanie prze-
ciwne karze sie czesto, jezli w pewnych peryodach
zbywa na licznych a wprawnych robotnikach, albo
na przydatnych przestworach do suszenia. Radzié
wiec mozna gospodarzowi, aby przy znaczeniu
rozmiaru plantacyi chmielowéj baczyl przede-
wszystkiem na ilogé sit roboezych, jaka zwyczajnie
miewa do dyspozycyi. Zalecié takze mozna, aby
plantacye parcelami w réznych miejscach gospo-
darstwa zakladane byly. Gdy bowiem wiatry naj-
wigkszemi chmielu s3 nieprzyjaciolmi\ a jeden
szkodliwy powiew czesto zniszczenie sprowadza
na chmielnik mianowicie przez zarazg rdzy, na-
streczaja rozrzucone chmielniki te korzysé, Ze ten
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i 6w z nich od szkodliwego powiewu wiatru po-
miniety zostanie.

1. Polozenie chmielnika.

Chmiel, jako roslina wodnista a wielka, wy-
maga nietylko cieplego, wystawionego na storice
poloZenia, ale nadto zastony przed zimnemi wiatrami
pétnocnemi i wschodniemi, oraz przed wichramis
I na to uwagg zwrécié nalezy, aby nie byto
w bliskosci wody stojacéj, poniewaz wyziewy z takiéj
wody zwykle w wigkszym lub inniejszym stopniu
miodunke na chmiel sprowadzajs. Zaslong naj-
lepszg sg budynki, drzewa a nawet krzewy; z drzew
i krzewéw za$ te, ktére najmniéj przez owady
bywaja nawiedzane. Ze wszystkich zas najlepsze
Jest polozenie kociolkowate, ktére przy odpowiednim
gruncie znajduje si¢ w dolinie otoczonéj pagérkami.
Sprawdza si¢ to dokladnie na chmielnikach okolo
miasta Nowego Tomysla, ktére otoczone pagérkami
chmiel wydajg cigzki a rzadko chorobom podlegajg.

2. Uprawa gruntu.

- Grunt, na ktérym w wiosennéj porze chmielnik
wa byé zalozony, powinien byé¢ juz w Jjesieni do-
kladnie uprawionym. Dzieje sig to na mocniejszym
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gruncie przez regulowanie, na pulchniejszym przez
glebokg 6rke, poniewaz chmiel zapuszezajac gleboko
w ziemig swe korzenie potrzebuje ziemi spulchnionéj
do jak najwigkszéj glebokosci. Czy drenowanie
jest przydatne, malo w tym wzgledzie zrobiono
jeszcze doswiadezen, poniewaz zazwyczaj wybiera
sie na chmielnik grunt taki, ktory wszelkim wy-
magalno$ciom sam przez sig odpowiada.

3. Pognoj.

Wielokrotne dos$wiadczenia okazaly, Zze danie
pognoju w jesieni bardzo jest pomy$§lne. W takim
razie jeszcze przed zimg Orka sig wléczy; jesli
za$ rola nie byla nawieziona, zostawia si¢ wléczka
az do wiosny.

4. O sadzankach chmielowych.

Kto na wiosng chmielnik chece zalozyé, po-
winien juz zimg zapewnié sobie dobre sadzanki.*)
Znawca dobrego chmielu wyszukuje sobie juz
w jesieni przed sprzetem krzaki najlepszego chmielu,
oznacza je sobie, a potém na wiosne z tych krza-
kéw bierze sadzanki do nowéj plantacyi. Sa-

*) Hopfenfechser, po czesku szczenice.
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dzanki biérg sig z téj czesci lodygi chmielowéj,
ktora po odcigciu lodygi nad ziemig rosngeéj,
w ziemi przez zime pozostaje, i jako reszta lato-
roéli- z roku ostatniego pomigdzy korzeniem a po-
wierzchnig grzedy sige znajduje. Dlugo$é tych
latorosli zalezy od wysokosci obsypanéj ziemi
czyli grzedy, a wedle dlugo$ci mozna z niéj jedne
lub wiecéj sadzanek wyrzngé. Rzadko i wlasciwie
dla doswiadczenia tylko rozmnazajy przez nasie-
nie; chmiel taki wydaje zawsze ordynarny owoc,
a czasem odrebny gatunek. Procz tege chmiel
przez sadzanki'rozmnozony wydaje takze predszy
zbiér, a nadto zbliza si¢ w przymiotach swoich
najwigcéj do tego, z ktorego sadzanki byly wzigte.
Kolor sadzanek bywa rozmaity, od jasno-zéltego
do z6lto-czerwonawego rézne zdarzaja sie odcie-
nia, a to wedle gruntu, na ktérym roénie, tak iz
z koloru sadzanek o dobrych lub zlych wlasno-
§ciach chmielu bynajmniéj sadzi¢ nie mozna. Nor-
malna wielko§é sadzanek nie powinna przechodzié
wielkosci $redniego paleca.

Przy wyborze sadzanek zachowaé nalezy jak
najwigkszg ostréznosé — i braé je z jak najlepszych
plantacyi, gdzie si¢ obok tego zadnego oszukan-

stwa nie przypuszcza. Zdarza si¢ czesto, ze lu-
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dzie zazdro$ni sprzedajac odrosle dobrego chmielu
jako sadzanki, a nie chcac, aby dobry ich gatu-
nek nadto sie rozpowszechnial, sparzaja je wprzédy,
przez co moc kielkowania tracg. Ten sam sku-
tek nastepuje przy dalszych przesytkach, jezli
sadzanki zle byly opakowane. Dla tego chcac
mie¢ od razu dobry gatunek chmielu nie nalezy
zwazaé na wyzszg ceng, ale z najlepszych chmiel-
nikéw albo z Zateca, albo z Nowego Tomysla,
albo ze Spalt sadzanki sobie wcze$nie zamowié,
izby we wlaciwym czasie a dobrze opakowane,
czyli to poczty czyli téz koleja zelazng nadeslane
zostaly. Sadzanki najlepiéj odrzynaé' z 3 lub 4
letnich krzakéw; z mlodszych bowiem nie wydaja
chmielu ni delikatnego ni cigzkiego. Przyezyna
w tém lezy, Ze ani roczna ani dwuletnia roslina
nie jest jeszcze w korzeniach swych zupelnie
i nalezycie rozwinigta. Chmiel wyprowadzony
z sadzanek w pierwszym roku bardzo malo jest
rozwiniety, w drugim dopiero roku po pierwszém
wyrznigciu dochodzi lodyga i szyszka zupelnéj
dojrzatosci, ale korzenie w trzecim dopiero
roku rozwijajg si¢ zupelnie. Jezeli sadzanki
ile moznoéci wielkie byé powinny, dla tego, ze
wypustki pierwsze swe pozywienie z samychze
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sadzanek czerpig, to przeciez tego zapominaé nie
mozna, ze im chmiel jest delikatniejszy, tém
mniejsze ma odrosle, a wiec przycisk sie kladzie,
ze wysadki nie majg byé¢ jak najwieksze, tylko
ile mosnosci wielkie. Jezeli odroéle znejdujace
sie miedzy korzeniami a powierzchnig ziemi, czyli
w érodku grzedy na dwie lub trzy czedci sig
dzielg 1 kazdy taki kawalek za sadzanke stuzyé
moze i stuzy, dobrze jest wybieraé ile moznosci
tylko dolne kawalki jako wyborowe, albowiem
w tych, jako najblizszych przy korzeniach, najwie-
céj sokéw sie miesci.

Wyrzyrianie sadzanek nalezy ostrymn wykony-
waé nozem, przyczém bardzo na to uwazaé na-
lezy, izby oczka nie byly zranione. Najlepiéj
przerzyna¢ w uko$nym kierunku tak, jak sig to
robi przy drzewkach wuszlachetnianych przez 13-
czenie czyli skladanie. "

Dobra - sadzanka powinna mieé w kierunku
od géry do dotu trzy (nieregularne) rzgdki pgcz-
kow czyli oczek, a kazdy z tych rzgdkéw miewa
’.po 4 do 8 oczek. Z dolnego rzadka tych oczek
wyrastajg korzenie §rodkowe, pionowe; z $redniego

korzenie poboczne, z gbérnego lodygi. Przy wy-
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sylauiu sadzanek powinny one wprzédy zwiedngé,
bo jezli $wiezo wyrznjete sie zapakujg, fatwo sig
zagrzewaja, pleénieja i gnija. Obok tego zapa-
kowanie z wielkg starannoscig odbyé sie powinno,
aby sadzanki si¢ nie uszkodzily. Najlepiéj ukla-
da¢ je warstwami w beczulkach, suchym mchem
przescietajgc. Mimo najdokladniejszego opako-
wania zdarza sie czesto, Ze sadzanki plesnieja,
jezli dluzéj nad 8 dni sg w drodze. Dla tego téz
przesyltki ile moznosci $piesznie odbywaé si¢ po-
winny. Odebrawszy je nalezy natychmiast wy-
pakowaé, oczyscié, poustawiaé obok siebie w miej-
scu, gdzie mréz nie ma przystepu i wilgnym
przysypaé piaskiem. Przez to nabieraja juz po
24 godzinach nieco $wiezosci i mogg natenczas
w przygotowane na chmielniku dolki byé¢ posadzone.

Jak sobie postgpié¢ z sadzankami, ktére w bli=
skosci naby¢ mozna, okazuje si¢ takze z powyzszego,
a ze z chorych krzakéw sadzanek bra¢ nie mozna,
to sie samo przez si¢ rozumie. Natomiast Zadnéj
nie potrzeba przywiezywaé wagi do gruntu, z ja-
kiego si¢ one bierze. Stwierdzone jest bowiem
doSwiadczeniem, zZe sadzanki dobrego chmielu, byle
na dobrym chmielowym gruncie zasadzone, dobry
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takze chmiel wydaja. Przeciwnic za§ wyjatkowo
tylko nowa plantacya z obcych sadzanek zachowuje
na zawsze charakter tenze sam, jaki mial chmiel,
z ktorego sadzavki byly wzigte. Dowodem tego
sprowadzone do Nowego Tomy$la sadzanki z Zateca.
Pozyskany z nich chmiel ma wprawdzie delikatnosé
i tlusto$é czeskiego, ale szyszki sg wigksze i wiecéj
zwarte a précz tego obfitosé ich jest mniejsza,
niz bywa u tegéz chmielu w Czechach.

5.  Chodowanie chmielu w pierwsaym roku.

Wiele juz pisano o tém, jak chmielnik zato-
zony by¢ powinien. Majgc dobrze przysposobiong
rolag i w dobrem polozeniu, mozna potém figury
chmielnika tworzyé jak najrozmaitsze. Sg przeciez
przy chodowaniu chmielu wzgledy, na ktére ozna-
czajac figure chmielnika koniecznie uwage zwrécié
trzeba. I tak baczyé przedewszystkiem na to
wypada, aby oranie grzed i rozorywanie tychze
bez przeszkody odbywa¢ si¢ mogle. Nastepnie
komunikacya miedzy podwoérzem a chmielnikiem
powinna byé¢ ulatwiona, a nareszcie i o tém za-
wczasu radzi¢ nalezy, aby na lub przy chmielniku
byty stésowne miejsca do skladania tyczek. Po-
niewaz wyorywanie grzed w czeSci kosztowna
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reczng pracg okopywania zastepuje, urzadzenie
powinno byé takie, izby przy nawracaniu bydlo
po radlonkach nie deptato, bo przez to mogloby
Swiezo obnazone odrosle chmielowe uszkodzié. Nie
mozna wiec na chmielniku przeczéow robié. Gdy
chmiel, pomingwszy pierwszy rok, gdzie procz
0goblnego pognoju jeszcze pod kazdy kierzek z osobna,
gnoj si¢ kladzie, corocznie znaczng ilo$é nawozu
potrzebuje, ktory W rychtym spozimku, a wige
w czasie, kiedy jeszcze rola nie wyschla, dowozié
wypada, powinno si¢ na to uwage zwrécié, izby
mierzwg w rézne miejsca tak dowozié mozna, aby
przez to ani chmielnik si¢ nie rozjezdzal, ani téz
roznoszenie mierzwy po chmielniku nie bylo nigdy
zbyt odlegle, a przez to samo zbytecznéj rgcznéj
pracy za sobg nie pociggalo. Po sprzecie chmielu
skiadajg sie tyczki na kupy, a na wiosng roznosza
si¢ znéw do p'ojedyx’]czych krzakoéw. Izby oszczedzié
zbytecznéj pracy z dalekiego roznoszenia wy-
nikajgcéj, powinny sig¢ tu i cwdzie obmyslié miejsca
do skfadania tyczek. Gdzie niegdzie ukladajg
tyczki na grzedach, ale tego poleci¢ nie mozna,
poniewaz pod takiemi stésami tyczek chmiel
majac nieco zasfony od zimna i wiatru predzéj
spozimku wypuszczaé zaczyna, aniZeli ten, ktory
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zadnéj zastony nie mial. Wyrzynajae za§ razem
czyli rownoczesnie na calym chmielniku odrosle
oslabia si¢ te rofliny, ktére juz wypuszczaé za-
czely przez to, iz $wieze a silne wypustki oderznigte
im zostang.

Bardzo wazZng jest rzeczg przy zatozeniu chmiel-
nika, aby sadzanki w zupelnie prostych a réwno-
leglych liniach sadzone byly. Gdzie polozZenie
tego dozwala, dobrze jest nadaé tym liniom kierunek
od wschodu ku zachodowi, izby przez caly dzien
promienie sloneczne pomigdzy tyczkami dzialaé
mogly. Co do wielkosci odstepéw pomiedzy po-
jedynczemi rzedami, zdania gospodarzy sg podzie-
lone i dla tego poznaé trzeba przyczyny dwoéch
odmiennych opinii.

Ci, ktérzy robig odstepy trzy- a nawet pigcio-
stopowe twierdzg, ze przez to kazdy pojedynczy
krzak chmielu pokarmami wigkszéj przestrzeni
ziemi zasilany bywa, Ze stonce lepiéj dzialaé moze,
a nareszcie, ze przez okopywanie wyzsze grzedy
sie osiega, ktére chmielowi nader sprzyjaja. Prze-
ciwnicy téj opinii, ktérzy miedzy rzedami zostawiaja
odstepv tylko dwo- a najwigcéj trzystopowe utrzy-
mujg, ze chmiel najwigcéj pokarméw otrzymuje za
posrednictwem korzeni pionowych ; Ze stojgc gesto,
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mniéj podlega wplywom wiatréw i nawalnic, ze
szkodliwego wplywu na obfitosé owocu wywieraé
to nie moze, poniewaz tylko na gornéj czesei Yo-
dygi szyszki rosng, ze nareszcie wigksze ocienie-
nie ziemi Zzyzniejsza ja czyni. Obie te opinie
wiele majg slusznodci; ale najlepiéj postgpimy so-
bie zapewne, jezeli podane przez obie strony
przyczyny zastosujemy do gruntu, klimatu i po-
Yozenia. Doswiadczenie przemawia za tém, Ze na
dobréj ziemi i przy dobréj uprawie szersze od-
stepy pomigdzy rzedami sg lepsze, poniewaz krzaki
rzadko stojace stésunkowo wigcéj wydaja owocu,
anizeli geste, a poniewaz ich jest mniéj, wige téz
mniéj okolo nich pracy, a w nastepstwie czysty
dochéd jest z nich wigkszy. Doswiadczenia z cal-
kiem odosobnionemi krzakami okazaly, ze te zna-
cznie wigkszg ilo§¢ szyszek wydawaly, bo az do
trzech funtéw. Dostrzezono takze, iz krzaki na
brzegu plantacyi stojace zwykle bartlziéj bywajs
szyszkami okryte, anizeli Srodkowe, co nas w prze-
konaniu utwierdza, iz chmiel wymaga koniecznie
Swiezego powietrza czyli przewiewu i $wiatla.
Praktyczne zalozenie rzedéw dzieje si¢ w ten
sposob, ze poczatek i koniec kazdego rzedu tyczks
Oznaczywszy, przejezdza sig potem w jak najprost-
4
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szym ~kierunku od jednéj tyczki do drugi€j
po roli w jesieni uprawionéj i uwleczonéj matem
radelkiem. Takie wyradlone linie nie wystarczajg
jednakze, bo s3 za male i za miatkie, a wigc
wyoruje si¢ potem plugiem pa prawo po dwie
skiby zganiajac przestrzenie pomiedzy owemi wy-
radlonemi liniami tak, iz w kierunkach jak byly
ustawione tyczki potworza si¢ glebokie brozdy,
a pomiedzy niemi grzedy na péltoréj stopy wy-
sokie. Ze dla dokladnego wykonania téj roboty
rolag wprzédy dokladnie z zielska, a mianowicie
pérzu, kamieni itp. oczySci¢ nalezy, samo przez
si¢ rozumie,

Majac tak wyorane grzedy kopie si¢ potem
w pierwszéj brozdzie w odstgpach trzy-lub pigcio-
stopowych dolki stope szerokie i dlugie i réwniez
stope albo i poltoréj stopy glebokie. Przy ko-
.paniu tych dotkéw zwazaé na to trzeba, aby wierz-
chnig uZyzmiona ziemie klas¢ na jedng strone
dotku, a spodnig, surowsg i jalowg na drugg
strone. Co do odleglosci dolkéw miedzy soba
zachodzi to samo, co si¢ o odstgpach migdzy rze-
dami moéwito.

Doswiadczenie uczy, Ze najpraktyczniéj jest
dolki kopaé¢ w odstgpach trzy-lub czterostopowych.
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Na to jeszcze zwazaé trzeba, aby wszystkie dotki
w poprzecznym kierunku nie byly w jednéj pro-
stéj linii kopane, ale aby dolki drugiéj brézdy
przypadaly na érodek odstepu pomiedzy dotkami
brézdy pierwszéj; dolki zas -trzeciéj, piatéj
i w ogéle dalszych nieparzystych brézd pokopig
sig w prostéj linii z dolkami pierwszéj, a dolki
ezwartéj, szostéj i dalszych parzystych brézd
utworza znéw prostg linig z dolkami drugiéj bré-
zdy. Nastepujacy rysunek lepiéj ten porzgdek
dolkéw wyjasni.
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W ten sposéb mozna i w podiuznym i w po-
przecznym i w uko$nym kierunku plugiem obory-
wanie krzakéw chmielowych uskuteczniaé, aby
mniéj bylo recznego okopywania. Po wykopaniu
dolkéw dobrze jest wstrzymaé si¢ z dalszg pracy

tak dlugo, dopdki pomyslny stan powietrza nie
4'
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nastanie. W tem miejscu jedna jeszcze nastrecza
si¢ uwaga. Kopige dolki poznaé mozna, czy grunt
wyda¢ moze chmiel dobry, szlachetny, a to po
tem, ze spod dolkéw jest wilgotny i ze krople
wody ze spodu ﬁrzeciskaj@ sie przez piasek.

Jezeli deszczu sie spodziewamy nalezy zaraz
dalszg prace wykonaé, izby zapobiedz zabloceniu
i zaSlamieniu si¢ dolkéw. Dalsza ta praca jest
nastepujgca. Jezeli dolki na poltoréj stopy gle-
boko byly kopane, kladzie si¢ w nie mierzwy
stomiastéj i uciska si¢ ja az do grubosci jednéj
stopy. Ktéry gatunek mierzwy pod chmiel jest
najlepszy, w tem réznig si¢ takze zdania chmie-
larzy. Jest jednak rzecza niezawodng, Ze gndj
owczy i bydlecy lepszy jest od konskiego. Do-
brze przysposobiony kompost przydatny jest takze
jako podspodni nawdz, poniewaz pod wzgledem
objetosci najmniéj kosztuje a wplywa na bujng
wegetacyg rosliny,

Nakladlszy w ten sposéb mierzwy w dolki,
wsypuje sie potem warstwe téj ziemi dobréj,
ktora z dolku na wierzchu wykopana byla. Zie-
mia ta si¢ nie ubija, lecz luzno na 10 cali grubo
mierzwe przykrywa, tak iz tylko juz dwa cale
glgbokosci dolkéw si¢ pozostaje, Dobrze jest,
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jesli dalszg prace znéw na 8 dni sie wstrzyma,
izby nasypana w dolki ziemia mierzwg przesigkla
i osiadla si¢ nieco. Przystgpuje sig nastepnie do
sadzenia sadzanek. Najstosowniejszym do tego
czasem jest poczatek Maja, kiedy przypadajace
wtenczas zwykle 3 dni zimne przeming, a do tego,
jezli mozna, na nowiu. Sadzanki, jak wyzéj wspo-
mniano, na 24 godzin przed zasadzeniem w wil-
gotnym piasku odwilzy¢ nalezy. Sadzenie w cza-
sie pogodnym a cieplym uskuteczniaé trzeba, bo
od zimna sadzanki cierpig, a od deszczu robi sie
bloto w dolkach, przez co sadzanki Yatwo plesnieé
i gni¢ megg. Do sadzenia nieodbicie jest potrze-
bnym wprawny robotnik, poniewaz to dokladnie
znaé trzeba, jak sadzanki majg byé kladzione.
Oczka sadzanek sg czesto tak male, ze wielkiéj
potrzeba wprawy, aby rozpoznaé, ktora strona ma
by¢ do goéry, a ktéra na dél obrécona, a obraca
sig do gory te strome, gdzie sg oczka, izby od-
rosle prosto do géry wyrastaly. Ze jeden koniec
sadzanki jest grubszy, drugi cienszy, nie jest
to jeszcze dostateczng skazéwka, jak ja w ziemi
postawié.  Najniezawodniejszym raczéj w tym
wzgledzie znakiem jest kierunek oczek, a wiec
sadzanki tak stawia¢ nalezy, aby oczka ku gérze
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byly obrécone. Jezli bowiem przeciwnie si¢ robi,
zdarza sig, ze kielki wyrastajgce w kierunku na
dé! zamiast do géry nie mogg si¢ na powierzchnig
ziemi wydobyé i gnija. Poniewaz za§ czesto i do-
brze zasadzone sadzanki si¢ psujg, co mianowicie
przy przesylanych'z dala sie zdarza, przeto chcac
juz w pierwszym roku mie¢ chmielnik zupelny
t. j. bez luk zadnych, dobrze jest, jezli si¢ wigk-
szego ‘kosztu nie zaluje i w kazdy dotek dwie
lub trzy ‘sadzanki kladzie. Jezli z oczek kielki
juz wypuscily, nalezy z takiemi sadzankami bardzo
ostroznie sig obchodzi¢, izby kielki uszkodzone
nie zostaly, a najlepiéj wecale nie uzywaé takich
sadzanek, chyba tylko w razie gwaltownéj po-
trzeby, bo zawsze latwo zepsuciu w ziemi podle-
gajg. Sadzenie samo odbywa sie za pomoca to-
paty. W dolku, ktéry mierzwg i ziemig byl na-
pelniony, wtyka si¢ topato tak gleboko, azeby
przez $wiezo nasypang ziemie az do mierzwy do-
siegta. Przez kilkakretne przechylanie lopaty
w te i owg strone robi sie w ziemi otwdr, w ktory
po wydobyciu lopaty sadzanki W prostopadiym
kierunku si¢ wkladaja. Wprawny robotnik znéw
tutaj cokolwiek wierzchniéj ziemi na spéd napru-
szy, aby sadzanka miala oparcie na téj ziemi bez-
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posrednio mierzwe przykrywajacéj. Oparcie to
jest latwiejsze, jezli sadzanki nie w poprzecznym,
ale w uko$nym kierunku przerzynane byly, ponie-
waz jako konczate, latwiéj w ziemi mocno osa-
dzi6. Wsadziwszy tak albo jedne, albo — co le-
pi¢j — dwie lub trzy sadzanki w malenkich od
siebie odstepach, a oczkami do gory obrécone,
wypelnia si¢ otwory wierzchnig ziemig tak, iz
po uskutecznieniu téj pracy pierwotne dolki za-
ledwie juz tylko cal maja glebokosci. Wsrodku
tych dolkow, tam gdzie sadzanki s3 posadzone,
robi si¢ malenkie wywyzszenie, aby W razie de-
szczu zbyteczna woda na bok splywata.

Ukonczywszy sadzenie czuwac potém trzeba
nad tém, aby w razie ulewnych deszezéw i na-
stepujacego bystrego storica nie utworzyla sig
w dolkach skorupa, przez coby wschodzenie chmielu
_byto utrudnione. W takim razie mozna dolki
posypa¢ piaskiem z glebi dolku wydobytym, ktory
obok dolku byt zlozony.

Poniewa# chmicl w pierwszym roku maly tylko
sprzgt daje, starajg sig gospodarze, aby z dobréj,
dobrze uprawionéj i dobrze namierzwionéj ziemi,
na ktéréj chmielnik zostal zalozony, W pierwszym
roku inny jeszeze mieé uzytek, o ile to dla chmielu
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nie jest szkodliwe. Sadza wiec w te same dolki
bezposrednio po ukorczoném sadzeniu chmielu groch
tyczkowy lub korbale. Groch stosownym jest dla
tego, ze w przeciwnym jak chmiel kierunku, bo
od prawej do lewéj reki pnie si¢ na tyczki, a potém
ze takze okopywania potrzebuje. Korbale udajg
sie takze wybornie, poniewaz okopywanie chmielu
i dla nich jest przydatne, a potem im wigcéj sa
ocienione, tém lepiéj rosng. W rzgdach pomigdzy
dotkami chmielu mozna takze i perki sadzié. A ze
na rzgdy te nagarnia sie coraz wigeéj ziemi, tak
iz grzeda, ktéra byla w grodku miedzy rzedami,
p07niéj na rzedy same przegarniong zostaje, przeto
praca ta shuzy takie i dla perek, ktére w ten
sposOb nalezycie obsypane zostang. -Gdy chmiel
obradlony i gracami dostatecznie obsypany zostal,
tak iz nowe grzedy sie potworzyly, mozna na tych
radlonkach sadzi¢ takze buraki, brukiew lub kapuste.

Z plodéw tych mozna mieé taki zbidr i taki
dochéd, ze koszta zalozenia chmielnika znacznie
si¢ zmniejszg, co wiecej, dochéd przewyzszy
czgstokroé¢ wylozone koszta. Z tém wszystkiem
twierdzi¢ nie mozna, aby uprawa tych pobocznych
plodéw nie byta szkodliwg dla produkeyi delikat-
nego, cigzkiego chmielu. Pomingwszy to, ze w ten
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sposéb ujmuje sie chmielowi pokarméw z ziemi
i ze ta na sile traci, najwazniejszg jest ta oko-
licznos¢, ze przy sprzecie ptodéw pobocznych nie
podobna unikngé, izby wierzchnie korzenie chmielu
nie zostaly uszkodzone, i ze zysk ten w pierwszym
roku okupuje sig gorszym sprzetem chmielu w roku
nastepnym. Lepiéj wiec jest nawet w pierwszym
roku zadnemi innemi plodami chmielu nie prze-
plataé, lecz dla niego wylgcznie ziemie poswiecié.

Chmiel wedle stanu powietrza wschodzic za-
czyna po dwoéch lub trzech tygodniach. Pierwsze
odro§le wijg sie nad ziemig i z nich rognie lodyga,
ktéra bez podpory oby¢ sie nie moze. Skoro na
Yokie¢ dlugosei urosta, czas jest zatykaé tyezki.
W pierwszym roku bierze sig tyczki téj wielkosei
Jak do grochu, t. j. na 4 lokcie diugie. Zacio-
sawszy konczato tyczke toporkiem wsadz ja
w dofek obok zasadzonych szczep6w ostroznie, aby
ani sadzanek, ani lodygi nie uszkodzié, tak gleboko,
izby jéj wiatr nie mégl wywrécie. Tyczki powinny
byé oskrobane, aby sie pod korg robactwo nie trzy-
malo. Zatykajg sie od strony pélnocnéj lodygi,
poczem todygi si¢ obwijajg i przywiezujg. W tém
takze wprawe nie¢ trzeba. Pézniéj méwié sie
bedzie o tem, jak w drugim i nastepnych latach przy
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przywiezywaniu sobie postgpowac. W pierwszym
roku rzecz jest latwiejsza, bo si¢ puszcza wszystkie
wyroste fodygi na tyczke, aby si¢ krzak w korzeniach
swych wzmocnil. Dla tego tez przy delikatnym
a ciezkim chmielu na obfitszy sprzet w pierwszym
roku weale liczy¢é nie mozna. Mlody chmiel jest
rofling soczysts, a przytem kruchg, dla tego przy-
wiezujac fodyge do tyczki jak najwigkszg ostroznosé
zachowaé¢ nalezy, aby jej nie ztamaé, lub w inny
sposéb nie uszkodzié. Przywigzywanie nie powinno
sic wigc odbywaé podczas deszczu, ani téz zbyt
rano lub zbyt p6zno przed wieczorem, bo tak deszcz
jako téz rosa sprawia to, ze Todygi s pelniejsze
i Yatwiéj sig tamig. Slorice zas$ wysusza je iw skutek
tego nabierajg wiecéj gigtkosci, przeto latwiej je
okolo tyczki okregcad.

Przystepujac do przywigzywania nalezy wprzody
rozlaczyé pojedyicze todygi i kazdy z osobna od
lewéj do prawéj reki na tyczce okrecajgc przy-
wigzaé. ' Gdyby si¢ todygi wszystkie razem zwite
do tyezki przywigzalo, bylby wzrost ich wstrzy-
many, bo &ciénienie takie wywolaloby walke przy
wegetacyi a te z nich, ktéreby przyttumione zostaly,
mato lub wealé zadnego nie wydalyby owocu. Do
przywigzywania najlepiéj uzywaé stomek zytnich
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i to nie od strony kloséw, ale od kndéwia, aby
splaszczone mniéj cisnely todyge. Stome przycina
si¢ toporkiem na stope dlugosci, rozdziela sie
i wigZze stomkami w trzycalowe wigzki, te przed
uzyciem na kilka godzin zamoczyé¢ nalezy, aby
wigcéj nabraly gietkosci, poczem kijem sig przy-
gniata, aby je splaszczyé. Robotnik powinien byé
takg wigzka slomek opatrzony i zawsze stomke
jedng trzyma¢é w pogotowiu. Skoro lodyga na
pot tokecia nad ziemig jest okrecona, przywiezuje
8i¢ po raz pierwszy, potem okreca si¢ daléj i mniéj
wigcéj co pol ltokcia powinna znéw byé przy-
wigzana, a to az do ostatnich gérnych listeczkéw.
Zwraca si¢ uwage, ze mowa tu jest o pierwszém przy-
wigzywaniu, to jest wtenczas, kiedy lodygi dopiero
Yokieélub péltora Iokcia sg dtugie. Nie mozna okrecié
wtenczas caléj i pierwsze obwigzanie da¢ u gory,
bo, przywigzujac pézniéj na dole, tatwoby mozna
targna¢ todyge i u wierzchu uszkodzié. Zaczyna sie
wige przywiezywanie od dolu i zwolna coraz wyzéj
postepuje. Niemozna dosyé tutaj zalecié ostroznego
a subtelnego wykonywania téj pracy, mianowicie
przy pierwszém przywiezywaniu, od ktérego za-
lezném jest tak pewne oparcie dla lodygi, jako
téz dalszy swobodny wzrost. Dla tego téz nie
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zawadzi dokladniejszy opis téj manipulacyi. Ro-
botnik biorgc z osobna kaida pojedyncza lodyge
i okrecajac ja okolo tyczki od lewéj do prawéj
reki, przyklada potém stomke na stope dlugs
w tyle tyczki, a biorgc obadwa jéj konce w palce,
nagina takowe ku sobie i na 4 eale od tyczki
zwigzuje w guzielek jak sznur, baczgc na to, aby
lodyga nie byla $cisnieta, a tém mniéj uszkodzona.

Przywigzawszy w ten sposéb chmiel nowéj
plantacyi, przystapié¢ nalezy do pognojenia krzak6éw
i okopania. Zazwyczaj w czasie przywigzywania
wschodzi juz zielsko na chmielniku a mianowicie
porastajg dolki, gdzie chmiel bylssadzony. Mozna
wypleé zielsko, jezli juz tak wielkie, a potém,
kladzie sie okolo kazdego kierzka tyle kroétkiéj
mierzwy, ile w obie rece nabra¢ mozna. Nie po-
winna jednak mierzwa bezpo$rednio todygi dotykaé
W niedostatku dobréj, krétkiéj stajennéj mierzwy
zastepuje j3 wybornie kompost z guana. Potluczone
1 przesiane guano miesza si¢ z potrdjng iloScig
dobréj ziemi, przerabia si¢ po kilka razy przez
3 dni, a potém kiadzie si¢ gar$é téj mieszaniny
okolo kazdego kierzka. Sposéb ten o tyle sig
zaleca, ze zmniejsza koszta dowozZenia i roznoszenia,
jakie przy mierzwie stajennéj mamy.
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Zaraz po pognojeniu nastepuje okopanie, ktére
przez lato 3 lub 4 razy sie powtarza. Pierwsze
okopanie dzieje si¢ w ten spos6b, ze (zobacz figure
przedstawiajgcg pierwszg plantacys) z grzedy znaj-
dujgcéj sie miedzy A B i A’ B zgarnia robotnik
gracg  okolo trzy cale ziemi na bok linii A 0
podezas gdy sam stoi na stronie zewnetrzniéj, po
za linip A A’ Nastgpnie przechodzi na drugg
strong a stojac jedng nogg w linii B B drugg na
érzgdzie pomiedzy liniami A B i A’ B, przygarnia
ziemi¢ z zewnetrznéj strony na drugi bok linii
A A W ten sposéb jeden rzgd po drugim sie
obsypuje przegarniajac ziemie z grzed pomiedzy
tyczkami na linie tyczek. Robotnik dos}zedlszy
do konca rzedu nie potrzebuje prézno zachodzié,
ale raczéj przekladajac grace z jednéj reki w drugg
postegpowaé moze pracujgc i w te i owg strone.
Na liniach tyczek powstaja grzgdy  mniéj-wigedj
6 cali wysokie, a pomiedzy liniami pozostawia sig
z grzed dawniéjszych ziemi tyle, ile jeszcze do
drugiego i htrzeciego okopania moze by¢ potrzebne.

Zwaza¢ na to trzeba, aby pray okopywaniu
wszelkie zielsko zniszezone zostalo, A wigc nie
brylami ziemig przegarniaé nalezy, ale po jednym
calu zbiera¢ z wierzchu i w rozkruszonym stanie
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obrzucaé nig kierzki i w ogodle grzedy nowe na
linii tyczek. Graca, ktoréj si¢ do téj pracy uzywa,
powinna mie¢ stopg diugesci, 6 cali szerokosci
i by¢ osadzong na 3 tokcie dlugim trzonku z mocnego
drzewa.

Okopywanie odbywa¢ si¢ powinno w czasie
pogodnym, ile moznosci po deszczu. Jesli sig to
dzieje W czasie deszczu, predzéj i bardzié] zielsko
znéw porasta. Z drugiém okopywaniem czeka sig¢
znéw tak dlugo, az zielsko si¢ zazieleni.

Pomiedzy pierwszém a drugiém okopaniem
przystepuje sie znéw do dalszego przywiazania todyg.
W czasie tym wyrastaja takze (cho¢ u pierwszo-
rocznego chmielu nie zawsze) dzikie pedy ze ziemi,
ktére wyrywaé czyli niszezyé trzeba.

Okolto konca Czerweca przypada drugie oko-
pywanie. W tenczas reszte ziemi z grzed pier-
wotnych przegarnia si¢ na nowe grzedy w liniach
tyczek. Na tém konczy sig zazwyczaj cala praca
okolo wlasciwéj uprawy. Czasem tylko, jezeli
zielsko bardzo bujnie i obficie porasta, zachodzi
potrzeba trzeciego okopania, bo zielsko szkodzi
padzwyczajnie, tak iz chmielniki zarosle zwykle
p6l tylko zbioru wydaja.

W pierwszym roku daje chmiel zbiér bardzo
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tylko maly. Jest to rzecza naturalng i dla tego
racyonalny gospodarz stara si¢ chronié go od obfitego
wydania owocu przez to, Ze nie puszcza lodyg
na wysokie tyczki, a w razie potrzeby zgina je,
izby wyzéj sig nie pigly. Pierwszy owoc chmielowy
nazywa si¢ chmielem dziewiczym (Jungfernhopfen).
Nie jest -on jeszcze calkiem wyksztatcony.

Zbiér tego chmielu przypada nieco pézniéj,
Jak u starszego chmielu. Nie zawadzi bowiem
dozwolié mu catkiem wyrosngé, zanim szyszki sig
obierze, izby czasem mloda roslina nie cierpiala
na tém, gdyby zaweczeSnie przeszkoda w obieganiu
sokéw nastgpita. Z tego powodu obiera sie
u pierwszorocznego chmielu szyszkina pniu, atodyga
zastawia sig¢ az do zimy, lub téz do wiosny. Lepiéj
jednakze przycigé je jeszcze przed zimg na dwie
stopy nad ziemig a u pozostajgcych kawalkéw
todyg powigzaé na koncach guzielki, izby utrudnié
przystep robactwu w &wiezo przyrznigta todyge.
Kto za$ cale lodygi na tyczkach przez zime zo-
stawia, powinien- byé na wiosng przy wyjmowaniu
tyczek bardzo ostroznym, izby $wiezych odrostkow
nie uszkodzié, poniewaz w tenczas chmiel predzéj
kietkuje, niz taki, ktérego lodygi przed zimg
oderznigte byly.
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W Anglii, gdzie zwazaja na to, aby na ka-
zdym  chmielniku pomiedzy zenskiemi krzakami
znajdowata si¢ takze odpowiednia ilo§é mezkich,
izby przez zapltodnienie pierwszych wigkszg obfi-
tos¢ lupulinu osiegngé, zakladajg zwyczajnie szk6lki
chmielowe. Tam albo nasienie chmielowe zasie-
wajg, albo téz sadza sadzanki zenskiego chmielu
w poltokciowych rzedach a o$miocalowych odste-
pach, azeby powstale ztad flance w nastgpnym
roku na chmielniku przesadzié. Z flancy takiéj
zupelny krzak chmielu wyrosngé moze, a wige
unika si¢ sadzenia dwéch lub trzech sadzanek;
z tem wszystkiem mctoda ta daleko wigcéj ostro-
znosci i doktadnosci przy sadzeniu wymaga, ani-
zeli pospolicie u nas uzywana, a wyzéj opisana.

Zastésowaé ja moze racyonalny gospodarz
w nastepujacym przypadku. Na kazdym chmiel-
niku znajdujg si¢ bardzo rozmaite krzaki chmielu.
Z tych, ktore szczegélng dobrocig sie odznaczajg,
bra¢ na wiosne sadzanki, sadzi¢ je w szkoélce,
a w nastgpnym roku flance przesadzaé, moze byé
rzeczy bardzo pozyteczng, bo przyszloby si¢ do
jednakiego w catéj plantacyi i przez wszystkie
generacye chmielu. Na dobrym gruncie i przy
starannem chodowaniu moznaby w ten sposéb
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chmiel coraz bardziéj uszlachetniaé. Doswiadeze-
nia w tym wzgledzie robiono na maly skale i wy-
padly bardzo pomysinie.

Chodowanie chmielu w drugim roku
i nastepnych latach.

W tyin peryodzie przybiera roslina i WSZy-
stkie prace na chmielniku wigksze rozmiary.
Z postepem lat staje sie uzytkowanie z chmielnika
coraz mniejsze, aZ nareszcie (zwykle w si6dmym
lub o$mym roku) koszta uprawy dochéd przewy:-
szajg. Przechodzi¢ tu bedziemy naprzéd zatrudnie-
nia kolo uprawy saméj, ktére jak w drugim roku,
tak i we wszystkich latach nastepnych sg nie-
odmienne, a potém zachody od sprzetu, az do
sprzedazy chmielu.

Chodowanie az do spragtu.
Przedewszystkiem juz zimg o tém pamigtaé
nalezy, aby sobie przysposobi¢ wszelkie porzadki,
ktére tak przy uprawie, Jako téz przy sprzecie
chmielu sg potrzebne. A nasamprzéd dobraé sobie
trzeba wprawnych robotnikéw podostatkiem, przy
czém si¢ nadmienia, ze w peryodzie uprawy
5
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chmielu jednego robotnika na 40 kép tyczek sie
liczy. Nastgpnie zaradzié nalezy o tyczkach, albo
téz w ich miejsce o materyalach do drétowego
wigzania, ktore zawczasu sie zwozi i przysposabia.
Tyczki ostrugaé, zaciosaé i w bliskosci chmielnika
ustawié trzeba. Jezli si¢ za$ drétowego wigzania
uzywa, przysposobi¢ nalezy potrzebne drzewo,
drét i sznury, lub lodygi chmielowe z ostatniego
roku zamiast sznuréw. Niemniéj przysposobi¢
trzeba nastgpujace porzgdki rélnicze:

1) néz do wyrzynania chmielu —

2) malg krotks dziabaczke, ktorg siedzac
na ziemi po wyrznigciu odrosli obgarnia
sie ziemia do kola na pozostaly pien
chmielowy —

3) grace do okopywania chmielu a rozko-

. pywania grzed préznych —

4) palik zelazny do robienia dotkéw, w ktére
sie tyczki zatykajg —

5) drabinke ogrodows podwdjng do przy-
wiezywania chmielu, skoro juz WwyZé
podrést, jak wysokos¢ czlowieka —

) nareszcie przysposabia si¢ kolki dtugosci
dwéch tokei, z ktérych wigzge co dwa

u goéry na krzyz powrostem robi sie pod-
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porki dla tych tyczek, ktére przez wiatr
zostang wywrécone wtenczas, kiedy juz
chmiel jest wyrosly. Podniéstszy taky
tyczke opiera ja sie na owéj podpérce
rozstawionéj na grzedzie tak, aby innych
krzakéw nie tykata.

Tak samo i przed sprzetem wszystko przy-
sposobi¢ nalezy, a nadewszystko zapewnié sobie
dostateczng ilos¢ ludzi do obrywania szyszek.
Nastepnie zaradzié trzeba o miejscd do obrywa-
nia, ktére pod dachem, ile moznosci blizko chmiel-
nika, yodbywaé sig powinno. Obrywanie najlepié]
uskutecznia¢ na akord mierzgc na szefle oberwane
szyszki i od szefla dajgc zaplate. Na centnar
chmielu idzie okolo 85 szefli szyszek. Na wan-
tuchy kupuje si¢ gruby drelich z niebieskiemi pa-
skami, ktérego kopa 8 do 9 Tal kosztuje.
Z drelichu tego mozna zrazu robié plachty do
pierwszego przesuszenia chmielu na dworze pod-
czas pogody, a potém zeszywa sie te plachty na
wantuchy. Z kazdéj kopy trzy plachty wykrajaé
mozna.

Najwazniejsza jednak rzecza przy chodowa-
niu chmielu, o ktéréj przedewszystkiem radzic
nalezy, sg miejsca do suszenia chmielu. Uzywaja

5‘
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do tego albo zwyczajnych poddaszy i §pichlerzow,
albo téz umyslnie do tego urzadzonych suszarni.
Przy produkcyi na wigksza skale dobrze jest
znaki sobie porobi¢ tam, gdzie chmiel si¢ suszy,
ile przestrzeni zajmujg dwa centnary chmielu,
aby z jednéj strony wage og6lng mozpa zawczasu
przez przyblizenie sobie obrachowaé, z drugiéj na
kazdy wantuch okoto dwoéch centnaréw mied
z osobna przysposobionych.

Przystepujemy do szczegdlowego opisu poje-
dynezych wyzéj podanych robét i porzadkow.

Do rozorywania grzed uzywa sig woldw, do
przyorywania jednego konia i lekkiego pluga.
P6zniéj wigeéj o tém moéwié bedziemy. Przy po-
myélnem powietrzu moze jeden plug 40 kép
chmielu na dzien rozoraéc. Na 10 kép bierze sig
jedne dobra fure mierzwy.

Robotnikéw dobraé trzeba takich, ktérzy maja
wprawe, staranno§é i krzepkos¢ fizyezng.

Przy wyborze tyczek zwaza si¢ glownie na
ich trwalosé, a wiec rgbane by¢ powinny w cza-
sie, gdzie soki w drzewie obumarle i to o scho-
dzie ksigzyca. Dlugoéci mieé powinny 18 do 20
stép, grubosci u dotu 3 cale, u géry %, cala
w $rednicy. Najlepsze tyczki sg sosnowe. Im
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starsze i rdzenniejsze sg tyczki, tém lepsze. Ty-
czki' stojace rzadko lub z osobna sg kruche i la-
two sie tamig, jezli chmiel bujnie rognie i cieza-
rem swym je przygniata, dla tego wybiera¢ trzeba
tyczki z gestych zagajen. Tyczki wytrzymuja na
lzejszym gruncie 6 lat, na mocniejszym do 8
a nawet 10 lat. Dla tego téz na gatunek ich
i na jakos¢ bardzo zwazaé nalezy. Na parokonngfure
kladzie si¢ 21, kopy tyczek. Zuzwyczaj zaraz
w boru po Scieciu obcinajg si¢ galgzki tyczek,
a potém przewoza si¢ w poblize chmielnika. Tutaj
nastgpuje ostruganie z kory i zaciosanie korncow.
Struga¢ mozna zwyczajnym nozem lub strugiem
oparlszy tyczke pa dwéch na krzyz ustawionych
kolkach. Moéwilo si¢ juz, Ze przez ostruganie
kory zapobiega si¢ toczeniu robakéw. Segki po-
winny byé ogladzone, aby przy sprzecie cala to-
dyga z tyczki latwo zesungé si¢ mogla. Z tém
wszystkiem nie nalezy tyczek zbytecznie ogladzaé,
przeciwnie powinny mieé powierzchnig nieco chro-
pawg, aby chmiel wijac sie w goére, znajdowal
jakie punkta oparcia. Zaciosanie grubego konca
tyczki robi sig¢ toporkiem na 6 cali wysoko i to
nie okraglo, ale na trzy kanty, bo tak zaciosana
tyczka lepiéj tkwi w ziemi. Tak przysposobione




70

tyczki ustawia si¢ potém w piramidy po mniéj
wigcéj 10 kop, aby wyschly; $wieze bowiem tyczki
predzéj butwiejag. Opalanie tyczek dla zapobie-
zenia butwieniu nie na wiele si¢ przyda z powodu
ich cienkosci. Kopa tyczek w okolicy Nowego
Tomysla kosztuje 12 do 15 zltp., od rabania placi
sig 3 sgr. od kopy, od strugania takze 3 sgr.

Z powodu takiéj drogoéci tyczek starano sig
w niektérych okelicach, a nawet w okolicy Nowego
Tomyéla, zastapi¢ je drétami. Urzadzenia te wpro-
wadzone zostaly i dotychczas sg uzywane, a jak-
kolwiek nie zupelnie praktycznemi si¢ okazaly,
potrzeba jednak opisaé je. Drétowe rusztowania
w ten sposob si¢ robi: wkopuje sig w brézdach
w odstepach pretowych stupy 18 do 20 stép wy-
sokie, 8 do 12 cali grube. W poprzek wigzg
si¢ te stupy 3calowemi latami, ktére si¢ na wierz-
chiu kazdego slupa przybija. Przez te laty prze-
ciggajg si¢ dréty w réwnoleglym kierunku z grze-
dami chmielu, tak iz ponad kazdg grzeda drét
taki jest przymocowany. Ponad kazdym krzakiem
chmielu wigze si¢ u drétu sznur i spuszcza sie go
ku ziemi, gdzie do wsadzonego w ziemie koleczka
przymocowany zostaje, tak iz po nim chmiel
w gorg pigé sig moze. Zamiast sznuréw uzywaé
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do tego mozna zeszlorocznych dobrze przechowa-
nych lodyg, ktére zamoczone w wodzie tak gietkie
sie Tobig, jak sznury. Ze urzadzenie to jest nie-
praktyczne, nietylko ztad sie okazuje, Ze juz za-
rzucane bywa, ale nadto rzeczg jest pewng, Ze
chmiel na sznurach wigeéj chorobom podpada.
Wiatry mogg tam wielkie zrzadzaé szkody, a zre-
sztg urzadzenie takie nie jest takze tanie, a obok
tego i trudne jest do wykonania. Juz to dotych-
czas zadna metoda nie okazala sig tak praktyczng
jak tyczki i zdaje sig byé dla chmielu rzeczy ko-
nieczng, aby kazdy krzak swa osobng mial tyczke,
po ktoréj pigé si¢ moze.

Do wyrzynania odrosli i pobocznych korzon-
k6w, ktére dzikie pedy wypuszczajy, uzywa sie
sporego, zgietego a ostrego noza. W okolicy
Nowego Tomysla przekuwaja na takie noze konce
od starych zuzytych kés. Poniewaz przez wyrzy-
nanie w ziemi predko tepieja, trzeba mie¢ pod
reka osetke¢ do ostrzemia a précz tego dwa razy
na dzien n6z tak jak kos¢ miotkiem naku¢ trzeba.

Mala dziabaczka ma postaé serca, wielkosé
dfoni, trzonek stope dlugi na podobienstwo tych,
jakie brukarze majj W uzywaniu. Stuzy ona do
tego, aby odszuka¢ w ziemi tych korzeni, ktéreby
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dzikie pedy wypuscily i aby po wyrznigciu okryé
korzenie ziemig dla zaslonigcia ich przed stoncem.

Wielka graca juz wyzéj opisana byla, a tutaj
tylko tyle si¢ dodaje, Ze na kazde 40 kép chmielu
jedne grace przysposobié trzeba.

Palik zelazny powinien byé 2 Iokcie diugi,
jeden cal gruby, u dolu ostro zakoniczony, u géry
zaokraglony. Poniewaz tyczke trudnoby byto
tak gleboko w ziemig wsadzié, izby mocno tkwila,
przeto robi sie wprzédy tym palikiem -dziury
w ziemi, a potém w te dziury tyczki sie wsadza.

Co do drabinki, ta dowolnie wezéj lub sze-
rzéj rozstawiaé si¢ powinna, jak zZwyczajna ogro-
dowa; szerokosé jéj powinna byé zastésowana do
szerokosci rzedéw, aby ja swobodnie pomigdzy
rzgdami przenosi¢ mozna; nareszcie u ugoéry po-
winna mieé ksztalt okragglawy, bo ostremi kantami
tatwiejby mozna rosliny uszkodzié. Jakkolwiek
chmiel nie przywiezuje sie wyzéj jak 12 stép, to
przeciez‘ drabinka téz te wysoko$é mieé powinna,
aby w razie szkody przez wiatr zrzgdzonéj, mozna
i wyzsze lodygi napowrét podniesé, obwingé i
przymocowad.

Przy obrywaniu chmielu trzeba mieé wielu
i to wprawnych robotnikéw. Zwykle bierze sig



73

do tego kobiety i dzieci. Szyszka powinna byé
zerwana z kawalkiem ogonka, aby si¢ kupy trzy-
mala (Handlarze nazywajg to towarem pokru-
szonym — brockige Waare.) Jezeli malenkie
listeczki miedzy szyszki si¢ dostang, nic to nie
szkodzi, bo listeczki takie, gdy uschng, ledwie
ich dostrzedz mozna, ale unikaé trzeba mieszania
miedzy szyszki wigkszych lisci i gatazek. Wpra-
wny robotnik oberwie na dzien 4 wiertele szy-
szek, a gdy od wiertela po 3 sgr. placg, zarobié
wiec moze dziennie 12 sgr. Poniewaz w czasie
sprz¢tu chmielu moze byé czas przekropny, trzeba
wiec zaradzié o tém, aby w takim razie obrywa-
nie pod dachem si¢ odbywalo a w bliskosci tych
miejsc, gdzie chmiel ma by¢ suszony.

Szyszki oberwane i odebrane od robotnikéw
sypie si¢ przy pieknéj pogodzie naprzéd na
placbty, ale na jeden cal tylko cienko i przera-
bia si¢ ustawicznie, a lekko grabiami. Ze plachty
na suchych miejscach powinny byé rozpostarte,
rozumie sie samo przez sig. Kroj plachet mozna
tak urzadzié, aby potém z kazdéj plachty jeden
waiituch zrobié mozna,

Miejsca do suszenia chmielu sg rozmaite i w tém
dopomaga sobie kazdy jak moze. Izby chmiel
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dobrze ususzyé i zeby dobry kolor zachowal, nie
moze w pierwszych dniach by¢ grubiéj sypany
jak cal lub dwa cale. Uzywajg wige do tego zwykle
wszelkich poddaszéw, byle byly opatrzone dosta-
tecznemi otworami, aby byl przewiew. W innych
krajach majg juz rézne przyrzady. I tak w Hohen-
heim sypiag chmiel w pudla z pléciennemi spodami,
stawiaja je na gorze, a z dolu zapomocg wenty-
latora wpuszczajg tyle ciepla, iz chmiel w 24 go-
dzinach wysycha calkowicie bez zadnéj straty
aromatu i proszku.

w Anglii uzywajg suszarni z lasami slodo-
wemi, ale te mniéj sy praktyczne. Réine takowych
modele wynalezione i opisane zostaly, ktére nie
tu miejsce spisywaé i objasniaé.

Na tém konczy sie opis tego wszystkiego,
co gospodarz zawczasu przysposobié sobie powinien
a teraz przystepujemy do opisu praktycznych
robét samych, ktére na poczatku Kwietnia sig
rOZpoczynajy.

1. Rozorywamie grzed chmiclowych.

Skoro rola na spozimku wyschnie — zwy-
czajnie na poczatku Kwietnia — rozpoczyna sig
praea na chmielniku tém, ze si¢ grzedy na lewo
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rozorujg. Zwyczajnym plugiem bierze oracz z jednéj
i drugiéj strony po takiéj skibie, aby w srodku
pozostal si¢ tylko grzebien mniéj wiecéj 4 cale
szeroki téj ziemi, ktéra bezposrednio chmielowe
krzaki okrywa. Ostrozno$¢ zachowaé powinien
oracz wielks, aby mianowicie korzeni nie uszkodzi¢,
dla tego téz do pracy té] powolne woly lepsze
sg niz konie. Przez jeden dzien mozna grzedy
na 80 kép chmielu rozoraé.

2. Zupelne rozkopanie grzed — odkrycie pwibw
ckmzelowych

Po rozoraniu grzed, gdy pozostale 4calowe
grzebienie o tyle wyschly, ze si¢ juz ziemia nie
maze, przystepuje si¢ w dniu pogodnym do calko-
witego rozkopania tych 'grzebieni, ktérego si¢ gracg
dokonywa. Zarazem odgrzebuje si¢ calkowicie
krzaki chmielowe, az do korzenia. Zwazaé nalezy
przy tém, aby juz mrozu nie bylo, co dla mlodych
wypustkéw szkodliwém bycéby moglo, i aby praca
ta z wszelkg ostroznoscia wykonana byla, izby
gracg tez wypustki nie byly uszkodzome. Chege
unikng¢ tego, aby tak odgrzebane kierzki nie wy-
schly, lub przez niespodziane nocne przymrozki
nie ueierpialy, dokonywa sig zaraz po odgrzebaniu.
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3. Wyrsynanie chmielu.

Razem z wyrzynaniem oczyszeza sie pnie
odkryte ze ziemi i odrzyna si¢ korzonki poboczne,
7 ktorych dziki wyrosngé by mogly. Miejsca,
gdzie krzaki chmielu zniszczaly, oznacza sie kolecz-
kami, aby potém $wieze sadzanki podosadzac.

Wyrzynanie samo jest jedng z najwazniejszych
prac przy uprawie chmielu, wymagajgacg zrecznych
a doswiadczonych robotnikéw, pracg, od ktéréj
1 wegetacya i szlachetno$¢ chmielu zawista. Dobrze
Jest nawet, jezli chmiel corocznie przez tego samego
czlowieka jest wyrzynany, ktéry go juz zna i wie,
jak w poprzednich latach byl wyrzynany i jaka
byla jego wegetacya. Przez to zapewnié sobie
mozna dobre sprzgty tak co do jakosci, jako téz
co do ilosci. Radzg takze, jezli si¢ to da prze-
prowadzi¢, wykonywaé te prace o pekni ksiezyca.

Odkrywszy ze ziemi i oczy$ciwszy z niéj
odrosle zeszloroczne az do sadzanki, z ktéréj wy-
rosly, albo, jezli chmiel juz starszy, do tego miejsca,
gdzie w zeszlym roku byl wyrzniety, uwaza sie
na wyroste oczka na tych odkrytych letach. Im
wigeéj ich jest i im sg silniejsze, tém glebiéj
wyrzynaé mozina. Jezli oczka sg slabe i w maléj
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ilosci, natenczas wyrzyna si¢ wyzéj, tak izby na
zeszlorocznéj odrosli nietylko dolne oczka, ale
i pare z wyzszych pozostalo, z ktérych $wieza,
mocna i w owoc obfitujgca fodyga wyrosngé moze.
Jak juz wyzéj powiedziano, przerzyna si¢ taki
let w zeszlym roku wyrosty w uko$nym kierunku,
jak si¢ to przy uszlachetnianiu drzewek przez
Iaczenie czyli skiadanie robi ~Wyrzynanie takie
te mianowicie korzy$é przynosi, ze krzaki chmielowe
przez to si¢ wzmacniajg i mocniejsze wypuszczaja
odrostki, ktére w nastepnym roku znéw sie¢ od-
rzynaja blisko tego miejsca, gdzie w roku po-
przednim przerznigte byly, tak izby tylko znéw
pare oczek pozostawione bylo na odrostku z ostat-
niego roku; reszta si¢ odrzyna. Mato jest ro-
botnikéw, ktérzyby te prace znali dokladnie, bo
tam bardzo subtelna znajomosé, dlugie doswiad-
czenie i ciekawa obserwacya jest potrzebng. Dobre
wykonanie téj pracy zapewnia dobry sprzet nawet
u chmielu, ktéry w poprzednim roku byl staby
i nikezemny.

Odstep pomiedzy wsadzong w zesztym roku
sadzankg lub — jezli chmiel starszy — po-
migdzy tém mlercem, g@m w poprzednlm roku

przerznigcie nastq,plld'g 2 @. . punktem, gdzie
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$wieze przerznigcie ma nastgpié, wynosi zwyczajnie
okoto 1/, cala. Innemi stowy, pozostawia sie
z odrosli roku poprzedniego, ktéra po odgrzebaniu
ziemi jako let si¢ przedstawia, kawalek na 4 cale
dlugi, reszta tych odgrzebanych letéw odrzyna
sig ostrym noZem. Zwazaé przy tém trzeba, aby
pozostajaca w ziemi czesé w zaden sposéb uszko-
dzona nie zostala, izby zdrowe, mocne wypustki
z pozostalych oczek wyrastaé mogly. Noéz czesto
ostrzy¢ nalezy, aby gladko przerzynaé. Kawalki
oderznigte takze uszkodzone by¢ nie powinny, izby
za dobre sadzanki stuzyé mogly.

Przy tém wyrzynaniu chmielu odrzyna sie
zarazem wyrastajgce do géry poboczne korzenie,
a jak wyrznigte kawalki letow, ktére za nowe
sadzanki sluzy¢ maja, kladto si¢ na kupki, tak
i te korzenie na osobne kupki si¢ kladzie, ktére
zaraz z chmielnika odniesé trzeba. Lezgc bowiem
dtuzéj, moglyby powypuszcza, ile ze bardzo szybko
kielkuja, a przez to powtérne czyszczenie chmiel -
nika staloby sig¢ potrzebném.

Poodrzynawszy przy kazdym krzaku czgstki
rosliny wyzéj opisane, nagarnia sie dziabaczkg
ziemi i przysypuje pieni oberznigty, tak iz w tém
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miejscu powstaje wywyzszenié mniéj wigcéj na dwa
cale wysokie, na posta¢ maléj kretowiny.. Takie
zakrycie pokaleczonéj rosliny jest potrzebne dla
tego, aby ani storice, ani slotne powietrze bezpo-
srednio na pokaleczone miejsca szkodliwie nie
dzialaly.

Ukoniczywszy te prace, przystepuje sie uchmielu
najmniéj 3letniego do przyrzynania nowych sa-
dzanek. Gdy wyrznigte odrosle z chmielnika na
bok poodnoszone zostaly, wybiera sie z pomigdzy
nich najlepsze i uzupelnia -si¢ wlasng plantacys,
a to jezli jest chmiel drugoletni, bo migdzy starszym
chmielem §wiezo posadzony juz si¢ nie udaje.
Mowito si¢ wyzéj, ze gdzie przy wyrzynaniu spo-
strzeze sig, iz si¢ krzak zepsul, miejsce takie na-
znacza sie zatknigciem kolka. Otdéz teraz majgc
gotowe sadzanki idzie si¢ od kolka do kolka i sadzi
si¢c takowe. Kolki wyjawszy z ziemi odnosi sig
na bok z chmielnika, aby nic tam nie pozostato,
coby jakokolwiek bylo na zawadzie.

Jezeli po uzupelnieniu wlasnéj plantacyi po-
zostang sig jeszkze zbyteczne nowe sadzanki, takowe
zachowujg si¢ czy to do pézniejszego wlasnego
uzytku, czyli tez na sprzedaz w sposéb nastgpu-
jacy. Okolo chmielnika kopie si¢ dolek na pok
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sztycha, w dotku tym ustawiajg sie sadzanki jedna
obok drugiéj oczkami do géry a potém przysypuja
si¢ suchg ziemiag na dwa cale grubo. W ten
sposob, a do tego w miejscu zacienioném, prze-
chowa¢ mozna sadzanki przez dluzszy czas i nie
zepsujg sie.

Jezeli pbwtarzajacém si¢ corocznie wyrzy-
naniem chmielu uszlachetnienie jego owocu osie-
gamy, bardzo na tém zalezy, aby ze wzgledu na
organizacyg téj rosliny, potrzebg i przydatnosé
wyrzynania blizéj okazaé. Chmiel okazuje juz
W jesieni a bardziéj jeszcze na wiosne tak nadzwy-
ezajng sile kielkowania, ze gdyby mu przy téj
naturalnéj' wlasciwosci sztuka nie przyszia w pomoc,
wysililby si¢ zbytecznie w korzenie, Yodygi, liscie
i kwiecie a malo pozostaloby si¢ sily dla owocu
czyli szyszki, ktéra w tak krotkim czasie, bo migdzy
8. Sierpnia a poczatkiem lub polowsg Wrzeénia
rofnie i dojrzewa. Z postgpem lat im bujniéj
rostyby korzenie, todygi i liscie, tém gorsze i mniéj
tresciwe bylyby szyszki, jak to u dzikiego chmielu
widzimy. Z tych przyezyn wyrzynanie sie odbywa,
przez ktore ogranicza si¢ przestrzen dla korzeni
pobocznych, a tém samém zmuszone sg korzenie
pionowe corok. glebiéj sie zapuszczaé, aby z pod




81

spodu dla catego krza sprowadzié dostateczng ilogé
pozywnéj wilgoci. Przez oderzniecie zesziorocznych
odrosli az do pewnéj liczby kielkéw czyli oczek
Oznacza si¢ mniéj wiecéj, ile lodyg ma Wyrosngé
a zarazem zapobiega sie zbyt szybkij i bujnéj
wegetacyl w rychtym spozimku. Przez oczyszezenie
zas krzaka od pobocznych pedéw z korzeni, za-
prowadza si¢ wlasciwy stoésunek miedzy sily kielko-
wania pnia korzennego a majacych wyrosngé todyg.
Poniewaz zdarzyé si¢ moze, ze z pozostawionych
przy wyrzynaniu zeszlorocznych odrogli oczek,
niektére przez znajdujgce sie w ziemi robaki
zniszczone zostang, powinien robotnik przy wy-
rzynaniu na to zwazaé, aby z zeszlorocznéj od-
rosli taki kawal na pniu pozostawié, izby mial
Wigeéj niz 8 oczka. Jezeli wigeéj lodyg nad zie-
mi¢ wyrosnie, natenczas wybiera sig trzy najmo-
cniejsze, ktére sie okolo tyczki obwija i przywie-
zuje, a reszte sie wyrywa i odrzuca. Posrednio
przyczynia si¢ wyrzynanie chmielu do produkeyi
szlachetnego owocu.  Jezeli ‘bowiem wegetacya
pnia korzennego jest w wlasciwym stésunku do
wegetacyi fodyg, naznacza si¢ przez to poniekad
granice peryodu wegetacyjnego w ogéle. Lodyga

dorasta pewnéj wysokosci i we wlasciwym czasie
6
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kwitnie i szyszkami si¢ okrywa. Pien korzenny,
przez swe ustawiczne oddzialywanie podobne
do procesu destylacyjnego, wplywa na pomysine
i réwne wyksztalcenie kwiecia i owbeu. ZTiodyga,
poniewaz coraz bardziéj si¢ wzmacnia i twardnieje
zdolna jest wyda¢ doskonalsze kwiaty i owoc,
a dorastajaca i dojrzewajaca épiésznie szyszka
odbiera tak z zewnatrz jak z wewnatrz potrzebng
ilog¢ delikatnych, mgcznych, olejnych i garbniko-
wych pierwiastkow. :

Poniewaz z kazdorocznéj odrogli parg cali
przy pniu-korzennym sig pozostawia, przeto ko-
rzet coraz bardziéj ku powierzchni ziemi si¢ po-
suwa, tak iz w kofcu zbywaé zaczyna na potrze-
bnéj ziemi do dostatecznego przykrycia onegoz.
Dokladana corocznie mierzwa malo ten ubytek
ziemi zastgpuje. Powstaje ztad pytanie,. czyli sie
oplaci przez nawiezienie S$wiezéj ziemi daé ko-
rzeniom chmielowym lepsze przykrycie.

Przy wielkiéj kosztownosci takiéj pracy nie
zdaje sig 1o byé rzeczg przydatng, tém bardziéj,
ze i skutek nader jest watpliwy. Jezeli chmiel
szesé lub siedm razy byl wyrzynany, juz sig¢ ze-
starzal. Juz od pigtego roku poczynajg korzenie
pionowe traci¢ wlasnosé zasilania rosliny wystar-
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czajgcemi pokarmami, poniewaz dziurkowatosc ich
si¢ zmniejsza, a coraz bardziéj twardnieja. Ztad
pochodzi, Ze i wzrost Yodyg coraz bardziéj sta-
bnie. Nareszcie ziemia sama wydawszy 7 lub 8
sprzetow chmielu jest tak wyjatowiona, ze znéw
potrzebuje sze$cioletniego odpoczynku, aby na
nowo dobre zbiory chmielu wydawaé. Kto wige
z chmielnictwa corocznie zupelny chee mieé uzy-
tek, najlepiéj uczyni, jezli co 7 lat nows zalozy
plantacyg, a stara zniszczy przez wyrudowanie
korzeni. Rudowanie to dzieje sig w ten sposéb,
ze w jesieni po sprzecie chmielu wycina sie te-
picg pnie korzenae, a drobniejsze korzonki chmie-
lowe, ktére bardzo sa gietkie, wszystkie sie wy-

-rywa. Pozostawi¢ w ziemi nic nie mozna, bo przy

swéj wielkiéj sile wegetacyjnéj wypuscilyby znowu
1 stalyby si¢ zawadg w innych roslinach, jakieby
na skasowanym chmielniku zasiane byly. Korze-
nie wyrudowane mozna suszyé i palié. Po
chmielu udaje sig kazda roélina gospodarska.
Gdyby wlasciciel malego gospodarstwa nic
miat" wigcéj dobréj pod chmiel roli, jak tylko do-
tychczasowy chmielnik, jest jeszcze spos6b do
dalszéj na tém samem m:ejscu chmielu uprawy,

ale o tém zaraz przy zalozeniu chmielnika pamie-
b‘ <
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taé nalezy. W takim bowiem razie sadzi¢ trzeba
chmiel w pieciostopowych odstepach, 2 gdy sie
stary chimielnik ma skasowaé, moZna W srodku
tych odstepéw sadzi¢ chmiel nowy, poczém W na-
stepnym roku stary chmiel si¢ ruduje.

Nowa na pozér plantacya taka nie wyrowna
jednakze poprzedniéj, chociazby nawet nadzwy-
czajny pogndj W pomoc przyszedl. Grunt przez
chmiel juz wyjalowiony nie moze nowo zasadzo-
néj- roslinie podostatkiem pokarméw dostarczy¢,
ktéra téz w skutek tego nie ma silnéj i bujnéj
wegetacyi, obfity zbiér zapowiadajacéj.

4. Tyczenie i stawiamic rusztowan chmielowych.

; Bo ukonczeniu wyrzynania chmielu, po przy-
rzuceniu kazdego krza ziemig, po uprzginieniu
z chmielnika oderznigtych sadzanek, korzeni i po-
tamanych kawalkow tyczek, przystepuje sig do
stawiania rusztowan chmielowych, ktére wyzéj juz
byly opisane, lub do przysposobienia tyczek. Prace
te bez zwloki wykona¢ trzeba, aby pozniéj, gdy
Swieze pedy nad ziemie wyrosng, takowych nie
uszkodzié. Rozkladanie na grzedach powinno zaraz
po ukonczeniu wyrzynania i dla tego sig robi¢,
e to daje $wiezym pedom maly zaslone przed
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ostrem zwykle w téj porze roku powietrzem.
Zajeci temi pracami robotnicy powinni jak najmnié;j
stagpa¢ po brézdach, aby nie nadeptywali na $wiezo
a lekko tylko przykryte krze chmielu. Ulatwieniem
jest wielkiem, jezli tyczki lub materyaly do ruszto-
wania w bliskoci chmielnika sie znajdujg. Jak
sie rusztowania wznoszg, WwyZéj juz opisanc; co
do tyczek za§ praktyczny sposob postepowania
jest taki: tyeczki, ktére $réd zimy dowieziono do
chmielnika, lub jezli chmiel juz jest starszy, ktére
z chmielnika na bok odniesiono, zlozone byly
w wigksze kupy lub piramidalnie ustawione. Gdy
sig je ma roznosi¢é po chmielniku, nie robi sig
tego pojedynezo, ale zawsze dwoch a dwoéch ro-
botnikéw biorg male partye (8 do 12 sztuk) naraz,
a trzymajac je jeden za jeden a drugi za drugi
koniec, niosg na chmielnik i skladaja razem na
male kupeczki poprzek grzed. Skladanie zaczyna
si¢ od najodleglejszych miejse, bo w przeciwnym
razie, gdyby od poczatku si¢ zaczeto, utrudnione
byloby stgpanie robotnikowi przez kupki tyczek.
Robota tak sie rozdziela, aby kazda para robot-
nikow z innego konca i na innych grzedach tyczki
roznosifa. Skladajac te tyczki na tak male kupki
zwaza si¢ na to, aby na przemian kupki tyczek
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zaciosanemi koricami w przeciwne obracane byly
strony, izby potém przy zatykaniu lezaly zawsze
wygodnie pod reka. W ten sposéb rozmosi sie
tyczki po calym chmielniku. Rozumie sie samo
przez sig, ze kupki te w takich odstgpach sklada¢
trzeba, aby potém nigdzie ani za malo, ani za
wiele tyczek nie lezalo, boby je drugi raz roznosié
przyszlo. Ze robotnicy parami tyczki roznosié
powinni przyczyna w tém lezy, ze gdyby pojedynczo
brali po pare tyczek na plecy, nie podobna byloby
unikngé tego, izby nie mieli tyczek powloczyé po
ziemi, a przez to mégiby nieraz chmiel by¢ uszko-
dzony. Pojedynczy robotnik skladajgc z ramienia
tyczki na zicmig, zmudzitby zawsze przy ukladaniu
~ takowych na ziemi, podezas gdy dwéch robotnikéw,
ujawszy tyczki za oba korce, i$¢ mogg regularnie
po grzedach, zlozy¢ je szybko, i w porzadku
a bez zwloki nawracaé.

Porozktadawszy tyczki na chmielniku, lub,
jezli rusztowan sie uzywa, postawiwszy takowe
1 dréty poprzeciggawszy, czeka sig znowu, dopoki
pedy chmielowe z ziemi nie powschodza, azeby
sie dokfadnie wiedzialo, w ktérem miejscu krzak
- chmielu wyrosnie. Wtenczas przy rusztowaniach
wigze sig sznury lub stare Ygty chmielowe u drétéw
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za pomocy wysokiéj drabki, ktére to sznury lub
ety spuszczone do ziemi przywiezujg si¢ drugim
konicem do koleczkéw wsadzonych w ziemie tuz
przy kazdym krzu chmiclowym. Jezeli sig za$
tyczek uzywa, odbywa sie wtenczas zatykanie
tychze w ziemie. Przy rusztowaniach bierze sie
nastepnie trzy najmocniejsze odrosle lodygowe,
ktére mniéj wiecej wtenczas lokie¢ sg dlugie,
obwija sie takowe najprzéd okolo malego koleczka
przy ziemi, a potém wyzej okolo sznura i to w ten
sposéb, aby jedna lodyga na drugiéj nie lezata.
Jezeli wiecéj pedéw wypuscilo, te jako zbyteczne
.wyrywa si¢ i odrzuca.

Metoda chodowania chmielu na sznurach lub
Tetach przedstawia te korzy$é, Ze obwingwszy
okolo nich mlode pedy, juz wyzéj przywigzywaé
ich nie potrzeba, poniewaz lodygi na poczatku
dobrze obwinigte po6zniéj same przez sig we
wlasciwym kierunku png sie w gére. Z drugi€j
strony ma ta metoda te niedogodnosé, ze lodyga
wystawiona na ustawiczne poruszenie przy kazdym
powiewie wiatru nie wyksztalca si¢ tak doskonale
w koronic, jak todyga na tyczce. To-poruszanie
ciggle todygi zdaje sig téz byé przeszkod@ W re-
gularnéj cyrkulacyi sokéw. Précz tego zdarza
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sig czesto, ze jezeli kolek, do ktérego sznur jest
przywigzany, nie jest zupelnie maly i w koinecu
zaokraglony, fodyga w tém miejscu, gdzie z kolka
na szour przechodzi, przy poruszeniach tatwo sie
obciera. I te przypadki nie sa rzadkie, gdzie
przy zmienném, wprzéd mokrém, potém zbyt suchém
powietrzu, lodygi na sznurach osuwajg sie z gory
na d6l. Z wielkim trudem Zodygi takie potém
za pomocyg wysokich drabin w gére obwijaé trzeba.
Nadmienia si¢ przeciez, iz na letach chmielowych
fodygi w ten sposéb si¢ nie osuwajg. Doswiad-
czenie przemawia stanowczo za tém, ze tylko
w okolicach calkiem w tyczki ubogich zalozenie
rusztowan jest praktyczne. Tam za$, gdzie tyczek
w niezbyt drogiéj cenie dostaé mozna, pierwszen-
stwo przyzna¢ im nalezy, ile Ze nawet obfitosé
zbioru réwnéj ilosci krzakéw na tyczkach chodo-
wanych zawsze o wiele bywa wigkszg od tych,
ktére sig po sznurach piely. Przyczyne tego
spostrzezenia w tém znajdujemy, ze szyszki
u wierzcholtkéw tyczek najobficiéj sie wyksztal-
cajg. Tymczasem u chmielu na sznurach nie
zawsze dorastajg wysokosci drétéw, a wige nie
tworzy si¢ korona, a chociaz drétéw dorosng, to
wtenczas rézne lodygi, ktére na drétach sie wijg,
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tak sie razem splotg, iz niepodobng jest rzecza,
aby normalne korony sie utworzyly, ktére naj-
wigeéj szyszek wydajg.

Obwijanie chmielu na tyczkach dzieje sig
podobnie, jak na sznurach. Od strony péinocnéj
kazdego pojedynczego krza robi si¢ dziury w ziemi
zelaznym palikiem w trzycalowéj odleglosci od
wyroslych z ziemi pedow, z zachowaniem wszelkié]
ostroznosci, aby palikiem tym ani korzenie w ziemi,
ani wyrosle pedy nad ziemig uszkodzone nie zo-
staly. Drugi robotnik postepuje za pierwszym
i w porobione palikiem dziury zatyka tyczki. Na
gruncie lekkim mozna. ostro zaciosane tyczki od
razu w ziemie zatykaé i nie potrzeba wprzody
palikiem zelaznym dziur robié. Tyczki zatknigte
w dziury nie tak mocno stojg, jak te, ktére bez-
posrednio w ziemie zatknigte zostaly. Tyczki
wsadza sie w ziemig na pol lokcia gtgboko, a cho¢
tkwig dosyé mocno, nie zawadzi przeciez ziemie
dokota przydeptaé. Przy starych, nieco juz stabszych
tyczkach lepiéj jest zawsze wprzédy dziury pa-
likiem robié, poniewaz tyczki takie ani dosy¢
ostro zaciosane byé mogg, ani téz mocnych uderzen
w ziemie nie wytrzymajg i tatwo sie tamig. Nie-
zbedng jest takze rzeczg, aby tyczki w prosto-
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padlym a zawsze réwnoleglym kierunku ustawiane
byly. Nadto krzywe lub napruchniate tyczki uzyte
byé nie powinny. Na krzywyeh tyczkach nie
mogy si¢ todygi pig¢ regularnie, jak im to jest
wlasciwe, ale zblizajg sie do siebie, wiklajg sie,
przez co mniéj zbioru wydajg; kruche, napruch-
niale tyczki lamig si¢ zazwyczaj pod cigzarem
szyszek 1 sprawiajg ubytek w sprzecie. Poéniewaz
tyczka zwykle w tém miejscu psué sie zaczyna,
gdzie z ziemi wystepuje, nalezy przeto owo miejsce
u starszych tyczek dokladnie rewidowaé.

Co sie tyczy przymiotow tyczek, juz wyzéj
o tém byla mowa. Chmiel po pierwszém wy-
rznigciu potrzebuje wyzszych i moeniejszych tyczek,
anizeli chmiel starszy. Zazwyczaj wytrzymujg
tyczki tak dtugo, jak chmiel sam, ale tylko w przy-
puszczeniu, ze s3 dobre, mocne, naleiycie ostru-
gane i z wygladzonemi sekami, tak iz przeznaczenie
swe wypelni¢ mogg.

Zatykanie tyczek czyli tyczenie jest dla
robotnika ciezkg pracg, poniewaz przy wbijaniu
w ziemie czy to palika, czy tyczek zawsze sily
wytezaé musi. Jeden robotnik nie moze przez
dzien wigcéj, jak 10 kop tyczek zatkngé.
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5.  Praywicsywanie lodyg.

Zaraz po zatyczeniu, skoro tylko lodygi na
lokieé¢ odrosly, przystepuje sie do przywigzywania
tychze. Praca ta juz wyzéj przy chmielu w pier-
wszym roku obszernie opisang zostala, a jak tam,
tak i w drugim roku i w nastepnych latach sig
odbywa. W dniu pogodnym, w godzinach miedzy -
10. rano a 5. po poludniu najlepiej si¢ ta praca
wykonywa.  Jezeli lodygi wijgc si¢ po ziemi
razem si¢ splotly, trzeba je przedewszystkiem
rozwingé, a potém trzy z nich najrﬁocniejsze kazdg
z osobna .okolo tyczki od prawéj do lewéj reki
obwingé¢ i slomkg przywigza¢, tak aby si¢ we
wskazanym kierunku jedna obok drugiéj daléj
piely w gore. Resztg wyrostych ltodyg wyrywa ‘
si¢ kazdg pojedynczo, ujmujac palcami tuz przy
ziemi. Przez to oderwanie zbytecznych todyg,
co zreszty z wielky latwoscig sig¢ dzieje, poniewaz
w tym stanie lodygi bardzo sg kruche, kaleczony
zostaje pien rosliny, ale to bynajmniéj nie ma
szkodliwego wplywu na wzrost jéj, bo drobne te
rany goja sie w kilka dni

Niektorzy zostawiajg jeszcze w rezerwie pare
lodyg, azeby w przypadku, gdyby ktora z przy-
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wigzanych do tyczki zepsué si¢ miafa, inng w to
miejsce na tyczke puécié. Ale to jest zbyteczne,
poniewaz przy ostrézném obchodzeniu si¢ uszko-
dzenie rzadko sie zdarza. Pierwszy raz przy-
wigzuje si¢ fodyga na cal od tego miejsca, gdzie
na tyczke wchodzi, drugi raz na stope od ziemi,
a trzeci raz na dwie stopy, t. j. tuz nizéj wy-
puszezonych w samym wierzcholku listkéw. Bardzo
wazng jest rzeczg, aby Yodygi nie jedne na drugiéj,
ale obok siebie okrgcaé, izby sobie wzajemnie we
wzro§cie nie przeszkadzaly i dla tego z calg do-
kladnoéciag pierwsze to obwijanie na tyczkach
wykonaé trzeba, poniewaz od tego dalszy regu-
larny kierunek pigcia sig roélin zalezy. Gdy
robotnik do przywiezywania obudwéch rgk po-
trzebuje, powinien za kazidym razem wprzody
stomke wzigéé w usta, aby jg mial w pogotowiu.
Izby za$ sloice mu nie przeszkadzalo, powinien
w kierunku promieni slonecznych a nie przeciw
stoicu postepowaé. Ubiér powinien mieé, ile
moznosei, obcisty, aby nim miodych lodyg nie
uszkodzi¢ i dla tego to mezczyzni lepsi sg do téj
pracy, niz kobiety. Przy samém zawigzywaniu
te ostrozno$¢ zachowaé nalezy, aby lodygi zanadto
nie $cisngé,
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6. Pognéj krzakéw chmielowych.

Poprzywigzywawszy do tyczek lodygi majace
owoc wydaé, a oddaliwszy z chmielnika powyry-
wane Yodygi zbytnie, przystepuje si¢ do pognoje-
nia pojedynezych krzakéw. Praca ta ulatwiong
byé moze przez to, jezeli sig zawczasu zaradzito
o dogodnym dowozie i o dogodnych miejscach,
gdzie mierzwa skladang byé ma. Parokonna fura
wierzwy stajennéj starczy na 10 kép chmielu.
Czesto nawoza mierzwe jeszcze przed wyrznigciem
chmielu, ale metoda ta nie jest praktyczna, po-
niewaz zwloczy inne prace. Najlepiéj mie¢ mie-
rzwe tuz obok chmielnika i to ze wszystkich stron
w pogotowiu na kupach, azeby we wlasciwym do-
piero czasie roznosi¢ ja po chmielniku do kazdego
krza pojedyfczego. Roznosi si¢ ja potém najle-
piéj koszami w ten sposob, ze jeden robotnik
idzie po grzedzie migdzy rzedami chmielu naprzod,
kosz za sobg ciggnac, drugi robotnik idzie za nim
kosz za tylny ek trzymajac. Przy kazdym krzu
zatrzymujg sie, a robotnik w tyle idgcy bierze
oburgcz garéé mierzwy i rzuca ja w poblize krza
(mniéj wiecéj na 2 cale odlegle) ale nie na sam
kierz. - Trudno jest oznaczy¢, jaki gatunek nawozu




najprzydatniejszy. To przynajmniéj nie ulega
watpliwosci, Ze mierzwa slomiasta by¢é musi, bo
np. mierzwa z igliwia gnije bardzo wolno i grunt
zakwasza. W ogéle do gatunku ziemi zastésowaé
trzeba nawéz. O tém przeciez zapominaé nie
nalezy, ze chmiel, jako roélina tak szybko i buj-
nie rosngca, potrzebuje przedewszystkiem mie-
rzwy szybko dzialajgeéj. Dla tego téz pierwszen-
stwo ma mierzwa owcza lub kozia, w niedostatku
téj daje sig mierzwe bydleca na gruncie stabszym,
konskg na mocniejszym a mokrym. Dawszy
w drugim roku pognéj mierzwg stajenna, mozna
W trzecim roku uzy¢ na pognéj kompostu z guana.
To o wiele zmniejsza pracg, a wplywa czesto na
sprzet obfitszy.

Mierzwa kurza lub golgbia takze bardzo jest
skuteczna, ale kompost z niéj nie powinien doty-
ka¢ bezposrednio krzaka, poniewaz zbyt ostre
dzialanie takiéj mierzwy mogloby roslinie staé sig
szkodliwem.

Mierzwa $winska jest dla chmielu bardzo
szkodliwa, poniewaz z uiéj powstajg robaki, ktére
w chmielu wielkie spustoszenie zrzgdzic mogy.

W ogéble przy pognoju o tém pamigtaé na-
lezy, ze im mierzwa jest tluSciejsza, i im wiecéj
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rozlozona i przegrila, tém bardziéj dziala na do-
broé¢ i obfitos¢ majacych sie zawigzaé szyszek

7. Oboranie lub okopanie rzedéw chmielu.

Po pognojeniu krzakéw przystepuje si¢ do
oborywania lub okopywania rzedéw. Dobrze jest
wykonaé tg prace po malym deszczyku, ale by-
najmniéj po deszczu ulewnym, gdzie ziemia sig
maze i lepi. Mierzwa powinna pozostaé w tém
polozeniu, jak byto porzucona.

Jezeli plantacya tak jest zalozona, ze i
w prostym i w uko$nym kierunku miedzy rzedami
kon z plugiem wygodnie przejs¢ moze, moZna
w gruncie pulchnym a czystym rzedy oboraé, przez
co recznéj pracy si¢ oszezedza. Przy tém obo-
raniu potrzeba dwéch robotnikéw, z ktérych jeden
prowadzi konia, aby nie obgryzat liSci i todyg,
a drugi plug trzyma. Z obudwdéch stron grzedy
czyli préznéj radlanki, odormje si¢ na rzedy,
w ktérych stojg tyczki, tyle ziemi, aby krzaki i
lezgeg przy nich mierzwe na trzy cale grabo
przysypaé. Praca ta nie wykona si¢ plugiem,
z potrzebng dokladno$cig, rzeto lepiéj jest tam,
gdzie na robotnikach nie zbywa, wykonaé¢ ja re-
kami. Okopywanie takie wyzéj juz opisane zo-




96

stalo. Nagarniajgc ziemig na krzaki przysypuje
si¢ lekko mierzwg i lekko fodygi obrzuca, azeby,
gdy ziemia si¢ ulegnie przy lodygach mate w kle-
stosci sig porobity. Te ostrozno$é takze zachowaé
nalezy, aby calemi brylami ziemi na krzaki nie
nagarniaé¢, ale raczéj skrobigc gracg z wierzchu
grzedy, ziemig w ten sposéb rozdrobniong i spro-
szkowang krzaki obrzucaé. Przez to mierzwa
dostaje luzne przykrycie, a zielsko wszelkie do
szczetu zniszczone zostanie. Tu nie mozna takze
nazbyt zalecié¢ ostroznosci, aby robotnicy gracami
lodyg nie uszkodzili.

8. Powtdrne praywiczywanie.

Chmiel po pierwszém okopaniu ro$nie tak
sporo, zZe zaraz do powtbérnego przywiezywania
przystagpi¢ wypada. Stojac na pozostaléj jeszcze
migdzy rzedami radlance mozna az do ludzkiéj
wysokosci todygi obwija¢ i przywiezywaé, pézniéj
za pomocyg stolka. We wiekszych plantacyach
jest to przywigzywanie codzienng pracg az_do
polowy Czerwca, albowiem reguly jest, ze skoro
fodyga na %, tokcia podrosia, znéw jg przywigzac
trzeba. Obchodzenie to i przywiezywanie tém
jest potrzebniejsze, jezli wiatry panuja, poniewaz
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przy takiem powietrzu Yodygi albo sie tamig, albo
kierunek w pigciu sig zmieniajg, albo sie Zesuwajg.

9.  Oderamigcie pobocanych odrosis.

Podczas gdy ftodygi w gore rosng, wypu-
szczajg oczka pozostate na puiu lub téz korzenie
poboczne, ktére w czasie Wyrzynania nie byly
dostrzeione, s$wieze pedy po bokach krzakéw.
Pedy te wyrywa¢ trzeba, poniewaz ujmujg pokar-
mow tym todygom, ktére na tyczki puszczone
zostaly. Te tak nazwane dziki pokazujg sie
w czasie, kiedy chmiel powtérnie sie przywigzuje,
a wyrywa¢ je mozna, skoro na stope “dlugosci
wyrosly. Po wyrwaniu zaraz Je na bok odnies¢
trzeba, bo inaczé; Wypuszczaj@ znowu, skoro tylko
Jakokolwiek w ziemi si¢ zagrzebia, a mianowi-
cie gdy

10. Drugie okopanie chmieln

nastgpi, co zwykle w drugiéj polowie lub ku kon-
cowi Czerwca sie odbywa.

Sprzyjajace powietrze Czerwcowe  sprawia
to na spulchnionym 2 pognojonym gruncie, ze
bardzo predko a silnje zielsko na chmielniky po-
rasta¢ zaczyna. Wtenczas przystapié trzeba  do

‘
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powtérnego okopania chmielu, aby zielsko nie
odbieralo roli zanadty sily. Tu znéw na stan
powietrza uwage zwrocié nalezy, aby praca ta
wykonana byla w czasie pogody, gdy ziemia jest
sucha i sypka. Ziemia pozostala jeszcze W §rodku
miedzy rzedami tyczek rozgarnia sie na obiedwie
strony, i to w ten sposob, ze naprz6d zgarnia sie
poroste zielsko z korzeniami, a potém nagarnia
sie wiecsj ziemi i zielsko sie przykrywa Jak
przy pierwszém okopywaniu tak i tuta] baczy¢
na to trzeba, aby robotnik, poruszajac ustawicznie
graca, nie trgcal lodyg albo za nim, albo przed

nim stojacych.

11. Ostatwic praywigsywanie ¢ odrzynanie Po-
bocanych galgzek.

1

Jakkolwiek nie zawsze jest potrzeba po raz
trzeci chmiel przywigzywaé, to przeciez czgsto sig
zdarza, ze tak bujnie i wysoko roénie, iz jeszcze
raz przywigzaé go nie zawadzi. Przypada to za-
raz po powtoérnem okopaniu. A ze chmiel wten-
czas juz wysoko$¢ czlowieka o wiele przerost,
uzywaé¢ trzeba przy téj pracy wyzéj opisanéj
chmielowéj drabinki. Robotnik wstawia drabinke
miedzy grzedy i posuwa ja od krzaka do krzaka
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z ostroznoscig, aby lodyg nie tracal. Przy przy-
wigzywaniu samem znéw bardzo na to zwazaé
powinien, aby todygi pojedynczo jedne obok dru-
giéj na tyczce obwijac i przywigzaé. Przywiezy-
wanie to trwa tak dtugo, dopéki Yodygi ku wierz-
chotkowi tyczki rozszerzaé si¢ nie zaczng. Wten-
czas to czas jest takze najwlasciwszy poodrzynaé
od dolu wszystkie poboczne gatazki az do wyso-
kosci czlowieka, azeby lYodygi wigcéj pokarméw
dostarczy¢ mogly do gory, gdzie sie kwiecie a poé-
zniej szyszki zawiezujag. Wiadomo bowiem, ze
u wierzchotka todyg najwigcéj jest szyszek, a na
dolnych galgzkach albo weale nie rosng, albo bar-
dzo male i nikczemne.

12.  Dodatkowe okopanie.

Jezeli chmielnik zielskiem tak zarést, Zze po
raz trzeci okopa¢ go trzeba, nie powinna sig ta
praca wykonywaé podeczas kwitnienia, ktére trwa
zwykle przez 5 tygodni, ale dopiero okolo 8. Sier-
pnia, kiedy szyszki juz sie zawiezujg. Od kwiatu
bowiem zalezy owoe, a wiec unika¢ nalezy wszel-
kich rob6t na chmielniku, aby nie narazié kwiecia
na zadne przeszkody. W ogéle jednakze mako
kto trzy razy chmiel okopuje, juz to dla tego,

7%
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ze po drugiem okopaniu malo zielska ro$nie, juz
téz, Ze na HOWO powstate grzedy wszystka pra-
wie ziemia przegarniets zostala, tak iz w tem
miejscu, gdzie bruzdy sig porobily, nader juz
malo ziemi datoby sie wygarng¢ na okrycie wy-

roslego zielska.

13.  Dozierawie chmielnika.

Chmiel wymaga od samego poczatku az do
zupelnéj dojrzalosci ustawicznego, troskliwego czu-
wania. Gdzie fodyga z tyczki na bok sie pochyli,
tam j3 obwinaé¢ trzeba, aby przy powiewie wiatru
nie zostala uszkodzona lub pobocznych krzakow
nie uszkadzala, Przy deszczach ulewnych stara-
nie mieé nalezy, aby woda natychmiast z chwmiel-
nika zostala spuszczona. Jezeli gniazda gasienic
na lodygach sie pokazg, te zaraz niszczy¢ nalezy.
Zdarza sie czesto, Ze mszyce chmiel nawiedzg.
Tym w ten sposéb zapobiedz mozna, ze sie na
dwa Iokcie od dolu liscie na lodygach poobrzyna,
bo mszyce od dolu na ltodygi wchodzg 1 na liSciu
osiadaja. Inne robactwo, ktore chmiel nawiedza,
a ktorego pojawienie sie od stanu powietrza za-
lezy, trudno a czesto niepodobna wytepic.
Zwazaé daléj i na to trzeba, aby tyczki za-
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wsze prosto staly. Jezeliby wiatry tu i owdzie
tyczki polamaly i powywracaly, zanim jeszcze‘
szyszki dojrzaly, trzeba je znéw wyprostowacé
i poustawiaé Tyczki nieprzylamane od dotu, ale
tylko wywrécone starannie podniesé i przedewszy-
stkiem na tyczkach pobocznych z ostroznoscig
oprze¢ trzeba. Nastepnie odwiezuja sie slomiane
zawigzki u'dotu i odkreca sig lodyga przez obra-
canie tyczki od prawéj do lewéj strony, aby mo-
zna tyczke podniesé i pozyskaé zamach do wsa-
dzenia jéj napowrét w ziemie, To samo dzieje
sig z tyczkami przylamanemi u dolu, z ta tylko
roznicg, ze te nie wsadzajg sie w to samo miejsce
gdzie dawniéj staly, ale obok tego miejsca blizéj
brozdy, gdzie sie zelaznym palikiem wprzody
dotek robi.

Gdyby jednakze praca ta bez uszkodzenia
okrytych szyszkami lodyg wykonaé sie nie dala,
lepiéj bedzie tyczki wywrécone podniesé i oprzeé
Je na podpérkach wyzéj opisanych.

Z tego co si¢ powiedzialo zdawacby sie mo-
glo, jakoby uprawa chmielu az do sprzetu naj-
wigeéj wymagala zachodéw, zreczno$ci i staran-
nosci producenta, przeciez zobaczymy, Ze sprzet
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sam i dalsze prace nieomal wiecéj jeszcze wyma-
gajg doswiadczonego a starannego robotnika.

14. Dojrzalosé chmielu.

Chmiel dojrzewa wedle gatunku miedzy po-
fowa Sierpnia a koncem Wrzeénia. Poniewaz od
obszaru plantacyi, od ilosci obieraczy i od obje-
tosci miejsc, ktorych do suszenia chmielu uzyé
mozna, dluiszy lub krotszy przeciag czasu zalezy,
w ktorym sprzet moze byé dokonany, powinien
sobie producent przedewszystkiem te okolicznosci
rozwazy¢ i do nich rozpoczecie sprzetu zastoso-
waé, skoro szyszki zapachu nabywaja.

Chmiel wtenczas jest dojrzalym, kiedy szy-
szki pigkny, zotty kolor przybierajg — u zielo-
nego chmielu kolor jasniejszy — i kiedy w czub-
kach swych sg zwarte. Proszek powinien by¢
aromatyczny, zielonawo-zolty, tlusty i jasny mieé
potysk. Okryty pylkiem luskowaty listek szyszki
potarty na paznokciu pozostawia zoltg blyszczaca
olejng plame. Nawet po smaku i zapachu doj-
rzalo§é chmielu poznaé mozna. Smak bywa silny,
gorzkawy, olejny; zapach takze silny i trwaly,
nie przemijajgcy. Zwykle nie czeka sig za zu-
pelna dojrzaloécig, albowiem w razie niepomysl-
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nego stanu powietrza przestanki w sprzecie robié
trzeba, przez co sprzet sie przedluza. Wystarcza
przy rozpoczgciu sprzetu, jezli szyszki w czubs
kach sg zawarte, bo zupelne dojrzenie jeszcze
podczas suszenia nastgpuje.

Chmiel przestaly poznaje si¢ po coraz czer-
wieiszym kolorze szyszek i po slodkim smaku,
a wigcéj w rézowy wpadajgcym kolorze proszku.
W latach niepomysinych siadaja na przestalym
chmielu osy i muchy, ktére slodyczy nabierajacy
lupulin wysysaja, a przez to zmniejszajg wartosé
chmielu. Przestaly chmiel kupujg kupey chetnie,
chociaz po tanszéj cenie, poniewaz ma zupelnie
wyksztalcony, dojrzaly lupulin; chmiel za$ nie-
dojrzaly, poniewaz w listkach i w proszku szyszek
nie zupelnie si¢ wyksztalcil, nazywaja chmielem
rozpierzchtym. Chmiel taki mala ma wartosé
i wage.

Przy wielkiéj poplacie pospieszajg si¢ czesto
producenci ze sprz¢tem, zanim jeszcze chmiel doj-
rzak, jednakze tracag oni w ten sposob caly ko-
rzy$¢ cen wysokich, bo chmiel taki mniéj wazy
i zle ma przymioty.
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VIIL

-Szczegline manipulacye przy uprawie
chmielu.

Jakkolwiek w powyzszych opisach wszystkie
prace sg podane, jakie przy uprawie chmielu po-
spolicie zachodza, to przeciez nie zawadzi wspo-
mnie¢ i o tych manipulacyach, ktére lubo nie sg
upowszechnione, to przeciez tu 1 owdzie bywajs,
uzywane. - S3 one nastepujgce:

i) Uprawa mezkiego chmielu posréd zeiskiego,
2) Rozkrzewianie chmielu,
3) Szczegdlne metody tyczenia:
a) zaraz po wyrznieciu,
b} w odrebny sposob,
4). Obrywanie lidci.

W Anglii uprawiajg posrod zenskiego chmielu
takze chmiel mezki i to w ten sposéb, ze na 13
krzakow zenskiego sadzi sie jeden krzak mezkiego
chmielu  Korzy$¢ téj metody w tém lezy, iz
chmiel jenski zaplodniony przez pylek nasienny
mezkiego chmielu wigcéj proszka w szyszkach
nabywa. Z drugiéj jednakie strony powstaje
ztad ta wada, ze zeinska szyszka przez zaplodnie-
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nie wiecéj ziarnek nasiennych dostaje. Ziarnka
te nadaja piwu swmak dretki i gorzki. Obok tego
jak juz wyzéj si¢ powiedzialo, kizak mezki nie
wydaje owocu czyli szyszek.

Rozkrzewianie zastepuje miejsce dosadzania
w drugim lub trzecim roku, jezli nie ma sadzanek
z tego samego gatunku, azeby miejsce, gdzie krzak
zniszezal, uzupelnié. Robi sie to w nastgpujgcy
sposob:

U krza najblizszego pozostawia si¢ procz tych
Yodyg, ktoére sie na tyczke puszeza, jeszeze jedne
lub dwie, ktére, gdy o tyle urosng, ze daléj
siggajg az po za miejsce, gdzie krzaka braknie,
kieruje si¢ takowe do owego opréznionego miejsca,
zatapia w ziemi i przysypuje, a koniec ich w tém
miejscu, gdzie stal krzak stary, ze ziemi wypuszcza.
Liscie zakrytych w ten sposob lodyg’ oberwane
byé powinny. X.odygi takie zakorzeniajg sie predko
i nie tylko wysoko si¢ pna na tyczke, ale zaraz
w pierwszym roku owoc wydaja. W nastgpnym
roku odlgeza sie krze takie od krza macierzystego
odgrzebujgc kojarzacg je lodyge i odrzynajge.

Ta metoda ma takze swe niedogodnosci.
Naprzéd nie zawsze sig takie rozkrzewianie uda
i bywa czgsto, ze krzak nowy marnieje, a potém
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krzak stary zawsze mniéj wydaje owocu. Dla
tego lepiéj jest az do 3go roku przez sadzanki
luki wypelnia¢, chociazby nawet nie zupelnie ten
. sam byl gatunek sadzanek.

W niektérych miejscach zatykajg tyczki zaraz
po wyrznigciu chmielu, ale poniewaz w tym razie
mniéj si¢ mozna spuscié na ostroznosé robotnikow,
izby na lekko ziemig przysypany krzak nie na-
deptywali, lepiéj jest tyczyé go wtenczas gdy todygi
juz wyrosng.

Obrzynanie lisci- chmielowych od dotu na dwa
Tokcie wysoko dzieje si¢ nie tylko dla zapobieZenia
powstajacym chorobom, ale czgsto nawet dla po-
zyskania paszy dla bydla. Nie ma ztgd zwykle
zadnych szkodliwych skutkéw, zwlaszeza przy dtugo
trwajgcém mokrém powietrzu, gdzie odprowadzenie
pewnéj czgstki sokow sprzyjaé nawet moze deli-
katniejszemu ' wyksztalceniu szyszek.  Wtenczas
jednakze szkoda jest niewgtpliwg, jezli si¢ liScie
przed kwieciem lub podczas kwiecia obrywa. iodygi
ogotocone z lisci slabng 1 dla tego mniéj owocu

wydajg.
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IX.
Sprzet chmielu.

W okolicach, gdzie uprawa chmielu jest po-
wszechniejszg, zabieraja si¢ producenci do sprzgtu
razem w pewnych dniach po poprzedniéj naradzie
miedzy sobg. Kto sam jeden w okolicy chmiel
uprawia, powinien sobie dobrze rozwazy¢, kiedy
sprzet ma rozpoczgé a mianowicie wedlug po-
danych wyzéj skazowek stan dojrzalosci chmielu
rozpoznag.

Poniewaz w czasie sprzetu chmielu czgsto
zimne i dzdzyste przypada powietrze, nalezy przede-
wszystkiem przysposobié schronienia pod dachem
tak do skladania lodyg, ktére obierane by¢ maja,
jako téz do umieszczenia robotnikéw czyli obie-
raczy, gdzieby prace swg wykonywaé mogli.

Do obierania chmielu nie godzi si¢ zwykle
robotnikéw na dzienng zaplate, ale na wymiar.
Trzeba wigc mie¢ w pogotowiu miary do mierzenia
oberwanych syszek i obrachowania zarobku robot-
nikow. Takoz potrzebne s3 plachty i stésowne
otwarte miejsce, gdzie je rozposSciera¢ mozna,
aby oberwane, przemierzone i wysypane na te
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plachty szySzki przynajmniéj przez jeden dzien
na - sfoncu zwiedngé i przeschngé mogly. Do
mierzenia i przerabiania szyszek na plachtach
wystarcza jedna osoba. Précz obieraczy potrzebni
sg oddzielni robotnicy, ktérzy na chmielniku od-
rzynajg todygi, wyciggajg tyczki, zesuwaja z nich
Yodygi, te ostatnie wigzg w snopki i odnoszg do
obieraczy, (lub na wozy, jezeli obieranie w wigkszéj
odfeglosci od chmielnika sie uskutecznia). Do
téj pracy potrzeba jednego rebotuika na dziesieciu
obieraczy i to mezczyzne, poniewaz praca ta
dosy¢ jest cigzka. Przy obieraniu zatrudnia sie
kobiety i dzieci.

Przed tym dniem, w ktérym obieranie sie
ma rozpoczaé, nalezy po poludniu, zanim wieczorna
rosa chmiel zwilzy, przystapi¢ do zbierania Todyg
na chmielniku i ztozy¢ je w tym budynku, w ktérym
nazajutrz obieranie ma si¢ odbywaé, aby ludzie
zaraz od rana mieli robote az do téj godziny,
W ktoréj rosa obeschnie. Tego samego i w na-
stepnych  dniach przesti‘zegaé nalezy, albowiem
chmiel zawsze sucho powinien byé sprzgtany i szyszki
takze przy obieraniu suche by powinny. W prze-
ciwnym razie, jezeli w czasie rosy lub deszczu
todygi byly odrzynane, dostajg szyszki z takich



Yodyg koloru ciemno-brunatnego, co kupcy w nie-
mieckim jezyku Bodenrithe zowig. Chmiel taki
nie jest poszukiwany i mniéj za niego placa.

A. Sprazet na chwielnikw.

Skoro na chmielniku wyznaczonem zostalo
miejsce, od ktérego sprzet si¢ ma rozpoczaé, pray-
stepuje sie do téj pracy wedle opisu niniejszego
rozdzialu.

a) Przy chmielu na tyczkach.

Robotnik przecina na samprzéd fodygi ostrym
sierpem mniéj wigcéj na dwa lokcie nad ziemis,
a potém przecina je drugi raz w téj wysokosci,
gdzie sie galazki poboczne z szyszkami zaczynajg.
W ten sposob przedzielona zostaje lodyga na
3 czesei. Dolna czeéé zostaje sie u krzaka i kazdy
z tych kawalkéw lodyg wigze si¢ w guzielek,
aby sok z niego nie wyciekal. Srednia czgsé lodyg
ogofaca sig z liSci i uzywa si¢ na powrdsta do
wigzania chmielu w snopki, o czém nizéj bedzie
mowa. Goérna czesé todygi, na ktéréj szyszki sie
znajdujg, pozostaje na tyczce, dopoki ta wyciggnigta
nie zostanie.

Wycigganie tyczek i zesuwanie z nich lodyg
nalezy zazwyczaj do drugiego robotnika. Ten
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obruchawszy wprzédy tyczke w ziemi, aby nie
tak ciasno i mocno tkwila, zasadza sie potém,
a ujgwszy ja oburacz i ciggngc w prostym kierunku
w gore wydobywa ja z ziemi i przechyla wierz-
cholkiem na dél, ale powoli, aby sie szyszki nie
otracaly. Jezeli przy bujnie rosngcym chmielu
- Todygi tak wyrosty, ze z dwéch pobocznych tyczek
nawzajem si¢ dosiggly i ze sobg splotly, natenczas
obie te tyczki wprzédy wyja¢ a potém réwno-
czeSnie na ziemie przychylic nalezy, aby ani
Yodygi gwaltownie si¢ nie rozrywaly, ani szyszki
nie zostaly uszkodzome. Wyjete tyczki sklada sie
na kupki téj wielkosci, aby z kazdéj potém snopek
sie uwigzal.

Gdy sig to stalo, przystepuje sie do zesu-
wania todyg z tyczek. Robotnik bierze wtenczas
tyczke w praws reke a obracajac ia od prawéj
do lewéj strony, zesuwa lews rekg Yodyge coraz
daléj ku wierzchotkowi, posuwajgc zarazem prawg
rgkg w te samg strong. Gdy minie punkt rowno-
wagi przechyla si¢ gruby koniec tyczki na ziemig,
a cienki si¢ podnosi, przez ktéry lodyge calkiem
zesuwa i na bok odklada. W ten sposéb zdej-
muje wszystkie lodygi z tyczek na jedne kupke
ulozonych.
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Lodygi te wigZe sig nastepnie w snopki, a to
w ten sposob: bierze sig dwa lub trzy kawalki
todyg ogotoconych z lisci, o ktérych wyzéj byla
mowa, te si¢ skreca w powrdsto i rozklada poprzek
brézdy. Nato powrosto kladzie sig potém wszystkie
lodygi z jednéj kupki, baczgc przy tém, aby te
czesei, na ktorych najwigcéj jest szyszek, w $rodek
snopka si¢ dostaty. Tak ulozone lodygi Sciska
sic potém, $ciaga owem powréstem i mocno sie
zwiezuje. Snopek taki bierze robotnik na plecy
i zanosi obieraczom. ;

Prace te naprzemian robotnicy wykonywa¢ po-
winni, gdyz wyciagganie tyczek jest bardzo cigzky
meczacg i niebezpieczng pracg. Ludzi cierpigcych
na rupturg nie mozna wcale do téj pracy uzywac.

Niektérzy gospodarze dozwalajg obieraczom
wigzaé snopki na chmielniku i znosi¢ je sobie do
obierania. Ale to jest niedobrze, poniewaz w takim
razie robotnicy przebierajg miedzy fodygami i kazdy
sie stara wewigzaé w swéj snopek lodygi majace
najwiecéj szyszek, ktorych obieranie jest najsporsze
a wigc zarobek przy nich najlepszy. Nie ma
wiec w takim razie zadnéj starannosci w ukladaniu
i wigzaniu snopkéw.

Poniewaz unikngé tego nie mozna, aby przy
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opisanych dopieroco pracach szyszki na chmielniku
nie opadaly, pamigtaé o tém nalezy, aby codziennie
byly wyzbierane i przyniesione. Zazwyczaj s3
one opiaszczone, a wigc 0sobno suszone byé po-
winny. Jezeli ich jest wigksza ilosé, osobno je
nawet sprzeda¢ trzeba. W jednym dniu nie po-
winno si¢ z reszty wiecéj chmielu z tyczek zdej-
mowac, tylko tyle, ile nazajutrz obieracze az do
obeschnigcia rosy potrzebuja. Snopki, ktére przez
noc zostajg, rozwigzaé i rozpostrzeé nalezy.

b) Prz'y chmielu na sznurach.

Jezeli Yodygi png sie na sznurach lub starych
fetach chmielowych, natenczas wycigga sie przy
sprzgcie kolki tkwigce w ziemi przy kazdym
krzaku, odrzyna sig od ziemi dwa lokcie todygi
i zwiezuje kazdy koniec w guzielek, a potém
przerzyna si¢ sznur u géry przy samym drécie
za pomocy ostrego sierpa przymocowanego do
dlugiéj zerdzi. Sznur tak przerznigty opada wraz
z todyga na ziemie. Rusztowanie wraz z latami
i drétami pozostawia sie ZAZWYCzaj przez zime
nietknigte ; czgsto jednakze drét odwijajag. I tu
si¢ pokazuje niepraktycznosé rusztowan, poniewaz
przy spadaniu todyg na ziemie czes¢ szyszek
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opada i w piasku si¢ wala. Z resata sprzet od-
bywa si¢ 'w ten sam sposéb, jak przy tyczkach.

¢) Wybér wysadek w czasie sprzetu.

Kto uprawe chmielu coraz bardziéj chce
doskonalié, powinien przy sprzecie naznaczaé
sobie te krzaki, ktore najdelikatniejszy i najsil-
niejszy wydaja produkt, a przynajmniéj juz 3 lata
majg, aby W nastepujgcéj wiosnie z nich braé
wysadki. Naznaczanie takie robi sie najlatwiéj
W ten sposOb, ze gdy przy urzmigciu lodygi te
kawatki, ktére si¢ przy ziewni pozostaja, zawie-
zywane bywajg, takich wyborowych krzakéw todygi
w dwa guzielki si¢ zawigze. .

B. Obieranie chmielu.

Pomingwszy zastong przeciw zimnu i wiatrom
powinny budynki, w ktérych climiel sig obiera,
podostatkiem - miejsca zawieraé. Jezeli nie kazdy
obieracz z osobna, to najwigcéj dwoch a dwéch
powinno mieé naczynie do wrzueania obranych
szyszek po prawéj stronie na ziemi, w ktére, siedzge
na stolkach lub snopkach lecin, z' tatwoscig szyszki
wrzuca¢ mogy. Po lewéj stronie za$ leze¢ po-
winny snopki fodyg do obierania. Checae przy-

8
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spieszy¢é pracg, trzeba bardzo na to zwazaé, aby
robotnicy zawsze mieli zapas chmielu do obierania,
izby nigdy czeka¢é nie potrzebowali i nie bylo
zadnéj zmudy, ktora robotnikom zmniejsza zarobek
a gospodarza wystawié moze na szkody, jezli,
dopéki pogoda trwala, pracy nie przyspieszyl i nie
wykonczyl. Jezli deszcz zagraza, sprzatngé trzeba
z chmielnika i rozlozyé w budynku przynajmniéj
tyle, aby robotnicy na jeden dzien nastgpny mieli
co obieraé.

Przy obieraniu samém nie nalezy szyszek
odrywaé, ale kazda z osobna wraz z kawalkiem
ogonka na cal dlugim za pomocg paznokcia wielkiego
palca uskubngé trzeba. Jezeli szyszki na krétkich
ogonkach tuz sg przy sobie, mozna dwie a nawet
trzy naraz urwaé i zostawié je razem. Liscie
staranpie odrzucaé nalezy z naczyn, w ktére sig
szyszki sklada. Jakkolwiek malenkie listeczki,
ktére sie migdzy szyszkami znajdujg, zwykle sig
pozostawia, nie mozna tego przeciez zupelnie
czystém obraniem nazwaé. Pozostawianie za$ tych
malych listeczkéw przedstawia te korzysé, Ze one
wigdnge szybko przyczyniaja si¢ do latwiéjszego
wysychania chmielu, albowiem przecigg powietrza
migdzy szyszkami ulatwiaja.
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Oberwane szyszki, ktore sie w jakiekolwiek
naczynia skiada, nie powinny byé niczém naciskane,
ani téz w ibyt wielkie naczynia sktadaé¢ ich nie
mozna. Wszelkie bowiem cinienie lub skupienie
bardzo jest szkodliwe szyszkom, ktére sa wilgotne
i zwigdnie¢ majg. Pozostawione w naczyniu przez
24 godzin nabierajg potém przy suszeniu koloru
brunatnego. Proszek w $wiezéj szyszce obok jéj
wielkiéj wilgoci wywoluje przy jakimkolwiek $ci-
Snieniu fermentacyg, ktora poznaé mozna po tém,
ze si¢ zaraz kolor tusek szyszki zmienia ciemniejge.

Przy obieraniu, zwlaszcza jezli chmiel dobrze
si¢ udal, znajdujg sig czesto na todygach poczwarki
motyli chmielowych, ktére w glowach majg po
dwie prazki albo $rebrne albo zlote. Robotnicy
nazywajg te poczwarki ,krélami chmielowemi*
1 wrézg sobie z poczwarek ze $rebrnemi prazkami
zle, z poczwarek ze zlotemi prazkami dobre ceny
chmielu w roku biezgcym.

Przy koncu obierania wijg robotnicy z gronek
najobficiéj szyszkami okrytych wience i korony
dla wilasciciela chmielnika, a na zakonczenie wy-
prawiajg zabawe, ktorg w okolicy Tomyskiéj
wiencem chmielowym (Hopfenhochzeit)

Nazywajg.
8*
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6. Suszenie chmielu.

Chmiel obrany odmierza si¢ na szefle lub
podobne miary i wysypuje na przygotowane plachty.
Przy pogodném powietrzu rozgarnia si¢ na cal
grubo na tych plachtach, aby na sloncu prze-
wiedngl. Azeby chmiel dobrze uschnal, a miano-
wicie, aby pigkny mial kolor, konieczng jest rzeczg,
aby z razu na dworze i slonicu przez jeden dzien
przewigdngl. Robotnik, ktéry od obieraczy szyszki
odbiera i odmierza, ma zarazem pod dozorem
chmiel na plachtach rozpostarty. Jako czlowiek
roztropniejszy a wigeéj zaufania posiadajacy dostaje
on wigkszg niz zwykle zaplate. Najmﬁiéj co dwie
godziny przerobié powinien drobno grabiami chmiel
rozpostarty. Jezeli mata chmura deszczowa prze-
chodzi, chmiel nakryé si¢ powinien, jezli dluiszy
deszcz zagraza, chmiel pod dach odnie$¢ nalezy.
Ku temu celowi bierze dwéch a dwoch ludzi kazdg
plachte za narozniki, strzgsajg rozpostarte szyszki
na $rodek plachty, zawijaja je, a przeniésiszy do
budynku znéw plachte rozwijaja i rozgarniajg
szyszki. Gdy deszcz przeminie, fatwo znéw potem
bra¢ plachty i na dwér w ten sam sposéb wy-
nosié. Skoro szyszki przewigdly, odbywa sig
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dalsze suszenie pod dachem. Miejsce, gdzie chmiel
ma byé¢ suszony, powinno mie¢ wiecle przewiewn,
a zanim chmiel si¢ rozsypie, dobrze wyczyscié je
trzeba. Ze miejsca te powinny byé przestworne,
juz z tad sie okazuje, ze dwa szefle $wiezo obra-
nych, lub 4 szeffe przewigdlych szyszek potrzebujg
w pierwszych dniach suszenia pret kwadratowy
przestrzeni. }

Jezeli producent ma wystarczajgcy spichlerz
podtogg i dostatecznym przewiewem opatrzony,
lub inne jakie stésowne miejsce do suszenia, moze
chmiel czy to $wiezy, czyli téz przewiedly zrazu
zupelnie cienko, najwiecéj na jeden cal, rozsy-
pywaé, jak daleko miejsce starczy. W tym stanie
najmniéj 3 razy chmiel przerabiaé trzeba i to
w ten sposob, Ze jezli chmiel w male zagonki na
cal grube pozgarniany zostal, przy przerabianiu
grabiami zagonki te przewracaé trzeba, aby szyszki,
ktére byly na wierzchu, dostaly si¢ w brézde na
dol, a te co byly na spodzie dostaly si¢ na
wierzch. Przy pogodzie juz w trzecim dniu prze-
sycha chmiel o tyle, iz go na 3 lub 4 cale grubo
zesypaé mozna. W tym stanie znéw pare razy
na dzien przerabiany byé powinien. Jezli pogoda
sprzyja, mozna go po dwoéch dniach, skoro znaj-
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dujgcy sig przy szyszce ogonek przy zginaniu sig
tamie, stoczy¢ na kupy wyzsze az do jednéj stopy.
Tutaj wystareza, jezli sig dwa razy na dzien
przez chmiel przejdzie noge przy nodze po ziemi
pociggajac. W tym stanie juz sig trzeba mieé
na bacznosci, aby climiel nie wyschnagl zbytecznie.
Szypulka, czyli stupek szyszki jest tu najlepszym
znakiem. Jezli stupek ten jest gietki, chmiel
jeszcze daléj przerabiaé trzeba, jezli zas jest
kruchy t. j. jezli si¢ zgigty przez paznogieé tamie,
natenczas chmiel we wielkie kupy zesypaé nalezy.
Odtad raz tylko na dzien zajrzeé jeszcze trzeba,
czy stupki nie nabywajg gietkosci. Azeby by¢
pewnym dobrego ususzenia, mozna jeszcze wten-
czas porusza¢ codziennie chmiel w ten sposdb, ze
sig tyczke kladzie na podloge pod chmiel a potém
w gore przez kupe chmielu podnosi i to sig po-
wtarza w odstepach jedno- lub dwustopowych.
Jezeli si¢ przy tém wzruszenin spostrzeze, ze
stupki gietkosci nabywajg, natenczas znéw wszy-
stek chmiel cienko sig rozrzuca i suszy tak dlugo,
dopoki stupki calkiem nie skruszejg. Jezeli przy
suchém powietrzu chmiel zanadto wyschnie, tak
iz listeczki szyszek zanadto si¢ rozlatuja, a przy
przewracaniu szelest slycha¢, mozna ‘do niego
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przymigsza¢ chmielu nawp6! suchego, albo téz na
noc przykryé go ptachtami, okna zostawiajac otwarte.
Gdy juz nie ma watpliwosci, Ze chmiel wyschngt
nalezycie, wtenczas zesypa go mozna w dowolne
kupy i zamkngé. Czasem tylko a to raz na dzien,
pozniéj co kilka dni zajrze¢ nie zawadzi, co sie
z nim dzieje, a jezliby jaka watpliwosé powstaé
miala, czy sie nie zagrzewa, wystarczy wtenczas
szufly go przerobié. '

Zwykle pozostawia si¢ chmiel w kupach po-
dtuznych na 3 lokeie wysokich, azeby kupiec mial
sposobnogé dokladnie go zrewidowaé i wartosé
ocenié, -

Takie postgpowanie przy suszeniu chmielu
zaleca sig gospodarzowi, ktéry zaprowadzajac
uprawe chmielu uwzglednil wszelkie stosunki go-
spodarstwa swego i nie przesadzil w objetosci téj
produkeyi. Kto jednakze na wigkszg skale chmiel
choduje, tak iz mu potrzebnych miejsc do susze-
nia niedostaje, ten przed rozpoczeciem zniwa o kun-
sztowne przyrzady do suszenia postaraé sig po-
winien. Korzystajac wiec przedewszystkiem z da-
nych przestworéw w budynkach robi si¢ précz
tego pudia z drewnianemi porgczami, a z dnem
plociennem lub siatkowem. Te wustawiajg sig
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w préznych miejscach po budynkach, na nie chmiel
sig sypie i suszy, przez co miejsca si¢ przysparza.

Sg takze suszarnie z lasami sfodowemi, gdzie
za pomocg ognia chmiel sie suszy, ale suszarnie
takie okazaly si¢ niepraktyczne, bo przy téj me-
todzie traci chmiel na wartoSci pod wzgledem
albo koloru, albo zapachu, albo sily lupulinu.

Jezeli szyszka ma zachowaé niezmieniony
proszek, tudziez kolor zielonawo-zoélty i jezeli. jéj
listki nie maja sie rozpadaé, stowem jezli wszel-
kie dobre wlasno$ci ma posiadaé, nie mozna ina-
czéj chmielu suszyé, jak tylko pod dachem w spo-
s6b wyzéj opisany.

D. Skladanie tyceek.

Podczas suszenia chmielu skltada sig¢ na kupy
porozrzucane na chmielniku tyczki. Po obydwdch
lub po wszystkich stronach chmielnika powinny
by¢ miejsca do sktadania tyczek przysposobione.
Tam kladzie sie naprzéd drewniane przyciesie,
aby tyczki nie lezaly bezposrednio na ziemi, ale
przewiew byt pod spodem. “Na kazdym koncu
przyciesi wbija sig kolek, a miedzy te kolki
sktada si¢ na przyciesie tyczki regularnie poukla-
dane, tak iz wszystkie grubym koncem w te samg
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strong sg obrécone. Od stopy do stopy w gore
przewiezujg sig kolki naprzeciwlegle tetami chmie-
lowemi, przez co si¢ sciagajg, aby mocno staly,
a tyczki wysungé sie nie mogly.

W niektorych okolicach ustawiajg tyczki w pi-
ramidy. Tego sposobu zalecié¢ jednakze nie mo-
zna, bo podczas mokréj zimy psujg si¢ konce ty-
czek na ziemi stojgce, a nawet zdarza si¢ czesto,
ze wiatry gwaltowne takie piramidy wywracajg.

E. Zapakowanie chmielu.

Chmiel catkiem ususzony a nie sprzedany
zapakowaé trzeba w wantuchy, skoro mocne przy-
mrozki nastajag. Mréz bowiem sprawia to, ze
listki szyszek rozpadaja sie. Zazwyczaj pakuje
sig chmiel w wantuchy plécienne z czerwonemi
lub modremi paskami. Wantuchy tak sie kraja,
aby kazdy okolo dwoéch centnaréw zawieral, Szy-
cie powinno byé nader mocne. W dolne nardz-
niki wantucha zatyka si¢ z wewngtrz po kawatku
drewna, aby okragly waituch bylo za co uchwy-
cié. Zawiesza sig nastepnie wantuch u gory,
wierzchnia cze$é jego zaklada sie¢ na obrgezkows
forme z drzewa i przybija ze wszech stron do
téj formy, aby otwér obszerny byl pozostawiony,
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ktérym robotnik wchodzi do deptania i ktérym
chmiel sig nasypuje. Jest to procedura podobna,
Jak sig przy welnie robi, jezeli sie okraglych
uzywa wantuchow. Robotnik wchodzgey w wan-
tuch dla deptania, bierze na glowe nakrycie
w postaci lejka, aby koszami nasypywany chmiel
we wantuch na glowie mu si¢ nie zatrzymywal.
Deptanie odbywa si¢ w ten sposéb, ze czlowiek
stoi jedng nogg w érodku wantucha, a drugg de-
pce dokola, aby chmiel wszedzie jednostajnie byl
uciéniety. Gdy sie wantuch zapelni, wyjmuje sie
gwozdzie i spuszcza go sig ostroznie na ziemie,
gdzie wlozywszy w krawedzie kawatki drewna,
jak u dolu sie zrobilo, wantuch sie grubemi ni-
ciami mocno zaszywa.

Na.to jeszeze zwazaé trzeba, izby chmiel
przy pakowaniu nie byl zbyt suchy, boby sie
bardzo kruszyl. W tym celu mozna na 24 go-
dzin przed zapakowaniem chmiel okryé plachtami
a okna pootwieraé, przez co wilgotne nocne po-
wietrze nada mu nieco gietkogei.

Jezeli chmiel zaprzedany zostal i wezeéniéj
zapakowanie zalatwi¢ mozna, trzeba wtenczas przez
dluzszy czas baczne na niego micé oko, albowiem
bardzo latwo si¢ zagrzewa. Jeieli potrzeba no-
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wego chmielu jest wielka i nagla, tak iz spiesznie
wysylany byé musi, trzeba go ile moznosei luznie
zapakowaé. Chege sie przekonaé, ezyli sie chmiel
nie zagrzal w wantuchu, wtyka si¢ w réznych
miejscach drét we Srodek przez plétno. Jezeli
wyciagnawszy go pe chwili czujemy palcami cie-
plo, trzeba chmiel natychmiast wysypaé i na nowo
suszyé, bo gdybySmy tego nie ueczynili, spaliltby
sig 1 stalby sie calkiem niezdatny do fabrykacyi
piwa. Nie ma téj obawy, jezli sie chmiel po
pierwszych przymrozkach zapakuje.

Czesto pakuja takze chmiel w pudla, jak np.
amerykanski, ale gdy.-tam obejrzenie jego z wielkg
trudnoscig sie dzieje, podezas gdy chmiel w wan-
tuchach z fatwoscig da sie rewidowaé pizez prze-
rznigcie szwu, ktory potém znéw zaszyé mozua,
gdy précz tego chmiel w pudlach drewnianych
nacigga tatwiéj i traci na zapachu, podczas gdy
w wantuchach zadnéj wlasnosci nie traci, nie mo-
zna téj metody byé zwolennikiem.

Wspomnimy jeszeze o tloczeniu chmielu.
Jezeli chmiel za morze ma byé wyslany, tloczg
go zapomocy szczegblnych przyrzadéw w jedne
zbitg mase. Twierdzg, ze chmiel w téj formie
dtuzéj swg sile zatrzymuje; moze to byé o tyle
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prawda, Ze wtenczas powietrze kwasoréd zawie-
rajace mniéj ma przystepu. Ale z drugiéj znéw
strony zaprzeczyé nie mozna, Zze naturalna fer-
mentacya w $ci$nionym <chmielu jest mocniejsza
i pochlania wiecéj jego sily.

Przed tloczeniem uzywajad'czgsto siarkowania
do chmielu, ktéry do Anglii lub w ogéle za morze
ma byé exportowany. Chmiel ususzony wystawia
sie na dym palgcéj si¢ siarki, do czego na cent-
nar chmielu jeden lub dwa funty siarki potrze-
bujg. Przez siarkowanie nabiera chmiel, cho-
ciazby zupelnie byl ciemno-brunatny, znéw pigk-
nego zbttawego koloru. Siarkowanemu chmielowi
mniéj szkodzg wyziewy wody morskiéj i dla tego
siarkujg zawsze ten chmiel, ktéry do Anglii wy-
chodzi.

W niektérych krajach siarkowanie chmielu
zakazane zostalo i zakaz ten dotychczas istnieje,
chociaz baron Liebig zdal opinig, w ktoréj twier-
dzi, ze siarkowanie bez najmniejszego watpienia
szkodliwem nie” jest. Pomijajac jednakze szkod-
liwosé lub nieszkodliwo&é, to zle sig pozostanie,
ze si¢ siarkowaniem oszukanstwu drzwi otwiera,
poniewaz tym sposobem towarowi zepsutemu po-
zér dobrego nadaé¢ moznaé. Rzadko piwowar
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dawniejsze zle przymioty chmielu odgadnie, jezli
dobrze jest siarkowany, bo nawet zapach siarki
sie ulatnia. Uciec si¢ wtenczas trzeba do che-
micznego rozbioru.

W niektérych okolicach chmielowych uzywaja
powszechnie .osobnych do chmielu wantuchéw,
a czesto sie téz zdarza, ze kupcy swoje warntuchy
na miejsce przywozg. Z postepem czasu, ze wzro-
stem uprawy chmielu, coraz wigcéj widaé staran-
nosci w pakowaniu chmielu. W okolicach Zateca,
Nowego Tomyséla i Spaltu uzywaja najczesciéj wan-
tuchow z surowego plétna z paskami. Juz z po-
wierzchowno$ci ma sie poznaé dobry gatunek
chmielu. ~ Poniewaz jednakze zdarzylo sig, ze
podie gatunki chmielu w dobre wantuchy zapako-
wywano, zaprowadzono w miastach Zatec i Szpalt
do chmielu tych miast i poblizkich okolic,' ktore
takze bardzo dobry chmiel produkujg, pieczgcie
i plomby, ktéremi wantuchy za posrednictwem
urzedéw publicznych zostaja opatrzome, azeby za-
pobiedz zludzeniom pod wzgledem powierzchownéj
postaci zapakowanego chmielu. Do tych pieczeci
dodaja takze urzedy certyfikaty pochodzenia,
a nawet kupcom wystawiaja Swiadectwa, ze we
wspomnionych najlepszych okolicach chmielowych,
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w pewnym roku, pewng ilo&é chmielu zakupili
i wywiezli.

X.
Choroby chmielu.

Nie ma ro$liny w calym $wiecie roslinnym,
chodowanéj na wolnosei w strefie umiarkowanéj,
kt()raby tyle miata nieprzyjaciél, co chmiel. Rozmaity
sklad ziemi, uprawa, zewngtrzne wplywy pojawdéw
natury, odrebny sklad téj roliny, owe z przyrody
saméj wynikajace nieprzyjazne okolicznoéci, a na-
reszcie szezegblne wlasno$ci owocu, sprowadzaja
chmielowi w czasie caléj wegetacyi niezliczong
ilo§¢ przeciwno$ci towarzyszgcych mu az do jego
zuzycia i przeszkadzaja mu juz to do zupelnego
rozwinigcia sig, juz téz do zachowania owych
wladciwych przymiotéw az dospotrzebowania onegéz.

Fiatwo pojaé, ze ziemia przepuszczalna i pulchna,
wylacznie chodowaniu chmielu odpowiednia, skla-
dajgca si¢ z tylu roéznolitych czeSci ziemi, sama
przez si¢ rozmaite szkody przynosié moze chmie-
lowi. = Zbytek lub niedostatek albo téz niestoso-
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wnos¢ wody zaskornéj, nieodpowiednie poklady
ziemi i inne wplywy gruntu mogg staé sie szkodli-
wemi chodowaniu chmielu nie dozwalajgc odgadngé
zewnetrznie wiasciwéj przyczyny zlego. Zbyt
slabéj albo téz za bujnéj wegetacyi skutek ob-
Jawia sig czestokroé w owocu ‘chmielu, ktéry to
owoc albo za malo ma tlustosci zywicznéj, albo
przy wielkiéj obfitosci ziarnek nie dosé szlachetnym
si¢ staje.

Roéwniez niedbale i nieumiejetne pielegno-
wanie téj rosliny karane bywa przez to, Ze jéj nie-
przyjaciét sprowadza. Uprawa chmielnika w czasie
stoty zaszlamia krzaki i wywoluje plesn i zgnilizne;
wybujanie chwastéw za$ sprowadza rozmaite owady.
Zaniedbanie czyszczenia lodyg i nieumiejetne wy-
rzynanie przyczynia sig do spieszniejszego lub
wolniejszego zniszczenia rogliny.

Przedewszystkiem jednakze rézne wplywy
atmosferyczne najbardziéj szkodzg chmielowi; lubo
znéw z drugiéj strony czesto przyeczyniajg si¢ do
jego silnego wzrostu i urodzajnosci. — Zajmujacs
Jest w niektérych latach rzeczg, robi¢ spostrze-
zenia, z jak rozmaitemi przeciwno$ciami i wply-
wami natury roSlina ta walczy¢é musi przez caly
cigg wegetacyi, zanim do zupelnego rozwinigcia
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sie dojdzie. Skutkiem tych walk i rozmaitych
~wlasno$ci chmielu w pojedyniczych okresach jego
wzrostu, tak rézne to dobre, to znéw zle odbie-
ramy sprawozdania z okolic, w ktérych najwigcé]
chmielu chodujg. Szkodliwy a tak trudno do-
strzedz sie dajacy Wpiyw powietrza gléwnie si¢
w czasie kwicia i zawiezywania szyszek objawia.
Rozbierajgc rozmaite pojawy natury wedlug ro-
bionych spostrzezen iich szkodliwy wplyw na uro-
dzajno$¢ chmielu znajdujemy naprzod:
1) ze wiatr bywa nieprzyjacielem chmielu.

Przez wiatr uszkadzane bywaja czubki todyg,
jako téz liscie. W czasie kwicia mianowicie
szkodliwym jest dla chmielu, albowiem gatgzki
kwiatowe przez gwattowne uderzanie si¢ nawzajem
o siebie lub o tyczki uszkadzane bywaja i niszczejq.
Tak samo ostry wiatr wplyw szkodliwy na wnetrzne
rosliny wywiera. OCiagle poruszenie sig lisci i gor-
nych latorosli przeszkadza oplywowi wody w tychze
i w skutek tego zwykle wzrost rosliny bywa
tamowany. Szkodliwemu wplywowi wiatru nie
mozna nigdy zupelnie zapobiedz, jedynie wybér
zastonionego od wiatru miejsca na chmielnik,
dobre i mocne ustawienie tyczek odpowiednich,
czesciowy zaradg byé moze.
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2) Ze grad chmielowi, tak jak kazdéj innéj
polnéj roflinie szkodzi, rozumie si¢ samo przez
sig. Dla tego téz kazdemu w znacznéj ilosci
chodujacemu radzi sig, aby si¢ od gradobicia co-
rocznie zabezpieczal.

3) I deszez czgstokroé szkodliwie wplywa
na wzrost chmielu, mianowicie dlugo trwajacy i
w duzych kroplach podczas $wiecgcego slonica na
chmielnik padajgcy. Tak  nazwany deszcz po-
wszechny sprowadza roglinie téj wiele wody z ze-
wngtrz i tamuje naturalne wyziewy. Zbytnia,
zewnetrznie nawet dostrzedz si¢ dajgca, soczystosé
szkodzi wzrostowi, a jezeli na domiar tego nagla
zmiana temperatury w powietrzu nastgpi, oaten-
czas obfitego plonu spodziewaé si¢ nie moznar
Przelotne deszcze, ktére w wielkich kroplach pod-
czas gdy slonce $wieci na chmiel padaja, spra-
wiajg, iz liscie tak daleko, jak zmoczone zostaly,
201kng i obieg sokow ustaje. Dla tego téz chmie-
larz W czasie kwiecia tylko cieptemu deszczowi
si¢ cieszy, a obawa go przejmuje deszcz niema-
Jacy tych wlasnosci.

Ale i brak deszczu i rosy w czasie kwicia
i zawigzywania si¢ szyszek chmielowi jest szko-

dliwym. Dopéki woda podziemna roslinie dostarcza
9
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potrzebnych pokarméw, cieple i suche powietrze
przyczynia si¢ do silnego wzrostu. Skoro za$
przy dluzszéj posusze wody podziemnéj ubywaé
zaczyna , zmniejsza sie wzrost a przy szybkiem
ulatnianiu si¢ wody z todygi i gatazek zupelna
we wzroscie ro$liny nastepuje stagnacya. Jezeli
za$ upal 1 posucha trwa dlugo, roSlina zzolknie
i lichy plon wyda.

4) Grzmoty -a mianowicie blyskawice bardzo
korzystny wplyw na chmiel wywierajg, albowiem
przez nie zbytnia elektrycznosé w atmosferze sig
rozklada i tak ziemi jak i roélinom sig¢ udziela.
Elektrycznoéé widocznie dobrze dziata na rozwdj
chmielu w réznych okresach wzrostu. Zdaje sig,
jakoby podczas wegetacyl przez proces przekra-
plania si¢ wody wewnatrz rosliny prad elektryczny
sig tworzyl, ktéry mianowicie w czasie kwicia i
zawigzywania sie szyszek przez wyziewy kwasu
weglowego z mnogich i wielkich liSei téj rosliny
bezustannie si¢ rozwija. Poniewaz atmosfera,
czyli powietrze ziemie otaczajace, zawsze wilgoé
zawiera, ktéra elektryczno$é przewodzi, jasno sie
ztgd okazuje, ze jezeli powietrze jest dodatnio
elektryczne i mniéj lub wiecéj wilgoci zawiera,
a plyw elektryczny w réwnym stésunku nawet
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najmniejszym czastkom powietrza sie udziela, ta-
kowy w skutek osad powstalych przez grzmot,
deszez lub rose wegetacya rosliny chmielowéj sa-
méj z siebie elektrycznéj znacznie krzepi.

Zbawienny wplyw grzmotu pokazuje sig
szczegllniéj wtenczas, gdy w skutek zlego powie-
trza chmiel ucierpial i sila wegetacyi przez cho-
robe jakiéjkolwiek doznala przerwy. Grzmoty
i blyskawice przy niektérych chorobach chmielu,
Jak np. przy mszycach obudzajg nieplonng na-
dzieje, iz rolina znowu odzyje a nawet udaé
si¢ moze.

5) Mréz i zimna najniebezpieczniejszemi sg
dla chmielu. Szkodliwe ztad skutki okazujg sig
nietylko na wiosng, w ktérym to czasie roglina
ta przy szybkiéj wegetacyi do siebie przychodzi,
ale nawet i latem i w jesieni. Zdéje sie, Ze
kielki, ktére jeszcze na zime sig zawigzaly, lat-
Wiéj znoszg zimna i przymrozki wiosenne. Xo-
dygi za$, ktére juz na tyczki si¢ wpiely, sg mniéj
wytrzymale. Przepelnione sokami, dziurkowate,
pokryte cienkiem tyczkiem lodygi, ich liscie, kwi-
cie i szyszki, wspierajac si¢ na tyczkach réwniez
zimnem przejetych, z trudnoscig tylko wplywowi

zimna i wmrozu oprzeé sie zdolaja. Przydluzszy
9'
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mréz i zimno rozprzestrzenia cienks sieé komoérek
wewnatrz rogliny i tamuje calkiem obieg sokéw.
Z tych nienormalnych przeszkéd w wegetacyi po-
wstaja glownie roznorodne a jui z powierzchni
ro§liny pozna¢ sie dajace choroby chmielowe, jako
to: $niedz, zzolknienie i zgorzelizna.

a) Swiedé (Schwirze)

jest najszkodliwsza z wszystkich chordb chmielu.
Roglina, kt6réj organizm przez mréz i zimno
ucierpial i dla tego swéj funkcyi odbywaé nie
moze, nie zdota téz w normalny sposéb waporo-
waé. . Wydziela najprzéd w mniejszych lub wigk-
szych ilosciach na powierzchnig liscia stodkg masse
— . tak nazwang miodunkg. Powierzchnia lisci
szklni sie. Przez stodkg masse na lisciu tworzg
sie i rozmnazajag szybko tak nazwane mézyce
(aphis humuli), ktére si¢ w niezliczonych masach
sadowia pod spodem lisci, gryza je i zanieczy-
szezajg. LiScie z tego powodu wkrétce zupelnie
czernieja, schng pozniéj i opadaja. W taki sam
sposob niszczeje i usycha kwicie.
: Przez §niedz sprzet calkiem, lub przynajmniéj
w wielkiéj czeSei marnuje si¢, a nawet caly krzak
chmielu az do korzeni tyle ucierpie¢ moze, iz
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kilka czesto lat (uplynie,' nim chmiel pierwotny
plon wyda. Dla tego radzi si¢ chmielniki, ktére
powtérnie téj chorobie ulegly, catkiem wyrudowac.
Sniedz nawet w nizszym stopniu pojawiajgca sie
tamuje takze zwyczajny wzrost rofliny, zanieczy-
szeza kwicie i psuje wielkg czesé tegoz. Sniedz
czesciowa, pomniejsza, czeSciéj sie pojawia jak
calkowita; zwykle téz w nastgpnym roku roslina
przychodzi do siebie. Srodka zaradczego na te
chorobe nie ma, jedynie przydluisze wilgotne po-
wietrze przeplatane grzmotami i blyskawicg wstrzy-
muje szerzenie si¢ téj choroby.

. b)  Zzblknienie.

Choroba ta zwykle jest skutkiem zbyt rych-
fego wyrzynania. Jezeli na wiosng po wyrzyna-
niu mlode kielki i odrosle na ostry mréz sg wy-
stawione, natenczas powstaje ta choroba, objawia-
jaca si¢ najprzéd tém, Ze wegetacya mlodych
ped6w stabnie i ze liscie zwolna z6tkng. Czesto
roSnie jeszeze, acz slabo, roflina taka az do sa-
mego zniwa, jednakze malo wydaje kwiecia, a uro-
dzaj nastepnie bardzo bywa szczuply i nedzny.

Ozy korzystniéj, jezeli choroba okazuje si¢
juz przy pierwszém przywiezywaniu fodyg, te
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z nich, ktore chorobg sg dotknigte, poobrywac,
a tylko p6zniéj wystrzelajace pozostawié, nie mo-
zna w ogble w tym wzgledzie pewnéj rady udzie-
lié, zwlaszcza, ze czesto zzotknigeie powstaje takze

w skutek uszkodzenia korzenia przez robaki.
Scigte obejrzenie kaidego krza chmielowego naj-
lepsza poda skazéwke.

¢) Zgorzelizng — rdea — (der Fuchs)

Jest chorobg u chmielu powstajacg w jesieni, gdy
powietrze jest dzdzyste, zimne i pochmurne.
Taki stan powietrza nietylko op6znia wzrost
chmielu, ale nadto wywiera zly skutek na szyszki,
w ktérych proces osadzania si¢ pylku przerwy
doznaje. Gruczolki nasienne nie mogs wydawaé
pytku i delikatnéj tlustosci, szyszki slabng przy-
bierajagc zupelnie czerwony kolor i opadaja, jezeli
si¢ sprzetu nie przySpieszy, aby przynajmniéj cos-
kolwiek pozyskaé. Choroba ta zwykle pojedyinczo
i to pewnemi pasami si¢ pokazuje. Wnosi¢ ztad
mozna, iz jg wiatry sprowadzaja, ktére w poje-
dynczych powiewach tak szkodliwe byé mog3.
Chorobe t¢ nazywaja takze murzanks (Brand)
Jezeli cala Yodyga jest nig dotknigta. Zdaje sie,
ze przyczyng téj choroby jest susza w ziemi
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i powietrzu, skutkiem czego wegetacya ro$liny
wstrzymang bywa. W takim razie polewanie ko-
rzeni w poczatkach téj choroby czesto dobry sku-
tek wywiera. Na chorobe t¢ zadne $rodki dotad
uzywane skutecznemi si¢ nie okazaly.

Précz tych przez wplyw powietrza powsta-
jacych choréb chmiel ma jeszeze sobie tylko wia-
$ciwych nieprzyjaciél, wyrzadzajgcych mu szkode
az do samego sprzetu tak w korzeniu, jako téz
w lodygach i szyszkach. Do tych nalezg, pomi-
ngwszy zaledwo dla oka widzialne robaszki:

1) jako wieprzyjaciele korzemwia: |
a) ggsienica chregseczowa (die Made des
Maikéfers),

b) gasienica niesébki chmiclowés (die Made

der Hopfeneule.)

Bywa czgsto, Ze choroby pnia powstajg ze
staroci i zgnicia takowego. Pien chmielu bardzo
starego traci w kanalach swych Zycie i porasta °
grubem lykiem. Tylko pojedyncze zyly glownego
korzenia pionowego utrzymujg jeszcze Zycie. Taki
chmiel, po ktérym tylko bardzo matego sprzgtu
spodziewaé si¢ mozna, powinien byé wyrudowany.
Czesto atoli gléwne pionowe korzenmie mlodego
nawet chmielu podpadajg chorobie i gnijg. Przy-
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czyny tego szukaé nalezy albo w nieodpowiedniéj,
mokréj ziemi, lub téz w czgstych wylewach wody.
Chmielniki takie, jezeli niepodobna zapobiedz
zlemu, powinny réwniez byé wyradowane.

Zdrowe korzenie gléwne, pionowe, majg w gg-
sienicach chrzgszeza i nies6bki chmielowéj swych
wylgeznych nieprzyjaciél. Ostatnie zatém blizéj
oznaczyé trzeba.

a) chregsecs, chrabaszce (Melolontha vulgaris)
jest powszechnie znany. Samica sklada w lecie
trzydzieSci do oS$mdziesigeiu z6ttawych jajek
wielkodci ziarnka prosa na szesé do ofmiu cali
glgboko w ziemi. Poniewaz chmielnik z powodu
spulchnionéj ziemi bardzo jéj ku temu celowi
dogodny, a korzenie chmielu poczwarce obfitego
dostarczaja pozywienia, przeto samica ta lubi sktadaé
Jajka swe w chmielnikach. = Przy sprzyjajgcém
powietrzu po dwich do czterech tygodniach wylegaja
sie z jajek ggsienice, powszechnie pedrowiem,
lub pedrakami zwane. Te biale szeScionozne gg-
sienice dochodz@' po pierwszym roku wielkosci
pél cala, a grubosci piéra, w trzecim roku juz
poltora cala s3 dlugie a pél cala grube. W je-
sieni czwartego roku, gdy juz zupelnie Wyrosng,
wgrzebujg si¢ glebiéj w ziemie i dopiero w pigtym




137

roku przeobraza si¢ poczwarka w chrabgszcza.
Jak wielkg szkode poczwarki krzakom chmielowym
wyrzgdzaja, okazuje sie z dlugiego pobytu tychze
przy pniu chmielu, na ktérego spozywanie wy-
Iacznie s skazane. Przy oczyszczaniu pniéw
korzennych pamigtaé zatém trzeba o wybiciu tychze,

b) niesébka chmielowa (Hepiolus humuli) - Te
gasienice sg blyszczgco-biatego koloru, majg czerwo-
nawo-brunatng glowe, a na szyi plame w ksztalcie
luski. W Maju przeobraza sie ta -ggsienica
w brunatng poczwarke, z ktéréj tworzy si¢ motyl,
nazwany nies6bkg chmielowg (Hopfenschmalspinner).
Rézki motyla tego sg krotkie i drobno karbowane,
skrzydelké, wazkie, u samca na wierzchu srebrno-
biale, na spodzie brunatne; u samicy przednie
skrzydetka blado-zolte z ceglatemi prgzkami,
a zadnie czerwonawo-zo6ite; brzuch nieco kosmaty.
Motyl lata nocg. Ggsienica zywi si¢ wylgcznie

' korzeniami chmielu, przy ktorym téz przez zime

pozostaje. Gdzie sie jg znachodzi, trzeba jg tepic.
2) Nieprzyjaciolmi lodyg sq:

a) Ple$n powstajaca z grzyba pasozytnego.
Grzyb ten okazuje sig tylko w latach wilgotnych
a cieplych. Powleka calg prawie lodyge, a to
tak, iz weale kwitngé nie moze. Zwykle miejscami
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pojedynczemi si¢ pokazuje i wciska sig za pomocg
nadzwyczaj malych ostrézek w tkanke zewnetrzng
fodyg. Gdy przy sprzyjajacém powietrzu rozrastac
si¢ pocznie, podnosi wierzchnig skorke todygi na
postaé¢ pecherzykéw, ktére pekajac, rozmaite plamy
zielono-zoltego koloru zostawiajg, w skutek ktorych
chmiel niszczeje; :

b) pchla ziemma (der Erdfloh — crypto-
cephalus) jest to znany, maly, czarny robaczek.
Psuje przy ziemi znajdujace si¢ mlode odrosle
chmielowe i przedziurawia delikatne ich liscie.
Przy tagodnéj wiosnie pokazuje si¢ ta pchla prawie
zawsze na mlodym chmielu. Jezeli w wielkiéj
liczbie si¢ ukaze, natenczas wstrzymuje wzrost
chmielu i szkodzi mu bardzo, Poprzestaje zwykle
na wewngtrznych pomiedzy tkankg komérkows
znajdujgcych si¢ czesciach, mlodych listeczkow
i znika prawie zawsze, gdy lodygi wysokosci
cztowieka dorastajg.

¢) mszyca chmielowa (Hopfenblattlaus — aphis
humuli). Zaczyna niszczyé fodygi od wierzcholka,
gdy te wysokosci czlowieka dochodzg, na spodniéj
stronie lisci sig osadzajgc, a gmin zwykl mawiaé
gdy sie takowe ukazg, Ze na chmiel padla mio-
dunka. Mszyce rozmnaZaja si¢ nadzwyczajrie
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1 rzec mozna nieskornczenie. Nic przeto dziwnego,
ze male te robaczki, podobne do rojow szaranczy,
wielkie wyrzadzaja szkody. Mszyce sg skrzydlate
i bezskrzydte, mezkie i zenskie. Rzecz dziwna:
ze nigdy zniszczenie przez mszyce chmielnikow
w dwoéch nastgpujacych po sobie latach nie przy-
pada. Jezeli mszyce zging, zanim chmiel zakwitnie,
a ging zwykle przy grzmotach i blyskawicach,
natenczas chmiel wkrétce znéw przychodzi do
siebie. Jezeli za$ w czasie kwiecia mszyce w chmielu
sie nkazg, bardzo wtenczas sg szkodliwe i przy-
czyniajg sie do zlego plonu. Zniszczeniom przez
mszyce zrzgdzanym znacznie mozna zapobiedz
przez obcigcie dolnych lisci na lYodygach, jezeli
w samym poczgtku pojawienia si¢ dostrzezone
zostaly. Biecdrzonka (das Marienwiirmchen) i gala-
séwka (Schlupfwespe) sa tepicielami mszyc.

d) Nalezy si¢ jeszcze wspomnieé o tak zwa-
nym gruczole (Kropf oder Bruch), chorobie fodyg,
pochodzgcéj z niedostatecznéj uwagi lub nie-
zgrabnosci robotnikéw. Ziamanie lodygi chmie-
lowéj mie da sie naprawié. Ze zlamanéj lodygi
wystepuje na wierch woda w niéj przekraplajaca
si¢ i zgeszeza sie. Po niejakim czasie goi sig
lodyga, a w miejscu zlamaném tworzy si¢ wy-
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rostek chrzgstkowaty zwany gruczolem. Pod nim -

wypuszcza lodyga znéw nowe pedy i galazki,
z ktorych najmocniejsze na tyczke puscié i przy-
wigza¢ mozna. Urodzajnosé jednakze takiéj ska-
leczonéj lodygi bardzo jest slaba i dla tego lepié]
jest oderzngé ja calkiem, aby inne gléwne fodygi
bardziéj si¢ wzmocnily. Wspomnieé¢ jeszcze wy-
pada o blednym i szkodliwym dla chmielu zwy-
czaju niektérych chmielarzy, obcinania czubkow
Todyg wystrzelajgcych po nad tyczki. Mniemajg
oni, ze przez to wzmaga sig wzrost galazek po-
bocznych, a tymczasem z powyiszych przedstawien
okazuje si¢, ze postepowanie takie jest blgdném.

3. Nieprayjaciolmi kwiecia i szyszek sq:

. a) wszystkie wstrzgénienia, ktére kwiciu pod-
czas pieciotygodniowego rozwijania si¢ jego z ze-
wnatrz lub z wewngtrz stawajg na przeszkodzie.
Jak rozlicznemi sg lub byé moga, pielegnujgcy
chmiel przy uwazném badaniu przekonaé sie mogg.
Liczba ich jest bardzo wielka.

b) Robak czyli rak (der Frass) jest to choroba
szyszek pokazujaca sie krétko przed Zniwem a po-
wstajaca albo skutkiem zbytniego rozmnoZenia sig
robactwa, albo téz skutkiem zbytniego dojrzenia
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szyszek. Owady najrozmaitszego gatunku jako
to: gasienice i chrzgszcze robig sobie kryjowki
w szyszkach i Zywig si¢ w. nich przegryzajac
i dziurawige szypulki i listki szyszek.

Po takiém  zniszczeniu czerwieniejg szyszki
i opadaja. Do zupelnie dojrzalego chmielu, miano-
wicie w niekorzystnych latach, zlatuja si¢ chetnie
osy i muehy i wysysajg chciwie chmielownik (lupulin)
z szyszek.

¢) Plesn sezyszek (der Schimmel der Dolde).
Takowa réwna si¢ zupelnie plesni na lodygach
z tg tylko réznicg, ze plesn pokazuje si¢ dopiero
w czasie tworzenia sig pylku chmielowego i to
zwykle na roglinach, wyroslych-na blotnistym:lub
stojaca wode zawierajacym pokfadzie ziemi. Plesn
tamuje znacznie wyksztalcanie si¢ szyszek od
poczatku. Z doswiadezen robionych pokazalo sig,
iz nie ma $rodka zapobiegajacego wszystkim tym
przeciwno$ciom, ktore coraz czgstsze nieurodzaje
chmielu sprowadzajg. Jedynym jeszcze $rodkiem
przeciw chorobom itp. jest pielegnowanie rosliny
chmielowéj odpowiednie jéj wlasciwéj konstrukeyi
i nalezna staranno$¢ przy uprawie i chodowaniu.

Podeczas gdy kazdy inny ziemioptéd po sprzgcie
juz tylko zamknigcia potrzebuje, aby sie przechowa,
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inaczéj rzecz si¢ ma z chmielem, ktéry i wtenczas
Jeszcze wystawiony by¢é moze na klgski, moggce
go albo zniszczy¢ zupelnie, albo przynajmniéj do
fabrykacyi piwa niezdatnym uczynic.

A. Jezeli chmiel w wantuchy zapakowany za-
grzeje sig, moéglby sie zepsué zupelnie, gdyby
natychmiast nie byl wysypany i suszony.

B. Chmiel podpada zepsuciu nawet, gdy juz jest
starszym.

Dziwng albowiem ma wlasnosé chmiel suchy,
iz calkowity swg przydatnosé do fabrykacyi piwa,
swoj delikatny, aromatyczny zapach do tego tylko
momentu zatrzymuje, w ktorym szyszki nastgpnego
roku woni nabieraja. Od téj chwili zmniejsza
si¢ wartosé chmielu przeszlorocznego znacznie;
zaczyna si¢ psué a psucie to z kazdym dniem
postepuje, az nareszcie pe uplywie mniéj wigcéj
lat szeSciu, przeistacza sig w masse brunatng,
pozbawiong zapachu, majacg tylko pozér chmielu.

Wazném jest zadaniem dla handlujacych chmie-
lem i piwowaréw pozna¢ dokiadnie proces, jaki
chmiel, starzejac sig, przechodzi, nie tylko dla
tego, aby ze zmian zaszlych poznaé, z ktérego
chmiel jest roku, lecz i dla tego, aby dobro¢
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chmielu w kazdym czasie dokladnie wyprébowaé
mozna,

Chege jakosé chmielu ocenié, t. j. wyprébowad,
o ile lepszym lub gorszym jest od innego gatunku,
trzeba najprzéd rozwaznie obejrzeé zewngtrznie
WwyZ€j juz wspomniane wlasnosci wyborowych szy-
szek, nastepnie za$, celem ocenienia wewnetrznych
przymiotéw, zamoczyé szyszki w alkoholu i pozwolié
ostatniemu si¢ ulotni¢. Wigksza lub mniéjsza
ilos¢ osiadtéj, rozpuszczalnéj, z61téj massy przekona
o lepszych lub gorszych przymiotach chmielu.

Odsetnych czg$ci mineralnych znajduje sie
w roslinie chmielowéj na 100 funt. wagi:

w fodygach .. .... 5,0
w Kwiechn =727 O Pl 1090
LR e e 16,3

Chemiczny rozbiér popiolu kwiatu chmielo-
wego okazuje sklad nastepujgey:

potazu™. ' 0% . . 24,88
WP e 21,59
A i AR A e 4,69

niedokwasu Zelaza . .. 1,75
kwasu siarowego . . . . 7,24
kwasu fosforowego . . 14,47

74,62
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74,62
kwasu weglowego ... 2,17
soli kuchennéj .. . .. 3,42
krzemionkic:. . i .o.o0 1901
99,92

Pie¢ odsetek ulatnia sie. Szyszki przede-
wszystkiem zawierajg nastgpne, gléwnie do wy-
robu piwa potrzebne czgstki skladowe:

1) czeSci gorzkie,
2) kwas garbnikowy,
3) olejek olytn.

Kupey chmielu i piwowarzy zgadzaja si¢ na
to, ze w przeciggu pierwszych lat przy dobrem
przechowaniu ani gorycz ani kwas garbnikowy
chmielu Zadnéj nie podlegaja zmianie. Dla tege
to przy nieurodzaju chmielu chmiel stary, byle
nie zbyt przestarzaly, zawsze ma pewng wartosc
i ceng. Z przyczyny nieurodzaju w r. 1854 i 186(
bardzo poszukiwano starego chmielu. Jedynie
ulatniajagcy sig .olejek chmielowy ulega, skorc
nowy chmiel zapachu dostawaé zaczyna, Wazné
i cigglé] zmianie. '

Lotny olejek sklada sig:

a) z wegleka-wodu, w takimze stosunku, jal
w olejku terpentynowym,
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b) z olejku obfitego w kwasordd, ktéry zdaje sie
byé jednoskladnym z Valerylem (C,, H,)
a ma te wilasnosé. Ze przez ukwaszenie prze-
obraza sie w kwas Waleryanowy, albo téz
inne homologiczne ale wyzszego rzedu ulotne
tluste kwasy.

W ulotny weglek wodu wnosi powietrze te
tylko zmiang, Ze si¢ pewna jego cze&¢ ulatnia
a druga mniejsza w zywice zsiada. Dla tego
w destyllacyi zupelnie $wiezy chmiel wydaje naj-
wigcéj olejku eterycznego.

Wyisze ukwaszenie kwasorodnéj czeéci kwasu
waleryanowego lub jemu podobnych, nadaje sta-
remu chmielowi wiasciwy mu zapach kwaskowo
serowaty. |

Kwas waleryanowy w nowszych czas;\ch
z chmielu wyrabiano; lecz przeistoczenie kwasu
waleryanowego na waleryl tak samo si¢ nie
udalo, jak przeksztalcenie starego chmielu na
Swiezy.

Précz zmian, na ktoére olejek eteryczny jest
wystawiony, podlega jeszcze chmiel réwnie, jak
inne organiczne ciala zmianom skutkiem kwasorodu

powietrznego. Przez wplyw ostatniego przechodzi
S 10
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w gnicie, ktérego najpierwszym znakiem jest

ciemny kolor.

Ciemnawy kolor szyszek i pylku, jako téz
szczegblny kwaskowy, do séra podobny zapach
baldrianu, zapach lotnego olejku, s3 oznakami
starego chmielu.

Aby za$ poznaé, jak jest starym, trzeba do-
Swiadczonego, praktycznego oka i dobrego po-
wonienia. O ile si¢ to da uskuteczni¢ bez przed-
Yozenia prébek, podamy blizsze oznaki, po ktérych
rozpozna¢ mozna chmiel az do lat szesciu i starszy
nawet.

A. Chmiel w pierwszym roku po sprzecie za-
chowuje az do czasu, w ktérym szyszki nowego
chmielu zapachu dostaja, delikatny, aroma-

. tyczny, mocny zapach, — pylek jest zie-
lonawo-z61ty.

B. Chmiel w drugim roku nabiera od chwili
w ktoréj szyszki nowego chmielu zapachu
dostajg, kwaskowego zapachu séra (zapach
baldrianu); pylek staje sie zloto-zéitym.

C. W trzecim roku zapach séra staje sie kwasniej-
szym, ale slabszym; pylek jest ciemno-zélty.

D. Chmiel w cawartym roku jeszeze stabszy

ma zapach, a pylek staje sie CzZerwonawym.

?
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E W pigtym roku juz prawie zadnego nie ma
zapachu, a pylek jest czerwonym jak cegta.
F. Szescioletni chmiel zwykle zapach catkiem
traci, a pylek ciemno-brunatny przybiera
kolor, listki sa robaczywe i rozpadajg sie.

XL

Obrachowanie kosztow zatoZenia chmiel-
nika i prawdopodobnego dochodu.

Aby rachunek taki ustawi¢, nie mozna wzigsé
za podstawg jednego pojedyrnczego roku, ale raczéj
w dluzszéj lat kolei koszt i dochéd kazdego roku
obrachowaé. Przy téj szczegélnéj a kosztownéj
uprawie bowiem sg i zbiory i ceny w pojedyniczych
latach tak rozmaite, Ze aby rachunek choé tylko
przez przyblizenie ile mozno$ci prawdziwg mial
podstawe, obrachowaé trzeba przynajmniéj siedmio-
letni okres istnienia chmielnika i z tego doj§é
przez przecigcie liczb normalnych zbior¢w i do-
chodéw. W nastepujacéj tabeli obliczone bedg
wydatki i dochody chmielnika w dobrém pofozZeniu
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Rachunek kosztéw i dochodéw z chmielnika,.

1 z pomyslnemi wlasnosciami, obejmujacego jedne
morge magdebursky a obsadzonego 35 kopami
krzakéw.

S

I. W pierwszym roku.

Tal.‘ 8gr.

10

11

12

A. . Wydatki:

Orka i wloczka w Jjesieni przed zslozeniem
chmielnika. ;.50 n 0 N e Ess B Sl ST
Orka grzed i wygarnienie Drozd.....ci oo easenses
Wykopanie 5 kép doikéw dla wysadek (6 dni
IDDOCZYCH DO AOREEN L] o rian i s s e s e
Za 100 kép wysadek po 7!, sgr. wlacznie z ko-
Sztamistransportiitds St R s ins T e
Za 35 kop malych tyczek po 5 sgr. wlacznie
z ostruganiem i 7acioSAnIEM......cceeevuuennnennss.
Za narzedzia, jako to: grace, noz, dziabake, dra-
binke, palikicioe e B e
Za mierzwe wraz z dowézka, na 10 kép fure po
Najemnikom }rzy roznoszeniu mierzwy w dolki
i sadzeniu w)sadek (14 dni roboczych po 10 sgr.
Tyeczenie (jeden dzieh roboczy)..........coeeeennnnnnn.
Przywigzanie, pognojenie i okopanie (8 dni robo-
czych ipord sy ot v L s T
Micrzwa do pognojenia z dowézka (potowiczny
POSHORY . oot S e A R T

Powtérne przywigzanie i okopanie (6 dni rob.)...

Do przeniesienia

e

15

25

e




e
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N I. W pierwszym roku.
Tal.| sgr.
Z przeniesienia | 62 | 15
13 | Obieranie, przyrzynanie, zawiezywanie, wyjecie
tyczek i zlozenie tychze (3 dni rob.)...... oD 1| —
14 | Suszenie (w ogéle 1 dzienl roboczy).....ccceeurerrnnan — | 10
15 | Dochéd z ziemi (wedle ceny dzierzawnéj, jaka
POZYEESE BICZHA): o- - o ecovion wunaversertucvnas oobinyesians 5| —
16 | Nadzwyczajne wydatki (s =
Summa wydatkéow w Iwszym roku | 69 | 25
B. Dochod.
Zbiér z 35 kép mlodego chmielu moze wynosié
okolo 12 szefli szyszek, ktdére ususzone wazg
okolo Y, cent. Rachujac centnar w przecieciu
po 28 tal, dostaje Si€......c.ce.ereree it e 7] —
Tak iz wydatki przewyzszaja dochod
w Iwszym roku 0......cccoeieencnnenee. 62 | 25
8 II. W drugim roku.
Tal.| sgr.
A.  Wydatki.
1 § Rozoranie grzed (Y, dnia Pracy)..c.ecececeemcosecses 1| —
2 | Rozgarniecie grzed (2 dni robocze po 10 sgr.)... § — | 20
3 | Oczyszczenie krzéw, wyrznigcie i obsypanie (3 dni) 1| —
4 § Za 35 kop tyczek po 2 tal. zwiezienie po 15 sgr. ‘
straganie i zaciosanie po 3 sgr. od kopy........ 91—
5 § Dosadzenie uzupelniajace, okoto Y, kopy (', dnia) § — 5
6 § Mierzwa do pognojenia, 3¥,fury wlacznie zdowézka § 7 i
7 | Roznoszenie i zatykanie tyczek (4 dni robocze).. 1110
8 § Najemnikom przy roznoszeniu gnoju (2 dni)...... —<|l20
9 f Najemnikom przy przywigzywaniu (3 dni)......... ‘ 1 .
1 o przeniesienia J103 | 25
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N3 W drugim roku.
; Tal.| sgr.

Z przeniesienia [103 | 25

10 | Okopanie (4 dni rob.)........ St e o e O 1] 10
11 | Powtérne przywigzanie (2 dni rob.)..cc.ceveeuneeeee | — | 20
12 | Powtérne okopanie (4 dni 1ob.).ccceecereenreennnnnnn.. 1|10

13 | Najemnikom przy mozliwem trzeciokrétnem przy=
wigzywaniu, prostowaniu tyezek itd. az do kwi-
cia (4 dni rob.)......ce. P L Tt 1] 10
14 | Przyrzynanie, wyciaganie tyczek, zdejmowanie
chmielu i donoszenie do obieraczy (6 dni ro-
boczych po A2LEEBEN:, o eviicrsi e vaebanians 2|15
15 | Za 3 plachty do obierania po 2 tal.................. 6| —
‘6 | Obranie przy dobrym sprzecie czterech eentna-
paréw po 35 szefli na centnar rachujac, a wiec

140 szefli po 214 sgra............ 14 tal. 20 sgr.

wlacznie z przyrzadami (1 tal) i

wieicowém (1 tal.)......coeaenrenns R e S 13 | 20
17 | 85 kép tyczek znie$é i ulozyé (2 dni roboty).... | — | 20 s
18 | Zapakowanie czterech centnaréw chmielu (Yodni) | — | 5 :
1951 Zo: -2 Swantuehyspoid-Aalicvatisstoviiio s ivemsnassiinint 2| —
20 | Oplata od zwazenia po 2 sgr. od centn — 8
21} Podwoda: dorswagi:osne L dGaiiin i e | — | 15

22 lDachodas ziemi:... o a R S Ui L Ras 5| —
Summa wydatk6w w Iigim roku [139 8

B. Dochéd :

Za 4 centnary chmielu po 30 tal...c.coceevenrennnnn.. 120 | —
Wydatki przewyiszaja wiec dochod llgim r. o
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Y 7] III. W trzecim roku.
Tal.| sgr.
A. Wydathi:
1 | Pozycye w drugim roku podane pod Nrm. 4, 5
i 15 odpadajg, a natomiast przybywa na uby-
tek tyczek 19%,. czyli mniéj wiecéj................. 1] —
2 | Pozostaje z podanych w drugim roku wydatkéw.. § 42 | 3
tak iz suma wydatkéw w Illcim r. wynosi | 43 | 3
B. Dochéd :
Za 4 centnary chmielu po 30 tal...................... 120 | —
Wypada przewyzki dochodu | 76 | 27
W % IV, W czwartym roku.
Tal.| sgr.
A. Wydatki:
1 | Na zwigkszony ubytek tyczek przyjmuje sie 3%,
Czyli-INi6] Wiethj-crmenmnrtnnann o Serve: 3] —
2 | Inne wydatki jak w poprzednim roku................ 42| 3
Suma wydatkéow w IVtym roku | 45 | 3
B.  Dochéd:
W tym roku polowiczny tylko zbiér przyjaé mo-
Zna, a wigc 2 cent., ktére przy podwyzszonych
cenach po 45 tal. si¢ sprzedadza..........ceeun.... 90 | —
Wypada przewyzki dochodu | 44 | 27
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W, 74 V. W pigtym roku.
Tal.| sgr.
4. Wydatk::
1 | Tak, jak W czwartym roKil.....cceeeerionnceeeeneeeranns 45| 3
B. Dochid:
Za 3 centnary chmielu po 30 tal.......ccoeeerrrvnnnee 90 | —
Wypada przewyzki dochodu | 44 | 27
Wy, ) VI. W széstym roku.
'l‘al.l Sgr.
4. Wydatki :
1 DRl wir 0B PIgEYIN. it i orensvvinsssteoisssamins 45 | 3
B. Dochéd :
Za 2'/, centnara chmielu po 30 tal........ccceennn.s 75
Wypada przewyzki dochodu | 29 | 27
J3 “VII. W si6dmym roku.
Tal.| sgr.
4. Wydatki :
1 U MEWITOK U RZOBLYIN.. . cacreronss Focraseessasonsbessrie «oon B 452} 23
B. Dochéd :
Za 2 centnary chmielu po 30 tal..................... 60 | —
Wypada przewyzki dochodu | 14 | 27

Uwaga. Pozycya 16ta w II A. nawet w razie
wiekszego nieurodzaju zmniejszyé sie nie
moze, poniewaz im mniéj jest szyszek, tém
wyZsze ceny placi¢ trzeba robotnikom od
obierania.
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Wedle ustawionego przez przyblizenie rachunku Wynosi:

A. Rozehéd. 4 B s

Tal. § sgr. Tal.

1) W pierwszym roku | 6) | 25 1) W pierwszym roku 7
2) w drugim 5 139 8 2) w drugim 3 120
3) w trzecim = 43| 3 3) w trzecim 5 120
4) w czwartym 45| 3 4) w czwartym 90
5) w piatym % 45| 3 5) w piatym 5 90
6) w szlstym s 45| 3 6) w szlstym = 5
7) w siddmym 451 3 7) wsi6dmym - 60
Razem] 433[18 " Razem] 562

Czysty dochéd wynosi zatém przez 7 lat
129 Tal. 12 $rgr. a wigc na jeden rok przynosi
morga magdeburgska chmielnika 18 Tal. 15 srgr.,
z dodaniem za$ renty z’ ziemi, ktéra w POWyiszy
rachunek w ilosci 5 Tal byla wstawiona, przeszlo
23 Tal. _

Obrachunek ten polega na $rednich cenach
i zbiorach, a dochéd zwigkszy si¢ lub zmniejszy,
o ile wydatki przy uprawie chmielu okolicami
wigksze lub mniejsze by¢ moga. Poniewaz Jjednakze
wedle zrobionych w nowszych czasach doswiadczen
przyjaé mozna, ze nieomal co 6 laty nieurodzaj
w chmielu sie zdarza, staje sie uprawa chmielu
coraz bardziéj ryzykowném przedsiewzigciem. Tylko
w okolicach, gdzie grunt pod chmie} Jjest odpe-
wiedni i pewny, a klimatyczne stésunki przyjazne,
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mozna przez przyblizenie pewnéj korzySci sig
spodziewaé, a jezeli przypuscimy, Ze producentowi
szczgScié sprzyjaé bedzie i albo wyjatkowo obfity
sprzet albo wyjatkowo wysokie dostanie ceny,
wtenczas wyzéj wykazany dochéd o wiele prze-
wyiszonym byé moze. Dla tego to uprawa chmjelu
wiele obecnie ma podobienstwa do procentujgcego
sie papieru kredytowego, ktéry pospolite przynosi
prowizye, ale oraz spodziewa¢ si¢ dozwala, ze
w kolei lat dtuzszéj wigkszemi obdarzy korzySciami.
Nadzieja ta wigkszych zyskéw zawodzi jednak
niekiedy, jezeli, jak papier kredytowy, tak i uprawa
chmielu doch6d nizéj peri odrzuci. Rzadko tylko,
czesto po wielu lat uptywie, wypada dochéd bardzo
wysoki, jaki miasto Nowy Tomy$l i okolica w latach
1854 i 1860 miata.*)

*) Gdzie uprawa chmielu w takim jest stosunku do cakosci
gospodarstwa, Ze zadnych zbytecznych ofiar w robociznie tak
sprzezajnéj, jako téz recznéj od tegoz nie wymaga, ale tylko po-
boczng jest galezig produkeyi rélniczéj, gdzie mianowicie czy to
kupno, czyli téz produkcya tyczek taniéj wypada, anizeli w po-
wyzszym rachunku podana, tam korzys¢ okaze sig wigksza, niz
ja autor wykazal, a chmielnictwo bynajmniéj ryzykowném przed-
siewzigciem nie bedzie. Rachunek ten raczéj za informacys a nie
za stata podstawe uwazaé mozna. Kazdy czytelnik uwzgledniajae
stan gospodarstwa swego i lokalne stésunki moze podlug téj in-
formacyi sam sobie rachunek ustawié, ktérego rezultat w réznych
okolicach r6znym by¢ moze. Przyp. tiémacza.
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