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ROK Ju7, Nr. 8.
Priewednik
ROLNICZO-PRZEMYSI.OWY

LESZNO, dnia 15. Wrzesnia 1837,
= —————— 00 S € S

Spis rzeczy. O fabrykacyi cukru przez wymaiczanie miazgi burakowéj

woda zimna (maceration). =—— O kilku mniéj znanyeh rasach owiec: — List
pisany w czasie podrézy rélniczéj, w sandomierskiém w Wrzeéniu x. b, od-
bytéj (dokonczenie). — Rozmaitosci. — Wiadomosei handlowe. — Nowe

dziela gospodarskie polskie.

O fabrykacyi cukru przez wymaczanie
miazgi burakowéj woda zimna
(maeceration).

JW. Tadeusz hrabia Mostowski, byly minister spraw
wewnetrznych w krélestwie polskiém, zamieszkaly od lat
kilku we Krancyi, przestal do Polski opis domowego
sposobu fabrykaeyi cukru z burakéw. Wazna ta rozprawa,
ktéra wielce sie prayczyni do rozprzestrzenienia miedzy
ziomkami naszymi wiadomosci, przedmiotu tego tyczacych
si¢, zostata drukiem wKalendarzu rélniczym JPana J. N.
Kurowskiego ogloszong. Chociaz nie jeste$smy zdania
tego, ze fabrykacya cukru, ktora, zwlaszeza w Pol-
sce, moze byé zrédlem bogactwa kraju, opierad si¢ moze
na domowych, ze tak rzeke kuchennych sposobach, ktire
JW. hrabia podaje; niemniéj wysoko jednak cenimy zy-
czliwg pamieé¢ zacnego rodaka naszego o swych wspil-
ziomkach. Usilowania jego, choé bezposrednio, niewatpli-
wie przyniosa wielkie korzysci dla kraju, gdyz przyezy-
niy sie zapewne do przekonania wielu uprzedzonych, kté=
tym nic do zakladu fabryki cukru nie stoi na zawadzie,
.I]ak toz uprzedzenie: sze fabryka cukru wielkiego zakla=

owego kapitalu w %
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Zismierzajoc w pismie naszém wzigdé pod szezegé-
lowy rozbiér sposéb maceracyi, ktéry pewnie gore nad
innemi wezmie nie zadlugo; umieszczamy tu jako wstep
Wyciag zrozprawy namienionéj, mowigcé]

O wyrabianin cukru sposobem domowym,
przez wymaczanie miazgi burakowéj
...Wod3a zimna.

Sposeb ten wtém tylko rézni sig od dawnego, iz tu
sok burakowy nie wyeciska si¢ z miazgi burakowéj za po-
mocy” pras, ale raczéj otrzymuje sie przez moczenie
miazgi wzimnéj wodzie; o korzysciach tego po-
stepowania nizéj mowic¢ bedziemy.

Sposéb ten opiera sig na tém dogwiadezeniu: iz woda
zimna, nalana na miazge burakowa ze $wiezych burakéw,
w rgwnéj ilosci co do wagi, to jest: lejac n.p. na 50 fun-
tow miazgi, 50 funtéw wody, wyciagnie sie z nié¢j w prze-
ciggu pot godziny'}zolowg,téj ilosci soku, jakaby otrzy-
maé¢ mozna przez jéj wycisnienie w prasie.

N. p. sok wycisniety z dobrych burakéw, trzyma po-
dlug areometru Banmego stopni 8§ (a); sok zas z pier-
wszego wymoczenia miazgi trzyma stopni 4.

Gdy go nalejemy na réwng ilo$é $wiezéj miazgi, po
rownie dlugiém moczeniu bedzie on trzymal stopni 6.

Nalany za$ na takowa ilo$é miazgi po raz trzeci, 1
spuszezony po uptywie pél godziny, wzmoceni si¢g o 1
stopiefi i mieé bedzie stopni 7.

Nakoniec powtérzywszy to czwarty raz, reszta cz3-
stek cukrowyeh z massy sie oddali, a sok trzymaé bedzie
okolo stopni 8. ‘

W tym sfanie bedac nalany na $wieza miazge, nie
ravienia juz swéj wagi, czyli nie nabywa wiecéj slodyczy.

(a) Przeciez nie wszystkie buraki tyle slodyczy posiadaja;
owszem trafiaja sie, z ktérych sok wazy 6 stopni. Pochodzi to
od pory czasu, mni€j wiecéj suchego gruntu, a moze i od gatunku
burakéw,
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Uezy takze doswiadczenie, iz nalewajac na miazge
burakowg catery razy w pewnych okresach swieZa wode,
i spuszezajac za kazdg raza sok do innego naczynia, wy-
ciaga si¢ z niéj wszystkie czesei cukrowe; a to tak da-
lece, iz bydlo, nawykle do jedzenia wyttoczyn burako-
wych, (czyli miazgi, = ktéréj sok przez prase zostal
wycisniony,) wcale nie cheg  spozywaé Wymoczonéj
miazgi. (b)

Namienié tu palezy, iz nie mozna z pewnoscia ozna=
czyé czasu wymoczywania miazgi burakowéj; albowiem
miazga z jednych burakéw wyda 80 przez poezwirne po
pot godziny moczenie; z drugich trzeba do tego 40 mi-
nut, a czasem moze i wiecéj, Pochodzi to w czesci
z mielszego lub grubszego ich tarcia; w czgsci z natury
wody, |do tego uzytéj; moze téz od sposobu uprawy,
pory czasu it.p. Dla tego, przed rozpoczeciem wymo-
czywania, nalezy zrobié z miazga mala probe, (niechhy
tylko w szklankach) celem przekonania sig, jak dlugiego
wymaga czasu do zupelnego oddania cukru.

Czynnosé w mowie bedaca przejdziemy w nastepujg~
cych zakresach:

- Ogolowe wyobrazZenie o sposobie wymoczywania
miazgi burakowéj.

Opis naczyn, do téj fabrykacyi potrzebuych,
Rys szczegilowy biegu té czynnosei.

. Poréwnanie pod” wzgledem latwosei i korzysei
dwdch tych sposobéw oirzymania soku burako-
wego.

Opis znarysem prasy i tarki, do fabrykacyi do-
mowéj najdogoduiejszy; oraz opis niekidrych tu-
taj uzywanych narzedzi. '

P
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() P. K., wspélnik znacznéj cukrowni tego rodzaju w Ros-
8y, zapewnial muie, i tamze wymoczona miazge burakowa nieco
sola i ukwaszaja, [podobnie jak n. p. kapuste], gdyz wstanie wy-
Mmoczonym bydlo jéj jeéé nie chee, &

18*




. Ggoélowe wyebraienie e sposobie

wymoezenia miazgi burakowéj.

Podlug powyiszego, potrzebujemy do wymoczenia
miazgi burakowéj dch kadek; jednakze, poniewuz robota
i$¢ musi bez przerwy, mieé ich wypada 6.

Dla tém wiekszego rzeczy objasnienia, przejdziemy
tu ogdlowo jedne kolej wymoczywania miazgi W rzeczo-
nych 6. kadkach; a pézniéj opiszemy niektére szczegélowe
prawidla i postgpowania. — Oznaczmy kadki lit. A.B.C.
D. K. F. i przyjmijmy, iz kazda z nich zgwiera potrzebna
miazge, i e do kazdego moczenia potrzeba pol godziny
ezasu.
Czynnosé sie rozpoczyna od ualania- do kadki A.
wody.
W pot godziny sok si¢ spuszcza do kadki B.,
a kadka A. napeliia si¢ woda po raz drugi.

W pol godziny sok sig spuszeza z B. do C.;
+ A. do B. — A. napelnia si¢ woda po raz trzeci.

W pol godziny sok spuszeza si¢ z C. do D.,
zB. do C., zA doB. — A napelnia si¢ woda po
vaz czwarty i ostatni.

W pét godziny. Sok zupelnie cukrem nasycony
(poniewaz przeszedl cztery razy praez $wieza miazge)
spuszeza sie do zbiornika, o ktérym nizéj mowié
bedziemy. — Skoro juz oplynal, sok z C. spuszcza sig
do D. (w ktérym podiug powyzszéj zasady § czesci cu-
ke sie znajduje); z B. do C., z A. do B. — A. bedac
juz eztery razy nalana woda, usuwa sie, czySei i do na-
stgpnego moczenia miazga $wieza napelnia. Sok teraz
miedei sie w sch kadkach: wB C.1iD. — A ze cztery
razy przez swiezy miazgg ma przechodzié¢, wiec:
7AW pol godziny spuszeza sie zD. do K., zC. do
D., zB. do C. — B. napelnia si¢ $wieza -woda (w miej-
sce. soku, -kiory do_zbiornika zostal syuszczony). So
sie. znajduje, w B. € Dy K. S

- Wopél:godziny. Sok spuszeza sie zE. do. zbioy-
pika, zD. do K, zC. do D., zBide €. — B. podohnie
iak A. usuwa sie. Sok sie znajduje w €. D K.
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W pét godziny. Sok spuszeza sie zE. do F,
zD. do K., z C. do D. — C. napetnia sie $wieza woda.

W pol godziny. Sok spuszcza su; zF. do zbior-
nika, z K. do K., zD. do E., zC. do D. — C. usuwa
sig podobme jak B. — Sok sie znajduje wD. E. F.

W pit godziny. Sok zF. spuszeza sig do kad-
ki A. (rozpoczyna sie wiec nowa koléj kadek), zE. do
F., zD. do E., z C. do D. D. napelnia si¢ zimng
wodg; daléj postepuje sie jak wyzeJ '

Namieni¢ wypada, iz po wymoczeniu dziennego wy-
dzialu bulakow, po odebraniu soku mocnego z ostatniego
naczyma i spuszezeniu do niego soku z poprzedzajacego,
i tenze epuscné nalezy do I\Otld, chociaz nie trzyma wia-
sciwego stopnia, ale raczéj okolo 6 stopni. Wszakze
pozostala w miazdze ilos¢ cukru malo stanowi; a wreszcie
i ona nie jest zupelnie stracona, gdyz wtedy zyzuiejszy
daje zwierzgtom pokarm.

Mlejsce, w kidrém sie wymoczywanie burakéw cd-
bywa, nie powinno by¢ wyzéj ogrzane, juk na 4 stopuie
R.; wtéj temperaturze cukier sie juz rospuszeza, a wyzi-
sza dzialalaby szkodliwie na sok burakowy.

2. Opis naczyf potrzebnych do
wymoczenia miazgi burakdw.
Do wymoczenia burakéw potrzebne sa:
1. Kadka, wktérych miazga burakowa sie moczy.
2. Kadz wielka na wode.
3. Dwie duze wanienki.
4. Ceber do noszenia wody do kadek.
. Kadka do plékania burakow.
I\d(,l,yme, mieszezace w sobie tyle miazgi huv
rakowéj, ile jéj potrzeha do jedug !\duln aby
unikna¢ zmudnego jéj odmierzania za l\a,dé
razy.
1. Upis kadek.
Aby oznaczy¢ potrzebna objeios¢ kadek, przyjmijuy,
iz codziennie mamy przerabia¢ B kovey burakow, czyli
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1,000 funtéw; ze wymoczywanie ich nastapi w szedciu
kadkach, i ze dla ukoficzenia wezesénie dziennego wydzia-
Yu, kazda kadka 2 razy tylko sie napelni miazga; a wiec
wypada na raz do jednéj kadki (w okragléj liczbie) 80
funtow miazgi.

Do wymoczenia té] ilosei, kadka trzymaé winna garncy
217 (c). Kadka téj objetosci, w ksztalcie na fig. 4 0znaczonym,
trzyma w gorze w sredniém przecieciu cali 21, w spodzie
cali 19, jest wysoka wewnatrz 12 cali. Przy spodzie
ma kurek do spuszczania soku z jednéj kadki do drugiéj;
a na boku podobny do spuszczania soku, juz nasyconego,
do zbiornika.

Oba te kurki powinny byé¢ przy samym spodzie, aby
wszystek sok przez nie splynal.

Na sam spod kadki wklada si¢ warstwa czystéj
stomy, nieco ponad otwér kurkowy. Ma ona dwojaki
cel: najprzdd zapobiezenie zatykaniu sie miazga otwo-
rn; powtére oswobodzenie soku z drobnego pylu, ktéry
na stome osiadajac, wraz z nia przy kazdém zmienianiu
miazgi sie wydala. (d) Aby za$ nie poruszaé téjze sko-
my podczas mieszania miazgi, nalezy ja nakryé krazkiem,

(¢) Podaje to podlug autora dziefa ,,0 domowéj fabrykacyi
cukru z burakéw. Wilno 1837.% nie za$é podlug wiasnego do-
swiadczenia.

(d) Podlug twierdzenia pana K., o ktérém w poprzedniéj
nocie namienifem, podkladanie pod miazge sfomy, bardzo wiele
si¢ przyczynia do oswobodzenia soku z jakowegos pylu, ktéry
pozostajac w nim, nie tylko czyni go metnym, ale nadto, jak sie
zdaje, utrudza krystalizowanie cukru. Idac wiec za zdaniem te-
goz pana K., radze wyzéj opisanym sposobem przyrzadzié¢ spéd
kadki, — Autor dzielka wyzéj przytoczonego, jak sie zdaje,
majac jedynie na celu oddzielenie soku od miazgi, méwi:
»»Przy otworach tych gwozdzi [kurkéw], wewnatrz kadek, przy-
bijaja sie po dwie lisztewki, 4 cale dfugosci majace, jednemi
koficami do spodu kadki, a drugiemi do jéj éciany; pod nia pod-
klada si¢ tyle slomy prostéj, dlugiéj 6 do 7 cali, ile zmiesci¢ sie
moze; a to, aby przez to zapobiedz zatykaniu sie otworu miazga
burakowa, Po kazdém ich wyproznieniu, s$wiezq sloma si¢ za-

klada.¢
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odpowiednim objetosci dna; a jak sie rozumie, niedocho-
dzgcym do otwora kurkowego; stoi on na 3ch nézkach.
aby zbytecznie stomy nie przygnietal; dla ulatwienia.od-
plywu soku, potrzeba w nim porobié¢ dziurki jednocalowe.
- Autor dziela, o ktérym wyzé] namienilem, mowi
(stron. 19.): »Kazda kadka ma krag = cienkich desek,
réownéj dnu wielkosci, caly gesto podziurawiony, éwieré
calowemi dziurkami. Kragi te na to sy potrzebne, aby,
gdy sie niemi pokryje miazga burakowa, woda na wierzch
nalana, réwno przechodzita przez cala masse
miazgi; oraz, aby kladac na nich po kilka pudéw ka-
mienia, lub innych ciezaréw, mozna bhylo przyspieszyé
Sciekanie soku, wypuszczajacego sie do nastepnéj kadki,
lub kubta. Po kazdém nalaniu na miazge wody
lub soku, potrzeba ja mocno wymieszaé dre-
wniangdopatka lub wiostem. «

Nie wiem, czyli ta rada z doswiadczenia jest czer-
panag. Kiedy po kazdém nalaniu miazgi. nalezy
j2 mocno wymigszaé (co rzeczywiscie bardzo jest
potrzebném ), przeto nie widze potrzeby krazka, maja-
cego stuzyé do réwnego przeprowadzenia wody
przez cata masse miazgi; i zdaje mi sig, ze takowy
na prézno tylko prace utrudnia, juzto przez nakrywanie
niém miazgi, jakotéz przez wyjmowanie go podczas mig-
szania. Mniéj zas jeszcze zdaje mi sie, aby okladanie
g0 ciezarami, przyspieszalo odciekanie soku.

Jezeli bowiem nacisk bedzie bardzo wielki, wtedy
krag rzeczywiscie pojdzie na spéd i praycisnie miazge;
a im bardziéj miazga na spodzie si¢ zbije, tém téz tru-
dniéj przesaczy przez nie plyn po nad krazkiem bedgey.
Owoz sposéh ten, nie tylko nie przyezynia sie do przy-
spieszenia odcieku plynu, ale go owszem wstrzymuje. —
Przynajmniéj podczas moich, na mala skale caynio-
nych doswiadezeii, takowy otrzymalem wypadek; chege
przepusci¢ przez spéd plyn, na wierzchu krazka zebrany,
wusialem go wyja¢, i z jednéj strony ubita masse od-
sunjé.

Podlug mego doswiadezenia, powtarzam na maia
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skale czynionego, miazga burakowa, zmieszana z réwng
ilosciz wody na wage, (worzy masse obmcdmg, jakby
w wodzie zawieszona, ¢ Z}ll nie opada na spod i nie od-
Yacza sig od wody, ale raczéj kazda czgstka massy wcho-
dzi znig w stycznosé; co, jak sie rozumie, najwiecéj sie
przyklada do wydzielenia wszystklch cukrowych czesci;
przeciwnie zas, ]ezeh wiceéj sie dodaje wody, wtedy mia-
zga opuszcza si¢ na spéd. Czyli to samo ma miejsee,
pracujze z wiekszy ilescia massy, nie jest mi wiadomo.

Po otworzeniu kurka, sok splywa z poczatku dosé
szybko, ale ku koficowi odchodzi wolniéj i dosyé go po-
zostaie w miazdze. Wtenczas naciskajac ja z lekka kraz-
kiem dzmrkowanym (jednakze w ten sposob, by w stronie
otworu miazga sie zbyt moeno nie zbijala), na drazku
osadzonym, podobnie jak si¢ uzywa do robienia  masla
w zwyczajnych klelzenkach), mozna przyspieszy¢ wyda-
lenie sie piynu.

W wielkich fabrykach kadki te pociagaja si¢ we=
wnairz i zewnatiz pokostem, dla zapobiezenia, aby kwas
drzewny nie udzielat sie sokowi w czasie wymaczywama
burakéw, a przez to go nie skwaszali W domowém za$
W)rablamu cukru dosy¢ jest co dni kilka tynkowa¢ je na
noc wewnatrz i zewnatrz wapnem w wodzie rozrobioném;
a nazajutrz dobrze wodg wyplukaé.

Dla wiekszéj mocy, dobrze jest spaja¢ kadki obre-
czami zelaznemi. Do $r odl\()wej plzytwmldzone byé winny
dwie antaby. Tak na kadki, jak wszelkie inne drewniane
naczynia, najstésowniejszém jest drzewo klonowe.

Ustawienie kadek.

Dla ulatwienia wigc pracy w przelewaniu soku z kadki
jednéj do drugiéj, ustawiaja sie one we dwa rzedy, na sto-
pniowém podwyzszeniu, jak to fig. 5 1 6. plzedbtaw'a —
A. rzad zjednéj, B. z dluger strony.

Wysokosc kadki najwyzszéj, stolacq od wierzchu do
ziemi, nie powinna przechodzi¢ dwéch fokei; dla tego, by
cztowiek sredriego wzrostu wygodny mial do niéj przy-
step, juz to dla migszania miazgi, naléwania jéj woda
it p.
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Majae tak ustawione kadki, sok z a, przeléwa sie
dob, zb. do ¢, zec. do wanienki g.; ztéj, w miarg Scie-
kania, przelewa sie czerpakiem do d.; co gdy nastgpiy
idzie z d. przez kurek do e.; ze. do f.; zf do drngiéj
wanienki; zkad znéw czerpakiem si¢ przelewa do kadki a.
(Mozna do tego przelewania uzy¢ pompki, ktéra przy
konicu opisze,) : 5

Ma si¢ rozumieé, iz sok nasyeony cukrem, spuszcza
si¢ do zbiornika, co sie uskuteczni przez boczny kurek,
przy kazdéj kadce na ten cel sig znajdujacy.

Kadki mniejsze, mieszczgce n. p. 40 do 50 funtow
miazgi, ustawiajg si¢ wszystkie na réwném podwyzszeniu
12 do 15-calowém, aby majgc spuszczaé sok, jedng pod
druga mozna podstawiaé; unika si¢ przez to do$é zmu-
dnego przelewania soku.z wanienek. T

2. Kadki na wodrg.

KadZ ta obejmowaé powinna ilos¢ wody, potrzebna
do wymoczenia dziennego wydzialu burakéw. Do wy-
moczenia przyjeté] wyzéj ilosei, czyli korcy B, potrzeba
okolo 200 garncy wody. :

3. Wanienki ;
Objetosé kazdéj z nich réwnaé sie powinna objetesci
kadki. Powinny zas byé plytsze, ale szersze od osta-
tnich. Ksztalt ich widzie¢ mozna na fig. 7.

4. Ceber do wody.
Aby unikngé zmudnego wymierzania wody do kazdéj
kadki, mie¢ potrzeba ceber wymierzony, ktérym si¢ do-
nosi woda z kadzi do kadek. :

5. Naczynia do wymierzania
burakéw.
Jak si¢ rozumie, obejmowaé ono winne tyle burakéw,
ile sic na raz w kadce wymacza. 'I'ém to naczyniem
tarkarze biora buraki na tarke.




6. Kadki do plékania burakgw.

~ Objetosé jéj: odpowiadaé moze # czedei plokaé sie
majgcych burakéw. Powinna byé wiecéj plytka, niz wy-
soka, 'a natomiast szersza; poniewaz stuzy zarazem do
pidkania pomniejszych naczyn.

Uporzadkowanie miejsca, gdzie sig
wymaczanie odbywa. FKig. 8.

Nere 1. Ustawienie kadek.

» 2. Kadka na wode.

» 3. Sklad burakéw,

» 4. Kadz do plékania burakow.

» 9. Sklad burakéw oplikanych.

» 6. Miara do burakéw.

» 1. Tarka.

» 8. Miejsce do czyszczenia kadzi i innych
naczyn.

Szczegélowy bieg czynnosci.

Wydzial dzienny surowych burakéw, poprzednio
oglowionych i z grubego oczyszczonych, sklada sie na
wieczor kazdego dnia do izby fabrykacyjnéj. Woda do
kadzi sie nalewa. Wszystkie naczynia, do fabrykacyi
potrzebne, ‘czyszcezy si¢; drzewo sie znosi; slowem, przy-
gotowywa sie ~wszystko, co tylko jest na drugi dzien
potrzebném. i

Rano, n. p. o 6'J, fabrykacya powinna sie rozpoczad,
a mianowicie: :

Jedna osoba ciagle opldkuje buraki (patrz wyzéj
na stron. 52.) i sklada na kupe.

Dwie osoby biora je pod miarag lub waga, (n.p.
80 funt.) na tarke, podkladaja pod nia kadke A. (patrz
fig. 9.), 1 utarkszy, stawiaja kadke w whasciwe miejsce,
nastepnie biory druga (B.) i podobnie miazgy napelniaja.

Osoba czwarta, przeznaczona do spuszczania
soku i mieszania miazgi, zajmuje sie jeszcze czémkolwiek,
dopoki si¢ nie otworzy jéj czynnosé.
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. Po uplywie pét godziny, dwie osoby, (kiore dla
Skrécenia nazwiemy tarkarzami), ustawily w swém
miejscu kadke B. — Teraz:

Osoba czwarta spuszeza sok z kadki A. do B,
rozmigszawszy tutaj wode z miazga, napelnia woda A.,
migsza réwnie w niéj miazge.

W pét godziny, tarkarze przynosza kadke C.
Osoba 4ta spuszcza do niéj sok zB. i zaraz miesza go
“ miazga; poczém czyni to samo z kadka B., a kadke A.
lapelnia woda.

W oznaczonym wyzéj czasie, tarkarze stawiaja

¥ miejsce kadke D. Osoba 4ta odbywa swa czynnosé,
2k poprzednio.
., W pdl godziny, osoba 5ta, kiéra odiad ciagle sig
Nz zajmuje czyszczeniem i parowaniem soku, spuszcza
Sok z kadki D. do zbiornika, zkad w dostatecznéj ilosci
lzie na kociol. (Kociol powinien w sobie miescié sok
| %44ch kadek; podiug tego 3 razy na dobe Swiezy nalewa
'S¢ do kotla.) Do pomocy osobie 5téj, potrzebna jest
eszcze -jedna osoba. A zatém w ogdle do przerobienia
Uziennie okolo 5 korcy burakéw, potrzeba szesé osch.

Bieg szczegoélowy czynnosei, poprzednio opisany,
Wtenczas wlasnie ma miejsce, gdy sie uiywa do paro-
“ania soku burakowego ~oddzielnéj panwi. Skoro za$
Yarowanie uskutecznia sie wtym samym kociotku, gdzie
Sie sok oczyszeza, tedy rozpoczyna sie ona dopiero
Wienczas, gdy caly wydzial dzienny burakéw zostal juz
Wymoczony i oczyszczony. Zreszty opisany bieg czyn-
Uosci stuzy tylko ‘do dania ogélowego wyobrazenia o spo-
Sobie postepowania, ktére, mniéj wiecéj, stésownie do
kolicznosci, zmienioném byé moze. Tak n.p. jezeli tarka
Vymaga trzeciéj osoby do napychania pod walce bura-
oW, wowezas jedne jeszcze osobe do téj czynnosci przy-
lachy nalezalo,

i
i

(Dalszy ciag nastapi.)
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O kilku mniéj znanych rasach
owiec.

Doznawszy w nowszych czasach zawodu na cenit
welny eienkiéj, gdy skrzetnie w niektorych stronacl

Niemiec 1zucono si¢ do krzyzowania merynosow)

z owcami angielskiemi, celem utworzenia welny)
laczacéj dlugosé wlosa angielskiéj owey z cienkoscid
merynosu; nie moze byé rélnikom przemystowym oboje”
tng znajomosé tych ras, dla maléj wartosci welny dota
niezwazanych, ktére moga sie staé narzedziem do osig”
goienia wyzéj wyraZonego celu. Ponizéj opisane dwif
rasy, nie szezycace sie cienkedciy welny i dla tego nd
osobne hodowanie nie zaslugujace, maja zalete z silné
hudowy ciala, w ostrym klimacie naszym bardzo waznéj

Ziwaiywsny, jak dalece cena weln elektoralnych
w stosunku do zupeinie grubych spadla, nie bedzie nie
wezesna rada dla tych wszystkich,  ktorym okolicznosc!
pozwalaja hodowaé owce wielkie; i ktérzy owczarnie swé
do wysokiego stopnia cienkosci jeszcze niedoprowadzilk
aby krzyZowaniem ras dochodzili powoli do stada owief
z welny angielsky cienky (cammwool).

Ci, ktorzy si¢ dotad tém trudnili, sprowadzali ow¢?
z Anglii i pickne bardzo otrzymali rezultata; lecz ponie
waz owce te s3 nazbyt drogie, a ostrego kiimatu wy
trzymaé nie moga, trzeba wicc nam obeznaé sie z tew!
rasami, ktére z tanioscia i silng budowa Iyczg zalel)
owiec dlugowelnistych angielskich.

Poniewaz nikt dotad z nizéj opisanemi owcami rz¢”
czonego krzyZowania nie uskuteeznit, i poniewaz nie m#
my Zadnych w {éj mierze doswiadezen, przeto twierdz®”
nia nasze powinny na sobie nosié¢ tylko barwe wniosko®
domniemanych; i tak je uwazaé upraszamy.
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I Owca w egierska (Hadelihaaf).
(Zobacz rysunek ma koneu artykutu.)

Rasa ta znajduje sie w najwiekszéj ilosci w We-
grzech, panstwie siedmiogrodzkiém, Woloszech, w Kre-
cie i na innych wyspach greckich. Atoli najezystszéj
krwi owce sag w Wegrzech nad rzeka Theys,

Poniewaz welna owiec tych albo weale nie, albe
tylko malo byta poszukiwany, nie tozono w ich ojczyznie
wielkich kosztow na uszlachetnianie welny; ztad sa pe
wigkszéj czesci dobytkiem chlopéw, dla mleka i migsa
je hodujacych. Z budowy subtelniejsze, niz owee an-
gielskie; duzo wigksze, niz merynosy; na wysekich no-
gach; maja one proste, srubowato sie wijace rogi,

Szczegolng jest w zwierzecin tém sklonnosé do tu-
cznienia. Skopy na pieknych pastwiskach ojczystych, bez
tuczenia, waza czesto 100—120 ff

. Mieka daja bardzo wiele, kidrego wegierscy chlopi
Juz na opedzenie potrzeh gospodarstwa uzywaja, juz wy-
borny ser z niego. robig. . Lubia one pastwiska niskie,
wilgotne; mozna je zatém liczyé do rodzaju bydla nizin.
Niestarannosé, z jaka je hoduja; przebywanie ciggle zimg
i latem pod golém niebem, sa nam dostateczng rekojmia,
ze przy pieczolowitém obchodzenin si¢ z niemi, pogodzi-
tyby sic z naszym klimatem i przywyklyby do naszych
sztucznych pastwisk. aeiid G :

Migso w smaku nieco rézne od ewiec merynoséw;
nieréwnie: jest posilniejsze i mniéj delikatne, ale wzamian,
daleko wiecéj wazy. : gl e

Welna owiee tych jest 9—12 cali dluga, lsnigea sie
wlekkich i zwolna opadajacych zwojach; w eienkosci. wyr.
réwnywa dlugowelnie angielskiéj. Owea w przecieeiu wy=,
daje 3 . Wazna dosy¢ zachodzi trudnosé pray uzyeiu
leh do wyzéj wspomnionego celu, to jest, do krzyzZowania
z rasami cienko - welnistych owiee; ho rzadko natrafié. na,
owce zupelnie hiate; wiele ich jest z powodn. niedbakosei.
W hodowanin =z czarnemi fatami, a po wigkszéj ezese
Zczarnym 1bem i rogami. Osobliwoseia owiee tych jest.
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7e w welnie znajduje si¢ czasami cienki, na kilka cali
dlugi puch (Jloum), podobnie zwity, jak czasami u me-
rynoséw. Wiadomo, Ze przy wyrobach welnianych tka-
nina si¢ przezen placze; dla téj to takze przyczyny. welns
owiec wegierskich nie ma statego odbytu w handlu. Czy
przy krzyzowaniu rasy téj z merynosami, wada ta nie
zniknie, lub czyli pod opieka znawcy, przy staranném
hodowaniu, nie ustapi? na to pytanie jedynie z doswiad-
czenia da sie odpowiedzieé. Mocnoby atoli Zyczyé nale~
zato, aby ci z rolnikéw, ktérzy nie odstraszeni nowoscig
domystéw, mnogiemi doswiadczeniami upowaznié je usi-
tuja, i daja poped ku wszelkim udoskonaleniom, aby ci,
méwie, chcieli trudnié si¢ hodowaniem pomienionych owiec.

Niestala cena welny merynosow, a przytém pomna-
Zajaca sie ciagle jéj produkcya, nie s3 nam regkojmia,
zeby sie utrzymala przy wysokiéj nadal wartosci.

W Wegrzech podobne s3 przyklady krzyzowania
téj rasy -z innemi, lecz zadnych niemamy stésunkow z tym
krajem, i obcemi nam s3 wtym, jako i winnym wydziale,
wszelkie postepy przemystu rélniczego w tamtych stronach.

II.' Owca Bergamo w Wyzszych
Wioszech.

(Zobacz rysunek na koncu artykulu.)

Ta osobliwa rasa, znajdujaca sie wprowincyach Ber-
gamo, Como, Sandrio, nalezy do najwickszych, nam zna-
jomych. ~ Stada owiec tych przepedzaja lato na pastwi-
skach w Alpach, a na zime wracaja w doliny.

Owca ta ma wielka glowe, ktira wysoko mosi, bez
rogéw; uszy spuszczone, szyje dluga, nogi wysokie, krayz
dtugi, w kilku miejscach ztamany. Nosi gladka, nie bar-
dzo cienka, 5—06 cali dluga welne. Jest bardzo fleg-
matyczna 1 dla tego Yatwo tuczyé'sie daje. - Wytrzymala
na' wszelkie zmiany powietrza, przestaje zaréwno na roz-

maitosei paszy. Zyje dlugo; ‘do 12stu lat nie traci zebow; |
zwykle prawie rodzi dwoje jagniat, a w ojczyznie czesto |

bardzo po 2 razy do roku si¢ koci.

4 ot ¢ SARCE 7 dia




423

: KrzyZowanie t¢j rasy z dlugowelnistemi angielskie-
il mi iz naszemi pospolitemi owcami, doswiadczano w pry-
| watnych dobrach krola wiirtembergskiego; oto tresé ra-
" portu, przez pana Wekherlin podanego, wykazujacego
02| rezultata:
2y »Najwigksza czesé owiec, pochodzacych z krzy-
by Zowania rasy Bergamo z naszemi, taezy wszystkie
n‘l zalety rasy dlugo-welnistéj angielskiéj, z wytrzyma-
i_ foscia owiec naszych na ostry klimat. Juz w pier-
7 wszéj generacyi odziedziczyly one przy wielkosci,
1% przewyzszajacéj czesto wielkosé owey angielskiéj,
! glebokosé, mocng budowe, wyborne mieso, sklon-
Y nos¢ do tuczenia i wiele z przymiotow dlugo-welni-
g Stéj rasy angielskiéj, z ta roznic, ze welna jest ge-
; sciejsza, i wigcéj wazy, jak z owiec angielskich. —
2 Powtérne krzyzowanie  tych owiec z téj pierwszéj
= generacyi, ktore cechy angielski¢j rasy najbardzié;
e nosity, z prawdziwemi angielskiemi baranami, jeszcze
v korzystniejsze rezultata wykazalo.
1 | »93 one rzeczywiscie nadzwyczajnéj wielkosei, i
| wiele z nich prawie tak doskonatéj ciala budowy, jak

‘angielskie. Baran jeden wydat 10 ff. czystéj welny,

a zabity skop wazyl wraz z tlustoscia i doskonatém

migsem 125 ff,

»Przeniesienie tych moenych i zdrowych zwierzat
= W nasze strony, zadnéj nie sprawilo zmiany w ich
* naturze. Pomigdzy przyprowadzonemi maciorkami
S wiele bylo kotnych; atoli droga bynajmniéj im nie

Zaszkodzita, porodzily zdrowe jagnieta, ktére tak
z szybko rosly, ze po Smiu tygodniach dorosty wielkosci
; merynoséw. Dla otrzymania welny dlugiéj, raz tylko
_ wroku je strzyZono. - W przecieciu wydaly po 7 f.
2 welny, “niektore 9 ff. «
38
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List pisany w czasie podrézy rélniczéj,
w sandomierskiém w Wrzesniu r.h.
odbytéj.

(Dokosczenie.)

Czas siewu.

Mozna wprawdzie siaé esparsete i pod siew; lecz
jezeli bedzie jesien sucha, a zima mokra, latwo zginaé
moze; tak jak to zeszléj zimy (w roku 183%) w Garba-
czu w znacznéj czesci Jnialo miejsce, chociaz innych lat
w mniejszéj ilosci w ten sposob siana udala si¢, a nawet
i ostatniego roku 183% w niektérych miejscach sie utrzy-
mafa, Najlepi¢j ja wige sia¢ na wiosne jak najwezesniéj,
namoczywszy wprzéd nasienie w gnojowee przez 24 go-
dzin, zeby predzéj i réwniéj wschodzila i bujniéj rosta,
jak tego w Garbaczu z szczesliwym bardzo skutkiem do-
piero w ostatnim roku doswiadczono.

Ani w pierwszym, ani w drugim roku na posianéj
esparsecie pasé nie wolno, inaczéj wyginie; dopiero od
trzeciego roku poczawszy, welno z nia robié, co sie po-
doba. W siédmym roku zwykle ginie, ale rola po niéj
tak sie uZyznia, iz czestokroé zboze wylega. Z tego
wzgledu dla nedzy gospodarstwa wielu okolic w sando-
mierskiém, a ogolem w Polsce jest niezmiernie wazna;
gdyz na wielka skale uprawiona, zamieni¢ moze najjato-
wsze pola w najlepsze siewy bez gnoju.

W Garbaczu wszystkie gorsze pola wypuszezaja sie
catkiem z niw, zboZem obsianych, na esparsete, i tym
sposobem si¢ uzyzniaja; daja przytém wyborng pasze,
a gnoje w najlepsze grunta sie koncentruja. W takim
razie, zeby nie tracié pierwszego roku, wktérym espar-
seta Zadnego uzytku nie przynosi, sieje sic zwykle na
posianym owsie, na wierzch, i bronuje. Przyorywania
bowiem nie zniesie. ~Zawsze jednak najlepiéj jest siaé ja
samy w sobie, gdyz sporzéj rosnie; i tak ten robié po-
winien, ktéry dopiero zaczyna, co przy niewielkiéj ilodei

18
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tém lalwiéj uczynié moze. Bopiero jak wlasne bedzie
mial nasienie i kupowaé go nie bedzie, daléj sie posunie
i smieléj. ~Jezeli si¢g esparseta sama w sobie sieje, w ta-
kim razie w Garbaczu uprawa nastepujaca bywa. Rola
raz jeden si¢ orze, esparseta na wierzch si¢ sieje, wradla
sie i widezy. Bywalo jednak, Ze si¢ wradlanie opuszczalo
i prosto si¢ tylko wléczyto. Wradlanie jednak lepsze, bo
rola lepiéj sie réwna. Im jalowsza rola, tém mniéj sta-
rannéj potrzebuje uprawy. Jezeliby pérz, albo.inna trawa
fatwo. rosta, w takim razie w znacznéj czesci esparsete
zaglusza,

W ogéle co do uprawy roli, *przekonano si¢ w Gar-
baczu, iz esparseta, whrew temu, co w ksiazkach agrono-
micznych o niéj pisza, najmniéj jest wykwintna, byleby
tylko natura gruntu dla niéj przydatng byla. W niekto-
rych miejscach w Garbaczu, gdzie ani ptugiem, ani radtem,
ani brong, ani rydlem przystapié nie bylo mozna, siano ja
na los szczeScia, bez zZadnéj zgola uprawy na wierzch;
a jednak si¢ przyjefa i pieknie ziemie okryla. Skoro
w mlodych latach nie byla wypasiona, i teraz jest przed-
miotem zadziwienia dla wszystkich. W innych zas miej-
scach, cho¢ rola nieréwnie byla lepsza, ale zZe jéj skfad nie
byl esparsecie odpowiadajacy, pomimo starannéj uprawy,
wzeszda, wprawdzie, ale pézniéj znikla.

Kto wlasnego nasienia nie posiada, takiéj niedbaltosci
w uprawie nasladowaé nie powinien; i owszem lepiéj uczy-
ni, jezeli wuprawie przeciwnie postapi. Na morg chel-
miniski potrzeba nasienia najmniéj korzec do pieciu éwierci,
jezeli ma byé gesta. 'M'akie miejsca, gdzie si¢ dziko ro-
snaca trafia, powinny przed wszystkiemi innemi na siew
byé wybierane. 'I'¢j skazowki trzymano sie w Garbaczu, i
otrzymano rezultata, wszelkie oczekiwanie przechodzace:
Jezeli grunt znajdzie odpowiedni, czasem i wdrugim roku
juz wyda nasienie; zwykle to nastepuje dopiero w trzecim
roku, ale bardzo obficie. PPrzez pierwsze dwa lata roslina ta
hywa najczesciéj bardzo nedzna. W Garbaczu poczatkowo
juz stracono nawet radzieje, zeby co z ni¢j bylo, o malo jé
nie poorano; a tym czasem, zaczawszy od rolku trzeciego,
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do takiéj bujnosci doszla, iz wszysikich przejezdzajacych
w zadumienie wprawia. Co do ilosci nasienia, z jaka pier-
wszy poczjlek w siewie esparscty zrobié wypada, niepodo-
bna jest rzeczy, ogdlng dla wszysikich daé rade. . Jednak,
jezeli podlug powyzszych skazéwek ktos moze hyé pewnym,
iz ma grunt, pod esparsete sie kwalifikujacy, wowczas ra-
dzithym, zaraz na sam poczatek najmniéj pieé, a lepiéj jeszcze
10 korcy wysiaé. Pocigga to za soba wielkie konsekwen-
cye; gdyz w trzecim juz roku, zbierajgc wlasne nasienie,
na wielkg skalg, bez dalszych kosztéw rozwingé uprawe mozna,
nie tracgc drogiego nadewszystko czasu. — W Garbaczu
zaczgto w roku 1830., poniewaz nie bylo zadnégo zacheca-
jacego w okolicy przykladu, i trudno bylo sobie obiecywaé
nadzwyczajnych rzeczy, zaczeto mdwie zbyt bojazliwie
tylko od jednego korca, i to bylo najwigkszym bledem;
gdyZz trzeba bylo az siedm lat si¢ dostugiwaé, Zeby sie do
korzysci, jakie esparseta przynosi, na wielka skale przybli-
Zy¢, kiedy tymczasem posiawszy 10 korcy na sam poczytek,
juz w trzecim roku mozna bylo tak daleko stanaé.

Do powyzszéj instrukcyi, udzielonéj mi przez wlasci-
ciela Garbacza, dodaje uwag kilka o sprzgcie, ktére mi
uczynié raczyt. Duzigcieling, przeznaczona na siew, wy-
pada porznaé lub pokosié przed zupelném dojrzeniem; gdy-
by ja bowiem do tego przypuszezono, toby znaczna czesdé
nasienia wypadia. Niechaj pokosy leza na ziemi, bez prze-
Wracania ich w zZadnym a Zadnym razie; skoro dostatecznie
Przeschng, co jedynie od pogody zalezy, naladowaé je wy-
padajdelikatnie na wéz, wielka piécienng plachtg prazykryty;
zwazag nalezy przy Yadowaniu, aby sie nasienie nie wykru-
szylo, i nie wyzéj Yadowaé, jak po drabie: wreszeie zlozyé
na klepisku i w stésownym czasie wymldcié.

Cena nasienia w Garbaczu jest z1. pol. 24 za korzec.

O innych ciekawosciach przemyslnego gospodarstwa
W gorzelni, a szczegolniéj o gorzelni, z ktora najrozmaitsze
polgezone s3 machiny, mogihym sie daléj rozwodzié¢, gdyby




nam stésunki podatkowe nie bronity tych wszystkich do-
wolnych rozporzadzen gorzelni, jakie jeszeze sig prakty-
cznemi okazuja w krolestwie polskiém. Widzialem w Gar-
baczu urzadzenie browaru z drewnianym kottem, wedlug
prz?pisdw Kasperowskiego, ktére, dla taniosci, zalecié
mozna.

Rozmaitosci

RO

Listy swobody w wydziale fabrykacyi
cukru, nadane §wiezo we Francyl.

Panowie Stan. Sorel, Thilorier et Serrulot, reprezentowani
przez pierwszego w Paryzu, ulica du Buloy, otrzymali pigcioletni
list swobody na nowy system ogrzewania plynéw cyrkulacya.

Panowie Roth et Bayvet w Paryzu, ulica du Temple nr. 101,
za wydoskonalenie patentowanégo dawniéj aparatu do zgeszczania
i wyparowywania syropu.

Pan Vergne de Guerini w Marsylii, ulica des Tapis-verts ar. 38,
za wydoskonalenie upatentowanego ma 10 lat sposobu ozy wiania
wegla zwierzgcego.

Pan L. F. Dorey w Ecrainville, reprezentowany w Paryzu
przez pana Emery, Boulevard-Boone nouvelle nr. 31., otrzymal 10-
letni list swobody za aparat do wydzielania soku z burakéw.

Panowie S. T. Dumont et Duguen w Paryzu, ulica Martel or. 11.,
5letni patent za uzycie nowe parowych generatoréw do zgeszczania
cieczy, gdzie zamiast wody uzywaja soku buraczanego, rozczynu
cukrzanego lub solnego, azeby przy produkowaniu pary, zarazem
rozezyny te zgeszczac,
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Podziwiajaca spekulacya."

W Miihlhausen, w Alzacyi, zawiazalo sig wielkie towarzystwo
na akcye, przedsiebiorace wpuscié rzeke Ren, pod Hiiningen,
w kanal 60 stdp szerokosci; prowadzié tenze przez cala Alzacya,
az do Strasburga, a to celem otrzymania 300 stép spadku i dys-
ponowania sila 6,000 koni. Z obu stron kanalu ma iéé droga ze-
lazna, po ktéréj toczyé sie beda wozy z ciezarami i podréznymi,
pgdzone sila wody z réwnaz szybkoscia, jak po kolejach Zelaznych
belgijskich. VVreszcie czesé wody téj ma byé uzyta na roszenie
po obu stronach kanalu Iak i pél, za pewna zaplate od posiedzi-
cieli gruntéw owych,

Produkcya wegla za pomoca ognia gichtowego
wielkich piecéw.

(Bulletin de la société d’encouragement.

Przy wielkim piecu w Mont-Blainville, przy Varennes, w de-
partamencie de la Meuse, od dwéch lat jest w uzyciu sposéb pana
Fauveau- Deliars, (%) Rezultata sa nastepne: 7 sazni drzewa po
30—52 cali kabicznych, dawaly, podiug dawnego, 4 kilolitry we-
gla drzewnego, czém produkowamo 800 kilogran. surowcu (zelaza
z pierwszego przetopienia). Rachujac uzyte okruszyny, 4§ kilolitr,
wegla wydawalo 800 kilogr. surowcu. Po zastésowaniu pomienio-
nego sposobu, 31 sazniami drzewa takiego samego wymiaru otrzy-
mano podobnaz ilosé surowcu, Przytém dostrzezono, ze zelazo jest
czysciejsze, i mniéj odchodéw przy fryszewaniu wydawalo. Przy-

————

. (™ Jestto sposéh zweglania drzewa tylko do pewnego sto-
Pnia, albo raczéj zupelnego wysuszania go, moca kidrego ma na-
ywaé wiecéj sily palnéj, czyli wydawaé wigcéj goraca, nizeli we-
giel. Przy zakladach hutniczych w krélestwie polskiém, gdzie kazdy
Wynalazek energiczne zastosowenie znajduje, widzialem piece wiel-
kie 'z urzadzeniem, przez pana Fauveau- Deliars przepisaném, ko-
Izyscl jednakowoz tamze nie odpowiadaly oczekiwaniom,




430

tém pie ma straly okruch, Bieg pieca jest tym sposobem przy-
spieszony, i daleko porzadniéj sie odbywa.

tn

Fabrykacya zegarkéow w Neufchatel ds

: . ta

w Szwajcaryi. | i

Podlug urzedowych wiadomodci z Neufchatel, zrobiono w roku | nt
i

1836. w Chauxdefond 17,683 zlotych, 48,935 srebrnych, a w Locle
18,515 zlotych, a 22,262 srebrnych zegarkow, ktére na rozmaite 3z

strony $wiata rozkupiono. own
a

| ski

Przemrozenie latoros$li winnéj. wi

| ba

Mozna przywrécié do Zycia zmarzia latorosl winna, jeieli |
tylko zdrowy jest korzen i kawalek lodygi ponad korzemiem. | kac
Zaraz z wiosny obrzyna si¢ obumarfe drzewo, swidruje sig w stary

pien dziura, a w nia wpuszcza sig latorosl zdrowa, uwazajac je- oa

dnakowoz, tak jak przy szczepieniu, aby skérki i miazgi zupelnie |

, tak jak p pieniu, aby gi zup
sobie odpowiadaly ; po czém mascig sie rava smaruje,
pru
po
L PRAREY | tow
;‘] odb
| dnig
Przedaz drzewa na wage. g 1
| laty
Ciekawym dowodem nadzwyczajnéj drogosici drzewa w Stutt-

gardzie, jest zadziwiajacy sposdb przedawania onego nie na sa- | P
znie, nie na wymiar, lecz na wage. 1 mzi

3 Jest
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Wiademoesci handlowe.

Szczecin, dnia 15. Grudnia.

. Na pszenicg, ktéréj cena zupelnie stala, znalezliby sie ocho-
tnicy do pokupu; ale nikt jéj ani na miejscu, ani dostaw, nie prze=
daje. Zyta zapasy w miejscu wcale wyczerpane, a nadeszle mrozy
tamujg Swieze dowozy; na dostaw w przyszla wiosng dokupié sig
nie mozna. Na inne gatunki zb6z nie ma odbytu.

. Na rynku miejskim dnia 9. b. m. bylo 30 a 33 winspli psze-
Dicy , 25 a 28 winspli Zyta, 9 4 10 winspli jeczmienia, 8 & 10
Winspli owsa, 8 3 9 winspli grochu, Za winsple pszenicy placono
33 4 39 tal,, za zyto 28 & 30 tal,, za jeczmien 18 a 20 tal., za
owies 13 4 15 tal., za groch 26 a 30 tal.; 2a centnar siana 8

13 sgr., za kope slomy w snopach furazernych 4 & 43 tal,

Na rzepak i rzepik po 53% & 54 tal. nie ma ochotnikéw.

Siemie lniane z Rossyi bardzo niesporo takze odchodzi; ry-
skiego korzec odstepuja za 9% tal., pernawskiego za 121 tal,,
windawskiego za 11 tal., lipawskiego za 10} tal., klajpedskiego
bardzo pigknego za 7 tal.
K hSpirytus w miejscu przedaja a 23 3, w pojedyhczych przypad-

ach 231 ¢,

Oléj2 rozepiowy ciagle bez odbytu; w miejscu 8%-—8 tal.; na

dostaw za nizsza jeszcze ceng ledwie znajduje ochutnikéw.

Hamburg, dnia 22. Grudnia.
Po sprzedaniu w przeszlym tygodniu znacznéj ilogci welny
pruskiéj ff, pe 20 4 23 szyl. (circa 33—3% 2l pol.), i spedzanéj
Po 15 a 16 szyl. (circa 2£ —21 21, pol.), ustat nieco handel tego
towara, dla zeglugi zima przerwanéj; nadzieja jednakze dobrego
odbytu, a ztad i cena utrzymuje sig. Skoro tylko powietrze fago-
niejsze nastapi, mozna sie z pewnogcia spodziewaé sporego odby-
tu3 bo jeszcze kilka obstalunkéw, jak sie zdaje, pozostalo do za-
latwienia,
Lipsk, dnia 21, Grudnia,
Odbyt na welne bardzo nieznaczny, osobliwie dla tego, ze na
dobréj zbywa. Kilku ochotoikéw, przybylych = zagranicy , nie
mozna byl zaspokoié. Lecz z Austryi znaczna ilos¢ welny juz
Jest w drodze i w krétce przybedzie;: bo transport, przez Szlask i
Saksoniq, dla zarazy na bydlo w Morawii, od niejakiego czasu
Przerwany, teraz warunkewo znowu jest pozwolony,




Ceny targowe w Lesznie
dnia I8. Grudnia 1837. |
Pszenica, korzec pruski 1 tal. 15 sgr. 4 fen.— Zyto 1 tal, 1sgrs
1 fen. — Duszy jeczmien 24 sgr. 5 fen.; drobny 20 sgr. 5 fen.— Owies
17 sgr. 9 fen. — Groch 1 tal. 3 sgr. 4 fen. — Proso 1 tal, 14 sgr.
11 fen. — Tatarka 28 sgr. 11 fen. — Kartofle 4 sgr. 5 fen. — Sie<
mi¢ Iniane 2 tal. 9 sgr. 4 fen. — Béb 2 tal. 6 sgr. 8 fen.

—— 5 PR T———————

NOWE DZIELA GOSPODARSKIE
POLSKIE. (%)

Funt cukru za 15 groszy polskich, czyli ,Sposh, jakim
gospodyni domu na potrzebe swojg za tg ceng moze wjyrabiaé
cukier zburakéw, podany przez gospedarza praktyczrego, kté-
ry od kilku juz lat fabrykuje na potrzebe domowa cukier, roe
waajacy sie cukrowi ze trzciny. , o 3 sgr., czyli zdtp. 1.

Ksiazka kucharska dla nzytku w domach miejskich
i pahskich, Jasna i dokladna nauka sporzadzania potraw

migsnych i postnych, zawierajaca znaczny zbiér niezawodnych
przepisbw gotowania, dyostowania czyli duszenia, pieczenia |
ciast delikatnych, sporzadzania kreméw, galaret, salat, kom-;
putdéw, smazenia owocow, robienia réznych cieplych i zimnych
napojéw, tyzan, cukréw, lodéw, konfitur, musow, mléczek, ru|
lad, likieréw 1 rozoliéw, konserwowania wszelkich zywnosc! |
przez suszenie, zaprawianie, bajcowanie, marynowanie 1 wer
dzenie; nastepuie: Spis potraw obiadowych dla doméw gospo-|
darskich, w dni powszednie i $wiateczne, zastésowany do ka-|
zdé; pory roku; tudziez: Sposéb ustawienia gustownie wielkich |
stoléw, urzadzenia uczt strzeleckich, $niadan a la Fourchette;:
wieczerzy i biufetéw ; nakonies : Slowniczek, wyjasniajacy techni’
czne wyrazy kucharskie, i skazéwka do sporzadzania roéznyc
przypraw zapasowych. . . . . 1 tal. 10sgr., czyli 8 zdep:
RIS AN

AR
W kesiegarni Ernesta Giinthera w Lesznie wychodzi ciaglt
i nadal wychodzi¢ bedzie:
5 oy AR
Szkofka niedzielna,
ga umiarkowana cene rocznie zitp.4, pélrocznie zlitp. 2. Waszysthie krole¥
gkie urzedy pocztowe i ksiggarnie przyjmuja przedplate.

(*) Dziel tych dostaé mozna w ksicgarni Ex nesta Ginther’

w Lesznie.
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