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‘ Spis rzeczy
w tém dzietku zawartych,

— e e——

= vvoda blichowa za ktéréy pomocg nadzwyczay
biato nici, przedze, p¥étno s t. p- wybielaC mozna,

2. Spuséb aby naczynia gliniane byly trwale ina
ogniu wytrzymale.

3. Rohienie octu winnego. , :

4 Bavdzo trwale powleczenie na drzewo.

5- Sposéb poprawienia wina mYodego i zhliZenia go
do staro$ci.

6. — utuczenia woléw cielat i baranéw w przeciggu
cztérech niedziel.

7. — wygubienia owadu.
8- — poprawienia wszelkich gatunkéw séra,
9. — Zoby robaki w sérze sig nie leglty lub do niego

nie przychedzity.

10, Jakim sposobem rozréZnic  zelazo polerowane od
polerowanéy stali.

11. O atramencie. a) 6 sposobdw robienia czarnego
atramentu. b) Atrament czerwony. c) Atrament
niebieski. * 4 :

12: Dobre czernidfo na buty i trzewiki.

13. Wino z gruszek kraiowych.

14. Sposéb naéladowania wina szampatiskiego.

15. O czokolacie, dla uZytku gospody.

16. Trwaly pieknego koloru ‘czérwony atrament,
ktéry sie w 40 lat bynaymnidy nie zmienia.

17. Sposéb odéwiezania §ledzi,

18. Prosty i latwy sposéb robienia wody réZannédy,

19. O sposobach wylegania drobiu w kazdéy porze roku,

20. Chemiczne krzesiwka, :

21. Pozlota na %elazo, (na zimno,)

22. Sposéb zapobiezenia aby naczynia. szklanne nie
pekaly.

23, Pachngey do umywania proszek.

24. Srodek na komary. .

25. Ochrona stali i Zzelaza od rdzewienia,

| 26. Poprawa maki do chleba.




27. Czyszczenie yzepakowego oleyku, aby sie tak pig-
knie palit iak oliwa.

98. Trzy sposoby zachowania iay, ,

29, Kompozycya do ostrzenia brzytew, i scyzorykéw.

g0. Francuski lakier do delikatnych robét z drzewa
wynalazku T. Gill,

g1, O plamach a) wygubienie plam pochodzacych z
kwaséw. b) Wyprowadzenie plam tlustych. ¢) Wy-

prowadzenie plam wyniktych z materyy ttustych. |

d) Wyprowadzenie plam z kawy, herbaty albo in.
nych farbowanych ptynéw. ¢) Wygubienie plam od
Zelaza i xdzy.
32, Gatka de plam, przez Szaptala.
33. Polepszeénie kwaszonéy kapusty.
34. Wygubienie plam atramentowych % podiogi.
35. Sposéb wywabienia plam atramentowych z plétna,
* iperkaléw biatych.
36. Nowa %61ta farba. ‘ \
37. Pobielanie domowych naezyfh miedzianych ku-
chennych i t. p.
g8. Tani kleyster dla fabryk pluciennych i introli-
gatoréw. '
39, Przestroga wzgledem maki ze zboZa od niepogody
zepsulego.
40. Zboze w kopach zegrzane i nadpsute zdatnem do
chleba uczynic. 5
41. Istota zapalna vazem za hubke i siarniczek stuzaca,
42. Nowy sposéb ochronienia istot zwierzecychi ro-
$linnych od zgnilizny.
43- Limoniada w proszkn.
44. Maslo z kartofliy
45. Pomada na popadane rgce w ziemie, tudziet de
rozmiekczenia skéry na rekach.
46. Proszek na zeby, (z przepisu Hufelanda.)
47. Spos6b odéwieZenia suchych orzechéw wloskich,
48. Sposob robienia mydlanego spirytusu, wielce uzy-
tecznego w sttuczeniach, kontuzyach, wywichuie-
niach, a nawet i lekkich romatyzmach. '
49 Sposoby wygubienia szczuréw i myszy.

50, Doswiadczone sposoby wygubienia kretéw, ,
§1. Jak wywabié rdze z polerowanego Zelaza Iub stali
i sposéb robienia papieru do wywahiania rdzy,

52. Réing kity.



1. Woda blichowa, za ktéréy pomoca
nadzwyczay bialo nici, przgdze, plotno
it. p. wybiela¢ mo#na.

Wt‘)da ta vobi sig nastepuigcym sposobem: do
szklannéy ‘kolby, ktoréy bania tha 6 caléw sre=
dnicy, wsypuie sie¢ mieszamina z iednego funta
soli kuchennéy, pot Funta niedokwasu Manganu

- (Braunstein) 20 tutow kwasu siarczanego i 20

tutow wody. = Zachowad iednak ttzeba te ostroe

" Znaesc, azeby nie laé odrazu kwiasu siarczanego,

ale go pierwéy rostworzyd powyzsza iloscia woa
dy, wlewaiqe go do niéy po odroebinie i zakazda
razg wyczekuiagce, poki nie wystygnie. Po ostus
dzeniu caléy porcyi, wlewa sie dopiéro kwas
Tostworzony do kolby, w ktoréy sie iuz sél 5
braunszteinem znayduigj zatyka sie szyia kolby
korkiem w wosku zagotowanym i w $rodku przes
dziurawionym. W przebity otwor korka, wtyka |
si¢ dwie szklanne rurki, iedna prosta kroétka,
naywigcéy trzy cale dlugofci, druga zas dtuga,
zaraz. od korka na tizy cale przegieta na dol,
iak pospolicie rurki od czapki -alembika, aby
wedlug potrzeby w osobne naczynie spuszczona
by¢ mogta.

- Po wetknigcin przez korek pomienionych
turek do szyi kelby, oblepiaig sig szpary iak
naylepi¢y item tlustym, albo szklarskim kitem,

: 3 ,
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aby podczas destylacyi nic nie parowalo; 1 tak
_przyrzadzona kolba stawia si¢ na piecyku z roz-
rzaZzonemi weglami, w dunicy lub misce zela-
znéy albo miedzianey, piaskiem napelnioney.
Rurka krotka powinna sie zatkaé malym kor-
kiem , ktoryby podlug upodobania mogt by¢ wy-
imowany , dtuZsza zas na d¢} spadaigca wpusz-
cza sie do szklannego stoiu az do dna samego.
Stéy ten powinien byc¢ mnalany. 6 funtami wody
deszczowdy, przez bibule przefilirowaney, w
ktoéréy si¢ pierwey 5 funta dobrego potazu rez-
puscitos :

W krotce po dobrém rozgrzaniu si¢ kolby
zaczny, sig dobywad banki, ktore wehodza diuz-
sza rurka do sloia z rozczynem potazu, na-
sycaia go. Dopoki tylko pokazuig sig banki, do-
poty utrzymuie si¢ kolba w goracu, lecz skoro
plyn gotuiac si¢ nie rozwila iuz gazuj trzeba na-
tychmiast odetknaé¢ korek w maley rurze dla
wpuszczenia powietrza do koiby. Odtykaigena-
lezy si¢ chronic pary, ktora iest szkodliwa,

Po zupelném wystudzeniu odstawia si¢ wo-
da z rospuszczomym potazem, nasyconaiuZ ga-
zem mnadkwasu solnego, poczem przylewa sig do
niéy ieszcze czystéy rzeczney wody tyle, aby
wszystko do 8 funtow wynosi¢ moglo, 1 prze-
cedza si¢ przez gesty bibule. Tym sposobem
otrzymana iuZ iest gotowa woda blichowa. Chcac
idy uzyé w potrzebie do wybielenia iakiey rze-
czy, czy to ptotna niedobielonego, czyli nici
szarych, lub czego badZz, bierze sig takowey
funt 1 do 6 funtow czystéy przecedzonéy rze-

A 3 I/ .
cznéy lub deszczowey wody, a zmigszawszy

nalezycie, macza si¢ w tym plynie rzecz maigca
sie wyhiela¢; po uplynieniu kilku godzin, po-
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kaze si¢ takowa w nadzwyezaynéy bialosci.
Po czém nic iuz wiecéy robic nie trzeba, tylko
w czystéy przeplokaé wodzie i wysuszyc,

2. Sposéb aby naczyma gliniane byly
trwale i na ogniu wytrzymate, -

Garnek zewnatrz massg ghmana, za pomoca

‘pedzla kilka razy posmarowany 1. wysuszony,

a nakoniec oleiem lnlanym, PO tém posmarowa-
niu, zwilZony, staie sie w ogniu bardzo mo-
cnym; albowiem glina polaczona z oleiem lnia-
nym tworzy w egniu masse nadzwyczaynéy
tegosci.  Takie garnki mocnieysze s amizeli
drutowane.

Jezeli garnek popekal, to potrzeba zrobié
ciasto z pylu ceglanego, bolusu albo ghny garii-
carskley z pokostem z oleiu lnianego i namazuie
sie te rozpadliny.

5. Robienie octu winnego.
Chceye stabe wino w mocny zamienic ocet,

. postapi sie iak nastepuie: 1. Wino s'ciagnaé do

beczki z octu, tak, azeby ‘szosta cze;sc byla pro-
Zna, po czém wziad szosty czgsc czystéy wody

‘podlug wagi ile wino wynosi, a rozgrzawszy

iqa W cynowym kociotku do zagotowania, i
wsypawszy do kazdéy kwarty wina, ieden Iut
miatko tluczonego cukru, ieden Mt miatko
tluczonego mepreparowanego weinszteinu ,, wlaé
razem i z tém co sie¢ nie rozpuscito do .wina
w beczce bedacego. Skiocwvszy wszystko ra-
zem nalezycie, zostawié¢ beczke z odetkanym
otworem w ciepléy temperaturze. Podczas fer-
menta(:)n - gdy‘ inz _muchy - octowe aromadz.u,
e i
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sie zaczng, przylewa sie czasemi po odrobinie
woédki, a po ukoficzonéy fermentacyi $ciagnac’
czysto od lagru. Tym sposobem z bardzo lek-
kiego wina moZna dobry i tegi zrobié ocet.

o. Ktoby zas dla swoiey potrzeby iyczyl
mieé ocet winny, niech kupi barytke tegiego,
jak moze byd naylepszego octu winnego, niech
$ciagnie czed¢ dwunasta na domoive potrzebe
a natomiast niech doleie winem. Nim sie
$ciagniona dwunasta cze$é octu wypotrzebuie,
dolane wino, ktore w proporcyi dwunastéy cze-
dci, z iedynastu czesciami maylepszego octu iest
polaczone, iuz w dobry zamienilo sie ocek
Ile wiec razy ta dwunasta czes¢ ubierze si¢
barylki, tyle razy w mieysce iéy przyleie sie
wina, a tym sposobem napelniana barylka, za-
wsze naylepszego octu dostarczac bedzie.

5. 1z wodki moZna réwnie mocny 1w -
czém winnemu nieustepuiacy robic ocet maste-
puigcym sposobem: Na barylke 48 kwartowa

‘ bierze sie pot funta biatego weinszteinu, pot
Funta kwanego ciasta, dwa funty cukru, i 40
kwart czystéy rzéeznéy albo dészczowey wody,
rachuiac dwa funty na iedne kwarte. Nim sig¢
to wszystko wleie do barylki, trzeba ig pierwéy
do tego przysposobié, co si¢ dzieie sposobem
nastepuigcym: dwie kwarty tegiego octu win-
nego, rozgrzaé do zagotowania,.a wlawszy do
barylki i zatkawszy takowa, dopoty taczac,
dopoki ocet wlany zupelnie nie wystygnie; po
wylanin octu nasigkmiona i zakwaszona barytka,
duz iest przysposobieria do zarobienia octu.

Gdy wiec do tek przysposobionéy barytki po-

wyZéy przygotowana, wleie si¢ mieszanina,

L=}
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przemigsza si¢ iak naydokltadmiéy, otwor przy-.
krywa si¢ kawalkiem plotna, a barylka wsta-
wia sie w miernie ciepte mieysce, =~ Po ukon-
czonéy fermentacyi gdy plyn sie wyklaruie,
$ciaga sie zrobiony ocet do flaszek lub do in-
néy barytki. ; »

4. Ocet podtug mastgpuiacego robiony spo-
sobu ma wszelkie wlasnosci naylepszego octu
winnego. W barytke debowa polesma albo
osm garcy mieszczaca, ktora powinna byc z do-
brego octu, alho iezeli nowa, goracym wypa-
rzona octem, wlewa sie 20 kwart czystéy
rzécznéy albo dészczoweéy wody i dwie kwarty
dobréy i nie $mierdzacéy okowity, iedna kwarta
czystego prasnego miodu, ieden funt miatko
utluczonego czerwonego weinszteinu, i mala
¥yszke soli kuchennéy. Gdy sie to wszystko
naleZycie przemiesza, wstawia sie barytka w
spokoyne i miernie cieple mieysce, ktorego tem-
peratura aby nie ulegala zmianom i‘nie byla
wyZsza od 15 do 18 stopni Romiura. Otwor
powinien by¢ platem gestym plociennym przy-
kryty. W rownéy temperaturze zrobi sig ocet
tegi iuz na poczatku drugiego miesigca, w od-

|~ miennéy zas§ lub zimnéy ledwo txzeciego lub

czwartego. Po odbytéy Ffermentacyi i sklaro-
waniu sie octu, kiedy iuz zdaie sie¢ mie¢ moc
nalezyta, odbiera sie, sciggaiac lewarkiem szklan-
nym, tegiege octu kwart dziewi¢c, a w to
mieysce wlewa sie tylez rzécznéy albo dészezo-
wéy wody i 1 kwarte dobréy czystéy wodki.
Odciagniony ocet raz zagetowany i przecédzony
zachowuie sie, w flaszkach dobrze zatkanych na
codzienny uzytek,— moze by¢ nawet naydku-
zéy bez szkody przechowywany. Jeseli prze-

4
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cedzi sie przez filtre z bibuly, bedzie tak przea
zroczysty iak mnayczystsza woda, koloru zas
blado ioltawego Po p1erwszem odebraniu octu,
odbiera sig iuz co miesigc po kwart 9 i zawsze
tylez przylewa sie wody 1 po kwarcie wodki.
Tym wiec sposobem - zyskuie si¢ rocznie z ie-
dnéy barylki 108 kwart dobrego octu, ktore
wlasciwie tylko ‘12 kwart wodki' kosztuia.
Barylka raz urzadzona i ustawiona moze przez
wiele lat, bez przerwy dobry wydawac. ocet,
byle w naleZytéy zostawala temperaturze. S. p.
Gracyan Korwin (wydawca pisma peryod. Izys
Polska, z ktorego ten qrtykul wyiety) ciagle
bez przerwy przez lat 8 otrzymywal pomle-
niona ilo$é octu z iednéy tak zaprawionéy ba-
rylki, na domowy uzytek, przestrzegat tylko,
aby woda przylewana czy to dészczowa, czy
rzeczna, przez ' ‘bibutowe filtry cedzona byla,
potém, aby nie brano ordynaryyney szynkowéy
wodki, ale czyszczoney weglem, Co dwa lata
- przydawal kolo pot kwarty miodu i odrobine

ciasta kwasnego. Ocet nie tracit nigdy wodka, .

ale mial zapach winny 1 smak przyiemny.

4. Bardzo trwale powleczenie na
drzewo.

Dwadziescia ecztéry luty kalafonii rozpu
szczaly si¢ na ogniu w zelaznym tyglu z do-
datkiem 12 kwart rybiego tranu i 5 do 4 la.
seczek siarki. Gdy kalafoniia @ siarka iuZ sig
stopily 1zupelnie sy plynne, dodac trzeba bru-
natnéy,  czerwonéy lub zoltéy okry, albo te%
innéy upodobaney, farby, pierwéy z oleiem do-
brze wtartéy, tyle, ile do otrzymania ciemnego

S S ot Ll | LA
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lub iasnego koloru potrzeba bedzie. Po czém
macza sie pedzel w. téy goracey mieszaninié,
. 1 pociaga si¢ nig drzewo pierwszy raz, 1ak mo-
jna maycieniéy. Zostawiwszy i3 tak przez parg
dni izby wyschla, pociaga sig potém powtornie.
Cezla nawet pod ta kompozycya, od skrusze-
nia wielkaq ma ochrong, a na szczegolnieysza,
ieszcze ztad zastuguie zalete, iz nadzwyczay-
nie. iest trwaly, ‘1 przez diugi czas poZadang
czyni usluge. :

5. Sposéb poprawienia wina mledego
1 zblizenia go do starosci.

Im wiecéy wino ze swoich wodnistych cze-
éci utraca, tym wiecey sie doskonali, dla tego
1éZ Zaden sposob mie iest tak.skutecznym do
poprawy wina, iak utrzymywac go, we. szkle
pecherzem obwiazanem. « Pecherz: ma te wia-
snosci, iz czesci wodniste Pprzepuszcza, prze-
ciwnie zas spirytusowe zatrzymuie, PpIZez CO
istota iego mocy w wysokiem przybieralac sto-
pniu, czyni go podobnym do wina, daleko
starszego nizeli iest istotnie. Cheac tym spo-
sobem ulepszy¢ wino dosy¢ iest ponalewdc go
w flaszki z obszernemi otworami, albo 1eszcze
leptéy w sloie, i poobwiazywaC moenym pg-
cherzem. Po uplynieniu §, 19, do 12 miesiecy,
wino tak dalece si¢ Wwyprawi, iak gdyby kilka
lat stale.

6. Sposéb utuczenia wolow, cielgt 1
baranéw w przeciagn cztérech niedziel.
Bierze sic ¢wieré wyki i fylez dobno ukra-
lanéy marchwi 1 miesza sic do, tego -troche
Py lacag. /‘;V’@xn%'dl.’&", J-,/0/’Mw“ 7
20ck 85, " Deesrwisgeniin Yo Gogpiconrilion:
oeesL 54,7.. 4, f{gm PO RV I U
PRt i liit’ 72 K 8,
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sieczkiy tym karmi si¢ ie czesto we dnie i w
nocy, i za kazda razg daie sie im Pi¢, a tym
sposobem wnet si¢ utucza.

7. Sposéb wygubienia owadu,

Pewny dzierzawca w Pensylwanii (w Ame-
xyce polnocnéy) dostrzegt, Ze iezeli roéliny lub
masienie polane zostana woda, w ktoréy sie
kartofle warzyly, wszystkie owady, czyli to
w 1aieczkach, czyli iuZz wyksztalcone niszczeia.

8. Spostb poprawienia wszelkich ga-
tunkéw séra,

Na czyszczony w proszku weinsatein do-
poty leie si¢ wino, dopoki ta mieszanina nie
szumi, potém zwilZa sie¢ nig plocienne chusty,
témi obwiia sie sér i chowa w piwnicy. Po
uplynieniv 24 godzin zwilza sie znowu chusty,
sér sie obraca 1 tym sposobem powtarza si¢ to
wedlug rozmaitosci séréw blisko przez miesigc,

O, : ,
Zt1p.e}n{e.zes?hlf3 1 zepsute: sery tym sposobem
naprawialg si¢ i staig si¢ smaczne,

L

9. Sposob #eby robaki w sérze sie nie
legly, lub do niego nie przychodzily.

Bierze si¢ sSwietoianskie ziele (Hypericum) i
kladzie si¢ pomiedzy séry; a to miedozwoli ladz
si¢ robakom, ieZeli zas sg iakie, te poging od

tego ziela. < ,
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10. Jakim sposobem rozréinié zelazo
polerowane od polerowanéy stali.
Pusciwszy na stal iedne kroplg rozlanege
t. i. woda rozcieficzonego kwasu saletrowege
(serwaseru), a po kilku minutach splokawszy
go woda, te czarna pozostanie plama. Na Ze-
lazie podobniez kwas saletrowy uczymi plame,

{ lecz ta nie bedzie ‘czarng, tylko szara. Zawsze

uwazac nalezy, azeby czy to stal, czy Zelazo,
ktore ma byc probowane ze rdzy naylepiéy
oczyszczone bylo. :

11. O Atramencie.
I.- 8posoby robienia czarnego
atramentu. :

a) Podlug P Lewis.

Do dwoch funtéow wody, bierze sig 6 tus
tow. gallasu, 5% kwintlow sinéy bryzelii, 2 tuty
gumy arabskiey i ¢ luty siarczanu zelaza (ko-
perwasu); robota odbywa si¢ przez gotowanie,

b) Podtug PP, Vanquelin i Deyeux,

Pol funta tluczomego gallasu nalewa sie
potgarcem wody, potém dodaie si¢ cztéry uty
siarczanu zelaza, ktory przez wolne prazenie .
na topatce zelaznéy czerwienieigc, mocno. znie-
-d'gkwaszony zostal, tudziez 4 tuty przettuczo-
neys gumy. '

¢) Pod!ug praepisu Doktora Bankroft w Londymnie.

Gotuy o4 tuty thiczonego gallasu, z 12 tu.
tami s,lnéy bryzelii w wodzie czystéy rzecznéy
lub deszczoweéy, tak ditugo, poki sie wygoto-
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wywaé nie zaczmie; co gdy nastapi, dolewac
trzeba woda, po kilka razy tak, iz gdy si¢ od-
gotuie i przecedzi aby plynu 4 kwart albe spory
garniec_pozostal. Do tego dekoktn przyday 10
Yutow  siarczanu zelaza (koperwasu) toz samo
10 tutéw arabskiéy.gumy ze 4 lutami lodowa- |
tego cukru, azeby si¢ wszystko nalezycie roz-
‘puscito.  Po czém gotowy atrament do dalszega |
zachoway udytku, ‘

d) Podlug P, Szaptal (Chaptal )

Osm tutow tluczonego gallasu z 4 tutami
sinéy bryzelii, trzebas gotowac przez godzin 2
w 10 funtach czyli 5 kwartach wody;, dolewa-
iae czasem tyle ile, wyparowalo.

Potém rospusci¢ w ciepley wodzie tyle
gumy, ile si¢ tylko rospusci¢ moze. ToZsamo
osobno wyprazonego do czerwonosci siarczanu
zelaza, rowaie ile sie da rospuscié, 1 przydac
p(')} Juta siarczanu miedzi {(koperwasu niebie-
skiego.)  Gdy te wszystkie plyny 1uZ przygoto-
wane becla, rozpocznie si¢ migszanina w spo-
sobie nastepuiacyms ’

6 sporych kwart ‘wygotowanego * gallasu

z sinemi trzaskami;

4 kwarty - rozpuszezenéy 'gumy;

4 kwarty rozczynu siarczanu Zelaza,
zlewaia sie razom: i dobrze zmieszaia.  Tym
sposobem zrobi sie dobry 1 czarny  atrament,
ktory zadnego mie formuie esadu. .

¢) Podiug Richtera,

Na_ pul funta gallasn nieco grubo potlu-
czonego, nalac poltary Lwarty zimnéy dészczo-
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wéy wody; niech moknie przez trzy dobysj
przez ktory to czas, kilka razy zaklucid trzeba.
Odcedziwszy p}yn, przydac 6 lutow utarteéy
gumy; Ppo czém wsypie sie 8 hutow siarkanu

Zelaza (koperwasu) 'z dodatkiem 5 lutow kwasu

drzewnego. ~Atrament ten iest wyborny 1 nie

| psuie sie, albowiem kwas drzewny zachowuie

go od plesni,

\f) Atrament e2arny, kibry miszezomy byé mie mioze,

i3

podtug Baueta

Dwa tuty fernambuku gotowac w ¢4 tu-
tach' wody z dodatkiem 1. tuta alunu; powinno
sie Wyg otowac tyle, aby plynu 16 lutow zo-
stalo, poczem gdy si¢ przecedzi, przydaie sie
1 lut gumy arabskiéy z 2 tutami mialko tartego

czarnego niedokwasu manganu (Braunsztein.)

Il. Atrament czerwony, podlug Brauna,

Na dobry fernambuk (brazyli¢) nalac mo-
ney wodki, ktora gdy zdr zZewa nalezycie farbe
wyciagnie, przecedzi sie. Daléy osobne w wo-
dzie rospusci sie guma z alunem i zmigsza sie
z czerwonym ekstrakitem, a atrament gotowy
zachowa sie na uzytek w zatkanéy flaszce, Za-
miast alunu moZna wziac rozlanego woda kwasu
siarczanego.

IIT. Atrament niebieski.

Jeden lut naylepszego z Guatimalo Indychtu
utar¥szy na miatki proszek, wsypaé domozdzie-
rzyka szklannego, lub w porcellanowa miseczke,
a odwazywszy cztéry razy tyle, t i. 4 luiy
dymiacego sie kwasu siarczanego, wlewad go
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czastkowo do utartego 1mndychtu, mieszaige trzon-
kiem szklannym; w dwoch godzinach povvlmen
sie-wlac wszystek kwas smlczany, a chocby 1
dluzéy mie. co, szkodzié nie bedzie, bylc nie
w krotszym czasie. Szczegolmey uwazac trzeba,
aby W mieszaniu mocne nie nastapilo rozgrza-
:me gdys przez takowe utlacﬂ:aby farba ze swo-
iéy picknosci. Rozczyn ten powlmen stac spo-=
koynie przez 15 godzm w mlerney temperatu-
¥z¢,; po ktorym czasie rozlewa sie woda, wle-
'waiap nie ‘wode do rozczynu, ale rozczyn do
wody, i to w malych czgstkach, aby sie nie
zagrzato, Ilos¢ wody zawista od koloru, ia-
kiego sobie kto Zyczy, Mniéy wody, bedzie
kolox memmeyszy, od wickszéy zas 1losci be-
dzie 1abmeyszy Zwyczaynie bierze sie 40 cze-
sci wody na iiedng czesc rozpuszczonego in-
dychtu.— : Tak roztworzona farba iest 1eSche
za ostra 1 przegryzalaby papiér, trzeba iéy wieg
odiac¢ zbyteczny kwas przez dosypowame miatko
ut?mczoney kredy. A ze po wsypaniu takowey,
zburzy sie plyn ca}y, trzeha przeto braé nieco
obszermeysze naczynie. ‘Kréda powinna sie do-
poty dosypowac, dopoki w bardzo miatkiem,
proszku na wierzch posypana, Aa&nych bulek
wyrlobywac nie bedzie. Po operacyi z- llcdd‘,
postawi sie w spokoynosci przez 24 godzm
poczém zleie si¢ ostroZnie, przecedzi przez bi-
bule i iako blekitny atrament zachowa si¢ na
Lzytﬁk

12. Dobre czernidlo na béty i trzewiki.

Pan 'Funke z nad Renu, znany chemik i
technolog, podal nastepuiacy przepis do do-

B - i b Uiy ¥ o0 oy 0 iy o D R,
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brego czernidla na buty lub  skore.. Na dobrg
kwarte bierze si¢ pol lota sadzy, 4 luty fary-
ny, albo poslednieyszego cukru, 'lub syrepu,
pot tuta mocnéy wodki, i to wszystko razem
zmieszane wptszeza sie po trochu do dwoch
funtéw piwa albo octu. Po naleiytém rozpu-
szczeniu 1 zmieszaniu czernidlo do uiytku go-
towe rozciera sie szczotka na skorze lub butach,
tak iak szwarc angielski 1 ‘mocno sie trze.

13. Wino z gruszek kraiowych.

PlZyleI‘ll’lY ten 1 do wina szampanskiego
zblizaiacy sie napoy, w kazdym domu, gdzie
podostatkiem iest gruszek, robiony byd mozé.
Nayprzydatniéyszemi sa do tego takie gruszki,
. ktove sa stodkie i wiele zawieraia soku. Gruszki
powinny by w zupelnym stanie dovrzalossi i
stodkie, gdyz z malo slodyczy maiacych i wi-
no iest mniéy dobre; tra sie one na tartku, a
po utarciu wyciska sie miazga. Sok zléwa sig
albo do barylki, albo do obszernego gasiorkaj
otwor lekko przykrywa sie platkiem. Tak na-
lany po ¢ lub 3 dniach zaczyna fermentow
burzy si¢ i piana wystepuie na wiérzch. Gdy
to wszystko ustanie itak si¢ uspokoi, iZ piana
‘hiknie iub na dot opadme, trzeba: czy to bas
rylke czy gqsxoz, innym inz Wyroblonym $0-
kiem, ktory powinien byé w zapasie dopelnic;
a Zatkawszy otwor, iak tylko mozna naylepiey,
postawi¢ w chlodnéy piwnicy przez 4 lub 6
niedziél w spokoynoéci Po uplynionym cza-
Sie, Wypuszcza, sig wyklarowane wino kurkiem
ka‘gconym we dno na 4 cale od spodu, 0stros
Znie, aby nie naruszyé lagru, zléwa sie w bus
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telki, korkuie, obwiezuie drutém, i zalewa sig
smolka. Wino takowe iest bardzo przyiemne,
dosy¢ mocne i miussuigce, tak, iz ma podobien-
stwo do wina szampanskiego. — Ktoby za
cheiak, aby to wino w beczce zupelnie wyro-
bilo, moze go zostawié przez rok w beczulce,
a tym sposobem wutraci wlasnosé¢ mussowania
czyli burzenia sig, a stanie sie winem zwy-
czayném, :
14. Sposdb nasladowania wina szam-
paniskiego.

Do beczulki 15 garcowéy ustawionéy sztore

cem, nie lezacéy, daie sig 16 funtow biatego,
cukru, cztery cytryny ze skorka w talerzyki |

pokraiane, 8lutow naylepszego gatunku rodzyn-
kow z ogonkow obranych, ktore pierwéy pal-
cami porozdzieraé trzebaj na to wszystko na-
1éy wina bialego francuskiego, (n.p. Haut-Sau-
tern, albo Haut-DBarsac) pelna beczulke, aby
tylko na 2 cale dodna wierzchniego niedostawa-
to, tak niech stoi przez 5 lub 6 godzin, aby
si¢ cukier rozpuseil. Zaszpuntuy otwér, wy-
wroc beczulke i taczay przez pél godziny, aby
sie wszystko dobrze zmieszato.

Potém stawia si¢ beczulka na powrot sztors
cem iak byla, w mieyscu miernéy temperatury
14 stopni Romiura, otwor w dnie wy#Zszém
zatyka si¢ korkiem, w ktorym. ‘przewiercona
dziurka; w tikowa zaklada sie rurka zagieta
szklanna wformie lewarka. Tak wszystko urza-
dziwszy, oczekuie sie fermentacyi, ktéra gdy
ustanie, (co poznaé mozna po tém, Ze mocma

e S I o g
para rurka iuz nie ulatuie,) szpontuie sie otwor |
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dychtownie, aby nic nie wietrzalo, iiak moze
by¢ w naychlodnicyszéy stawia sie piwnicy na

12 niedziel. Po tym czasie mozna u spodu

kurek wkrecic i wino sciggnaéw butelki, ktore
sig¢ zakorkuiy oplety drutem i zaleia smola.

Po osmiu niedzielach wystania si¢ w bu-
telkach;, podobne 1est zupelnie do n'lylepszego
szampanskzefro wina, ktore naleiycie przytém
mussuie;

15. O tzokolacie, dla uiytku ‘gaspodyﬁ.

Kakao, ziarna po&obne do 1hi<rdah')w po-
chodzace z owocn ksztaltn ogérkowego, po
wiekszych miastach mozna iah dostac  palone,
lecz. gdyby byty tylko w stanie surowym, trze-
ba ie praky¢ ma patelni do czerwonosci prawie
rospalonc), tak dhigo przy mnieustanném mie-
szaniu, poki nie Ilﬂ)lOl‘)L koloru czariio bruna-
tnego. Prazenie to powinno si¢ szybko odby-
wac, azeby thustos¢ z kakao mie wydobyla sie,
lecz razem %Zeby sie mie spalxiy na wegiel.
Wtym stanie tatwo da si¢ ziarno Wykuszczryc %
hlpmv, czy to palcami, czyh za ponrocy dre-
wnianego waltka.

Palone ziarna kakao, mioZzna bez wszelkie-
go dalszego przywotowama amiatko wthuc, za-
prawic korzemem 1 gotowaé ma czukolatg, 1
#eby.  sic dobrze rosplyng‘ry nalez.y ie przez
kilka godzin przy miernym ogniu i Z maly ilo=
scl wody gotowad, ma masse iednostayna iak
ciaste; a dopiero potém przydac wicksza ilogé
wody, wina lub mléla, azeby przy wickszém
zawrzako goracu. — chxey 1est pa]one kakao

rospostrzec ma goxqcey blasze na papierze, aby




sie ziarna rozplynely na magse, ktéra cunkrem
posypana przez czas nieiaki praZy¢ sie ieszcze
powinna. Po wystudzenmiu stwardnieie ta tas
felka i z Yatwoscia da sie utrzy¢ 'na proszek.

Chcac tego powtornego unikngé prazenia,
mozna utluc w gorqcym mozdzierzu kakao i
rostopi¢ go w takowym. :

Gotowanie czokolaty. Przy gotowas
niu zaprawia si¢ czokolata rowna czescia cu-
kru, albo nieco mnieysza.* Dopiero prazy
koficu gotowania dodaia sie  przyprawy ko=
rzenne, gdyz wczesniéy wyparowataby ich aros
matyczna istota. WNa funt kakao bierze sie 1 tut
wanilli i cynamonu, kaidego po polowie, albo
wedlug gustu mniéy lub wiecéy wanilli. Przy-
dawszy szaréy ambry mozna oszezedzid czesd
drogiéy wanilli.

Poslednieyszy gatunek czokolaty. zwykt
miewadé przyprawe z gwozdzikow, kardamonu,
imbiru, pieprzu albo innego korzenia.

Ktoby cheial oszczedzaé kakao, mioze mie-
sza¢ czokolate z przepalong maka pszenna, albo
ryZzem, z palonemi migdatami i pestkami brzo=
skwinowemi, albo makoniec z orzechami i
kasztanami. :

Przy gotowaniu czokolaty, trzebasiestrzédz
posuwac gorgca do wysokiego stopmia, aby za
mocno_nie wrzala, gdyz przez to nietylko traci |
czgsé swol€y mocy, ale nawét tatwo si¢ zbiega,
Przydatek cukru moze ostatniemu zlemu za-

.pobiédz. Rl

W wodeie naymniey czysto gotuie sie czo-
kolata, albewiem sie w takowéy nie rospuszcza,
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53, Octy franeuskie a) Vinaigre aux fines herbes de
maille b) vinaigre & la Rovigolte. &

54, Sposdb robienia wegierskiéy §liwowicy czyli wédki
ze sliwek. ' :

_§5. Sposéb utrzgymania iablek i’ gruszek dluzéy ni%

zwyczaynie. !
56. Ogérki w occie marynowane.
§7. Osobliwszy spos6b uleczania ran od zmii gadanych,
5%. Sposéb robienia wody koloAskiéy,

"> 59. Sposéb ochronienia roflini drzew owocowych od

owadéw.

60, Mydlo do umywania rak, !

_61. Mydlo do iedwabiuicienkich materyy welnianych,

62 Sposob wygubienia gasienic.

6:. Srodek przeciwko plynieniu gumy z drzewa.

64. Sposoby aziby wlosy nie wypadaty,

65. Sposoby azeby'wlosy rosty.

66, Spostb czernienia wloséw rudych, ‘

67. Kit angielski do lutowania szkla, porcellany, massy
Lamiennéy, marmuru, metalu i't. p,

68. Choroba drobiu na oczy, '

69. Jak skwadniake piwo ostodzié,

70. Sposéb wzmocnienia ziy wédki bez dystyllacyi.

71. Sposéb robienia dobréy musztardy. |

72. Sposéb przyspieszaigcy uspienie.

73- Srodek zabezpieczaiacy przeciw poZarowi, :

74 Sposéb zachowania zbo%a bardzo diugo od zepsucia,

75 Woda na chrapke i inne gardlowe choroby.

76. Limoniada z porzéczek.

77 Sposdéb polknigte szpilki, ofci lub inne 1zeczy w

gardle uwigzle predko i z Yatwobcig wydobyd,

78. Dobra pasza dla koni i bydla, '

79. Woda .pachnaca. -

80, Trwaty kit Thenarda.

81. Sposdb leczenia stabych écz, :

82. Zapobiezenie, aby kwiat z drzewa nie spadal,

83 Spos6b zachowania mastn dobrego smaku.

84, Sposch azeby kury wiele day niosly.

85- Niektdre sposoby leczenia czlonkow edmrofonych,

86. Sposéb na romatycazne’ bolenie sayi i bél z na-
brzemienia muskuléw i gruczotéw.

87. Sposob Zeby gasigta nie zdychaly.

88. Doswiadczony érodek na wzmocnienie #oladka dla
ludzi w podesalym wiekun, :




89. Sposéb wygubienia ‘much,
9o. Jak dizewa przeciw mrozom ubezpieezyd.
g1. Papier przezroczysty do rysowania,

92. Niebieska farba z” boréwek do farbowania plétna, |

przedzy i welny.

|

93. Lakier na predce, ktéry we dwéch ~godzinach |

wysycha. :

94, Sposoby utrzymywania kopyt koiiskich dopomaga-
nia ich odrastaniu, tudziez léczenia wrzodéw, bro-

dawek i innych tym podobnych choréb.

95. Wyrabianie iasnych i os‘zczgdnie si¢  palacych

§wiéc toiowych. :

96. Niektére uzytki zkartofli, @) Kartofle zamiast my-
dla, b) wyrabianic mgki z kartofli, c) chleb z kar-
tofli tant i bardzo smaczny, d) kasza =z kartofli,
e) kluski z kartofli, f) puddyng z kartofl.

97. O owocach. a) Powidla z iabtek. b) Galareta z
iablek. c¢) Jabtka suszone. d), Grustki suszone,
e) Suszenie sliwek. f) Sliwki zaprawne g) Powi-
dia ze sliwek. h) Chowanie wisni. i) Wisnie su-
szone. k. Komput z wisni w winie, 1) Wisnie za<
prawne.

98+ Sposéb na nagniotki,

99. O8m doswiadczonych sposobéw na pluskwy.

100. Niektére $rodki przeciwko pchiom.

e VRO R >

Podpisany spodziewa sie; Ze osobom, ktdre wrdéznych
stosunkach gospodarskich, nie moga mieé zaraz petrzebnéy
rody, albo iak sig czesto trafia, drog: ig oplacaé musza,
ninieyszém dzietkiem wielkg ‘uczynit rzystuge, Uzytie
podanych tu srodkdw moze wiele oszczedzié wydatkSw. —
Niemoszna: lepidy polécié téy ksigZeczki, iak ogwiadcza-
dac,  ze wszystkie w niéy zawarte rady i sposoby wyiete
s3 z naylepszych tego rodzain 'pisarzéw, a szezegdlniéy z
ezietka niemieckiego, Kktbre w przeciggu trzech tygeodnin
w Niemczech roskupiono,’ pomimo z2e wniemieckim iezyku,
znayduie sie wielka-licaba dziel tego rodzaiu,

Poznan, dnia 29. Lipca 1822,
J. 'A< MUNK,

Ksiggarz w Rynku pod
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tylko przez cukier utrzymuie: Sig W._zawiesis
stosci. Lepiey nierownie rozdziela sie w mldku.
W winie rospuszcza sie naylepidy it

Im Swieisza iest czokolata, tém iest simae
cznieysza, dla tego tes nalezy, kakao, tak iak
i kawe, ile tylko mo#na, zaraz po spalenim
wypotrzebowac.

16. Trwaly pigknego koloru czerwony
atrament, kiory sig w 40 lat bynay-
mniéy nie zmienia.

Na cztéry grana nayprzednieyszego karminw
naleie sie w maléy Raseczce cztéry luty gry-
z3cego (causticum) spirytusu salmiakowego =
przydatkiem 20 gran bialdy gawmy arabskiey 3
ce wszystko tak dtugo w spokoynosci staé po-
winno, poki si¢ guma nie rospusci; co gdy'
nastyply atrament gotowy do uytku.

17. Sposdb odéwietania §ledzi. -

Dawne sledzie moczy si¢ w $wizem midku
przez 24 godzin, przez co mabieraia §wiezosci
i przyiemnego smaku,

18. Prosty i latwy sposéb zrobienie -
| wody  réZzanéy. :

Kto ma wiele ¥6z, niech naskubie kwiatiz
foZanego, a rospostarlszy czysty kawat plotna
na misie tak, izby nie dotykat spodu, nasypie
si¢ kwiatu; ktéry przykryie sie pokrywka sezel-
nie na miske zachodzaca; nawierzehu téy PO-.,
krywki masypie si¢ wegli Zarzacych i utrzye '
& ;
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muie sie stopieh gorgca dopoty, Ppoki Listka
kwiatowe nieuschma; ~przez utrzymywane gos
raco, poca si¢ listld i wszelka wonna wil-
goé przechodzi w pare, ktéra spltywa ma spod
misy pod ptétno. Po wyschnienin iednego na=
Yozenia kwiatu, wyrzuciwszy suchy i zebrawszy
wode, naklada si¢ druga porcya i trzecia podiug
upodobania lub podiug ilosei 10Z.

19. O sposobach wylegania drobiu w
katdéy porze xoku.

Chcac kury, kaczki, gesi, iedyki zniewo-
Lié do siedzenia na iaiach, robi si¢ skrzyneczka
stosowna do wielkogci kury, kaczli 1. t. d. tak
aby sie¢ w niéy obrocic nie mogta. Té¢ skrzynke
napelnia si¢ sianeni w ktorém robi si¢ gniazdo
iwto klada sie iaia. Wsadzona kure przykry-
wa sie z wierzchu ciezka, wielkosci iéy odpos
wiednig deska, wszelako tyle tylko cigika byd
powinna, aby nasadzona kura, ges liib kaczka,
mogla ig zrzucié, gdyby cheiala; potém wynosi
sie¢ do ciemnéy komory. — Bardzo tzgsto, a
szczegolniéy z iedyczek,; kur, i kaczek mozna
iuz dnia nastepuiacego zdeymowac deske, a
_przecie iay mie opuszczii. Wiecéy doznaie sie
trudnodci w przymuszaiiy samcow. .Moina tyr
sposobem zniewalaé dr(')f)v_ do wysiadywania Ppc
kilka miesiccy; a nawet 1 po lat kilka.

20. Chemiczne krzesiwka.

W podiuz tupane cienkie drewienka ma-'

czaig sie ma konhcdch w rostopionéy siarce, a
powlekaia sie po wierzehu ukwaszonym sola-
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nem potaziw nieco Cynobrem zafarbowanym.
Tym celem bierze si¢ o czgsei ukwaszonego so- :
lanu P(/)taitl, 1 cz?éc' (;ynobltu i?'—czqs'é gumy
arabskiey, utrze si¢ niiatks i zmiesza z czysta
woda na rzadka masse.” Drewienka na dwie lis
niie od- korica w slarce namaczane, po wysty-
gnieniu’ nurzaig si¢ Powtdrnie w owéy massie
ukwaszonego solanu potaziuj lecz tylko na ie-

“dne liniig.  Peniewas * zrobienie ukwaszonego

solanu potazu nie dla kazdego iest tatwe, mozna
80 przeto dostac w aptekach; iedena kwintel tey
soli wystarczy na 1000 drewienek.

Do wapelnego przyrzqdzehia bierze sie ma-

-lenka flaszeczka; wsypuie sie w nig odrobine

miatko uthiczonego Asbestd, i tyle si¢ na niego
wlewa lwasu siarczanego, aby nim przesigkl,
Flaszka powinna by¢ dobrze zachodzjcy za-
tyczka zatkana, ;

Cheac wznieci¢ ogien, odetknie sie¢ fla-
szeczka, a wetknie sie zaprawny koniec dre-
wienka, ktore wyciagnawszy na powrot zapala
si¢ plomieniem, a wtedy do zapalania swigcy
uzyte byc moze.

21, Pozlota na gelazo, (na zimno.)

Jedng czesé gumy atabskidy, 1 czesd sal-
milaku rospuszcza sig W wodzie, ktéra potém.
Ppociera sie mieysce maigce by¢ pozlocone, po-
tém kladzie si¢ na to listla zlote, przyciska sig
16, a reszte §ciera. e
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22. Sposéb zapubiefenia, ahy daczyita
szklanne nie pekaty.

Naczynie szklanne wklada sie w garnek,
ktory nmapetniwszy woda, przystawia si¢ do
ognia, potém naczynie te zwolna sie ostudza.
Chcac zeby szklo wieksza ieszcze temperaturg
wytrzymato, potrzeba e w oleiu . gotowac,
Tym sposobem mozna téz faianse hartowac.

~23. Pochngcy do umywania proszek.

Francuskie biate marsylskie mydlo postruze
sie w cienkie trzaseczki 1 wysuszy sig dobrze
w bliskosci pieca, poczém utrze si¢ mialko i
przesieie przez sito. 24 tuty tego mydlanego
proszku zmieszaia si¢ z 3 tutami kalcynowancy
i miatko ttuczonéy sody, a do mieszaniny ta-
kowéy przydaie sie dwa tuty florenckiego fiial-
kowego korzenia, 1 kwintel kardamonu, 30
kropel oleyku lewandowego, 30 bergamutowego,
20 cytrynowego i 3 krople cynamonowego. Ko-
rzen fiiatkowy, iako i kardamon powinny byé
na naydelikatnieyszy proszek utluczone. = Oley«
ki za$ rozetra si¢ z cukrem. Gdy si¢ wszy-
stko nalezycie przemiesza, proszek chowa sig
w dobrze zatkanych flaszkach,

Ten proszek moze bycido golemia uiyty,

24. Srodek na komary.

Nakadzanie galbanem ' rospedza kemary i’
zabiia ie. . :
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25. Ochrona stali iielaza od rdze-
wienia,

Angielscy rekodzielnicy, nurzaia swoie go-
towe wyrobki stalowe izelazne, nim do handln
weyda, w wodzie wapiennéy, dla ochronienia
¥ch od rdzy.

26. Poprawa mgki do chleba.

Weglan magnezyi poprawia make do chleba
w ilosci 20 do 4o gran na ieden funt Przy-
migszany. Bochenki z takim dodatkiem dobrze
W piecu wyrastaig; po wypieczeniu chleb iest
lekki i pulchny, ma dobry smak i przez dhugi,
czas dobrze si¢ utrzymuie. Lepsza maka mniéy
gran potrzebuie; zawsze atoli iak naylepiéy’
make z magnezya przed rozczynieniem ‘wye
miesgac nalezy,

27. Czyszczenie rzepakowego oleiu, aby
si¢ tak pigknie palil, iak oliwa.
Naczynie gliniane napelnia sie po polowie

czysty swieza woda 1ioleiem rzepakowym. To

- wszystko przelewa si¢ do drugiego takiegos

naczynia; z tego leie si¢ na powrét do pier-

wszego, 1 tak si¢ przez pol gedziny przeiewa-
nie z naczynia do naczynia, bez przerwy uskus
tecznia, Potém zostawia si¢ wszystko w ie-
dném naczyniu spokoynie, azeby woda z wszy-
stkiémi fusami na spodzie esiadla. Po dwéch
godzinach zczerpuie sie z wiérzchu oléy wa-
rzecha ostroznie do innego czystego naczymia,
~woda z fusami odlewa si¢ precz, i na nowo
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piérwsza 'rosp0czvna si(g robota, Im czgscwy’
to powtarzamy, tém plfgxnleyszy 1 czysmeyszy
oléy otrzymuiemy. - W koncu oléy z ostrozno-
$cia zbiera .sie¢ do duZéy czystéy glinianéy rynki,
przylewa cokolwiek wody i wstawia do pieca
miernie rozgrzanego, aby zwolna odparowat.
Gdy ostygnie, zbiera sie znowu z wierzchu
czysty oley warzecha, i w czystém mnaczyniu,

do uzycia zachewuie. Tak oczyszcézony oley

nie kopci i picknie sig pali,

28 Sposoby zachowania iay,

a) Maiace by¢ zachewonemi iaia, zamykaia
si¢ w naczyniu szklanném napelnionem wapnem
z woda mna rzadko rozrobionem, a tym sposo-
bem wedlug doswiadczen mozna ie zachowad
Przez. 10 miesiecy i WiegcéyQ Albo:

b) Rospusmc gume arabska i powlec nig
iaia a potém w prochu wtgglowym upakowac
tym sposobem tak beda $wieze, iz do wylezes
nia przydaine by¢ moga. —

¢) Im gestsza iest lupina na 1a1u, tém sig

él}uzey trzyma. KIC(].Y przeto iaie pokostem,

albo inng, powwtrza nie przgpuszczalch powioka
pokrylemy, nie latwo sie zepqule‘ Az.eby za=
chowanie iay zabezpleczyc, nurzaig sie, kiedy
! Swieze W Tospuszczonym l:om, ktory iednak
nie moze by¢ goracy, azeby ie cienkq powlokq
z thustosci pokryd, iukladaia sie w suchém na-
czyniu pomugdzy sieczka ze slomy lub ‘siana,
tak azeby sie nawzaiem medotvkaiy, przez co
powloka moglaby sie zepsu¢.. Potém sie trzy-
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maial W mieyscu takiem, gdzie zadney zmiany
ani ciepla ani zimna nie ma.

Jeszcze trwalsza powloka rob; §i¢ ‘na -ia-
iach, kiedy si¢ w wodzie maczaia, a potém
maﬂcq z glpsu posypuia.

Jeieli iaia przemarzly nie trzeba im dozwa-
laé, aby same wytaialy, przez coby nieochy-
bme zgnity, ale przez kilka godzm zostawuig
sie w Rbadnst zimnéy , azeby mroz Wyqugngla.
Potém azaraz na uiytek obrocone by¢ powinny.

29. Kompozycya do ostrzenia brzytew
1 scyzorykow.

Bierze sie mialko tluczony szmergel i mie-
sza si¢ z tlustoscig lub pomada, a ta massa
powloczy si¢ pasek do ostrzenia brzytwy prze-
zZnaczony.

30. Francuski lakier do delikatnych
robét z drzewa, wynalazku T. Gill.

Przedni iest lakier do detych i innych in.
strumentéw muzycznych i t. p. ktorego fran-
cuzi uzywalq do robot furmrowanych, sporza-
dza sic za§ w tén sposob:

z 5 czesci szellaku,
1 — mastyksn,
~——  sandraku,
40, = spirytusu winnego,

nayprzod rospuszozaia sie mastyks i sandrak w
spirytusie winnym, a na ostatku szellak,
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51. O plamach.

a) Wygubienie plam pochodzacych
z kwasow.

Jeieli miefarbowane materye Iniane, hawel-
mane, iedwabne Iub wetmane, zmocza, sie ply-
nami kwasnemi, iako to: winem, octem, pon-
czem, lemomadaz Iub plwem, to wlascwvle %a-
dne zt’;d nie powstaia plamy, tylko te zmaczane
mieysea przestaiy by¢ czyste, a przez nabicie
* sig prochem, zatrzymuig nieiaka brudna lepkosé,

We wszystkich podobnych razach nayle-
piéy iest mieysca skazone w czystéy wyplakad
wodzie, a plama zginie zupelnie.

Tylko splamienie winem czerwoneém, sd-
kiem wisniowym, iagodami i t. Pp. czyni tu
wyiatek; gdy bowiemtego gatunku plamy oprocz
kwasu zawieraig fdrbunca, istotg, przeto takowa
z wigksza lub mnieysza moca, udziela sug nie-
farbowanéy materyl — Naylepszym w téy mie-
* 1z¢ Srodkiem iest uzycie wody bhchulqcey (roz-
czynu przesolanu potazu ; kali muriaticum
omgenqtu m).— Na zniszczenie tqkley plamy
dosyc iest mleysce zafarbowane Wmem, wisniami,
lub : czarnemi. 1ag0dam1 w czystéy przeplukad
wodzie, a potem stosownie do wielkosel pL;
my, rzeczoney bllchchey wody kieliszek mniéy
lub wiecey z czysty rzéczna lub deszczowal woda
rogtworzyc' 0z¢s¢ splamiona zmaczad i tak nay-
wigcéy przez 24 godzin zostawié, po ktorym
to czasie plama zniknie zupelnie hez naymmeyq
szego uszkodzenia rzeczy, z ktoréy sug plama
wyprowadzﬂa. Po zniknieniu plamy nic w1g-!
céy robi¢ nie trzeba nad zwyczayne wypranies
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b)) Wyprowadzenie plam tlustych,

Wszystkie tluste materye iako to masle,
Yoy, oléy, oliwa, bulion, mléko, pot i wosk,
maiq te wlasnosé, iz mocno wsiakaia w thae
niny, zostawuia brudne plamy, ktdre w rze.
czach kolorowych nawet farby zakrywad zwykly,
Jezeli splamienie nastapilo na biatych nie
farbowanych tkaninach, albo tez na farbowa-
nych trwalémi czyli iak zowia stalémi farbami,
natenczas mnaylepszym srodkiem “iest dobre w
wodzie rospuszezone myqto, albo spirytus mye
dlany do zniszczenia takich plam. Zazwyczay
bierze si¢ do tego iedna czes¢ domowego my-
dla, rospuszcza sie w 8 czesciach czysiéy wo-
dy, a natarlszy témi mydlinami rzecz splamiona,
wyplukuie sie do czysta w wodzie, a wszystkie
- plamy odeyda bez uszkodzenia kolorn.

Wtenczas tylko, iezeli rzeczy splamione sj
nietrwatego koloru, to iest niestalémi koloro-
wane farbami, sposob powyzszy odeymuiac pla-
my moglhy razem zniszczyd i kolor; w takim

wieo razie innych sposobow uzyé potrzeba, .
Naywigkszéy ostroinosei wymagaia mates
ryie iedwabne farbowane, iako to: kitayka, mo-
ra, - gro de Neapel, atlas, lewantyna i t. p.
W takim razie uzywaia sie srodki nastgpuiace:

1. Zéttek z iaia. Zmigszawszy go na
wpol z woda napoi sie mieysce splamione, ro-
-gciera si¢ z lekka palcami, i w ezystéy prze-
plukuie wodzie- a plama tlusta zeydzie bez
uszkodzenia farby.

2. Swieza z0ié wolowa. Z ta poste
puie si¢ tym samym sposobem, iak z Zoltkiem,




5. Przednie eteryczne czyli ulotne oleyki,
szczeﬂolmey wloski oleiek cedrowy, oleiek bere
gamutowy,’ lewandowy, rozmarynowy.i rektys
fikowany ¢leiek terpentynowy.

4. Teszcze sie lepiey uczym, 1ospuszczalqc
oleiek bergamutowy w navmocmeyszym wysko-
ku, dopoki tylko da si¢ rospuszczad (dobre
1ospu<zczen1e poznaé mozna po przezroczysto-
sci spirytusu, skoro zas zbreleie lub zmetnieie;
juz iest znakiem, Ze wiecéy iest oleyku, niz
spirytm rospusci¢ moze; w takim razie latwe
pomcmo przez czlstkowe dolewanie czystego
spirytusu, poki-nie stanie sie przezroczystym.)
Tak rospuszczonym oleyklem macza sie platek
flanelowy, albo lepiéy ieszcze kawalek szaréy
bibuly, 1 dopoty sie takowa zwolna mieysce

splamione zlekka naciera, pokiplamaniezniknie,

7 tego to powodu te same ucluge robi woda
kolonska, 17 ma W spirytusie rospuszczone etee
ryczne oleie, .Dobrze iest kiedy pocieraniq od-
bywa sic w cieplém mieyscu lub piecu.

g

;,

B szsta biata glinka. Utarlszy ta- |

kowa mialko, rozrabia sig z woda na gesty
rozczyn, ktorym sie naciera materya 1 po nie-
1akxey chwili wysusza; po Wybcnmenm kladzie
si¢ we dwoie szara bibula na to mieysce i go-
racem powodzi zelazkiem kilka razy, naciska-
aLc zwolna. Tluastosc przeydz1e w ffhnk@ po-
czém takowa tylko wytrzéd na sucho i szczotka
Przech@dozyc do czysta,

¢) Wyprowﬂdzenle pl m Wynlklych

z.materyy 7y W1c7nych

Mdterye Zywiczne ia0 to: smola,-, _dzye«

r P
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| gied, it p. dla wlasciwéy ciaglosci i lepkosci tru-

dne sa do wyprowadzenia. Jezeli sie takowémi
. splanua biale niekolorowe rzeczy, ]niane, ba<
| welniane, iedwabne, welniane, albo skéra, na-
| tenczas powtorzyd kilka razy natarcie.yy ross
%PUSZCZODém mydle lub sp_irytusie mydlan_ym,

w ostitku zas w czystéy wyplokad wodzie,
' Z rzeczy lmianych 1 bawelmnianych naypredzey
| plamy z zywicy i ze smoly, lugiem mydlarskim

wyprowadzi¢ mozna. Do tkanin za$ iedwabnych
-1 welnianych z naypomyslnieyszym skutkiem
| uZywa sie gryzacego spirytusu salmiiakowega.

Z kolorowyeh materyy naylepiéy sic wy-
‘Prowad'za_iﬂz Przez TOSpusSZczZony w Spirytusie
oleiek lotny n. p. lewandowy, cytrynewy itakze
rektylikowany oleiek terpentynowy. Z wyra-
Zonemi tu oleykami tak sie postepuie przy pla-
mach Zywicznych 1ak przy wyprowadzeniu
- plam thustych. Dobrze iest tckZe po tém wszy-
' stkiém ‘przeplokaé splamione mieysce w wodzie
| zmieszan€y z iétci_q’wolowag. oy

' d) Wyprowadzenie plam z kawy, her-
'~ baty albo innych farbowanych
' Piyn('),wg :

). Na takie. plamy naylepi€y iest czysta woda,
[ .ezeli zaraz na Swiezo rzecz splamiona wyphua
| kang byé moze. Jezeli zas plamy takowe za-
- schna, natenczas iug wieksza w wyprowadzeniu
' zachodzi trudnosé. W takim przypadku trzeba
pierweéy plamy w wodzie rzécznéy lub dészezo-
| wéy rozmigkczyC, potém w téyie saméy wo-,
 dzie letniéy lub zimnéy przeprac, a na ostatku
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wyplukad w wedzie z xagotowansmi przenicznes
mi otrebami, ostatnia ta robota odbywa si¢ na
goraco ile tylko reka wytrzymac zdola,

Na iedwabnych materyach udaie si¢ po-
myslnie wywableme plamy przez wyplokanie
w wodzie zmigszanéy z Zobkcia Wo]fOW';.

Plamy atramentowe wywabialy' sie w tén

sposob: mleysce %plammne wyph1k1ue si¢ czy- |
sta 'woda, a potém naciéra siec wada, blichuiace; |
tak natarta plama niech dopoty wilgotna lezy, |

poki plama nie spelzme' po czém 1a:k zwykle
€zysta, wyplfucze sie wodg. —

Chcac zas plamy z atramentu czarnego,
na rzeczach kolerowych, wyprowadzid, 1eaeh
TZECZ splamlona ma statg farbe, natenczas dosyd
iest napuscic plame sokiem cytrynowym alho roz-
moczong w wodzie sola szczawiows (Sauerklee-
saltz,) a gdy po woluém natarciu zniknie plama,
wyplukac w czystey wedzie, /

Z materyy iedwabnych mozna tym samym

sposobem wyprowadzic plamv, ale nayczesciéy |

razem z plama puszeza 1 kolor,

e) Wygubienie plam od Zelaza i rdzy. |

Naciera si¢ plama sokiem. cytrynowym lub
s0la szczaw 1owa” zostawmmg przez godzin 2 po
matarciu, a przepiéra sie rzecz splarmona W CZy=
stey wodzie. Tym samym sposobem postepuie
si¢ z rzeczami powalanémi blotem, ktore zwye
kle zawiera czastki Zelaza.

Spasob przez ktory tkaninom kolorowym
jedwabnym, bawelnianym i welnianym, kiedy
sa zlane plynami mogacemi byc farbie szkodli-
wemi, Ple].WlabtkOWY kolor przywrécié mozna
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\ i6st ten. Jezeli thanina iest zlana kwasami ias

ko to: winem, octem, ponczem, a materya byla

" koloru ciemno niebieskiego, fioletowego, lub
- blekitnego, z ﬁplannema powstaxq czerwone

plamy. Nayprzydatnieyszy W téy mierze iest
splrytus salnfiiakowy restworzony 35 lub 4 cze-
sciami wody,

Dosy¢ iest wziad na gabke tyle restworzo-
nego spirytusu, kalmnakoweffo, ile do wywa-
bienia plamy czy li przywrocenia keloru przez
wolne nacicranmie potlzeba.

Nalezy zachowac ostroZmosc, aby nie WZ!QG
za wiele Q1lmnakovvcﬂfo spnytusu, gdyZ Zolte
powstana, plamy; w taklm razie moZna zara-
dzié przez lekkie odwilzanie w bardzo maley
ilodci sokiem_ cytrynowym albo octem, az stg
wlasciwy pokaze kolor.

Gd} by farby niebieskie na welnie, bawel-
nie, albo iedwabiu iuz spelzly, tedy mozna ta-
kowe na nowo naprowadzic plynem Z TOSpu-
szezonego indychtu w kwasie siarczanym, wodg
rozwzadzonym.

Niebieski. ten plyn xohi sig . naatepuxacym
sposobem. 1 cz¢8¢ miatko utartego “indychtu
T05ciera si¢ z 4 czesciami wzmacmonego kwasu
s;arczanego (oleum vitri oh)Wszklanney, poz-

cellanoweéy lub Lamwnmcy miseczce szklannym
waleczkiem, a gdy sug pPo 24 godzmach mdycht
rospusci, dolewa si¢ podlug ciezaru osm razy

tyle wody, izachowuie do potrzebnego uéytku.

52. Galka do plam, (przez Szaptala.)

i Osm lutow bialego marsylslueoo lub we-
neckiego mydla, rospuszcza sic w takiey ilosci
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motnego ‘wyskokd, ile ‘do rospuszczenia pos
trzeba. -Rozozyn ow - mydlany miesza sie 3
- goktkiem ze 4 lub ‘5 1ay, a przylawszy nieco
terpentynowego oleyku, zagniata si¢ z gliuky
przy foluszach wuzywana ma ciasto, 'z ktoérego
daig si¢ fatwo wyrabiaé galki.

Od téy galki puszezaia wezystkie plamy
wylawszy ze rdzy 1 atramentu} szczegolniéy
zas ging plamy thuste. :

Cheae tych kul uzyé do wywabienia plam
odwilZaia si¢ pierwéy w wodzie, dopiéro nas
cicra sie niemi rzecz splamiona i przeplokuie}

ta robota powtarza' sie kilka razy poki plama

nie pusci

Od -plokania traci sie zwykle lustr i te
nieysca mdle pozostaia.  Zaradzaige temu po-
ciaga si¢ szezotka pierwey namaczang w'wodzie,
w ktorey sie troche gumy rospuscitoy’ pray czém
uwazac trzeba, aZeby nie gladzid szezotka pod
wlos, ale iak barwa idzie. Po tey- robocie po-
bozy si¢ na powleczone mieysce wodq gumowa,
kawalek papiéru, ana nim kawat sukna, ktére
przyYozywszy cigzarem, poczekasie poty, poki
rzecz wygumowana nie ‘wyschnie,

- 55 P\ole.pszenie kwaszonéy kapus,ty.

_ Kapusta bardzo si¢ polepsza i dosé diugo
- sig zachowuie, przez dodanie syropu; miedu
lub cukru krochmalowego, wtenczas, kiedy
kigzenie ustawad zaczyna. :

|
|
|
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54. Wygubienie plam atramentowych
. z podlogi.

Zlana podlfoea attdamentem, iezélr “woskos
‘vang mie lest, moze by¢ nastgpuiacym  spos
obem oczyszczona. Do dwoch funtow czy-
‘téy rzécznédy wody wpuszcza si¢ cwierc fun-
ta wzmocnionego kwasu siarczanego kroplami
zwolna; a gdy ten plyn, kitory si¢ sam przez
sie Yozgrzeie, ochlodiie, wiewa si¢ do flaszki
na dalszy uzytek. + W przypadkun <pla‘mienia
podlogi atramentem, nayprzod wyszoruie sie
takowa ' ciepla woda z piaskiem bez bugu, apo-.
tém naldwa sie owego roaiworzuns g0 Z ,,JOddz
kwasu siarczanego tyle, ile do przykrycia mieys
sca splanuonefro potrzeba;  zostawiiac W spo-
koymnosci przez godzin I\IH‘.’I, poki plamy nie znia
kna,, w ostatku wymywa si¢ pedloga do czysta.

%5. Sposob wywabienia plam atramen-
towych z piotna i p'erkal()w bialych.

Chcac mieé w pogotowiu mleturg do wy.
wabienia plam z bielizny, bierze 51§ 3 luty so-
la szcza%towey, 6 hutow wody dészezewéy, 1
hut kwasu siarczanego, 1 lut cytrynowego soku,

wszystko sie razemi zmigsza: Wwpuszozaige naye-

przod kroplami do wody kwas siarczany, potém
sol szczawiowq, a naostatek sok cyuynowy.
Postawiwszy w szklanném niezatkaném naczy=
niu ko}g) paloneoo pveca, ZObtaw1 si¢ dopoty,
poki sie sol mie rospusci; po czém gdy wysty='
gnie, zleie sie rzadkie zwolna i zachowa de
uzytky. s :




Zdarzy sig potrzeba, to kilka kropel owego
plynu wpuszcza sie_na splamione plotno lib

perkal, naciéra sie, aby Wslﬂzk]f dobrze, a po’

kilku mmutach, gdy plama pusci, przepltokule
sie w czystéy wodzie. Ten sam sposob i na
plamy ze rdzy Przydatnym by¢ moze,

L

56. Nowa z6lta farba.

Pewny chemik w Kopenhadze mial odkry¢
wyborna, zolta farbe, ktora posiada wielki stos
pien trwalosci. Z kwitnacych Kkartofli $cina
on wierzcholki 1 rostlacza takowe celem wy-
gniecienia soku. Namaczawszy bawelniana tka-
aie w tym soku przez 48 godzin, zfarbuie
sie picknym czystym i trwalym zolktym kolo-

rem. Tak ufarbowana rzecz whogyé do ZwWy=’

czaynéy niebieskiéy farby, nabierze ona przes
dniego zielonego koloru, ktory nie zblaknie,

57 Pobxelame domowe naczyfh mie-
~ dzianych kuchennych.

Wyszoxowawszy iak nayczydciéy naczynie,
rostapia sig w niém tyle pizedniéy cyny, ile

do pob ielania potrzeba;  po rostopieniu wsy-

puie si¢ miatko tluczonego salmiiaku, ile we
trzy palce wziac moina. Poczém . zwitkiem
grubych klakow, czyli‘pakol; rosciera sie we-
wnatrz naczynia rostopiona cyna, tak dobrze,
az wedtug potrzeby przystanie do miedzi. Gdyby
sie cyna nie naylepiéy chwytad chciala, mozZna

temu. zaradzi¢ przez dosypanie odrobiny salmi- |

iaku. Rozumie si¢ bowiem przez sie, Ze im
wicksze naczynie, tém ‘Wwiecéy cyny zatém

i T B, B o e A B .
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i wigcdy salmiiaku potrzeba. Pobieldiae naczy-
nia do potrzeby kuchennéy, 'trzeba braé iak
mayczyscieysza cyne angielska, bo iesli Cyna

- polaczony iest z otowiem, matenczas zdrowiu

iest wielce szkodliwa.

38. Tani kleyster dla fabryk plécien-
nych, introligatoréw i t. d.

Wyplokawszy do czysta surowe kartofle,
Toscieraiq si¢ -ma tartce; do funta rostartych do-
daie sie 6 funtow wody; przystawione do ognia;
Przy nieustanném mieszaniu powinny sie przez
kilka minut gotowad. Poczém odstawiwszy
wsypuie sie czesciami 1 }tut miatko tluczonego
alunu, mieszaiac tyzka drewniang tak dlugo,
az si¢ kley klarowny uformuie; tym sposebem
ugotowany kleyster ma wszystkie dobre wla-
snosci. Nawet po 6 miesiqcach niezmienia sig
bynaymniéy, i iest do wszystkiego przydatny.

59. Przesiroga wzgledem maki ze'zbbia
od niepogody zepsutego.

Przy uzyciu takiéy maki na chléb, bierze

si¢ wode do zagniecenia mniéy goracq niZ zwy-

czaynie, potrzeba teg ciasto twardziéy ‘wygnia-
tac, wigcey soli¢, mmieysze bochenki wyrabiaé,
prec mocniéy rospalaé, i chleb diuiéy w nim
trzymac. Im dluzéy chléb byt pieczony, tém
mnieysze iest niebezpieczenstwo przy iego spo-
Zycin. Chléb taki nie moze takze predzéy, iak
We 3 lub 4 dni po wyieciu z pieca by¢ POZyyany,
3 :
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40. Zbote w kopach zegrzane i nad-
psute zdatnem do. chleba uczymi.

Pszenice wsypaé do naczynia, ktoreby trzy

tazy taka obigtos¢ zmiesci¢ moglo; napelnic
‘wrzaca woda; wymieszaé dobree i zebrac pro-
Zne ziarna, ktore na wierzch sptyna. - Gdy woda
ostygnie, w pok godziny wypuseid takowa,

zboze zimna woda wyplokaé, rospostrzec bar- ‘

dzo cienko na posadzce W suszarni 1 przez
czeste mieszanie i obracanie dostatecznie wy-
suszy¢. ;

41. Istota zapalna razem za hubke

isiarniczek sluigca. |
Stare gazety, papiér wodny, bibule i t. p.
przeciagniy przez rosczyn saletry wwodzie 1 do=
brze wysusz. Tak przygotowany papiér mies
tylko chwyta skrzesane iskry, ale si¢ zapala iak
siarka. Za kilka groszy moZna miec znaczny
zapas tego materyalu; musi tylko w bardzo su-
chém mieyscu by¢ zachowany, inaczéy nie spra-

wi pomysinego skuthku.

42. Nowy sposodb ochronienia istot zwie- |

rzecych i roélinnych od zgnilizny.

Istote, ktorq zachowaé chcemy, wloZyd
trzeba w wode przegotowana, tak izby sig cal-
kiem w niéy zanurzyla. W wode takowa wsy-
puie sie pierwéy cokolwiek opitkow Zelaznych,

nalezycie z prochu oczyszozonych. Zeby' sas |

- przyplyw powietrza atmosferycznego do teyze
wody wstrzymac, nalewa si¢ na wierzch tyle
olein, izby- cala iéy powierzchnia debrze okryta
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zostata, Gliniane naczynia sy do tego nayprzy-
datnieysze. Migso tym sposobem przez 7 ty=-
godni zachowane, nic wcale ani ze swoiego
koloru, ani smaku i iedrnogci nie straci; ale
zupelnie swiezemu si¢ towna, Toz samo shuzy
do wazyw roinego gatunku. ‘Cheac istote w
wodzie zanurzona wydobyé do u#ycia, moze
to nastapic bez zetknmigcia i€y z oleiem, gdyz
za nachyleniem, oléy na wierzchu bedacy, dla
mnieyszey  swoiéy ciezkosci gatunkowéy nay-
przod splynie. Opilki Zelazne dla tego sie do-
daig: izby kwasor6d, przez gotowanie z wody
niezupelnie wypedzony, wciagaly.

45~ Limoniada w proszku.

Z caley cytryny skorka zZélta zetrze sie
¢ukrem. Cukru takowego 12 lutdéw rozetrze
sig' z iedném tutem kwasu welnszteinowego
skrystalonego, w kamiennym albo szklannym
mozdzierzyku na bardzo miatki proszek, ktory
sie w dobrze zatkanéy zachowa gészce. Wzig~
Wwszy tego proszku mniey wiecéy w szklanke,
Yosprawi sig¢ go $wieza wodq migszaiac tyzeczka,
aby sie respuscil; natychmiast zrobi sie bardzo
dobra orszada. :

44. Masto z kartofli.

Kartofle sSwiezo ugotowane i ‘6brane roz-
cieraig sie ma miazge. Massa ta dodaie sie do
smietany, i masto iak zwyczaynie wyrabia w
maslnicy. = Gdy si¢ kartofle polacza ze smie-
tang, skrupi si¢ takowa, masto sie ubiie, wy-
Ci$nie, wyplécze, i poseli. Dobrod tego masta
Zawista od ilosci przydanych kartofli. - Rowna

3*
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iloéd  $mietany i kartofli ‘wyda bardzo dobre
masto, ktore dla wytwornego smaku chociazby

"sie nadaé nie mialo, dla ubozszéy klassy zawsze |

smaczne i uzyteczne by¢ moze.

45. Pomada na popadane rece w zimie,%

_tudziez do rozmigkczenia skory
na rekach.
Dwa - tuty Spermacety rostopi si¢ w mis
seczce porcellanowéy, na bardzo wolnym ogniu,
a po odstawieniu od: ognia, dodaie si¢ 1 tut

migdalowego‘oleyku, 20 kropel oleyku lewan- |

dowego, 10 bergamutowego idwie krople gwoz-
dzikowego, wszystko sig 'utrze razem nalezys

cie i zachowa do uzytku w dobrze zawigzas

nych stoikach.

46. Proszek na zgby, (z przepisu
o M

Jeden Yut czerwonego sandalowego drzewa, |

ot tuta chiny, oboie na naydelikatnieyszy pro-
szek utluczone 1 przez geste sitko przesiane.
Do téy ilosci proszku 6 kropel lgwozdzikowe-

.go, tylez bergamutowego oleyku dodaie si¢ dla |

zapachu. Kto ma dzigsta nabrzmiate, latwo |

krwawiqce, skorbutyczne, moze przydaé pot
kwintla atunu. Proszek ten iest dosyé przyiemny,
niepsuigcy glazury z¢bow 1 dosydé skuteczny,

47. Sposéb odéwietenia_suchych orze-

chéw wioskich.

‘Wybieraia, si¢ iadra i polewaig goracq wo- |

da dobrze osolona. Gdy weda ostygla, mozna
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z iader tak latwo skorke obierad, iak gdyby
orzechy byly swiezo zebrane, ktére téz smak
maig zupelnie swieiych orzechow.

' 48. Sposéb robienia mydlanego spiry-

tusu, wielce uzytecznego wsttuczeniach,

- kontuzyach, wiwichnieniach, a nawet

1 lekkich romatyzmach,
W butelke, ktora obiad moze 2L funta wo-
dy, daie si¢ czystego bialego mydla domowega
hutow 10, i dobréy mocnéy wodki 14 funta;

- Przy czém uwazac trzeba, aby mydlo nie w

kawalkach, ale w cienkich trzaskach kraiane

| bylo. Otwor butelki zawiaze sie mokrym pe-
cherzem, a we $rodek ‘wetknie sie szpilka,

Tymezasem wystawszy kociolek stoma i nala-
wszy go woda, wstawia sie butelka. Woda
rozgrzewa sig zwolna, a gdy ledwie ieszcze reke

. W wodzie utrzymac mozna, zostawia sie w tey

temperaturze przez caly godzine, potrzasaigc

. czesto flaszks, aby sie¢ mydlo rospuscilo, co ie-

zeli mastapilo, otwiera si¢ butelka, i przydaie

| sie 1 lut czyszczonego potazu, a skléciwszy do-
. brze wszystko razem, i zawigzawszy iak pier-
‘wey butelke, stawia sie powtérnie w kociotek

a rozgrzania, - Poczém gdy wszystko ostygnie
tow i zachowuie na uzytek,
Ktoby sobie Zyczyl mied ten ‘spirytus pa-
c¢hniacym, moze przydaé do niego ‘oleyku le-’
wandowego, bergamutowego i cytrynowego, z

" 1 ustoi si¢, odlewa si¢ czysty spirytus od me-

" kazdego po 8 kropel.

Mozna ieszcze mognieyszy otrzymad spiry-
. . SR .
s, biorac zamiast 10 tutew 124 utdw myata,
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a do gotowego spirytusu dodac 8 tutow gryzas
‘cego spirytusu salmiiakowego, tudziez 1 ut rozs
marynowego oOleykn,

40. Sposoby wygnbienia szczuréw
i myszy,

a) Bierze sie dwa funty siarczanu baryty
{Barytes sulphurica,) tlucze sie na miatks

proszek, ml(gﬁza z' %+ funta bulki w mleku-

zm1ekezoney i w mickka lemieszke rozroblonev,
dedaie sie potém tyle maki pszenney, aby mo-
Zna 2z te€y zrobic¢ ciasto, z ktorego robia sie
kulki i chowaig. Mozna te kulki bardziey wa-
biacemi zrobic, ieZelr si¢ ie potrosze okapie
smazonym tluszczem.

b) Smazy sie gabka w stoném masle, gnie-
cie sie troche miedzy dwiema talerzami, kraie
sic ma malte kawaleczki, 1 wrzuca sie ie my-
SZ0Mm W d‘ziﬂry Myszy 1 szczury takomo 1ie
Pozeralq, a poniewaz masto byloe stone, dostaia
prdgmema, idla tego potrzeba postawic Wody.
,Im Wugcey iest tych gosm,, tém wieksze przy-
gotowanie zrobic¢ nalezy. Gabka w miare iak
‘mysz piie nabrzmiewa; Zoladek rozciagasie nad
ZWyczay, a zw1erzg albo z glodu zdycha, albo
zoladek rozpeka sie.

¢) Rapie si¢ szczur Zywcem w polapke, |

wpuszcza. sig go w worek i przez ten lapie sie
go za l:eb, potem przewraca sie worek, a szczura
nurza si¢ W migszaninie z tranu 1 smo}y, po
czém puszeza sie go. Ten na $mierd, lataé be-
dzie, poniewaZz zapach smoly iest nieznosnym
dla tych zwierzat, dla tego t€Zz i inne myszy
1 szczury pouciekaig.
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d) Mieszaia sie opitki Zelazne z ciastem
pszenném i z miodem, ;robig sie z tego male
pigulki, albo téZz posypuie, sie tylko w okru-
,szynach okolo iam. Skoro myszy to ziadly,
niezawodnie gina¢ musza,, bo Zelazo sciaga Zytki

i kiszek, a tak ma zatwardzenie zdychac musza.

¢) Skrapiaig su; ga}gany albo kawalki skory'-
terpentyna, 1 wkladaia sie w krYlOWkl 1 lamy
szczuréw. Ten zapach odpedza ie niezawodiie;
iednakze potrzeba to czesto  pow tarzac. aby
dopoty zapach ten utrzymac , dopoki ani 1edne°o »
iz nie bedzie.

f) Chcac szczury i kunv od kurnikow i
goigbmkow OdStlaQZYG potr7eba w mié co rok
sypac Swiezo gotowane Wieprzowe k0501, a za-
miar otrzyma pomyslny skutek.

g) Chege sie zabezpieczy¢ przeciw Zérowl
myszy w stodotach, na ziemie, imiedzy zboze
malqce byé ztozone w - -sasieki, posypule sie
paproé albo -zieloma albo w cieniu suszona.
Podobnym sposobem uzywa si¢ z dobrym skut-
kiem dziewanna (verbascum nlgrum) Bie-
1ze sie do tego cala roslina, naylepiey zas kiedy
kwitnie,

50. Doswiadczone sposcby wygubxema
kretow.

Rospuszcza sie cokolwiek stroin bobrowego,
(Bibergeil) kraie si¢ swieza wolowina na dro-
bne kawatki, zostawia sig to w téy wodzie
przez godzine, aby naciagnelo; Wyimuie sig, po-
sypuie 'arszenikiem, wtyka si¢ tu i owdzie w
dziury kretéw mowo wzniesione, i przykrvwa
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si¢ tez dziury dobrze kamieniem. Krety liza
za zapachem migsa, ziadaig ie i otrute zdychaia.
Czostek iest tak przeciwnym dla kretow,

#e chcac ie oddalid, dosyd iest kilka kawa-

Yeczkow wlozyd w ich dziury. Albo:

Bierze si¢ ¢wierc funta maki z fasoli, 1 tut
gryszpanu, 6 lutow niegaszopego wapna, 12
vakow i ¢wier¢ funta oleyku szpikanarodowego
Wszystko to tluczesig i roseiera na miazge, po-
tém leie sie oleiek szpikanardowy i na to troche
wody i z téy massy robi sie ciasto. Z tego ro-
big si¢ kulki wielkosci laskowege orzecha.

Gdzie krety poduiosly ziemie, tam zebrawszy |

i3 Yopatka w dziure znayduiaca sie pod kupka
kladzie si¢ kulka i nazad' ziemia przysypuie,
Im dawnieysze sq te kulki, tym przenikliwszym
iest ich zapach; a dopoki ten iest chod naystab-
szy, mozna by¢ wolnym od kretow, ktore tego
zapachu znies¢ mie moga. Jesliby sie zas ktore

pokazaly, natenczas to postepowanie powtorzyé |

nalezy. Gdzie zas wiele iest, kupek, tam nie
koniecznie potrzeba kladdz kulki w kazda dziu-
r¢, dosyc bedzie, skoro sic to tu i owdzie
uczyni. - :

Ten sposob rawnie na myszy polne iest
bardzo skuteczny.

51. Jak wywabié¢ rdzg z polerowanego
%elaza lub stalii sposéb robienia papieru
'do wywabiania rdzy.

~a) Nayprzod odwilza sie rdza oliwa, po-
czém tryplem albo szmerglem, ktére sie w oli-
wie rozrabiaia, pocierasic za pomoca drewienka.

-«
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Tarcie zelaza twardym weglem drewnianyn
czysci troche zardzewiale zelazo. .

~b) Thucze sie w zelaznym moZdzierzu szklo

. na naymielszy pylek. Tym pyltkiem za pomoca

cienkiego platna pociera si¢ plamy rdzy, a te
natychmiast znikna. o

¢) Padobnie mozna da chedozenia lub pole-
yowania zelaznych istalowych naczyn, uzywad
papiéru do gubienia rdzy. Chcac. ten zrobid

‘bierze si¢ .bardzo miatki, plawiony szmii-

giel, iakiego pa, sklepach korzennych i po a-

. ptekach dostac moZna. Szmirgiel ten rogciera
. si¢ -z pokostem oleynym na rzadko, 1 takowym
. za pomoca pedzla, powleka sie papier, ktory

iug nieco tegl by¢ musi. Gdy arkusz przeschnie,
naprowadza si¢ po drugi raz ia massa, a po
wyschnieciu walcuie sie; co ina maglu uskute+
czni¢ si¢ moze, dla wygladzenia powierzchni, —
PoniewaZ proszek szmirglowy predko osiada w
pokoscie, przeto trzeba. zawsze migszac, aby
sig towno rozdzielat.— Jezeli pawierzchnia tego
papiéru ma by¢ zoltego koloru, trzeba dodad

~okry zaltéy, jesli za$ czerwona, ziemi czerwos

ney angielskiéy (terra anglica), aiesli czarna,
troche sadzy angielskiéy; bez przydatku tych
vzeczy 'bedzie koloru szarego, — :
52. Réine kity.
a) Kit do kléienia.

Bierze si¢ 4 tuty terpentyny i 2 oty wosku,
migsza sie oboie w maczyniu glinianém i topi

sie na lekkim ognin, zwolna bezustannie mie-
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szaiac.  Potém dodaie sie 8 lutow miatko uttu-
czoney siarki inieco proszku z kamienia miatko
utartego. Tym kitem smaruie sig krawedzie
sthlczon o0 naczynia i $ciska sie ie mocno, zo-
stawia sie tak, az dopoki meuschme, potem
kamieniem piaskowym wyciera sxfg czysto ze-
wnqlrz zmayduiaca sie mieczystosc, to mie be-
dzie widaé §ladu stuczenia,

) Kit do szktla,

Bierze si¢ nie bardzo stary sér owczy, trze |

si¢ go mocno, potem dodaie si¢ troche nieg

szone"o wapna i biatka, 1 mugsza mocno. Jest |

to naylepszy kit do szkla; lecz poniewaz nie

diugo si¢ zachowuie, przeto. tyle tylko nalezy' ;

go roblc, ile na raz potrzeba. Albo:
Bzaie szklo,. gryszpan, 1 minium (Mennige)
w. rownéy ilosci nucgszalzg sie z pokostem,

c) Kit do porcelany.

Rosciera si¢ mocno dobry angielski bley-
was w gesto gotewanym pokos’cie z lnianego
olein i do tego dodaie sie nieco minium (Men-
nige): Chckio kitowac, mozna do tego przydad
troche pokostubursztynowego. . Gdy sklemne na-
czynie dobrze uschlo, mozZna w nie wlaé na
prebe wrzacey wody, a kit tak mocno. bedzie
trzymac, iak gdyby naczynie nie bylo skleione.

1) Kit do- Zelaza,

Zelazo w Zelazo, albo #elazo 5, kamien
wkitowad. :
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Bierze sie polosma 6ta mxalkxego proszku
2 cegly Swiezo i mocno WYPalOIley‘, 7 Yutow
mialtko utluczonego kamienia wapiennego albo
kredy, 6 lutow szkla tkuozonego, 16 lutow
zuzlow , polsiodma tuta ezerwonego bolusu, osm
tutéw zendry, polczwarta iuta opitkéw, 19
utow mialko tluczonego wapna, 3 luty mini-

‘um, dwa luty gleyty (Sllberﬁlatte) to

wszystko - miesza sie, a potém dodaie si¢ oleiu
Inianego tyle, ile potrzeba, aby te pol’qczone
pmwh daly sie ubid na tegie ciasto, z ktorém
sie “miesza nakouiec troche pokostuz oleru Inia-
nego tlukac i gniotac te¢ masse. Nim si¢ tego
kitn nzyie naleiy mieysce maiace byc¢ kitowane
oleiem Inianym posmarowac,

Zamiast tego kitu moze w wielu przypad.
kach shmzyc nqstepulary, daleko p1osmeyszv'
6 czesci Zoltéy garncarskiey gliny, 1 czesé
opitkow z oleiem Inianym, gniotg si¢ na ciasto.

¢)Kit do piecéw, ogien wytrzymuiacy.

Ml@SZ&lQ sie rowne cze;scz, rozrobionéy gli-
ny i ciasta z czwarta czescia pepiotu lub opil-
kow, poczém ta massa 'migsza si¢ z wapnem
1 krwia wolowa.

f) Kit do drzewa.

Osmuascie tutow niegaszonego wapna mie-
sza si¢ z sz0sta czescia wody, przez co to za-
mienia si¢ w proch. Bierze sie trzecia c©zesc
tego prochu, miesza sie z 4 tutami Zytnéy maki
1 do téy migszaniny dodaie si¢ 4 luty “olem
Inianego. A gdy wszystko dobirze si¢ przez
przewracanie pomieszato, dodaie sug po trosze
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yeszta prochu z wapna, i robi sie z tego cias
sto; do tego dodaie sie kwintel czystéy bawelny
albo delikatuych pakul Iniarych, Albo:

Dobrze rospuszczony kléy stolarski pol’q—b

czony z oleiem Inianym daie do$é dobry kit
ktory mocno wilgo¢ wytrzymuie,

&) Kit do okien.

Biorg si¢ rawne czedci krédy i bleywasu,

i gniota si¢ z pokostem z oleiu Inianego na
ciasto, Niektorzy dodaig do tega kalafonii, lecz
przez to kit staie si¢ kruchszym;j lepiéy iest
dodac terpentyny, ktora go ciagleyszym czyni,

53 Octy francuskie.

Wyborne aromatyczne octy Francuskie shu.
zace do salat, przedni€y musztardy lub innych
- przypraw, robia pospolicie z bardzo tegich,
przez wymrozenie wzmocnionych octow., Czy
to winny prawdziwy, czyli sztuczny winny ocet,
nalany w barytke lub gliniane naczynie, wysta-
wiony , w zimie na mroz, aby wymarzt do
czwartéy czesci, iest iuz wzmocnionym octem
trzy bowiem c¢zesci wody wymarznie a czwarta
iako ocet zostaie. Ktoby zas chcial mied bar-
dzo tegl- ocet, mozZe siedm czedei wody wy-
nirozic, a osma tylko octu zostaie. Przebi-
wszy lod zlewa sie ocet tegi na uzytek iz ta-
kowego wyrabiaia sie przyprawne oety stolowe,

a) Vinaigre aux fines herbes de maille.

Ziola do tego octu uiyte, powinny byc
swieZo zebrane, listki z ogonkéw oskubane
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W mieyscu przewiewnem wysuszone. Biory sie
zas w nastepuiac€y porporcyi: ‘dragunku.czyh
estragonu tutow' 12, bazylku lutow 4, lisc
bobkowych tutow 4, rokambutu tutow 8. Po-
kraxawszy to wszystko nieco grubo wlfozy sig
do sporcy [faszki 1 naleie na to portory' kwarty

‘wzmo«;monego octu. Flaszka zatyka sie mocno

1 wystawia sig przez 3 lub 4 niedziele na stonce
albo w ziniie ma miernie c¢ieplem rmeyscu Po-
czém przecedzi sie przez plotno Wygniataiac po-
zostalosé. Na ostatek przecedzi si¢ raz ieszcze

przez paplex

b) Vinaigre a la ‘Rovivolte»

Do tego octu bmrq si¢ nastepuiace rzeczy:
&ragnnkn czyh estragonu Iutow 12, bobkowych
lisci tutow 6, dzieglu tutow 4, kaparow iu-
tow 6, sardelow lutow() rokambulu litow 6,
cebulki szalotki tutow 4.. Wszystko pokraie sie
zgruba, naleie si¢ dwiema kwartami' wymro-
Zonego octu, zatka sig dobrze we Haszce, trzy-
ma si¢ przez 4 niedziele w cieple, a potem iak
pierwszy przecedza sig i filtruie,—

54 Sposéb robienia wgglerskléy $liwo-
- wicy czyli wédki ze sliwek. ;

- Sliwki a szczegolniey zupelnie doylzaie,

‘latwo  kwasnieia (fermentuia). Kiedy zas te

skwasma}q mass¢ dystyllwemy, otrzymuiemy z
niey wiasciwego smaku wodke, ktora si¢ z cza-
sem coraz baldmey polepsza. Do robienia téy
wodki wybieraia sie pestki ze shiwek iuz zu-
pelnie doyrzalych, potem si¢ rostlaczaia ste-
pami. Massa potluczona rosciera si¢ z wodg
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w takiéy ilosci, azeby sie z niéy zrobila bar-
dzo rzadka polewska, ktéra w beczce spokoy-
nie’ zostawiona, w krotkim czasie fermentowad
zaczyna.

Gdy sig 1uz fermentacya ukonczy, co mo=
Zna poznac z tego, iZ massa szumiéé przestaie,
nabiia sie¢ w garniec do destyllacyi (kto w bra=
ku garnca w maléy ilosci destyllowaé zechce,
moze ‘do tego uzyc retorty lub alembika,) i pier-
wszy produkt, gdy iuz nic spirytusowego nie
idzie, znowu si¢ drugi raz destylluie. W miare
wigkszéy lub mnieyszey odciagnionéy ilosei,
otrzymuie si¢ iak maturalnie teZszy lub slabszy
produkt.

Kiedy, §liwki na wodke przeznaczone nie
obrane sa z pestek, ale z takowémi potluczone
fermentuia, mna tenczas otrzymuiemy wodke,
ktora do bazyliyskiey wisniowéy co do smaku
zupelnie iest podobna.

55. Sposéb utrzymania iablek i gruszek
-diuzéy niz zwyczaynie.

Zbieraig sie te owoce mnaylepiéy w tenczas,
kiedy z drzew zaczynaia oblatad.  Potrzeba 'ie
ostroznie zbierac i te tylko, ktore z sila bar-
dzo mala z galazek obrywaé mozna.

Tak zebrane owoce sypig sie¢ w komorze
owocowey na kupe, nakrywaia sie¢ czystemi de-
skami lub matami, albo téZ tylko sianem i tak
sie poca, co sig¢ pospolicie w 3 lub 4 dniach
dzieie, albo téz zostawia sie owoc na kupie
przez 3 dni dluzéy, a potém sie kazdy owoc
czystém sukném obciéra. * Potém biorg sie garn~
ki 'gliniane polewane, i czysty piasek. Z piasku
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tego wsypwe sie na dnie garnka warsztwa na
iéden cal grubo, 1 kladzie sie na nig owoc,
iednakowoz tak, azeby kazde iabtko lub gruszka
na I cala od drugich byly odlegtemi; potém
preykrywa sig warsztwiy p1asku na ieden cal,
1 tak dalev, dopoki sie naczynia nie napelni,
w ktorém si¢ znowu na wierzch ‘sypie warsztwa
piasku na 1% cala gruba. |

Tak nape}nione garnki przykrywaia sie na
Wolnym przeciggu powietrza, W mieyscu sus
chém 1 chlodném iednak tak;cm w Ltoremby
nie przemarzly.

Okoto tego czasu, kiedy s1e Owoce za zv'y-
Czay 1edz'1z, przegladaia sie \aznkl wycypch
owoe, 1 piasek na przetak. Wrybiera si¢ doy-
tzaly owo¢ do uzZycia, a tén ktory igsz.cze nie
zupelnie doyrza]: wklada sie na p0W1ét Sposo-i
bem powyZey opisanym, dopoki swoiéy doy-

“ rzalosci nie doydzm Tym sposobem roine ga-

tunki iabkek i gruszek az do Lipca px,uys.dego
roku utrzymywaé mozna.

56. Ogdrki w occie marynowane.

Mate do wloZenia w ocet przeznaczone o-
gorki ‘czyszcza - sie dobrze, iednak mnie przez
p}(')ka'nie boby swoie korzennosé stracily, a po-
tém posypawszy ie sola, stawiaig si¢ przez pot

dnia w plwmcy, azeby twarda skora cokolwiek
zmiekta, © Nawet 1 sol Wyc1era sie do suchosci
sukném. Wiedy polewaia si¢ wrzacym octem
plwnym, 1 mstavualq sie 'w nim przez trzy lub
cztery dmi, -potém sie W tym samym occie a%
do zagotowania sig grzeia, poczém odlewa sig
oCet iako iuz niepotrzebny i ogorki sie studza.
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Azeby ie zaprawié, kladzie sig na dio naézynia
glinianego lub szklannego, kopru, lisci bobko«
wych, kilka kawatkow chrzanu, pieprzu, kar-
damonu, muszkatotowego kwiatu, lub innych ko=
rzeni, na to si¢ kladzie warsztwa ogorkow, i
tak si¢ przemiieniaia warsztwy korzeni i ogdr-
kow, dopoki si¢ naczynie nie napelni. Na resz-
cie nalewa si¢ octu winnego dobrego, przewa-
Tzonego iwystudzonego, i zawiezuie sig peches
Tzem mnaczynie mocno, azeby zadne powietrze
mie wchodzilo.

57. Osobliwszy sposéb uleczania ran
od zmii zadanych.

Zbiera sig, przegnite wiorzysko z podworza |

1 gotuie si¢ przez dwie godziny w wodzie. |
W takiéy wodzie odlanéy i nieco estudzonéy,
wpusciwszy wprzody kilkanadcie zab zielonych
(rana esculenta), moczy si¢ ranione miey. |
sce (opuchle). Te stworzenia beda doznawadé
w téy wedzie wielkiéy niespokoynosci, zosta- '

waé przez kilkanascie minut w nieustannym ru. |

chu, skupiaigc si¢ ciagle w okoto nabrzmialéy
rany chorege; przez co zwolna iad w ranie za-
warty w nie przechodzac, sprawi, Ze te sie nas
dma. Po nieiakim czasie wyimuie sie skale-
czong czesé z wody, gdy ta iest iuz znacznie
zimna, 4 puchlina mieco zeydzie. Te operacya
powtarza si¢ kilkakrotnie, a puchlina co dzien
sie zmmieyszac i bol ustawaé 'bedzie. Powtae
rza si¢ to przez tydzienh moczac raz mna dzien,
poczém puchlina zupelnie zniknie. Zeby zaé
yane zagoic, bierze si¢ zywa kure, rozkroi na
. dwie polowy, z ktorych- iedne zaraz, drugs
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] po kilku godzmach do rany Pprzyklada; - Rana

zaczyna sie ropié“i wkrotce si¢ zagol, —

58. Sposéb robienia wody kolo#iskidy. .

. ) Pan Harmbstidt znany chemik podaie;
nastepuiacy przepis. Chcqc zrobic kwarte wo-
dy kolonskiéy, bierze si¢ kwartg czyszczonego
przez wegle alkoholu, ktéryby trzymat piohg
50 mna alkoholonuerzu Do _tego przylewa sig
dwa luty prawdziwego mefa}szowanego TOzZMma-~
rynowego, ieden tut bergamutowego oleyku,
trzy kwintle wloskiego cytrynewego oleyku i
1eden kwintel oleyku lewandowego. Wszystko
to klucic mocno we flaszee pokl ptyn nie zrobi,
sie przezroczystym. Ktoby miat sposobnmc
veayszezony od  wszelkiéy odrazy spirytus ze '
czwarty czescig, podlug wagi swiezego kwiata-
pomaranczowego w wodney kapieli odciagnad,.
ten ieszcze lepsza otrzyma wode daleko przy-
temnieyszego zapachu.

b ) Rovmarynowy - cedrowy : bergamutowy,
z kwiatu pomaranczowego i sam pomaranczowy,
z kazdego po kropel 12, nasienia matych kar-
dymonow potluczonego 1 kwintel, i1 2 fnnty'

i naytroskhwmy WYCZYSZCZONego alkokolu.! Z téy

migszaniny odciagnie sxe; Za pomocs k’}pleh Wa=
dnéy trzy czwatte czesci, a odebra‘wszy SPH’Y.
tus bedzie iqdanq woda kolonska.

59. Sposéb ochronienia roélin i drzew
owocowych od owadéw. :

Od dawna iest wiadomo i% krety, skoro

sie liscia bzowego w ich nory natka, z miey-

4
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sca tego oddalaig sie; ale nie tak powszechnie
znana iest rzeczy, Ze iezeli drzewa ' owocowse,
krzewy kwitnace, zboze i inne rosliny, galqz-
kami bzowemi z lis¢iemi zielonym; obciagnione
zostana; zadié owady takowych nienarusza.
Bardze dobra iest rzecza odwarem z-lisci hzo:
wych pokraplac ZaWIQZkI rozy i inne kwmty,
ktore zarazie 1 innym podlegaiq zniszczeniom.

6o. My&?d do umywania raic.
a) Mydlo zwyczayne domowe, iest za ostre

do umywania ciala, i dla swego zapachu nie:
przyiemne.— Aieby mydlu iego grvzaca ostrosé

P Y
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odiaé, kraie sie drobno, naleWa swiezg wodd

kilka razy, i znowu si¢ suszy. Aby mu przy-
iemny zapach nadac, migsza 51(; z proszkiem

korzenia fiiatkowego’, kalmu%u, storaksi 1 zane .

némi proszkami pachnacémi. Eut pachnacego

proszku, wystarczd de polfunta mydla.~— Przez- |

dodanie pachnacego oléyku, n. p. bergamuto-
. wego, lub lewandowecro pow ieksza sie zapach
mydla, ostrosé zas iego zupelnie slg tagodzi:
Dodaie go si¢ do mydla tyle, azeby sie wygodme
moglo ugnies¢ i ma gatki wytaczac.

i) Proszek mydlany ‘angielski do amy-
: o wania qu

Suszy si¢ 4 funta drobno: pokralanego my-
dla, ito na naymlelszy proszek zamienia. Z tym
;mydlanym proszklem miesza si¢ dwa fiinty maki
pszenney, 1 4 tuty miatko tluczonego korzenia
fiiatkowego, do czego przydaie si¢ kilka kropel
oleyku bergamutowego. = Tak przyprawiony
proch chowa sie w flaszce,
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61 Mydlo do iedwabiu i cienkich ma-
teryy welnianych,

‘Do funta mydla skrobanego, dodaie sig
potkwarty Z6tci wolowéy. Do téy massy przy-
migszac naleiy dsva tuty miodu przasnego, trzy
tuty cukru 1 pot huta ‘terpentyny. Mieszanina
ta rospuszcza Si¢ na wolnym ogniu, dopoki sie
w iednostayng mass¢ mic polaczy, potém sie
przelewa do infiego naczynia, suknem wilgotném
wyslanego, i tak si¢ studzi.— Mydlo takovwve,
nieodbieraiace iedwabiowi ghadkosci, stuzy takie
Za pewny gatunek gatki do plam.

62. Sposéb wygubienia gasienic.

~ Rozwieszone nad wietzorem na porzécz-

- | kach lub innych kizewach ~galgany  welniane,

| obsiadaia W nocy gasienice. ‘Tym sposobem mo-
' Zna ich tysigce kaidego rana wygubid zbiera

1Jc wezesnie te galgany, i w ‘wode lub rowy

' robactwa z nich otrzgsaiac} na noc znowu ste
 takowe ma sweém mieyscu rOzwieszaia.

65. Srodek przeciwko plynienin gumy

z drzewa, ;
Migszanina z gnoiu kohskiego, gliny, pia-
sku 1 Zywicy wstrzymuie plynienie gumy, ktéra
| si¢ dobrowolnie z kory drzew owocowych wy-
| sacza, Przed uiyciem téy, mieszaniny drzewo
' nalezycie oczyszczone byé powinno,

64. Sposoby azeby wlosy nie wypadaly.
| a) Bierze sie tyle francuskiéy wodki, ile
 Potrzeba do zwilZenia wlosow, kladzie sie wnie

4*
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polowe Iub wedlug stosunku trzecig czes¢ do-
brze ponadkraianéy cebuli, i oboie rozgrzéwa

sie. Ta wodky zwilzaig si¢ wlosy, potém do- -

brze zczesuig i debrze czépkiem lub czapka no-
cna okrywaia. Naylepiéy iest robi¢ to zwilza-
nie przed spaniem.

b) Bierze sie 5 czesci szpiku wolowego,
¢ A s ! . -
2 czesci Zoltego wosku, rospuszcza si¢ na iak

naywolnieyszym ogniu, i dodaie si¢ do tego |
wodnistego ekstraktu z chiny albo soku z ia- |

brek borsdorfskich.

¢) Z chiny robi si¢ dekokt i tym si¢ wlosy
- €0 WieczOor myia,

d) Czysty szpik wolowy rospuszcza si¢ na

malym ogniu, takiednak, Zeby nie byl brunatny; |

do tego przylew.a s,ig kilka krbp.el bergamuto-
wego oleyku, i tém smaruie si¢ wlosy rano
i na wieczor. :

¢) Toz samo pomnaZa wzrost wlosow, my-
cie pérzem w piwie odgotowanym.,

65. Sposéb aZeby wlosy rosty.

Bierze si¢ pare nog wolowych, te rabia
si¢ drobno, a potém przez 4 godziny wcidZ go-
tuig si¢ z woda w nowym garnku. Po ostu-
dzeniu rosolu zbiera si¢ tluszcz, miesza sie z
kwarta dobrego starego wina przez godzing,
dodaie sie -tylez s$wiezéy tlustosci baraniéy a
dwa razy tyle tlusto$ci wieprzowéy, i znowu
przez pél godziny miesza, Potém dodaie sie
troche oleyku pachnagego ktory sig podobai za-
chowuie sie te pomade w stoiu porceldanowyw
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dobrze zawiazawszy. — Smaruiac pomads dwa
razy na tydzien*wlosy az do skory, te nie beda
wypadac i beda picknie roslty. —

66. Sposdb c_z'erm'enia wlosow rudych.

Thenard udziela nastepuicego przepisu do
czernienia rudych wiosow, 1 czesé gleyty olo- -
wianéy, pol czesci nlegaqzonego wapna i1 czqso

krédy mialko utrzéé, dobrze z sola zmieszaé
32 wodq na gesta rozrobxc miazge. Ta massq

cienko wysmarowac papier przeznaczony do ob-
wiiania wlosow; ktore gdy sie zawmw, i chu-
stka, obwiaza, po 4 godzinach iuZ s% poczer-
nione. Zdiawszy okretki r7yli papiloty, mo-
Zna Wloay wymy¢ i wyczesad. Toz samo mo-
Zna na ciemno farbowad solncya saletranu srebr-
nego mocno woda rozlana. Mieysca skory,
Etore niemaia, by¢ farbowane, posmaruia sie

qliq z wodg, albo bialkiem po zwilZeniu roz- .
czyném  srebra, po ufarbowaniu zaé odmyte
byc¢ moga.

‘67. Rit angielski do lutowama szkla,

| porcellany, massy kamiennéy, marmuru,

metalu i t. p.

Cwierd luta utartego mastyksu rospuscié *
w poltora tuta naytezszego iaki byé moze wy-.
skoku, w tym samym czasie pol‘ uta karuku
¥ybiego, pokraia¢ drobmo i rospusci¢ go wczté-
rech Iutach pospolitéy 'gorzatki. Potém pot
kwintla tluczoney gumy amoniackiéy, utrze sie
Z goracym ieszcze rospuszczonym rybiem karu-
kiem, a nakoniec domiesza si¢ rosczyn spiry-
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tusowy mastyksu,  Dopoki ta mieszanina -ies

szcze iest ciepla ma podoblenstwo do mlecznego

plynu, _Po ost vgnienin zas podobna iest do ga-

larety i w tym ksztalcie mozna ia bez zepsu-
cia kilka lat przechowywao. Cheac tym kitem
skléiad, wyzéy wymienione rzeczy n p- szklo
trzeba takowe W]fozyc pierwéy w gm aca, wode,
rozgrzac krawe,_:dzw mampych sie spaia¢ kawat=
kow, powlec ie kitem i zlyczyd takowe nalezycie
utrzymuiac wciagltem scisnieniu (n. p, przez sto-
sowny ciezar, szruby lub t. p) przez godzin 12.
Kit ten podlug zapewmema Pana B: 1chneral>
tak trzyma mocno, 1Z spmeme mepuSCI, a uzys-
wszy sily, raczey w inném przelamie sig Imey-

scu, Ze zas mozna go raz. zrobiw SZY. miec zae

wsze wpogotowiu, ‘Ze wygodme daie si¢ spaiac,
nie, tak iak kit z bialka 1 niegaszonego wapna
zroblony, ktory predko twardnieie, przeto le-
pszy lest od innych. Wszelako tym angielskim
kitem spaiane 'rzeczy mepowmny byd na goT3e.
co narazane, gdyz kit moglby si¢ Tostopics

68. Choroba drobiu na oczy.

Léczy si¢ mieszaning salmiiaku, kmmku,

i miodu, z czego, utarhzy Wprzody dwie pier-
wsze istoty, robi si¢ masc, ktora sie Czasem,
oczy pociera,

69. Jak skwaéniale piwo oslodzic.

: Bierze sie znane w aptekach oleum targ

tari per dehquxum, ido szklanki poi funta
piwa obeymuigc€y wpuszcza sie 10, 151 wu;cey'
kropel, a to wedlug tego, iak piwo iest mmicy
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lub wiecéy kwasne, i miesza si¢ tyzka. Piwo.
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pabiera zaraz dobrege smaku imoZna go pici—
Kto iest oddalony od apteki, moze sobie sam

~ ten likwor zrobié, a to gdy -v naczynia szklan-

ném na pol funta potaziu naleie si¢ dwa funty
wody, co pot godziny dobrze si¢ zamigsza a
gdy po 24 godzinach dobrze sie rospuscily cze-
sci solne, plyn ten do innéy faszki przez czy-
ste ‘plotno przefiltruie.

70. SposOb wzmocnienia zléy wodki
: bez dystyllacyi.

Naylepszy sposob odiecia- wody spirytugo-
wi i wzmocnienia go, iest Zeby mu dodac su-
chego potaziu. Ten wecigga w siebie wodna
¢czes¢ wodki, rospuszcza sie, iiako osobny plym
osiada, Tak wiec od tego osadu odlgezony spi-
rytus ina wiérzchu znaydulgey sig, zlac nalezy.
Tlosé maigcego byé uzytym potaziu zawista od
mnieyszéy lub wiekszéy ilosci wody znayduia-
céy si¢ w spirytusie. — Chcac ieszcze mocniey-
szy spirytus otrzymad, potrzeba w rospuszcze-
niu pierwszéy ilosci potaziu, dodad go wigoéy
i powtdrnie trzas¢. W zimnie nie - przyimuie
spirytus soli alkalicznéy, idla tego migszanine
te- patrzeha czyni¢ w mieyscu ile by¢ moze nay-
zimnieyszém. Gdyby mimo to spirytus waziak
nieco w siebie soli alkalicznéy natenczas, czy-
$ci si¢ malawszy go ma trochg utarty alun ido-
brze zamieszawszy; z téy bowiem migszaniny ufor-

_muie sig 501, ktora si¢ w spirytusie nierospuszcza,

71+ Sposéb robienia dobréy musziardy.

Naywladciwidy bierze si¢ do tego Zolta
zZwyczayna gorezyca, utlucze sig-w Zelazmym
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mozdzierzu, a potém rozgrzeie sie z lekka na pa-
letni, poki wziawszy w palce i Scisnawszy, nie
pokage si¢ oley. Dopiéro odstawi sie od ognia
_ % wyciSnie sie mocno w prassie, aby oddzielié
zawieraigoy si¢ w ni€y oléy. Poczém wycisnio-
ma iuZ gorczyoca thucze sie na bardzo miakki pro-
szek i przesiéwa przez sito.

Teraz przygotuie si¢ ocet ile byé moze
mayteiszy, naylepiéy kiedy przez wymrozenie
wzmocniony (zob. Sp. rob. octu), Na'iedne kwar-
t¢ tego tegiego octu, bierze sie drobno pekra-
Janych, i saszonych nastgpuiacych ziok: 1 tut
anaieranu, § luta dragunku, 1 tut tymianu, 1 tut

szalwii, tudziez 2 tuty rokambulu. To wszy- |
stko powinuno' moknaé w pomienionym occie |

albo na skoncu, albo w mierném cieple za pié-
cem, przez 3 do 4 dni, a potém przecedza sie
przez plotno. Po odcedzeniu przystepuie sig
do 1istotnéy - zaprawy musztardy, — Bierze sie
tluczonéy gorczycy dwa Funty, cukru pol fuuta,

~©ynamoanu, imbiru, gwozdzikow po £ tuta, ko- |
pru 1 kwintel, a gdy sie wszystko dobrze z sobg

wmiesza, wezmie sie tyle z OWego preparowa-

mego octu, ile potrzeba do zrohienia na miek- |
kie ciasto, ktore w zamknietém naczynin w su.

chéy zachowuie sie piwnicy.

Komu si¢ podoba, moze cukier WYypuscic, |

72 S‘poséB przyspieszaigcy uspienie.‘

Naypewnieyszy i naylatwieyszy iest ten,

zeby czolo dlenia poecierad; a ieseli za piers |
wszém tarciem nie nastapi utrudzenie, to potrzes |

ba_kilkakrotnie tarcie powtérzye,
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73. Srodek zabezpieczaigey przeciw
poZarowi,

Zawist pa wstrzymuiacym ogien pokoscie,
ktory iezeli sic nim drzewo pociagnie, nawet
wlenczas zabezpiecza one przed zapaleniem,

| kiedy si¢ w niém co na. ogniu gotuie. Rospu-
szcza. si¢ rybi lub zwyczayny kléy w wodzie,
przygotowawszy solucya alunu w wodzie; mie-
szaigy si¢ te dwa plyny, it migszaning zwilza
si¢ rzecz, maigca by¢ na ogien wystawiona.
. Jezeli pierwsze pomazanie wyschio, pociaga sie
.. powtornie. - Tak unpokostowane naczynia, maia

byc¢ wytrzymale na ogien,

74. Sposéb zachowania zhoa bardzo
dlugo od zepsucia.

Doswiadezony sposéb zabezpieczenia zhoza
na dlugi czas od zepsucia iest ten, zeby omtbo.
ciwszy go, mnie wiac go, ale wraz z plewami 28y~

. pac¢ w szpichlerzu. = Jezeli zboze bylo suche to
ziarna przez wiele lat nie bedac nawet prze- .
wiewane, lecz ciagle w mieyscu lezac, zacho-

- wuig si¢ w plewach, bez naymnieyszego uszko-

dzenia. Takie ‘myszy i szczury dla plew nie
| mogg ziarna uszkadzac,

|
|
|
|

- . 75. Woda na chrapke i inne gardlowe

-

),
=

choroby.

. Jest prosta herbata bzowa, do ktéréy kaz-
| déy czedoi w usta maiacéy byd Wpuszczonéy
dodaie sie 1edng krople spirytusu salmiiakowego,
' Ten srodek dziala predko i skutecznie; tylko
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nie trzeba wpuszezaé wiecey iak 1edn@ kroplg
splrytusu, a herbate letnio uZywac.

76. Limoniada z porzéczek.

7. doyrzalych cze'ljw'onyc’h porzéczek wy-
cisniy sok przez chuste, wez do kazdego funta

soku c¢wier¢ funta przesianego cukru, wymu;- ‘

szay oboie w flaszce, ale tak, Zehy nie bylo |

petno, a zatkawszy dobrze, wystaw na skonce, —
lecz kilka razy na dzien sok zamigszay. Mozna
go przez cate lato destyllowaé, i z wodgy, za-
miast ]mmmady, nawet w chorobie skutecznie
uzywac,

77. Sposbb pelkmgte szpilkl, osci lub
inne rzeczy w gardle uwigzle prgdkoz
i z latwoscia wydobyé. *

Potknawszy szpilke, bierze sie predko na
‘wymioty, i natychmiast potém po trochu bia-
tek z 4 do 5 iay; a szpilki wnet wyida.

Wedlug ~ doswiadezen lékarzow, polkna-
WszZy 08¢, kosc lub ¢o podobnego, potrzeba
i8¢ tegq lemleszkg (praZuche), kluski lub kar-

tofle, a potem & pomocy letmey wody spra-

wi¢ wymioty; albo téZ pogryzé kawaleczek chle-
ba z masktem 1 te zZuta masse posypawszy tabaka
Poiozyc na -iezyku osoby, ktora iest w tym
Przypﬁdku Dlazhwosc, kioréy ztad 1c;zyk do-
znaie, to sprawi, Ze sie tenZe iezyk zegme, acalta
szyia tak rozszerzy, Ze osé lub co$ podobnego
7 latwoscig wydobyta by¢ mozZe.

Po potkniceiu igly dobrze iest zazyc octu
z sokiem cytrynowym, pomewaz ten koncza-

- tos¢ przytquax@c 1ghg mniéy szkodhwq czynlL’ |

ni
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Z'agrzany koniec stoczka priytk‘nigty- do

utkwionéy osci w gardle przyleplona‘ do sxeble ~
niekiedy wyciaga,

78. Dobra pasza-dla koni i bydia,

Brzanka pospolita (p hleum pratense) iest

| pospolicie w Anglii, uzywana na pasze dla ko-
' ni, gdzie o iak naywugksze onéy rozmmozenie
3 tdk dalece dbaia, 1Z nawet towarzystwo londyn-
' skie ku zachecenin przemystu, za naywieksza

zaslanga 1los¢, na ten rok plzezndczy}o nagrode.

- We Francy1 ZaczZeto 13 1 dla bydia z wielka

11zywac korzyscia. - Kluk opisuiac te roshn@,
1 zapewne pa obcem polegano podamu, namie-
nla, 1z trawa ta mnie iest bydhl przyiemna. Deo-

- $wiadczenia Ffrancuzéw inaczéy przekonywaia.

Pismo peryodyczn Biblioteque phvsmd

| Economlque z rokn 1819 wyraza: iz zagies

wanie téy rosliny na pasze dla bydla, zas}ugme
na naywugksm‘ uwagg gospodarzow ziemianskich,
ze wzgledu swoiéy uzytecznosci itatwosci roz-
mnazania si¢. Podlug czymonych we Francyl
doswmdczen okazalo sie: Ze zasiana na ziemi
Pulchney, niezmiernie wybuiata i do ZNaczney
wzbila sig wysokosm, na ‘gruncie wilgotnym

1 mokrym, mmey byla buyna iednak dobrze

“sie udala zasiana rowno z owsem, tak Zwanym

(avena elatior) na lekko przeoraney roli ze-
szla z nim razem naypx@kmey 1 Wybulala. Za-
siana na polu p1zeznacz0nem na ubor,‘udal'a
sie przedmwnve kolor iey przez caly czas zie=
onosci swaiéy nie stracil, az do samego skosze~
Niaj gruntu bynaymmey nie Wymencza. Godném
leSt podziwienia: iZzasiana na polu p1aszozystemg
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gdzie nic. przyiaé sie niechcialo, inic procz ru- | i
mianku nie rosto, @eszla nad spodziewanie ido |- s
znacznéy wybmniata wysokosci.  Toz samo na | ¢
mokrym pilaszczystym gruncie niezawiodla na- |
dziei. Roslina ta rosnie u nas po polach i -
kach sama przez sie; zasiewanie iéy iako latwe
i proste, przyniostoby niemalo korzysei, we

~wagledzie rolniczym. 1z1
n
' 97. Woda pachnaca, c

- Zamiast kadzidta i trociczek do uzytku =
w pokoiach, do meblow, draperyow, i t. d. =
bierze sie: | n

b
2 funty cytrynowéy melissy, F

1 funt korzenia tataraku, (szuwarn) ] k

2 funty kwiatu lewandowego, e

16 lutow rozmarynu, )

2 — maioranu, - n

o — miety pipiryty, »

16 '— gwozdzikow, (korzennych) cl.

2 — kassyl cynamonowéy, {’7:

: Wszystko w stanie suchym gdy sie pokraie 5
i miatko utlucze, nalewa sia 8 funtami czystego | 1.;
i mocnego spurytusu (wyskoku) a dodawszy 18| 4

funtow wody, dystylluie si¢ wmiedzianym alem- |
biku lub w szklannéy kolbie.. Odciaga si¢ téyi
pachingcéy wodki zwykle funtow 20, ktore sie |
zlewa na flaszki i dobrze korkuie, dla uiytku.

Chcac z téy wodki zrobi¢ uzycie, bierze| M
gie na szczotke i skrapia pokoie lub inne przed-| 2t
mioty, albo nalewa si¢ na miseczke i stawia w| W
bliskosci pieca, a przez parowanie r(')zchodzii ke
sie zapach w. calym pokoiu,

Ma ieszcze do tego ta woda te wlasnosc, |

A
|
%
1
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1- | 1% zadnych plam po siebie nie zostawia, ieduakze
o |- strzedz sie trzeba, -azeby nia lakierowanych rze-
a | czy nie skrapiac, gdyz lakierowi szkodzi.

1 go. Trwaly kit Thenarda

Znany Chemik Pan Thenar { w Paryzu,
zaleca nastepuiacq kompozycye do kitu, kto-
. rym powleczone drewniane budx nki w1e1kxcy"
nabieraia trwalosci. Bierze 5162 mialko utluczonéy
cegly 93 czedci, 7 czesci gleyty olowianeéy,
1w zmiesza sie 1 rozrobi z oleiem, azeby massa-
d. | miebyla gestsza od migkkiego gipsu. Ta tedy
massy, biorac ia na kielnie mularska, tynkuig
si¢ $ciany wcieraigc ia nalezycie. Pomieniony
kit gdy wyschnie zupelnie, ma byc tak twardym s
| iz Zelazo rysule. — Zaleca go takze Pan The-
nard do powlekania glinianych i kamiennych
naczyh, niemniey do zalepiania szpar, azehy
woda nie przesiajcafa. Ta czesé czyli powierz- -
chma, ktora si¢ ma powlekac, powinna byc
pierwey guﬂq, zmaczanq w wodzie, odwilZona.—

. | W przeciagu 3 do 4 dni wysycha ten kit nale-
1€ | gycie; gdyby sie zas pe wyschnigciu pokazaly
20 | rysy, na nowo tym samym kitem zaprawic ie
18| trzeba, —

24 B Sposéb leczenia slabych ocz.
mg_ Jezeli kto merpl zapalenie ocz, lub plynie-
'ze\ nie tez, lub mney iakiéy stabosci w nich do-
J.| znaie, moze uZzy¢ nastgpuiacego sposobu pe-
w| wnie i szybko lecmzcego. Bierze si¢ kawalel
o kadmdla, wsadza sie na widelce i pali si¢ nad
swiéca woskowaq. Palace sig kadmdto, gasi sig
gl v kilku pelnych tyzkach rozannéy wody; to
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zapalanie i ugaszanie powtarza Sie blisko tizy:
dziesci razy. Tym sposobem nasycona ciecz
przecedza si¢ przez kawaleczek plotna, i tak
lekarstwo na oczy iest gotowe. <Cheac go uzy=
wac, do kilku kropel dodaie si¢ swiézégo mleka,
lepiéy ieszcz® pokarmu, 1 troche téy migszaniny
wpuszéra sie W oczy przéd spaniein.,

Drugi $posob, na slabe czerwienieigce sie
i mocno lzy romigce oczy; iest nastepuiacy,
Bierzé si¢ garsc ziarek pigwowych (Quittens
kerne), thucze si¢ ie mloteni, 1 nalewa sie na
nie wody, ktora powinha na nich ostygnaé i
tak sta¢ przeéi kilka godzin. Powstanie stad
plyns ktorym kilka razy na dzien oezy myé
nalezy, a czerwoiosc i plynienie z nich znikna.
Jezeli zas oczy sa tylko ostabione, natenczas
biorg si¢ 2 tuty swiezych lisci rozmarynowych,
kraig si¢; 1 nalewa si¢ ha hnie 6 uncyy praw-
dziwéy wodki franeuski€y; ktora to mieszanina
przez dwa dni zostawia sie w flaszce na piecu
lub na stoncu. Potém trzeba plyn przeklaro-
wac, ido tyzki tegoz; dodae sie trzy lyzki
czystéy wody studziennéy, 1 ty mieszating myig
si¢ oczy. ' Z czasem mozna braé coraz mnidy
wody, anakoniec samym tylko ekstraktem oczy

zwilza¢, albo zwilZonym Ww.nim galgankiem

one przykrywac, ’

Czysta gorzatka, ieseli nig codziennie po-
wieki obmyiesz i zwilZysz, iest bardzo pemocna.

Wiazystkie te srodki nie sa szkodliwe; do-
da¢ do nich ieszcze nalezy, Ze codzienne mycie
Z Tana 0Cz zimna i czystq woda i chlodzenie
glowy za uszami iest bardzo pomocne do utrzy-
mania ocz przy dobrém zdroviu,

e =
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82. ZapobieZenie, aby kwiat z drzewa
nie opadal.

. Nayczescidy zbytue gor”;co w  drzéwie,
bywa przyczyna, %é kwidt z hiego apa da; gdyz
soki zaraz w kotzeniu wypala i niszczy. Trzeba
zatém odziemek, kiedy drzewo kwitnie, wada
bﬁme polewac, do czego § do 6vnader wody
vchodzi, Gorqcosc takze spravruie; ze zawiaz-
k1 opadaig. W tém iednak zdarzeniu iie tizeba
drzewu dodawad wﬂgoa, 1z bowiem takowa
posiada z natury, albo iéy magia gngfo przez, po- '
przediiie polewaniej staranie tylko niied nalezy:
ﬂby’ 13 htrzymaé. Tym célém ziemia pod drze-
wem lekko sig slomq osciela; aby wilgod nie
| tak latwo z nidy ‘wyparowala, ~— Na dészcz
ktory w czasic kwitnienia drzew, kwiatowi iest
szkodliwy, bardzo skuteczny iest srodek, iezeli
pilnie drzewem sie trzesie, aby krople deszczw
nie dlugo w kwiecie zostawaly. :

83. Sposob zachowania mastu
dobrego smaku. :

Bierze si¢ 2 czgscx soli, 1 czedé Cukru i

1 saletry i z tq mieszahing przerabia sie maslo

1 dobrze miesza. Do funta masta bierze si¢ un.
°ya, albo dwa luty tego proszku dobrze za-
| mieszanego, ktory si¢ wgniata w masko. czysto
wyph1kane, poczém iuz su; go nie piucze. Ma-
s}o staie su; picknieysze i smaczmeysze, lecz
| trzeba nues:qcem wprzody wysmarzyc ie, nim
| R0 zaczniesz uZzywaé. Tu takse ostrzedz na-
leiy, Ze maylepsze naczynia do przechowywa-
| Nia ‘masta, sa drewniane dobrze wyparzone,
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84. Sposéb aZeby kury wiele iay
niosty.

Bierze sie kwarte plew czyli tupin ze Int, |

suszy sie ma goracym piecu, trze sie miatko i
wsypuie w gotuidca sie wode, Potém mieszaig

[
|
|

|
{
|

J’ ;

sie z rowna ilescig otrab pszennych, miesza sie |
dobrze ta massa i Yaczy sie z maka z zoledzi. |
Z téy migszaniny przez dodanie wody robi sie |

clasto, ktorém kury karmlone 1w lecie 1 w zi-
mie iaia niesé¢ beda.

85. Niektdre sposoby leczenia czlonkéw
odmrozonych.

1. Sposl;rzeﬂ}szy ze iaka cze$é ciata iest oda-
mrozona, a nawet gdy stad. pochodm‘ca bolesna
pucﬁlma iuZ iest zastarzala, ale ieszeze nie pe-
kta, macza sie kawalek plotna w mieszaninie
z tugu, popigli- i wyskoku terpentynowego
(Terp entxngelst), obwiia si¢ slaba czesé na
noc 1 oLrywa sie innem plotnem,' a iezeli ma-
zaiutrz mnie ozdrowieie, lekarstwo powtorzyé
nalezy.

2. Jezeli odmrozeme iest swxeie leczy sie
skutecznie swiéiym gnoiem konekxm, Wsypa-
WSZy 20 W £0Taca VVO(].Q Mocza, si¢ nogi, iak
tylko moZna wytrzymac, przyklywszy suknem,
wamenkg, a to tak dlugo dopoki ta ngszanma

nie OSthnle.

5. Jezeli odmroZenie nie lest Swiéze, na=|

tenczas 1 czgsc kalafonii, % czesé¢ woskn w no-
wém naczyniu glinianéem na wgglach rospusm—
wszy, dodaie sie troche oliwy i robi sie masc,
ktéra na pidtnie przylozoma, od.mxozeme Wy
clagnie.

N
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4. Bierze sie wedzona shonina, kraie sie
w kawaleczki, wysmaza na weglach, leie sie:
tlustosé kroplami na kawalek lodu, iw wydra-
Zenin przez tek krople w lodzie zrobioném,

‘robi sie klyklem masc. Ta masmq, ktora sie

dlugi czas nie psule, smaruig, sie odmrezone
icz}onkl codziennie i codziennie galgankiem za~
witaia,; tak (Hugo dopoki nie wyzdrovuela” co
niekiedy i miesiac trwa.

5. Jezeh ba‘ble 7 odmrozenia, bliskie sq zro~
bienia sie, albo si¢ tez zrobily, natenczas biew:
rze sie pefm1 tyzke loin baraniego, e}nq tyzke
ohwv, i oboie letnie na ogniu rozgrzéwa; po=:
czém de tlustosd. ta nie iest goraca, dodaie sie
Zoktek swiezego iala irobi sie madd, ktom po-=:
smarowawszy galganek, codziennie sie swieZa
przyklada.

6. Pigc lub 6 czesei splrytusu kamforowego,'
mieszaiq sie z 2 lub 3 czgsciami spirytusu szas
franowego. W tey nuc;szamme zmaczanem pior-
kiem, smaruie sle czes¢ odmrozona codgziennie
trzy 1ub cztéry razy, tak izby posmarowany
spirytus przez ciepto od pieca lub nieco oddaa
lonych wegli dobrze wsiakt, Drugiego dnia
ustaie s‘wtgdzenle i ginie puchlina, a trzecxego
a naypozniey czwartego dnia odmrogone czesck
beda ule¢zone, nawet wtenczas, gdy odmrozenie
kilka lat pxzedtem mialo mleysce. Jezeli sig
rana otworzyla, nie trzeba iéy smarowad ta mig-

- szaning, lecz tylko samym chlodzacym spiry-

tusem szafranowym, albo ieszcze lepiéy wecale
niesmarowac. JeZeli bowiem puchlina zginela,
t0 rana sama sie sciagniei zg01. Kledy si¢ rany

sciggnely natenczas moZna ie spirytusem szae

franowym smarowaé, j

6
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7. Skrobie sie zwyczayna sucha kréda w
oléy Iniany, i robi sic z tego masé, ktéra na
| e « f 7 S TR
galganku czesto sie ma dzien Swiezo przyklada.

W kilka dni zginie odmrozZenie,

86. Sposob na romatyczne bolenie szyi i
bél znabrzmienia muskuléw i gruczoléw.

Cierpiacy te dolegliwos’ci skiteczny, ho do=
swiadczony Srodek znaydzie w wstazce aksa-
mitney na dwa palce szérokiéy, koloru czarnego,

albo ieszcze lepiéy bl@l{itnego, w indygo far- 3'

bowanéy. Tg¢ obszywa sie na szyi, aksamitem
do ciala.. Odmieniaigc ia czesto; mimo zazies

bienie szyi i przeciag powietrza, bol wiccéy

sie mie wraca,

87. Sposéb Zeby gasigta nie zdychaly.

Czesto sig trafia, ze mbode gasieta pospos |
licie okolo S. Jana schna i zdychaia. Przyczyna
tego iest w uszach, i mnie inna iak tylko 1oy |

mlodych muszek, ktore sie ‘coraz glebidy w

uszy i glowe weiskaia, 1 te chorobe sprawiaia. |
Zapobiegaiac temu; przed 8. Janeri lub okolo
tego czasu, smarnie si¢ gasietom oliwa okolo |
a5z, albo wlewa im si¢ kropla tranu na glowe, |
1 przez kilka dmi po caléy glowie rosciéray |

a tym sposobem beda wolne od téy choroby.
Tym sposobém lécza sie kury na pypcie.

88. Doswiadczony $rodek na wzmo-
~ cnienie Zoladka dla ludzi w po-
deszlym wieku.
Bierze si¢ 1 lut dobrego cynamonu, 1 kwin-

SO G Rl Bd g

tel gwoddaikow i ¢wierd funta przedniego bia-
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tego cukru, tlucze sie to bardzo miatko w mogz-.
dziérzu, i te trzy istoty miesza sie, z dwoma
pelnemi lyzkami suszonych czarnych iagéd, w
pottory kwartowéy szklannéy flaszce. Leie sie
na to kwarte nayprzednieyszego spirytusu, iakies
go w dobréy gorzelni dosti¢ mozna, i ta mie-
szanina wstawia sie¢ w zimie na piecu, W lecie
zas wystawia sig na sloficu, i tak zostawia sie
przez kilka dni. Flaszka przykiywa 'sieikor-
kiem, albo obwieznie pecherzem w ktorym
trzeba kilka dziurek szpilkg zrobié. ~Poi6.lyb 8§
dniach filtruie si¢ ten plyn; a ludzie sedziwi
uzywaig go lyzke stolowsq, lub troche aviecéy
w pol godziny po obiedzie.

89. Sposdéb wygubienia much.

Bierze si¢ proszek kwassyl (Quassia-Pul-
ver) ktorego w aptekach dostaé mosna, naten
leie si¢ goraca woda, i ten plyn osladza sie
mocno cukrem. Na 1 lut nalewa si¢ 1 kwarta
wody wrzacéy. Zabite muchy kilka razy na
dzien zmiataé nalezy; wiele bowiem z nich nie
zdechly, lecz satylko w zawrecie, a zatém z
czasem moglyby przyis¢ do siebie,

go. Jak drzewa przeciw mrozom
-ubezpieczy¢.

Jak tylko w iesieni zaczyna byc zimno,
oblewa si¢ drzewo woda obflicie, azeby korzes
nie zawczasu si¢ przyzwyczaialy do zimma.
Na wiosne zas obkladaig sie mocno Sniegiem,
przez co sig¢ ich silny poped do puszczania i za«
weczesne kwitnienie wstrzyma. -Zatém. nastapi

)
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#e paczki niewczeéniéy rozkwitng, az beda wol-
ne od mrozow wiosiennych.

91. Papiér przezroczysty do rysowania,

Roézne sg sposoby nadawania przezroczysto-
4ci papierom. Jedni rozlozywszy réwno papiér
cienki, skrobia mna miego wosk iarzacy, posy-
puige nim caty papiér cienko i iak nayrowniéy,
przykladaiac drugim arkuszem, a posypawszyiten
cienkiémi oskrobowinami wosku klada trzeci,
czwarty i piaty,jzawsze potrzasaiac woskiem. Na
spodzie iak ina wierzchu, kilka arkuszy bi-
buty by¢ musi. Wzigwszy Zelazko od praso-
wania, lecz nie mazbyt gorace, posuwa sie po
calym papierze przez bibule, azeby wosk we
érodku lezacy rostopiwszy si¢, wszedzie rowno
przesiakal papiér. Wosk zbyteczny przechodzi
w bibuke; dla tego uwazad nalezy, ile razy ie-
dna bibuta naciagnie wosku, aby odmienic druga,.
Strzedz si¢ tu potrzeba,- aby Zelazko nie nazbyt
bylo gorace i nieposkurczalo papiéru, ani tez
zbyt ‘zimné, boby mierospuscito - wosku. Pa-
piér tym sposchem urzadzony, to iest: ani
zbyt chudo, ani zatlusto woskiem naprowadzo-
ny, i do tego cienki, staie si¢ bardzo przyda-
tnym do kopiiowania brulionow, mapp, pla-
néw, wzorkow i t. p. Zachowuie on bialtosc
i mozna go w petrzebie lekkiémi naprowadzac
tuszami.

W wielu mieyscach uzywaig go po biorach
budowniczych i rysowmiczych, iednakze zupel-
nie przezroczystym nie iest. .
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2. Ktoby chcial na predee z malowidla lub
.kupfersztychu zdéymowaé kontury, na tymie
samém papierze wykonczad rysunek €z to ko-
lorowy czy bez farb, moze wzmp papleru pie-
knego, na ktorym chce rysowaé, napuscic go
o;eyklem rozmarynowym lub lewandowym, a
wyciagnawszy miedzy dwoma bibulami - zby-
teczny oleiek, aby papiér niebyl mokry, moze
przylozyé do rzeczy, ktora chce kopiiowac, a
wszystkie odznaczy kontury; nawet i Farbami
robié mosra. Poczém poloZony oOw papier mie~

.dzy bibuld, straci swoie przezroczystos¢ przez

ulotnienie oleyku, i do pierwszéy swoiéy po-
wroci bialosci.
.3. Do iednego funta czysto rektyﬁkowa-

~ nego terpentynowego oleyku, wsypuie sie pot

tuta miatke tartego Sacharum saturnij skle-
ciwszy dobrze we flaszce, stawia si¢ w mieyscu
spokoynem przez ¢4 godzin, a gdy sie osigdzie,
zlewa si¢ ostroznie od fusow oleiek terpenty-
nowy czysty, 1 przydaie si¢ do’ miego mnayle-
pszéy, laka byc moZe, terpentyny weneckiéy
funt ieden, ktora mieszanina iezeliiestwe flaszce,
stawia si¢ na cieplym piecu, iezeli zas (co iest
lepiéy) w kolbie szklannéy, stawla sie zatkana
na piasku goracym, polu si¢ terpentyna zupel-
nie merospuscl, poczem plyn ten do uiytku
przydatny zachowuie sie od potrzeby

Chcqc tym plynem napuszczao papler “kla-
dzie 519 takowy' na rowney czystev desce i sma-
ruie sie duzym pedzlem réwno po papiérze,
ktory tak rowno ile byc moze mnasmarowany,

* wiésza sie na sznurku lub szpagacie w mieyscu

wolnym od pylu, a po czterech dniach, gdy
zupelnie wyschnie zdatny iest do uzytku., Tym
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sposobem zrobiony papiér, przechodzi w swo-
iéy dobroci wszelki inny, ma bowiem przezro-
czystos¢ zupelna miekkosd i potrzebna gietkosd.

Z poczatku daie sie on czuc¢ mocno oley- |
kiem terpentynowym, ktory iednak z czasem wy-
wietrzeie. Ktoby iednak chciak, dodad mu za-
pachu, moze przylac do rzeczonego lakieru,
1 hut lewandoweégo, 1 1 lut bergamutowego
oleykn.

g2. Niebieska farba z horéwek do far-
bowania pl(’)tna, przedzy 1 welny.

Do dwoch kwart swiezo wycisnionego soku
2 borowek, przyléy iedne kwarte octu winnego

' doday dwa luty utluczonego alumu i pol tuta
zendry miedzianey; to wszystko niech sig ra-
zem zagotuie.

Po ustudzeniu, zamaczay wtym plynieprze-
dze lub plotno, wysusz na wolnem powietrzu,
wypléez w zimnéy wodzie; a tym sposobem |
otrzymasz pickny itrwaly kolor niehieski, ktory |
iezeli cheesz mied ciemnieyszym, doday idszcze |
do powyzsey mieszaniny dwa luty potluczonych
na proch debowek. Zreszta przez wolne odparo-
wanie plynu w mnieyszym lub wickszym sto-
pniu, kolory bledsze lub ciemnieysze podlug Zy-
€zenia otr zymanemi by¢ moga. Welne dobrze iest
pierwéy w wodzie alunowéy przysposabid.

N (g T DUV (N O Uyl i S o

95. Lakier na predce, ktory we dwéch
godzinach wysycha, :
Gdy sprz¢t lub trumna iest gotowa, pos

wleka sie nayprzod zadanym kolorem. Farba do
tego uciera si¢ z woda, 1 z kleiem dosc ge-
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stym maleiycie rozrabia; po czém si¢ pedzlem
rowno mnaprowadza. Gdy to przemqgmeme
wyschme, co w pol godziny nastapi, pocn,ga
si¢ powtornie samym tylko karukiem, 1 znovwu
sig¢ wysusza; co podobniez iak plexwey, nad
pol godziny czasn niezabierze.

Tym czasem sporzadza si¢ lakier pokostowy
iak nastgpuie, Osm lutow weneckiey terpen-
tyny, rospuszczaig sie w nowym garnku za po-
moca miernego ciepla, do ktoréy ieszcze pot
tuta miatko startéy gummy sandaraki przydad na-
lezy, aby sie razem z terpemtyna rospuscila.

" Gdy to nastapi dolewa sie terpentynowego oleyku

tyle, aZeby cata massa rozrzedzita si¢ do gesto-
sci syropu. "W ten czas naprowadza sig¢ tem
lakier twardym cokolwiek pedzlem, z uwaga,
aby sie wszedzie rowno chwycit, Ta iednak
robota w ciepléy izbie i cieplym lakierem usku-
teczniang by¢ musi,

Jezeli farba dostatecznie karukiem sie nae

- poila, wtedy dosc lest raz przeciagnac ia la-
kierem; bedzie on sie iak szklo swiecil, 1 wy-

schnie natychmlast.

04. Sposoby utrzymywania kopyt kon-
skich, dopomagania ich odrastaniu, tu-
dziez leczema wrzoddéw, brodawek i in-

nych tym podobuych choréb.

1. Bierze sie miodu i oleiu Inianego po
dwa luty; smalcn funt Jeden, wosku 11011 po
osm, tutoww; Zywicy sosnow U, funt ieden; siarki
1 grynszpanu po ,.ulnym tucie, k'ipu«ty rzes
paku (brasica napus) pol funta; zreszta wiel-
kich czerwonych i czarnych slimakow tvle, co
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de” wagi, ile wszystkie powyZsze mieszaniny |

wynosza. - Slimald zbieraia si¢ w miesiacach

maiu 1 czerwcu i napelniwszy takowemi gar- |

czek przesypuia si¢ sola, przez co zamieniaia | -

si¢ w miazge galaretows. Wtenczas trzeba ie
yazem z miekkiemi mieszaninami, ktore sie
wyZéy ~wyniienily, zwolna gotowaé: twarde
migszaniny tlukg  sie tym czasem i wsypuia w
masse w chwili, gdy takowa na ogniu iest w

zburzeniu.” Skoro - kipi¢ zaczyna trzeba ia az |

do’ zupeluego ostudzenia ustawicznie mieszad,

Téy masci mozna zaraz uiywaé lubia zachowad,

2, Wziac pol funta wosku, po tylez loiu
ieleniego, szpiku wolowego i zielonéy kory
bzowéy; cwieré funta lisci krzewia ialowen
sabiny (iuniperus sabina) catéry tuty ter-
pentyny, tylez tlustesci bursukowdy i bialéy
cybuli, cokolwiek maki, i soli, i ieden Yut
gryszpanu, wszystko te razemna maséugotowad,

3. Bierze sie pol funta zélteco wosku, ie- °

den funt smoly szewskiéy czyli zZywicy iodlo-
Wey, po tylez masla iieleniego toiu, pét funta
terpentyny, pol funta zwyezaynéy oliwy; pot
funta wyskwarzonego toiu, ¢wierd funta soku
‘cybulowego; wszystko razem w nowym garczku
nad weglami gotuie sig, az si¢ na masc zgesoi.

4. Bierze si¢ po pol funta éttego wosku,
goltéy smoly i ieleniego toiu; ieden funt niee
solonego masla, itylez terpentyny; wszystko w
nowém mnaczyniu topi si¢ nad weglami, az do
gestosci zwyczaynéy masci. Nim si¢ tego drodku
ugyie, trzeba chore kopyto opilowac. Ghese
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tdy masei nadad kolor zielony, dodaie sie po-
trzebna ilosé grynszpanu. ‘

5. Bierze si¢ baraniego Yoiu i bialdy smoly
po iednym funcie; wosku i starego smalcu po
cwierd funtaj wszystko razem si¢ topi imiesza
dopoki massa potrzebnéy gestosci nie nabierze,

6. Bardzo skuteczna masé na kopyta kon-
skie otrzymac mozna, bioracoleyku bobkowego,
oleykn iatowcowego, oleyku z glist ziemnych,
1 kwasu siarczanego, wszystkich w rownych
czesciach, i te masse’w naczyniu glinianém nad
‘ogniem zgeszozaiac. Cheac tego srodka uzyé,
trzeba naypierweéy .kopyto dobrze oczyseid i ta-
kowe piorem w tdy magci umoczonem smarom
wac; po tém kopyto rozgrzewa si¢ goracém Ze~
Jazem, izby masé lepiéy wsigkata,

palgeych $wiée Yoiowych,

Do $wiéc tego gatunku powinny byd ro-
bione knoty z rownych czesci bawelnianéy i
Inianéy przedzy, ktéraby rowno przedzona czyw
sta i bez wszelkich skaz i wezetkéw byla, ie-
zeli przedza Iniana iest domowéy roboty, uwa-
Zac¢ trzeba, aby byla przebielona, bez brudu
i niesklaczona. Na dobrych knotach wicle za-
lezy; nie powinny one byd niedokrecane ani
| przekrecane, tém mniéy powinny byé chyopo«
wate lub klaczyste,” gdyZ i nie rowne wydaig
swiatlo, i psuig Swicee, topigc ie. Wyrobione
knoty maczaig sic w mocnéy wodce: czyli spi-
rytusie, rospusciwszy W nim pierwéy troche
kamfory, gdy wyschng maczaia sie powtérnie

95. Wyrabianie iasnych i oszczednie sig
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W rostopionym woskn, i toiu aby ta miesza-
ming dobrze nasigkly,

Loy na Swiéce przeznaczony powinien sie
skladac 'z rownych czesci Yoiu wolowego i ba-
xaniego czyli koziego. Do swiéc pieknych la-

- mych, bierze sie 2 czgsci loin wolowego a 1
czesc baraniego loiu; do swiéc maczanych prze-
ciwnie 1 czes¢ wolewego a 2 czesei baraniego.
Maylepiéy iednak dobierad loiu $wiézego nyr-
kiowego; ze starego bowiem nie sa tak dobre

swiéce, :

Wytopionego na wolnym ogniu }oin, po-
Jeraie sie w drobne kawalki 24 Funty i wrzuci
do kotta, w ktorym 4 funty wrzacéy wody
znaydowaé si¢ ‘powinno. W miare parowania,
wody swiezéy przylewad potrzeba. Nim sie ie-
dnak 10y z woda gotowad zacznie, trzeba w
ostatniéy rospuscié: 3 huty atunu, 4 tuty czy-
szczonego potazu i 16 tutow soli kuchennéy;
z tak przyrzadzona woda gotuie si¢ loy pizez
pol godziny, a gdy wyparuie woda, oy prze-
cedza sie przez plotnoe, b~

Cheae tak przyrzadzonym loiem nalewad
Swiece, trzeba do niego przed wytopieniem przy-
lac odrqobine wrzacéy wody, ale tak malo, azes
by knot nie naciggnal wilgoci, — :

Swiece, ktoreby sie o 3 godziny dluZéy
od inuych, téy samey wagi, palié¢ mialy, na-

stepuiacym robia sie sposobem: bierze sie §°

funtgw Yoin wolowego, 5 funty haraniego; aros-

’ 2 - c 2 . 5 b ’ .
pusciwszy w iednym funcie wady 4 luty soli
kuchennéy, 1 tut saletry, & luta salmiiaku, tak

6y, 1. ¥, & huta sals |

si¢ diugo z tem wszystkiém oy’ drobne pokra-
iany gotowac powiniea, poki woda nie wypa-
ruie.  Poczém massa ta kladzie sie do drugiege
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naczynia z woda, w ktoréy 1 luta saletry ros-
puszczono, a gdy wyparuie woda, przecedza
si¢ 10y przez plotno i wyrabia na $wiece, To-

‘pienie toiu powinno sie¢ w pobielanym odbywaé

kociotku, gdyZz miedZ niepobiclana moglaby
mass¢ zielono zafarbowad. :

06. Niektére uiytki z kartofli.

a) Kartofle zamiast myd¥a, uZywane do
czyszczenia bielizny, przez P.Cadet
de Vaux,

~ Nastepuiacym sposobem moze byé brudna
bielizna bez lugu imydta doskonale oczyszczond :

| Moczy sie nayprzod takowa w duzéy ilodci zi-
| mnéy wody, przez dwadziescia cztéry godzin,

i przeplukuie, dla odigcia, ile byé moze, nie-
czystosci. Potém zanurza 'sie na pél godziny
w wodzie goracéy, wyimuie sztuke po sztuce,
rosposciera, i mieysca brudne nacieraia sie miazga
kartoflana, do gestoscimydla ugotowana. Znowu
nurza si¢ cokolwiek w goracéy wodzie, zmyka
1 wybiia plaska strong kiianki, aby kléy karto-
flowy cala sztuke przeniknal, Wszystke tym spo-

sobem traktowany bielizne, kladzie sie potéem
do czystéy wody, w ktoréy przez dwa do trzech
kwadransy gotowad si¢ powinna. W razie po-

rzeby, to dzialanie moze byd powtérzone, Wy-
1awszy bielizne po takowém zagotowaniu, trzeba

Jia w zimney wodzie dobrze wyptokaé, izby
wszystek kléy kartoflowy wyciggnad, po czém

lest pranie ikonczone. . Doswiadczenia te nczy«
nione byly w ParyZu pod dozorem Policyi, i
naybrudnieysza  biclizna byla tym sposobem w

przeciagu dwoch godzin (zapewnie nie rachus
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iac wto poprzedniego przez dwadziescia cztéry
godzin moczenia w zimneéy wodzie) wyprang.
Kuchenna bielizna stracila wszelki nieprzyiemny
zapach, czego piorac mydlem, dekazac nie mo-
Zna; na dziecinnéy bieliznie zniknely wszystkie
Plamy (W wielu okolicach Niemiec, od rie-
pamigtnych: czasow uzywane sa kartofle zamiast
mydla do plama blellzny) Tra, si¢ na ten ko-
niec jna miazge, 1 SUrowo uzywaxq, tak, iak
myd,lo. ;

) Wyrabianie maki z kartofli.
Gdy si¢ kartofle do czystosci wyplooza,
oskrobia, i w kostki pot.calowe pokraia, roskta-
'daia‘ siec do suszenia na lasach,- albo w suszar-
iach, albo tez w piecu. Po zupelném onych
Wyschm@cm, 1 stwardnieniu, aieby przez le-
Zenie nie nacmonely wilgoci, zaraz si¢ mléd po-
winny, lecz uwazac trzeba, aZeby kamien nie
swiezo byl kuty, ale iuz cokolwiek przetarty,
Mozna ie nasypywac do kosza i make pytlo-
wad, iak sie¢' zwyczaynie dzieie przy mieleniu
zboza. Maka ta, maidca Zoltawy kolor, moze
byé zaraz pakowana w beczki, i przez kilka
lat przechowywana. Mozna z niéy saméy czy
to z przymieszaniem maki wyborny i smaczny
chléb wypiekac.

¢) Chléb z kartofli tani i bardzo
: smaczny.

Obwarzaia si¢ kartofle, skrobia i przecie-
raia przez gesty durszlag. Do polewki wgniata
sic tyle maki Zytnéy, ile iest potrzeba azeby
" nabrala gestosci, zakwasza 'sie to ciasto nie
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przylewaiac wody. Przez przydanie trochg soli
i kminku, powicksza si¢ smak przyiemny. :

Dobrze wyrobione clasto, zostawia si¢ przez
dziesig¢ godzin, aZeby zarobito, potém si¢ prze-
rabia z maka 1ecznnennq dopo‘ry, poki do przy-
zwoitéy twardosci nie doydzie. — Fotém sig
znowu dozwala ciastu do trzech lub cztérech
godzin robié, wprzod niZeli sie z niego poro-
bia bochenki i do pieca wsadza. Piec powi-
nien byc goretszym miZz na zwyczayme ciasto
z maki. —

Chlodzenie bochenkow powinno sie dziaé
powoli. Jezeli chléb z kartofli do chléba zwy-:
czaynego podobnym wuczynié chcemy, gotuig
sie oskrobane kartofle na miatka polewke, ktora
przy gniecieniu rowne czesci przyimuie niepo-
trzebuigc dolewania wody.

d) Kasza z kartofli.

Sposob robienia iest mastepuiacy: Kartofle:
odwarzaig sie lekko, tak izby ieszcze dosyé
twardémi byly, aiednak latwo daly sie kraiad.
Po obraniu ich z}lupiny, ipo pokraianiu wkostki,
susza sie albo na lasach w suszarni, albo iezeli
nie wielka ich 1105(,, na goracym piecu. Gdy
wz tak wyschng, iz zesklnieig 1 do pot prze-
groczystémi zostang, natenczas iuz sa do 10~
boty przydatne. Zebrawszy wi¢e pr zysposoblonq

1 przygotowana na kasze ilosc, oddaie mg ta-

kowa mlynarzowi, azeby wedlug swoicy zres
tznosci, grubsza i drobmieysza, oddz1e1n1e ode-
brat kasze, przyczém idwoiakado i mnego uzytku
odeydzie maka. Mlynarz powinien pamietad:

\RZeby ma kasze¢ przysposobiene kartofle ‘puscit

'° POZNAN r-n
%,
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na ostry wprawdzie, ale czysty, wolny od
wszelkiego piasku kamien, i nie zabity otrebami,
gdy% w przeciwnym razie calaby zepsul robote.
Kasza ta do uwarzenia krotkiego czasu po-
trzebuze. ~

¢) Kluski z kartofli,

Kluski z kartofli dobrze zrobione, sg po-
gywnieysze i latwieysze do strawienia, niZ zwy-
czayne kluski z maki. Gotuig si¢ kartofle nie
zupelnie, ale tylko tak migkko, azeby po oskro-
‘baniu ich atwo ztartémi byé mogly; potém
gniecie si¢ polewka z iedng, szesnasta czescia,
maki podlug wagi na geste ciasto, dodaie si¢
soli, pieprzu 1iziol korzennych, i robig si¢ klu-
cki wielkosci iablka, = AZeby sie za§ w wodzie
nie rosplynely, taczaig si¢ w mace wprzody,
nizéli si¢ gotuig. - Kiedy iuZ na powierzchnig
wody wyplywaia, znakiem iest, Ze si¢ ugoto-

waly. Przez przymieszanie grzanek z bulki,
suszonego micsa wolowego ztartego, Sledzi wes |

dzonych pokraianych, tartego séra, kluski te
staia si¢ saczegOlniéy smaczne, :

f) Puddyng z kartofli.

&
* samych prawidet iak kluski.

Mickka klaystrowata massakartofli, nabiers
szczegolniéy mocy Zywnosci zwierzecéy, przes

Puddyng z kartofli robi si¢ ppdiug tych

dodanieé ttustosci, przez co znayduiace si¢ wniey t

biatko, staie si¢ podobném do Zoltka, Wolno
w masle smarzone, palac sie na wegiel, zamie-
niaia si¢ latwo na twarda massg, polaczenie to

|
:
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dzieie sie ravularmey w puddynvu pleczonym,
1ak nastgpule. -

. Gotuie sie trzy czwarte -czeSci funta tar-
tych kartofli, z dwoma Iutami masta; -albo swié-
Zego loin dobrego, i dwoma lutami mléka w
potrzebnéy ilosci wody, do’ gestoscl przyzwo-
itéy, i wypieka sie ciasto nalezvme na patelm :
ghmaney

“Jezeli puddyng ma: byé tgzazy, bierze s'ﬁ;
i zamlast mleka, albo ieszcze oproczomiegoj to-
wng, ilos¢ suszonego miesa starego.

Jezeli ma byd ostrzeyszym, dodaie sigoprocz
mléka, okolo dwa huty séra. ‘

Przez dodanie suszonych sledzi potluczo-
nych, bez mléka, miesa lub séra, puddyn@ na-
biera przyiemnév ostroscis,
Sposob robienia taklego pudayngu, podat
Graf B.umfm tos
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97. O owocach:
J a) Powidla z iablek,

Sok ziablek iest wlasciwie kwagny i czesto
bardzo cierpki, dla tego tez takze potrawa niezre-
,:' cznie przygotowana, ma smak meprzylemn;, ie-
. Zeli do niéy wiele cukru ikorzenianie dodano. Te
! drogie dodatki, ktére mimo tego wiaseiwy smak

przylemny owocu przytlumiaig), przez dobre
| przygotowanie iablek moga by¢ oszczedzonémi,
labtka , powinny 2 siebie samych dosyé cukra
w'ydac, azeby swoy kwas zlagodzié, i przy-
woite uzycie Lorzennych skorek 1ablkowy ch.
pPowinno iablka zaprawic.

Sposobem ktory nastepuie, otrzymuiemy bex
sukru i korzeni. z iablek - pow:dla, ktore tak s3
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stodkie, iak gdyby byty Zap'ra’v‘vhe§ Po zbiorze

jabtka wybierdia sie mnicy pickne, zawczesnie
doyrzake i.w ogolnosci wszystkie, gatu‘nki iablek,
ktorych niechcemy zachowad, ani suszy¢; napowis
dia: dosyc sg zdatne do tego, iezeli tylko sq doy=
rzateiniezepsute. Skorkasie t‘ylko z grubszych ga«

tunkow zdeymuie a zostawia sie na delikatniéys
szych, iezeli ma dobry z.apach iako to, na borss

dorfskich, szczecinskich, renetach) azeby przeto |

marmelapme przyiemuny zapach nadad. - Ziarka

zostawm’\‘ sie . we wszystkich iablkach, ponies-

wa si¢ takse iz nich cokolwiek korzennosci wy-
dobywa Gdy powuﬂa potém przez durszlak
przecierad’ si¢ maig, przeto czesci miezdatne do
iedzenia, same si¢.odaczaia, i czas si¢ oszczedza.
Teraz iest ¢zas iablko od czgsm zepsutych uwols
nié, 1 takowe na cztery czesci rozkroids Jezes
1i mozna dostaé pigw, potrzeba ie wkraiaé do
iablek, poniewaz ich zapach zgadza sig zupel-
nie z 1ablkam1, i 1edna tylko pigwa zaprawia
sto iablek.

Jabtka pokraiane wsypuig sie do kotla, kté-
ry powinien by¢ dobrze wybielony, poniewas
kwas iabtkowy miedz 1 Zelazo latwo rospusz-
cza, wlewa sie .do mich tloch(; wody 1 przy=
 krywszy ie dobrze, gotmai si¢ przy wolnym os
gniu dopoty, dopaoki nie zmigkna. Wprzod nis
Zeli sie zupelnie rozplyna, wlewaig si¢ do nas
czyh azeby zupelnie wystygty.

Dnia ‘nastepuigcego gotuig sig¢ ziowu po-
woli, i t. d. vvtedy tak dlugo, dopoki zupelnie
nie zmlqknx, potem przeciskaig si¢ przez durs
szlak, i znowu si¢ studza mna mawes

e Jup e =
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Powidla wyciénigte czyszcza, sie poraz trze.
ci przystawmlq do ognia, gotuia si¢ powoli do
ggstosm i _znowu si¢ chlodza. Przez to staig
sie znowu' cokolwiek wodnistemi,

Nakoniec wkladaia sie do garnkéw, w ktoe
rych ie zachowac ‘chcemy, i stawiaia sie w piecu
Po wysadz,emu chleba, aZeby zgesly zupelnie.
Robi sie przez to na powierzchni skorka, ktora
stuzy do tém lepszeﬂo ich zachowania. :

Przez to powtorzone gotowanie, wydoby-
wa sie w iablkach, iak gdyby przez sztuczne °
doyrzenie stodycz, a kwas coraz bardziéy ni-
knie. Jezeli zas iablka, iak si¢ dziaé zwyklo,
pugdko iza iednym razem gotuiemy, otrzymu-
iemy kwasne powidla, — :

5) Galareta z 1ablek.

Jezeli iablka zaraz po zebraniu ich wyci-
skamy, natenczas sok potrzebuie wiele cukru,
azeby syrop, albo galarete otrzymad, Lepiéy
1est zaczekac na zupe}ne doyrzenie, a przéz zime
i na ‘wiosne galaret¢ robid. — Wrybieraia sie
do tego iablka, ktore w zimie'cokolwiek prze.
malzly, ttuka, si¢ 1 wyciska sie z n1ch sok za
pomoca prasy.

Sok ten paruie si¢ w obszerném naczyniu,

. W czasie tego mozna g0 przez dodanie soku cy-

trynowego oczyscw, i od piany uwolnié. Wresz-
cie odbywa si¢ parowanie przy mocnym ogniu,
dopoki ‘si¢ sok przez polowe nie wygotuie,

I tak otrzymulemy syrop lablkowy
Jezeli zas trzy czwarte wyparuiemy, otrzy-
mamy galarete z iablek, ktora sie z skorkami
cytronowemi zaprawia.
: 6
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Kiedy do seku przed parowaniem tak dtugo
dodaiemy krety, dopoki tylko wrzenie sie po-
kazuie, a potém go znowu przez cedzenie z
wapna oczyszczamy, -wtedy eotrzymuiemy sok
stodki z ktorego mozna robié cukier.

Do, galarety zas potrzeba iest, azeby przy-
naymniéy iedna ¢zesé kwasu iablkowego pozo-
stala’ bo inaczéy swoy wlasciwy smak traci.

Renety sa do galarety naylepsze. Aby przy

kraianiu 1 obaeraniu iablek zmianie koloru prze- |

szkodzié, trzeba owocirece w wodzie maczad,
1 noza z ostrzem srebnem uzy<, iezeli sic podoba.

¢) Jablka suszone.

‘Do komputow i duszen 'z iabkek ziclona-
wych, bicra sie zwykle iabtka borsdorfskie,
renety i peningi, - Do suszenia oprocz horsdorf-
skich, rayskie, tak zwane hony, a kto lubi sko-
dycze szare renety. o

: Chociaz nawet iablka troskliwie wybieramy,
znayduiemy ie.przeciez, ‘iezeli si¢ zwyczaynym
sposobem suszq twardemi, rogowemi i suchemi.

Smak dobry wolno - upieczonego iablka,
pokazuie i1uz, iz azeby dobrg i korzenna po-
trawe z iablek otrzymad, pieczenie onychze nie-
powinno bydé za “predkie. Zle nawet iablka,
mozna przez suszenie milemii'dobry smak ma-
igcemi vczynid sposobem mastepuigcym.

Nie rozrzynaia sie iabtka, ale si¢ z nich
wykrecaig, ziarnka dlutkiem do tego przezna-
czoném; natenczas mozna cate ieszcze iablko,

' przez mastepne z nim postepowanie co do smaku
latwiéy poprawic. Obieraia sie ze skorki, ktora
$i¢ wraz 2 wybranémi ziartkami zachowuie.
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Obrane ze skorki iablka wsypunia sie do
‘wrzacey wody azeby si¢ troche zagotowaly i
przewarzyly, iednakowoz tak, azeby nie zmie-
kty, albowiem przez to rozgrzanie powinna sie
tylko doyrzatos¢ iablek uzupeluid. :

I woda takZe ktoréy do obwarzenia uzyto
zachowuie sie. Skoro si¢ iuz obwarzone iabtka
na pleciance do suszenia nasypia, wsadzaia, sie
do pieca chlebowego, ktory mniéy rozgrzany
byc¢ powinien, niz do piegzenia chleba. Nie-
mozna ich od iednego razu wysuszyd, ale sig
wyimuig zaledwo przez polowe  wyschniete,
aby znowu ostygly, a potém drugiego i trze-
ciego dnia daléy susza. Pizez to odmienianie
goraca 1 zimna, wydobywa sie smak winny w
iablkach. .

Nakoniec dnia czwartego; maczaia sie
mickkie ieszcze iablka w syropie iabtkowym,
1 wsadzaig si¢ na nowo do pieca azeby iuz zu-
pelnie wyschily.

Syrop takowy otrzymuie sie z czedci od-
padaigcych od iablek, to-iest: thuka sie skérki
z .ablka w mozdzierzu, wygotownia, sie. w wo-
dzie, ktoréy do obwarzema uzyto, sok cedzi’
si¢ przez sito wlosiane, i paruie az do gestosci
syropu. - Syrop ten dla mnogosci potticzonych
ziarek iskorek, iest bardzo korzennym, i shuiy
szczegolniey do madania przesuszonym iableom
dobrego zapachu, ktory przez odiecie skérek
1 ziarek stracily.

s

Tym sposobem wysuszone iablka podoBne
38 do konfektu.
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d) Gruszki suszone,

Susza sie pospolicie gruszki wielkie i dobre-

go gatunku berry, bonkrety i t. p. Obchodzi sie.

z niemi prawie tak, iaki z iabtkami, azeby byly
stodkie. Skoro ze skorki obrane zostaly, ob-
warzaig, sie zjlekka, 1 wsadzalg przez dwa lub
trzy dni naste¢pnie do pieca. Dnia dopiéro czwar-
tego maczaig si¢ w sokuw gruszkowym i wysu-
- szaia zupelnie. Sok gruszkowy otrzymuie sie ze
skorek gruszkowych, i z wody ktéreyesmy do
obwarzenia gruszek uzyli, — TylLo takie grusz-

ki letnie, ktore sie predko psma, tak, iz nie

ma czasu do obrania ich, susza 'sie w skorkach.
Skorki te s bardzo twarde.

¢) Suszenie sliwek.

PoniewaZ suszenie Sliwek mna tém zawislo,
Zeby ‘sok ich zgesci¢, tak, iZby sie stal podo-
bnym do wlekacego sie syropu, a ten wysy-
cha kiedy ie predko i1 od iednego razu suszy-
my, przez co sliwki staig 51(; cierpkie i lyko-
wate; przeto trzeba ie suszy¢ powoli, ina pot
ususzone z pieca wyimowac, a ostudziwsy,
Znowu Wsadzac, a tak za dluglem wsadzeniem
nabiorg swéy zupelnéy stodyczy.

7) Sliwki zaprawne.

‘Wsadzaig si¢ shiwki trzy razy do pieca
chlebowego, i susza sig tak dalece, azeby sie
pozmarszcza}y, ale ieszcze zupelnie mlqldue
'byly Potém ‘wktadaia sie do flaszki, inalewa
sie¢ wina bialego, z polowa wodki francuskiéy
pomieszanego, tyle, ile mieysce pomiedzy sliw-
‘kami zaymuie, potém si¢ zatyka Maszka mo-

1
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eno korkiem. Jezeli do wina dodamy korzeni,
otrzymamy oraz przyiemna ratafig,

) Powidla ze $liwek,

Im powidla ze sliwek czedciey sic gotuig

tym s stodsze. Do tego sliwki doyrm}e z kto-

rych Sle 1z peqtkl Wybra}y', trzy razy przy-
nay*nmey gotmq sie 1 znowu chlodzq W cza.
sie ostatniego gotowania, kledy iuz powidla
zupélnie gestnieig, wrzuca sie do nich, dla na-
dania korzennosci kilka ziarek ze b]lWVPk,
przed odstawieniem ich od ogma dodaie sie
korzeni. Gdyby ie wozesniéy dodano, - toby
oleick aromatyczny korzeni ulecial.

Jak tylko powidla ze sliwek, w garnkach,
w ktorych miaig byc zachowane, przez Eilks
dni postaia, 1 zupelnie ostygna, staia sie zu-
pelme wolnémi, chomai nawet w goracu iuz
tegiemi bylfy.—- Azeby ie przyzwoicie zgescid,
gotuig si¢ ieszcze raz, wstawiaiac ie w maczy-
niach do pieca chlebowego, Po wysadzeniu
chleba.— Wtedy robi si¢ na powierzchni skorka,
ktora zachowanie powidel ulatwia. Kiedy oprécz
tego 1eszcze kartke clenklego papiéru, w gorzal-
ce umaczanego, na wiérzch poloZemy, na ten-
czas sie Zadna plesn nie:pokaze,

#) Chowanie wisni.

Im twardsza @ mulistszg iest wisnia, tym
mniey iest trwah, mocno kwasna, soczysta i
korzenna wisiia, trwa naydhuzéy. — Jezeli ie-
dnak wisnie ba;dvo dlugo utrzymywac chcemy,
Obrywalq su; wprzod, niz zupeime doyrzeia, i
wsypuig si¢ do flaszki, ktora si¢ zatyka korkiem,
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a potém do wody w kotle wstawia. Rozgrzewa
sie woda, aZz do zagotowania sie¢, odstawia sie
od ognia i studzi. Potém blisko w kwadrans,
wyimuie si¢ flaszka z wisniami, 1 zatkawszy ia
dobrze chowa sie¢ w piwnicy. — Wisnie takowe
sa metylko stodkie, ale nawet bardzo dlugo

trwaig. Podobnym sposobem mozZna takZe po- .

rzyczki, iagody winne i maliny zachowac.

i) Wisnie suszone.

Wisnie powinny by¢ na pleciankach powoli
suszone, bo inaczéy pekaig i sok swoy traca.
Piec przeto nie moze byc tak gorgcym iak na
inny owoc. Skoro si¢ tylko na pol puepxenq
i zmarszczac sle zaczng, wyimuia sie z pleca
azeby w ystygfy Po kilku godzmafh ZNOWIL s1¢
do niego wsadzaia. Im czesci€y ie rozgrzewamy
i znowu chlodzimy, wprzod ni% wyschng zu-
pelnie, tém migzszeni' sig staig. — Nakonieg
potrzeba ie na gorgco z pieca wyiac, i znowu
predko na powietrzu . ochlodzic, azeby cukier
wytopiony na powierzchni osiadk. Wtenczas na.
‘bieraia wybornego blasku idobrze sie utrzymuia,

k) Komput z wisni w winie,

Kiedy iuz wisnie kilka razy w piecu byl
) Y Y1y,

tak 1Z zaczynala sie ~zmarszczac, wsypuig sie

do flaszki 1 nalewaia winem czerwonem, przy-
lawszy do miego piata czesé wodki francuskiey.
Wsypawszy takze cokolwiek korzeni, i zatkas
wszy “mnaczynie mocno korkiem, komput ten
przyiemny utrzymuie sie przez lat kitka. Doda-
nfe cukru nietylko iest niepotrzebme, gdyZz iuz
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wisnie -przez pleczeme dosy¢ stodkiemi sie staly,

ale nawet komputowi wlasciwy smak przyie-

mny odeymuie.
\ 1) Widnie zaprawne,

Wignie obrane z ogonkow, parza sie lekko,
studza, sie potéem przez 8 do 10’godzin i zno-
wu sie gotuiag na nowo; to sie powtarza do 4
lub 5 razy wprzod, niZz sie¢ zagotuig na gesto,
Potém dopiero dobrze sie utrzymuia, — Postg-
puiac tym tposebem, niepotrzeba cukru.ani sy-
ropu; smak wiéniowy zostaie czystym, nicfal-
szowanym, 1niemaiac odrazalqoego kwasu, iest

przyiemny. 3
//w’féf Al

98. Sposob na nagn;/&’}.,l" )f

Mocza, si¢ nogi w letmey Wodme, “.Leby

nagmotek dobrze rozmiakl; potém wWyZyna sie ﬁ .
Jif |

ostrym _mozem korzen, iak tylko mozna nay-
glgbley, obciera si¢ a na galganku odpowiada-
qcym wielkosci nagniotkn, rosciera sie zielona
masc¢ na naomotkl, Ltorey w kazdey aptece za -
parg groszy dosta¢ moZna i przywiezuie sig pla-
ster. Ta Lalplel 1 swieze przyk}adame tak uhmo
sig powtarzaia, dopoki si¢ nieprzyidzie do tego,
e nagmotdc -wraz z korzenmiem wyrzuci sie.
Im starszy ‘iest korzen iim glebiéy siedzi,; tym
dluzéy operacya ta ma mieysce.

Plaster sklada sie z 2 lutow &ohego WO-
sku, 2 tutow gumy ammoniackiéy, i 3 kwintle
miatko - uttuczonego

Nayprzod si¢ topi wosk, z ktorym potem'

dwie drugie m,,redyencye doorze pomieszad nas
lezy Albo : v ‘
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1 dleme.debyze, wytrzéd, a potém obetrzec. .
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Mocza sie nogi w'letnicy wodzie, ocieraia ska
ing nagniotki prz.yk}ada. sie, ponizéy przepi- (heg
sany plaster, co 12 godzin,*a w 3 lub 4 dniach fskic
bedzie mozna nagniotek paznokciami wyciagnac. Ja p

Plaster robi sie w tén sposob: '

TRospuszcza si¢ 1 uncya galbanum (Galban-
ummi) w occie, i te ciecz ewaporuie si¢ tak fijp.
jzby byla dobrze gesta; potém miesza sie pot}
uncyi paku lub smoly idwie drachmy (empl.fy o
dyachilon simplex), iz tego robi si¢ plaster. 5 1
Ten plaster stuZy takie do gubienia bro-frow
dawek na twarzy irekach, z ta uwaga, ze nim\k‘-
go si¢ przylozy, trzeba wprz6d brodawke my={bez

B0 L | +
.99. Doéwiadczone sposoby na pluskwy. iw

a) Liscie olszowe zielone lub suszone mie-~
.szaia, sie z stomq maigca byd wlozong w Yozkolied:
w ktorém to uprzykrzone robactwo. zagniez-|sza:
dzito sie. — Nastepuiacy sposob lubo nieco mo-{dzi
zolnieyszy iest bardzo skuteczny. Susza sie li-fwk
dcie i thucza na proch, ktory si¢ migsza z woda
w takim stosunku, iZby z téy mieszaniny po-|spii
wstato ciasto plynne. Tém ciastem smaruig sieftoz
szpary Yoza lub w scianach, w ktérych pluskwy|
znayduia sie. Podloge myile sie woda w kto-jqu
réy sie te liscie gotowaty. ' Tym sposobem i plu- kto
~skwy i ich iayka wyging. e Jzm

) Rozpadliny i dziury w $cianach, ¥ozkach|
i t.p. smaruia si¢ za pomocg piorka sokiem z fay sm
ki, w odlewce zbieraiacymsie; a pluskwy zging.
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Bierze sie 6 futow Zolci wolowéy, 1 hut
ska}olmu (‘Stemol) pol kwarty mocnego octu win-
hego 1 ¢wier¢ kwarty mocnego fugu mydlar-
skledo Wszystko to rmf;sza sie dobrze w garkug;
A pozem poazlem w téy mieszaninie zmaczanym

Bmaruia sie wszystkie kryiowki plusluew , ate

W pr zeciagu 4 dni wraz z zarodem zgina, '
d) Smaruia sie Yozka szczevolmq zas szpary

fhlbrotem (Wallr ath), a pluskwy wyzdychaia,

Podrdzni, ktérzy od tego robactwa w dro-
Hze dreczeni bywaia, powinni miec. z soba pua
Heteczko albrotu, i tym w nocy trochg posmas-
Lrowac' ciato, szozegolniéy szyie, ramiona, nogi
pgpek a tak przez wyziew tegoZ albrotu za-
bezpiecza sig przeciw gryzieniu pluskiew.
¢) Bierze sie zimowit 1631enny (colchum

fautumnale), ktory sie w lesieni na hkach

lidciami zbiera. Natarlszy ta rosling nneysca

h wlozywszy liscia w szpary, pluskwy zaraz zgis

13 i wiecey si¢ nie pokaza. 3

f) Miesza si¢ dobrze 1 czesé serwaseru z
1ednq czescia svvxezey zo0tci wolowéy, ita mig-
szaning, smaruia sie za pomoea piorka szpary i
|dziury w ktorych sig pluskwy Lnay duia, a te
wkrotce zging.

g) Eut kamfory ‘Tospuszcza sie w 11 tutach
spn‘ytusu terpentynowego i tym smaruie sig
{tozka i inne kryiowki tego robactwa.

h) Gotuig si¢ piotun i kolokwinta (Colo-
lquinte). w wodzie i 13 rozczyma sie¢ wapno,
ktorem sig¢ $ciany pociagaia. ~— Takie oliwa

 |zmigszana z wapnem -do bielenia §cian uzytem,

nie dozwala ledz sie temu robactwu.
“Chegc pluskwy z meblow wygubié, trzebaie
smarowaé oliwa, gdyz pluskwy tego nie lubia.

)




‘ wrzaca woda z sola, koperwasem , salmiakiem,

Pokropiwszy przescieradta albo ¥6zka odwarem
_piotunu, smierdzacego rumianu, kolendry, bzu,

iest migsza¢ do materacow stome z mchemy

100. Niektore $rodki przeciwko

pchlom.
Ochedostwo ‘iest srodkiem naypewnieyszym
od tego owadu. — Cheac miody owad wygus

bic, dos¢ iest podloge, a szczegolnidy szpary|
ukropem polewac. ~Jeszcze skutecznidy iest

albo odwar rodlin mocny zapach -maigcych,

ruty, kminu, kolokwintow i t. p. mozna by¢
od uprzykrzenia bezpiecznym, Nacieraigc ciato
piotunem albe obmywaiac go odwarem, uwol«
nimy sie od tego owadu, :
g W materyach z mchu, pchly sie nie trzy-
maia: ale w stomie lubig sie gniezdzid. Dobrze

piolunem i innemi mocno pachngcemi ziotami,
w niewielkiéy ilosci. Lo R

Psy i koty do$é iest natrzéé tabaka, albo
ieszcze lepiéy oliwa, lub piotunem, kolokwin;
tami, anyzowym, albo z reszta smarewas vsy
tro pachnacémi oleykami. )

~Na iedno mieysce mozna pchly zwabié,i
stayigc garnczek wysmarowany krwia wolowa, |
z sadza zmieszana; przy dnmie trzeba zrobig|
dziure, aby pchly weyscie znalazly. ‘

W Poznaniu,

drukowane u Karﬁlm\ Wilhelma MéhWal R
e % |
















