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Dział urzędowy
Obwieszczenie

Ministerstwa Opieki Społecznej

Wobec wejścia w życie w dniu 1. IX. 1933 r. 
umowy połiko-ni sra iecsiej o ubezpieczeniu 
społecznem, która zapewnia wzajemne korzy­
ści obu krajom, każdy robotnik i pracownik 
umysłowy polski, który kiedykolwiek płacił 
w Niemczech składki do ubezpieczenia inwa­
lidzkiego, górniczego, czy też ubezpieczenia 
pracowników umysłowych i któremu nie przy­
znano dotąd renty z Niemiec, a który wrócił 
z Niemiec do Polski po 1916 r. (względnie 
o ile wrócił na Górny Śląsk, po 192 L r.) po­
winien czemprędzej zgłosić się pisemnie lub 
osobiście do następujących instytucyj polskich 
(zgłoszenie takie nie wymaga wnoszenia żad­
nych opłat): o ile opłacał składki do ubezpie­
czenia pracowników umysłowych (Angestell­
tenversicherung) — do Zakładu Ubezpieczeń 
Pracowników Umysłowych w Warszawie, o ile 
opłacał składki do ubezpieczenia górniczego 
(knappschaftliche Versicherung) — do Spółki 
Brackiej w Tarnowskich Górach, o ile opłacał 
składki do ubezpieczenia inwalidzkiego (Inva­
lidenversicherung): o ile mieszka na Górnym 
Śląsku — do Zakładu Ubezpieczenia na wy­
padek inwalidztwa w Królewskiej Hucie; o ile 
mieszka poza Górnym Śląskiem — do Zakła­
du Ubezpieczenia Emerytalnego Robotników 
w Warszawie.

Wraz ze zgłoszeniem zainteresowani winni 
przesłać lub złożyć osobiście powyższym in­
stytucjom polskim wszystkie dokumenty, do­
tyczące ubezpieczenia w Niemczech (karty 
kwitowe i t. p., o ile chodzi o górników — 
zaświadczenia z kopalń o zwolnieniu z pracy), 
informując jednocześnie o terminie przyjazdu 
do Polski o tem, czy po powrocie byli ubez­
pieczeni w Polsce.

Wyżej wymienione instytucje polskie roz­
patrzą dokonane ustnie lub pisemnie zgłosze­
nia, i o ile stwierdzą, że osoby zainteresowane 
wypełniają warunki przewidziane w umowie, 
poczynią odpowiednie kroki, aby osoby te 
odzyskały prawa nabyte przez opłacanie skła­
dek w Niemczech.

Po odzyskaniu w ten sposób praw, osoby 
te będą mogły — o ile staną się niezdolnemi 
do pracy lub osięgną wiek starczy (oraz 
w razie ich śmierci — członkowie ich rodzin) 
— uzyskać rentę niemiecką, którą będą otrzy­
mywały również w razie pobytu w Polsce.

Zainteresowane osoby winny zgłosić się do 
polskich instytucyj ubezpieczeń społecznych 
w jaknajkrótszym czasie. Osoby, które zgłoszą 
się do tych instytucyj po 1 sierpniu 1934 r. 
mogą utracić bezpowrotnie możność odzyska­
nia swych praw ze względu na spóźnione 
zgłoszenie się.

Osoby, które mają już przyznane renty 
niemieckie, lecz nie otrzymują ich z powodu 
pobytu w Polsce, będą je mogły otrzymywać 
obecnie. Osoby te winny niezwłocznie zwró­
cić się do wymienionych wyżej instytucyj 
ubezpieczeń społecznych celem upewnienia 
się, czy i jakie kroki należy poczynić dla 
otrzymania tej renty.

Ministerstwo Opieki Społecznej 
Warszawa, w styczniu 1934 r.

Rozporządzenie
Ministra Opieki Społecznej 

z dnia 23 stycznia 1934 r.
(Dz. U. R. P. N r. 15 poz. 120) 

wydane w porozumieniu z Ministrem Przemy­
słu i Handlu o dozorze nad wyrobem, obie­

giem mąki i wyrobów mącznych.
Na podstawie art. 8 pkt. a), b), c), d), e), g) 

rozporządzenia Prezydenta Rzeczypospolitej



z dnia 22 marca 1928 r. o dozorze nad arty­
kułami żywności i przedmiotami użytku (Dz. 
U. R. P. Nr. 36, poz. 343) oraz art. 1 ust. ! 
rozporządzenia Prezydenta Rzeczypospolitej 
z dnia 21 czerwca 1932 r. o przekazaniu za­
kresu działania Ministra Spraw Wewnętrznych 
w sprawach zdrowia- publicznego Ministrowi 
Pracy i Opieki Społecznej (Dz. U. R. P. Nr. 52, 
poz. 493) zarządza się co następuje :

. Rozdział 1.
Postanowienia ogólne.

§ 1. Przepisom niniejszego rozporządzenia 
podlegają:

1) mąka, przeznaczona do spożycia przez 
ludzi;

2) wyroby mączne :
a) pieczywo (chłeb, bułki i t. p.),
b) wyroby z ciasta (makarony i t- p.),
c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, pącz­

ki, pierniki i t. p.);
3) miejsca wyrobu, przechowywania, sprze­

daży mąki i wyrobów mącznych oraz przewóz 
mąki i wyrobów mącznych;

4) handel uliczny pieczywem i wyrobami 
cukierniczemi;

5) naczynia i przyrządy, używane przy 
wyrobie i sprzedaży mąki i wyrobów mącznych.

§ 2. (1) Przez nazwę „mąka” rozumie się
produkt, otrzymany z ziarn zbożowych przez 
zmielenie.

(2) Przez nazwę „pieczywo” rozumie się 
produkty, wytworzone z mąki z dodatkiem 
odpowiednich domieszek (woda, drożdże, za­
czyny, sól, tłuszcze, jaja i t. d.) i poddane 
procesowi pieczenia.

(3) Przez nazwę „wyroby z ciasta) rozumie 
się produkty, wytworzone z mąki, z dodatkiem 
wody (albo jaj i soli) i poddane procesowi 
suszenia.

4) Przez nazwą „wyroby cukiernicze” rozu­
mie się produkty o smaku przeważnie słodkim, 
wytworzone z mąki, z dodatkiem, poza wysz- 
czególnionemi w ustępie 2 materjałami, innych 
materjałów odpowiednio do rodzaju wyrobów 
(proszki do pieczenia, mleko, miód, mak, owoce, 
przyprawy korzenne i t. p.) i poddane proce­
sowi pieczenia lub smażenia.

§ 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wy­
roby cukiernicze powinny być sporządzone 
z materjałów nienagannych co do jakości, 
w szczególności:

1) mąka, używana do tych celów, powinna 
być przed użyciem do wypieku dokładnie 
przesiana przez odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilża­
nia pieczywa i t. p. powinna być bezwzględnie

czysta i odpowiadać warunkom, wymaganym 
dla dobrej wody do picia dla ludzi;

3) drożdże, zaczyny powinny mieć włas­
ności prawidłowe; proszki do pieczenia nie 
mogą zawierać substancyj, szkodliwych dla 
zdrowia (kwas szczawiowy, sole glinu, siar­
czany, nierozpuszczalne fosforany i t. p);

4) sól powinna być gatunku, właściwego 
do spożycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych 
celów jest sól tak zwana „bydlęca” i wszelką 
skażona;

5) masło, tłuszcze, barwniki powinny odpo­
wiadać obowiązującym przepisom;

6) środki zapachowe oraz wszelkie inne 
domieszki powinny być całkowicie nieszkodli­
we dla zdrowia i mieć własności prawidłowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno być dobrze
wyrośnięte, dobrze wypieczone, pulchne, na 
przekroju porowate, bez zakalca, bez pustych 
przestrzeni pomiędzy skórką i ośrodkiem; pie­
czywo nie może zawierać ciał obcych, niewy­
robionych części ciasta, nieroztartej soli, gru­
dek mąki.

(2) Pieczywo wagi l/2 kg i więcej powinno 
być oznaczone nazwą, odpowiadającą rodza­
jowi mąki, z której zostało wytworzone, uwi­
docznioną na kartkach z firmą i adresem wy­
twórni. Jeżeli pieczywo jest wypiekane z mąki 
żytniej, nazwa powinna obejmować, poza rodza­
jem mąki, również i gatunek użytej do wypie­
ku mąki żytniej (rozporządzenie Ministra Spraw 
Wewnętrznych z dnia 31 sierpnia 193z, r. 
o przemiale żyta — Dz. U. R. P. Nr. 78, poz. 
695). Jeżeli pieczvwo jest wypiekane z mie­
szanin mąki różnego rodzaju, powinno to być 
uwidocznione na tych kartkach. Kartki te na­
leży umieszczać na bochenkach przed wsta­
wieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek 
tych po wypieku jest wzbronione.

(3) Chleb powinien być wypiekany w bo­
chenkach wagi V2, 1, 2 kg lub większej, lecz 
w pełnych kilogramach. Ubytek na wadze 
wynosić może w chlebie świeżym najwyżej 
4%, w czerstwym najwyżej 6%.

§ 5. (I) Wyroby z ciasta (makarony, kluski,
zacierki i t. p.) powinny być wytworzone z 
mąki pszennej. Wyroby te nie mogą być ze­
psute, stęchłe, spleśniałe, kwaśne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako „jajecz­
ne” lub „na jajkach”, powinny zawierać co 
najmniej 45 gr substancji jajecznej (1 jajko) 
na kilogram mąki.

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierających 
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych 
wyrobów powinna być umieszczona nazwa



wytwórni, jej adref oraz data wyprodukowania 
wyrobu.

(4) O ile wyro ;y będą sztucznie zabarwio­
ne, należy obok tej nazwy umieścić wyraźny, 
rzucający się w oczy napis „barwione”.

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, 
pączki, pierniki, herbatniki i t. p.), których 
oznaczenie (np. strucla migdałowa, strucla 
makowa, piernik miodowy i t. p.) wskazuje 
że w skład ich wchodzą czy to jaja, czy mle­
ko, masło, miód lub t. p., powinny w istocie 
zawierać materjały, oznaczone w nazwie. Prze­
pisy § 5 ust. 1 zdanie drugie mają tu odpo­
wiednie zastosowanie.

§ 7. Zabrania się:
1) wprowadzania w obieg oraz używania 

do wyrobu pieczywa, wyrobów z ciasta i wy- 
robów cukierniczych mąki zepsutej, gorzkiej- 
stęchłej, spleśniałej, kwaśnej, barwionej, sfał­
szowanej lub z domieszkami niedopuszczal- 
nemi, zanieczyszczonej pasorzytami, piaskiem, 
plewami, kąkolem i t. p., oraz sporyszem;

2) dodawania do mąki związków chemicz­
nych: a) w celu poprawy złego wyglądu lub 
podniesienia stopnia wypiekalności mąki, 
b) w celu zwiększenia wagi mąki;

~j bielenie mąki z pomocą: kwasu siarko­
wego, kwasu azotowego, chloru; wprowadza, 
nie w obieg i stosowenie do wyrobów mącz- 
nych mąki bielonej jest dopuszczalne jedynie 
przy stosowaniu metod bielenia, gwarantują­
cych całkowicie nieszkodliwość tej mąki dla 
zdrowia, i pod warunkiem uwidocznienia spo­
sobu bielenia mąki na jej opakowaniu;

4) posypywania desek i form do ciasta 
zmiotkami mącznemi oraz sproszkowanemi 
związkami chemicznemi.

§ 8. Zabrania się wprowadzania w obieg.
!) pieczywa zanieczyszczonego, z ośrodkiem 

lepkim, spleśniałym, ciągnącym się w nitki 
(obecność bacilli mesenterici);

2) chleba z zawartością wilgoci powyżej 
42q i wykazującego kwasowość powyżej 8ri

§9. (I) Wszystkie pomieszczenia wytwórni
pieczywa, wyrobow z ciasta i wyrobow cukier- 
niczych powinny być utrzymywane w dokład­
nej czystości. W szczególności: ściany powin­
ny być bielone lub malowane jasną farbą 
olejną. Podłogi powinny być myte codziennie 
po skończonej pracy; zamiatanie na sucho 
jest niedopuszczalne. Śmiecie, zmiotki mączne 
i inne odpadki powinny być codziennie usu­
wane.

(2) We wszystkich pomieszczeniach powin­
ny być spluwaczki wodne, codziennie opróż­

niane i myte. W izbie do rozczyniania ciasta 
powinna być umywalnia z wodą bieżącą- 
mydło, ręcznik i szczotka do mycia rąk.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny być 
dokładnie przewietrzane przynajmniej raz na 
dzień.

(4) Lampy przy oświetleniu naftowem po­
winny być umieszczone tak, by nie powodo­
wały zanieczyszczeń.

(5) Lokal powinien być wolny od myszy, 
szczurów, robactwa i t. p. W razie ich poja­
wienia się należy je wytępić szybko i rady­
kalnie z zastosowaniem wszelkich ostrożności 
przy używaniu środków, szkodliwych dla 
zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynności, związanych z wy­
robem, pakowaniem, przewozem i sprzedażą 
mąki i wyrobów mącznych, nie mogą być 
dopuszczone osoby, dotknięte ostrą chorobą 
zakaźną lub gruźlicą w postaci niebezpiecznej 
dla otoczenia, chorobą skórną zaraźliwą lub 
wzbudzającą wstręt, oraz osoby, stykające się 
z zakaźnie chorymi.

(2) W razie wystąpienia choroby zakaźnej 
oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podej­
rzenia o nosicielstwo zarazków u osób, zatrud­
nionych czynnościami przy mące i wyrobach 
mącznych, właściciel przedsiębiorstwa obo­
wiązany jest usunąć osoby te od pełnienia 
powierzonych im czynności.

(3) Pracownicy przed rozpoczęciem pracy 
powinni obmyć się pod natryskiem (§ 18 ust. 6), 
lub umyć ręce, oczyścić paznogcie i przebrać 
się w białe fartuchy, białe czapki i pantofle, 
a podczas pracy przestrzegać wzorowej czy­
stości.

Rozdział 2
Wytwórnie mąki oraz jej przewóz i sprzedaż.

§ 11. (I) Pomieszczenia, w których odbywa 
się przemiał ziarna na mąkę (młyny), powin­
ny być utrzymywane w czystości, w szczegól­
ności zabezpieczone przed pasorzytami, mola­
mi mącznemi oraz przed szkodnikami, jak 
myszy, szczury.

(2) Składy mąki powinny być suche, prze­
wiewne, należycie przewietrzane utrzymywane 
w czystości, wolne od pasorzytów, owadów 
oraz zwierząt mogących mąkę zanieczyścić 
lub zakazić. Worki z mąką powinny być 
umieszczane na legarach (podstawach).

§ 12. Mąka, p.zeznaczona do obiegu, po­
winna być ładowana do worków czystych, 
oczyszczonych w młynach, przewożona na 
wozach, utrzymywanych w czystości, i zabez- 
pieczońa w czasie transportu przed wilgocią.



Worki powinny) być opatrzone piombą i ety­
kietą z napisem nazwy młyna, gatunku mąki 
oraz ustalonego typu lub procentowości prze­
miału mąki.

§ 13. Zabrania się siadania i leżenia na 
workach z mąką oraz przewożenia na wozach 
z workami mąki osób chorych, zwierząt, szmat, 
odpadków i wszelkich materiałów, mogących 
mąkę zanieczyścić, zakazić lub nadać jej nie­
normalny zapach.

§ 14. W handlu detalicznym mąka powin­
na być umieszczona zdała od wszelkich arty­
kułów żywności, wydzielających woń specy­
ficzną (śledzie, sery i t. p.). Nabieranie mąki 
powinno odbywać się z pomocą specjalnych 
szufli. Torebki do mąki powinny być zrobio­
ne z papieru czystego; używanie do tego celu 
makulatury jest wzbronione.

Rozdział 3.
Wytwórnie wyrobów mącznych.

§ 15. (1) Wytwórnie pieczywa (piekarnie)
w osiedlach, mających na całym obszarze 
urządzenia wodociągowe i kanalizacyjne, mogą 
się mieścić tylko w lokalach, połączonych 
z siecią wodociągową i kanalizacyjną.

(2) W osiedlach, mających urządzenia wo­
dociągowe i kanalizacyjne nie na całym ob­
szarze, lub nie mających tych urządzeń, wy­
twórnie 1e mogą się mieścić tylko w lokalach, 
zaopatrzonych w wodę, uznaną za zdatną do 
picia, i w miejscowe urządzenia do usuwania 
nieczystości.

(3) Woda, używana do wyrobu pieczywa 
w wytwórniach nieskanalizowanych i nieza- 
opatrzonych w urządzenia wodociągowe, musi 
być badana nie rzadziej, niż raz na rok.

§ 16 (I) Wytwórnie pieczywa nie mogą
mieścić się w suterenach. Wytwórnie, mieszczące 
się w lokalach skanalizowanych, muszą być 
położone w odległości co najmniej 5 metrów 
od stajen, obór, chlewów, gnojowisk, śmietni­
ków i ustępów ogólnych; w lokalach nieska­
nalizowanych — w odległości co najmniej 
10 metrów od tych miejsc.

(2) Jeżeli na danej nieruchomości lokal, 
przeznaczony na wytwórnię pieczywa, przy­
lega do ustępu, położonego na nieruchomości 
sąsiecmej, lokal ten powinien być izolowany 
z pomocą dodatkowej ściany izolacyjnej wew­
nętrznej odległej od istniejącej ściany co naj­
mniej na 30 cm.

§ 17. (I) Lokal wytwórni pieczywa powi­
nien składać się z pomieszczeń na:

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek chleba (bułek),
c) skład mąki,
d) skład pieczywa,
e) ubieralnię,
f) natryski.
(2) Ponadto w piekarniach powinno być 

przeznaczone oddzielne pomieszczenie dla 
chłodzenia przed wypiekiem wyrobów z mąki 
pszennej.

(3) Zabrania się wynoszenia na podwórze 
ciasta wyrobionego w celu chłodzenia.

§ 18. (!) Wysokość pomieszczeń wytwórni 
pieczywa powinna wynosić co najmniej 3 m. 
Izby powinny być tak obszerne, aby na każ­
dego zatrudnionego pracownika przypadało 
co najmniej 4 mtr. kw. powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni świetlnej do po­
wierzchni podłogi powinien wynosić co naj­
mniej 1 : 10.

(3) Podłogi powinny być z trwałego nie­
przepuszczalnego materjału, szczelne i gładkie.

(4) Ściany izby powinny być bielone i opa­
trzone do wysokości co najmniej 2 metrów 
jasną lamperją olejną lub z materjału, dającego 
się łatwo myć.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, nale­
ży zabezpieczać przed owadami gęstemi, 
trwałemi siatkami.

(6) Natryski z wodą ciepłą powinny być 
urządzone w każdej wytwórni, zatrudniającej 
5 i więcej pracowników.

§ 19.(1) Wytwórnie pieczywa w osiedlach, 
zaopatrzonych w energję elektryczną, muszą 
mieć odpowiednie urządzenia mechaniczne 
do przesiewania mąki, mieszania i zagniatania 
ciasta.

(2) W osiedlach, liczących powyżej 25.000 
mieszkańców, stawianie pieców o bezpośred- 
niem opalaniu na trzonie jest wzbronione.

§ 20. (1) Rozczynianie ciasta i wypiek
chleba (bułek) mogą odbywać się w jednem, 
dostatecznie obszernem, pomieszczeniu, nie- 
stykającem się z ubieralnią ani ustępem.

(2) Drewniane dzieże (bajty) do rozczynia- 
nia ciasta, stoły, deski i łopaty do pieczywa 
powinny być sporządzone z drzewa niesmoli- 
stego, heblowane, gładkie, bez szczelin i szpar, 
spajane (nieklejone). Dzieże metalowe powinny 
być należycie ocynowane. Pobiała wewnętrzna 
nie może zawierać zanieczyszczeń ponad 1%. 
W szczególności dzieże (bajty) powinny być 
tak urządzone, aby wraz z tylną swą deską 
mogły być odsuwane od ścian. Deski do 
pieczywa powinny być ustawiane na wzniesie­
niu, )łopaty zaś układane na drągach lub kołkach.



3) Kotły do grzania wody, używanej do 
rozczynienia ciasi i. powinny być dokładnie 
ocynowane. Kot y te muszą mieć kran, 
umieszczony nad urządzeniem do doprowa­
dzania wody do kanału łub do ścieków. Stu­
dzienka (lesza) poArir na być również połączo­
na z kanałem łub ściekiem.

4) W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta 
powinna znajdować się skrzynia z przykry­
ciem, przeznaczona na mąkę, oraz skrzynia, 
wyłożona blachą cynkową, a przeznaczona 
na odpadki.

§ 21. 1) Pomii isz :zenia na skład mąki
i skład pieczywa powinny być suche, widne, 
należycie przewietrza ae; skład pieczywa nie 
może mieścić się w suterenie.

2) Mąkę, cukier oraz inne surowce w o- 
pakowaniu workowem należy umieszczać na 
drewnianych heblowe nych legarach (podsta­
wach), a pieczywo na półkach z drzewa nie- 
smolistego

j) babrania się ustawiania worków z mą­
ką oraz układania pieczywa na podłodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdować się 
W tym samym lokalu, co wytwórnia, lub w 
lokalu, połączonym z wytwórnią. W ubiera- 
lni powinny być: umywalnia z bieżącą wodą, 
czystemi ręcznikami i mydłem, szafa do ub­
rań pracowników i oddzielna szafa do fartu­
chów, czapek i pantofli oraz ławki lub krzesła.

§ 23. Lokal wytwórni pieczywa nie może 
łączyć się bezpośrednio z mieszkaniem lub 
służyć za miejsce zamieszkania, wypoczynku 
lub noclegu oraz za miejsce sprzedaży pie­
czywa.

W § 24. Zab rania się:
1) przesiadywać na stołach, sprzętach, prze­

znaczonych do wyrobu pieczywa, lub na wor­
kach z mąką;

2) mieć przy pracy obnażone ciało, prócz 
ramion;

3) spluwać na podłogę;
4) palić tytoń:
5) chodzić do ustępu w fartuchach piekar- 

nianych;
6) wpuszczać do wytwórni osoby obce w 

czasie trwania pracy;
7) wpuszczać do wytwórni zwierzęta do­

mowe.
§ 25. 1) Wytwórnie, produkujące wyroby

z ciasta, powinny być zaopatrzone w mecha­
niczne urządzenia do wyrobu tych produktów 
oraz podlegają przepisom, zawartym w §§15, 
¡6, 18, 20, 21, 22, 23 i 24 rozporządzenia ni­
niejszego.

2) Wytwórnie te powinny się składać co 
najmniej z 2 izb i pomieszczenia na ubieralnię.

§ 26. Wytwórnie wyrobów cukierniczych 
powinny odpowiadać przepisom dla wytwórni 
pieczywa, z tern jednakże, że w wytwórniach 
cukierniczych liczba pomieszczeń może być 
ograniczona do trzech, przeznaczonych na: a) 
rozczyniame ciasta, b) wypiek, c) skład na 
produkty gotowe. Skład na produkty gotowe 
nie jest wymagany, o ile przy wytwórni wy­
robów cukierniczych jest miejsce sprzedaży 
tych wyrobów, pod warunkiem zachowania 
postanowień § 23. Ponadto wytwórnie wy­
robów cukierniczych, zatrudniające nie więcej, 
niż 2 pracowników, mogą być zwolnione przez 
powiatowe władze administracji ogólnej od 
obowiązku wprowadzenia mechanicznych u- 
rządzeń do przesiewania mąki, mieszania i za­
gniatania ciasta.

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrządy, uży­
wane do wyrobu produktów, wymienionych 
w § 1 pkt. 2, powinny być utrzymywane stale 
w dokładnej czystości. Dzieże drewniane 
(bajty) należy codziennie, po ukończeniu przy­
gotowania ciasta, dokładnie oczyszczać przez 
skrobanie i mycie wrzącą wodą; dzieże meta­
lowe przez mycie wrzącą wodą; deski i łopa­
ty należy codziennie po ukończeniu pracy 
dokładnie oczyszczać ze starego ciasta przez 
skrobanie. Kotły, kubełki do wody, formy 
do ciasta blachy itp. nie mogą być używane 
do żadnych innych celów i powinny być co­
dziennie oczyszczane. Studzienki [lesze] lub 
zastępujące je naczynia żelazne należy również 
codziennie oczyszczać i myć.

Rozdział 4.
Przewóz i sprzedaż wyrobów mącznych.

§ 28. 1) Wozy, kosze i wszelkie inne
przyrządy do rozwożenia i roznoszenia pieczy­
wa i wyrobów cukierniczych, powinny mieć 
przykrywy, zabezpieczające produkty te od 
zanieczyszczenia, być utrzymane w czystości 
i nie mogą być używane do żadnych innych 
celów.

2) Zabrania się:
a) przenosić w rękach pieczywo z wozów 

i koszów do miejsc sprzedaży;
b) stawiać kosze i inne przyrządy z pie­

czywem lub wyrobami cukierniczemi bezpo­
średnio na ziemi lub na podłodze.

3) Jeżeli kosze i inne przyrządy do rozwo­
żenia i roznoszenia pieczywa i wyrobów cu­
kierniczych są umieszczane w szczelnych 
zamkniętych wozach, np. w specjalnych sa­
mochodach, wówczas zaopatrzenie tych ko­
szów i przyrządów w przykrywy nie jest ko - 
nieczne.



§ 29. 1) Sklepy, w których odbywa się
sprzedaż pieczywa oraz wyrobów cukierniczych, 
nie mogą mieścić się w suterenach i powinny 
być położone w odległości co najmniej 5 m 
od ustępów ogólnych, od obór, stajen, chle­
wów, śmietników i gnojowisk w nieruchomo­
ściach skanalizowanych i w odległości 10 m 
w nieruchomościach nieskanalizowanych.

2) Ściany tych sklepów powinny być bie­
lone i mieć dwumetrową jasną lamparje olejną 
lub z materjału dającego się łatwo myć.

3) Stoły do sprzedaży, o ile nie mają 
wierzchów marmurowych lub szklanych oraz 
półki na pieczywo lub wyroby cukiernicze, 
powinny być z drzewa niesmolistego, gładkie, 
bez szpar i szczelin.

4) Produkty, umieszczane na stołach, pół­
kach i w oknach wystawowych, powinny być 
zabezpieczone przed dotykaniem ich rękami 
kupujących, przed owadami oraz przed wszel- 
kiemi zanieczyszczeniami (lady oszkolne). Wy­
stawianie tych produktów w drzwiach skle­
powych jest niedopuszczalne.

5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty, 
ciastka tortowe, kremowe z owocami i t. p., 
powinny być umieszczane w gablotkach o- 
szklonych lub pod kloszami na talerzach, 
podstawach szklanych porcelanowych (fajan­
sowych), lub metalowych (z metali nieszkod­
liwych dla zdrowia).

6) Przy wyrobach cukierniczych powinien 
być umieszczony na widocznem miejscu wy­
raźny napis, wskazujący firmę wytwórni i jej 
adres.

7) Sklepy, w których sprzedaż pieczywa 
oraz wyrobów cukierniczych stanowi zasad­
niczą część przedsiębiorstwa, nie mogą sprze­
dawać takich produktów, których zapach może 
się udzielać pieczywu oraz wyrobom cukierni­
czym. Sklepy, w których sprzedaż pieczywa 
i wyrobów cukierniczych stanowi dodatkową 
część pzzedsiębiorstwa, powinny mieć dla pie­
czywa oddzielne miejsce zdała od innych 
artykułów żywności.

8) Do pakowania pieczywa i wyrobów 
cukierniczych używać należy czystego papie­
ru (torebek). Używanie do tego celu makula­
tury jest wzbronione.

9) Postanowienia § 9, § 10 ustęp I i 2, § 
23 i § 27 zdanie pierwsze mają tu odpowied­
nie zastosowanie.

10) Osoby, zajęte sprzedażą, powinny no­
sić białe czyste fartuchy z rękawami, mieć 
czyste ręce i używać do wydawania wyrobów 
cukierniczych specjalnych szczypców lub ło­
patek.

§ 30 1) Sprzed aż pieczywa oraz wyrobów

cukierniczych na ulicach, straganach, targach 
i rynkach dopuszczalna jest jedynie, przy za­
stosowaniu specjalnych urządzeń, zabezpie­
czających produkty te od wszelkich zanie­
czyszczeń (gablotki, szafki, wózki oszklone). 
Urządzenia te należy utrzymywać w bezwz­
ględnej czystości; postanowienia § 10 ust. 1 
i 2 oraz § 29 ust. 10 mają tu odpowiednie 
zastosowanie.

2) Handel domokrążny wyrobami mą^zne- 
mi jest wzbroniony.

Rozdział 5.
Postanowienia końcowe.

§ 31. Przepisy rozporządzenia niniejszego, 
dotyczące poszczególnych miejsc wyrobu i 
sprzedaży pieczywa, wyrobów z ciasta i wy­
robów cukierniczych, powinny być wywieszo­
ne na widocznem miejscu.

§ 32. Mąka, wyroby z ciasta i wyroby cu­
kiernicze, sprowadzane z zagranicy i przezna­
czone do obiegu oraz wywożone zagranicę, 
powinny co do jakości, opakowania i ozna­
czenia odpowiadać przepisom rozporządzenia 
niniejszego.

§ 33. 1) Wytwórnie pieczywa, wyrobów
z ciasta i wyrobów cukierniczych, istniejące 
w chwili wejścia w życie niniejszego rozpo­
rządzenia w pomieszczeniach suterenowych, 
mogą pozostawać w nich nadal, o ile zagłę­
bienie nie wynosi więcej, niż 0,5 metra poniżej 
poziomu terenu, a okna znajdują się na wyso­
kości co najmniej 1 metra powyżej poziomu 
terenu i o ile odpowiadają wszystkim innym 
przepisom dla tych wytwórni, o czem, w każ­
dym poszczególnym przypadku, decyduje po­
wiatowa władza administracji ogólnej.

2) Wytwórnie pieczywa, wyrobów z ciasta 
i wyrobów cukierniczyęh, istniejące w chwili 
wejścia w życie niniejszego rozporządzenia 
w pomieszczeniach suterenowych o zagłębieniu 
większem niż określone w ust. I, mogą pozo­
stawać w nich nadal, o ile odpowiadają wszy­
stkim innym przepisom dla tych wytwórni, 
o czem w każdym poszczególnym przypadku 
decyduje powiatowa władza administracji o- 
gólnej. Władza ta wyznaczać będzie terminy, 
do jakich wytwórńie pieczywa i wyrobów z 
ciasta będą mogły być pozostawione w sute­
renach, termin ten jednak nie może być prze­
dłużony poza 24 listopada 1936 r. W przy­
padkach pozostawienia wytwórni pieczywa, 
wyrobów z ciasta i wyrobów cukierniczych 
w suterenie powinna być urządzona wzorowa 
wentylacja sztuczna, zastępująca otwieranie 
okien. Postanowienie, dotyczące wyznaczenia 
terminu, do jakiego wytwórnie mogą pozosta-



wać w pomieszczeniach suterenowych, nie 
ma zastosowania do wytwórni wyrobów 
cukierniczych.

3) W stosunku de istniejących wytwórni 
powiatowa władza administracji ogólnej upra­
wniona jest do czynienia ustępstw również 
w zakresie postanowień:

a) § 16 ust. 1 zdanie drugie — co do od­
ległości wytwórni cd ustępów ogólnych w 
lokalach skanalizowanych;

b) § 17 ust. 1 — co do łączenia składu 
mąki i pieczywa w jednem pomieszczeniu 
oraz w ubieralni i natrysków w drugiem po­
mieszczeniu, pod warunkiem odgrodzenia zu­
pełnego natrysków; ponadto do czynienia w o- 
siedlach z liczbą mieszkańców do 1.500 dal­
szych ustępstw co do liczby pomieszczeń, o 
ile wytwórnia produkuje pieczywo jedynie na 
użytek danego osiedla; liczba pomieszczeń w 
tych wytwórniach nie może być jednak mniej­
sza niż 2;

c) § 18 ust. 1 — co do wysokości pomie­
szczeń wytwórni.

§ 34. W wytwórniach, istniejących w chwili 
wejścia w życie niniejszego rozporządzenia, 
o terminie wprowadzenia mechanicznych urzą­
dzeń, wymienionych w § 19, decyduje w każ­
dym poszczególnym przypadku powiatowa 
władza administracji ogólnej w zależności od 
miejscowych warunków gospodarczych i tech­
nicznych; termin ten jednak nie może być 
przedłużony poza 31 grudnia 1936 r.
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Odezwa
do P. T. Ziemian

W celu zwiększenia dochodów organizacji 
Polskiego Czerwonego Krzyża postanowiła 
Sekcja Imprez Dochodowych oddziału śrem- 
skiego urządzić w niedzielę dnia 25. 3. br. 
w sali p. Sałacińskiej w Śremie „Wentę Przed­
świąteczną” na której program złoży się oprócz 
innych rozrywek również loterja fantowa.

Zgod nie ze zwyczajem, jak również w celu 
zmniejszenia wydatków związanych z urzą­
dzeniem wenty, korzystał oddział P. C. K. 
w latach ubiegłych z ofiarności Szanownych 
Obywateli powiatu śremskiego, którzy w peł- 
nem zrozumieniu celów i zadań organizacji, 
nie szczędzili swej pomocy.

W przekonaniu, że idea Czerwonego Krzy­
ża wśród szerokich warstw społeczeństwa 
śremskiego nietylko nie zanika, lecz z każdym 
Tokiem się rozwija, zwracam się w imieniu

§ 35. Istniejące w chwili wejścia w życie 
niniejszego rozporządzenia wytwórnie i miej­
sca sprzedaży mąki i wyrobów mącznych, 
nieodpowiadające przepisom rozporządzenia 
niniejszego lub wydanym na ich podstawie 
zarządzeniom władzy, ulegają zamknięciu.

§ 36. Winni naruszenia przepisów rozpo­
rządzenia niniejszego podlegają karom, prze­
widzianym w rozdziale III rozporządzenia Pre­
zydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 marca 
1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36,poz. 343).

§ 37. 1) Rozporządzenie niniejsze wcho­
dzi w życie z dniem ogłoszenia.

2) Jednocześnie traci moc obowiązującą roz­
porządzenia Ministra Spraw Wewnętrznych 
z dnia 29 października 1929 r. o dozorze nad 
wyrobem i obiegiem mąki i wyrobów macz- 
nych (Dz. U. R. P. Nr. 78, poz. 582) w brzmie­
niu obwieszczenia z dnia 7 stycznia 1930 r.

(Dz. U. R. P. Nr. 5, poz. 47) oraz rozpo­
rządzenie z dnia 9 grudnia 1932 r. (Dz. U.
R. P. z 1933 r. Nr. 11, poz. 74).

Minister Opieki Społecznej 
Hubicki.

P. P. Burmistrzowie i Wójtowie podadzą 
powyższe interesowanym do wiadomości.

Śrem, dnia 8 marca 1934 r.
Starosta Powiatowy

Krykfewicz.

Dział nieurzędowy.
Oddziału P. C. K. w Śremie z apelem i proś­
bą do P. T. Ziemianek i Ziemian o wydatne
poparcie imprezy przez łaskawe złożenie na 
ten cel fantów, które, jak w zeszłych latach, 
tak i w tym roku niewątpliwie poważnie przy­
czynią się do powodzenia „Wenty .

Zważywszy, że organizacja Polskiego Czer­
wonego Krzyża należy do rzędu najużytecz­
niejszych stowarzyszeń w Polsce, kieruję ten 
apel w tem przekonaniu, że znajdzie on żywy 
oddźwięk i pełne zrozumienie, które stanowią 
tę podstawę dla należytego rozwoju każdej 
pracy społecznej.

„Żywe fanty” proszę uprzejmie przekazy­
wać w dniu 24 bm. pod adresem p. burmi- 
strzowej Dębickiej w Śremie, inne fanty nato­
miast w dniu 24. bm. od godz. 14-tej, a w dniu 
25. w godzinach przedpołudniowych do p. 
Sałacińskiej.

Za Sekcję Imprez Dochodowych 
Krykiewiczowa.



Ostrzegam
przed nabyciem dzierżawy alei czereśnio­
wej, znajdującej się na gruncie małżonków 
Labijaków w Czołowie, gdyż powyższą 
aleję czereśniową w myśl umowy ja dzier­
żawię.

Pelagja Kopankiewiczowa.

Obrazy
po najniższych cenach 

oprawia

S, Mikołajski
Śrem, Rynek 22. tel. 74. 

Wielki wybór^Jhstew.
2 — 5 pokojowe mieszkanie przy ul.

Poznańskiej 10-11 od zaraz do wy-
najęcia.

S. MIKOŁAJSKI, ŚREM RYNEK 22.
KSIĘGARNIA i SKŁAD PAPIERU

poleca:
Wszelkie materjały piśmienne d!a szkół, biur i domu.

Księgi handlowe w wielkim wyborze oraz księgi do księgowości
uproszczonej.

Wielki wybór listew. Oprawa obrazów. Wielki wybór listew.
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