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Rok XVI
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Adres: Drukarnia
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Sremskiego Nr. 74

S. Mikotajski, Srem.

Prenumerata: miesiecznie 1.70 zt. Cena pojedynczego jf Wychodzi w $rody i soboty. Wpydawca: 3. Mikotajski

numeru 20 gr. Ogtoszenia: 20 groszy za wiersz non- 3w Sremie. Odpowiedzialni; za dziat urzedowy podpisu-
parelowy | famowy lub jego miejsce. jacy. Za dziaty nieurzedowe: S. Mikotajski w Sremie.

Dziat urzedowy

Obwieszczenie
Ministerstwa Opieki Spotecznej

Wobec wejscia w zycie w dniu 1. IX. 1933 r.
umowy potiko-ni sraiecsiej 0 ubezpieczeniu
spotecznem, ktéra zapewnia wzajemne korzy-
sci obu krajom, kazdy robotnik i pracownik
umystowy polski, ktory kiedykolwiek ptacit
w Niemczech skiadki do ubezpieczenia inwa-
lidzkiego, gdérniczego, czy tez ubezpieczenia
pracownikéw umystowych i ktéremu nie przy-
znano dotad renty z Niemiec, a ktory wrécit
z Niemiec do Polski po 1916 r. (wzglednie
o ile wrécit na Goérny Slask, po 192L r.) po-
winien czempredzej zgtosi¢ sie pisemnie lub
osobiscie do nastepujacych instytucyj polskich
(zgtoszenie takie nie wymaga wnoszenia zad-
nych optat): o ile optacat sktadki do ubezpie-
czenia pracownikéw umystowych (Angestell-

tenversicherung) — do Zakladu Ubezpieczen
Pracownikow Umystowych w Warszawie, o ile

optacat skiadki do ubezpieczenia gorniczego
(knappschaftliche Versicherung) — do Spoiki
Brackiej w Tarnowskich Goérach, o ile optacat
sktadki do ubezpieczenia inwalidzkiego (Inva-
lidenversicherung): o ile mieszka na Gérnym

Slagsku — do Zaktadu Ubezpieczenia na wy-
padek inwalidztwa w Kroélewskiej Hucie; o ile
mieszka poza Goérnym Slgskiem — do Zakia-

du Ubezpieczenia Emerytalnego Robotnikéw
w Warszawie.

Wraz ze zgtoszeniem zainteresowani winni
przesta¢ lub ztozy¢ osobiscie powyzszym in-
stytucjom polskim wszystkie dokumenty, do-
tyczace ubezpieczenia w Niemczech (karty
kwitowe i t. p.,, o ile chodzi o goérnikbw —
zaswiadczenia z kopalin o zwolnieniu z pracy),
informujac jednoczes$nie o terminie przyjazdu
do Polski o tem, czy po powrocie byli ubez-
pieczeni w Polsce.

Wyzej wymienione instytucje polskie roz-
patrza dokonane ustnie lub pisemnie zgtosze-
nia, i o ile stwierdzg, ze osoby zainteresowane
wypetniajg warunki przewidziane w umowie,
poczynia odpowiednie kroki, aby osoby te
odzyskaty prawa nabyte przez optacanie skia-
dek w Niemczech.

Po odzyskaniu w ten sposéb praw, osoby
te bedg mogly — o ile stang sie niezdolnemi
do pracy lub osiegng wiek starczy (oraz
w razie ich $mierci — cztonkowie ich rodzin)
— uzyskac¢ rente niemiecka, ktérg beda otrzy-
mywaty réwniez w razie pobytu w Polsce.

Zainteresowane osoby winny zgtosic sie do
polskich instytucyj ubezpieczen spotecznych
w jaknajkrétszym czasie. Osoby, ktdre zgtoszag
sie do tych instytucyj po | sierpniu 1934 r.
moga utraci¢ bezpowrotnie mozno$¢ odzyska-
nia swych praw ze wzgledu na spoéznione
zgtoszenie sie.

Osoby, ktére majg juz przyznane renty
niemieckie, lecz nie otrzymujg ich z powodu
pobytu w Polsce, beda je moglty otrzymywac
obecnie. Osoby te winny niezwtocznie zwr6-
ci¢ sie do wymienionych wyzej instytucyj
ubezpieczenn spotecznych celem upewnienia
sie, czy i jakie kroki nalezy poczyni¢ dla
otrzymania tej renty.

Ministerstwo Opieki Spotecznej
Warszawa, w styczniu 1934 r.

Rozporzadzenie
Ministra Opieki Spotecznej

z dnia 23 stycznia 1934 r.
(Dz. U. R. P. N r. 15 poz. 120)

wydane w porozumieniu z Ministrem Przemy-

stu i Handlu o dozorze nad wyrobem, obie-
giem maki i wyrobéw macznych.

Na podstawie art. 8 pkt. a), b), c), d), e), 9)

rozporzgdzenia Prezydenta Rzeczypospolitej



z dnia 22 marca 1928 r. o dozorze nad arty-
kutami zywnosci i przedmiotami uzytku (Dz.
U. R. P. Nr. 36, poz. 343) oraz art. | ust. !
rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej
z dnia 21 czerwca 1932 r. o przekazaniu za-
kresu dziatania Ministra Spraw Wewnetrznych
w sprawach zdrowia- publicznego Ministrowi
Pracy i Opieki Spotecznej (Dz. U. R. P. Nr. 52,
poz. 493) zarzadza sie co nastepuje :
Rozdziat 1.
Postanowienia ogoélne.

8 1. Przepisom niniejszego rozporzadzenia
podlegaja:

1) maka, przeznaczona do spozycia przez
ludzi;

2) wyroby maczne :

a) pieczywo (chieb, butki i t. p.),

b) wyroby z ciasta (makarony i t- p.),

c) wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, pacz-

ki, pierniki i t. p.);

3) miejsca wyrobu, przechowywania, sprze-
dazy maki i wyrobéw macznych oraz przewo6z
maki i wyrobodw macznych;

4) handel uliczny pieczywem
cukierniczemi;

5) naczynia i przyrzady, uzywane przy
wyrobie i sprzedazy maki i wyroboéw macznych.

§ 2. (1) Przez nazwe ,,maka”’ rozumie sie
produkt, otrzymany z ziarn zbozowych przez
zmielenie.

(2) Przez nazwe ,pieczywo” rozumie sie
produkty, wytworzone z maki z dodatkiem
odpowiednich domieszek (woda, drozdze, za-
czyny, sOl, tluszcze, jaja i t. d.) i poddane
procesowi pieczenia.

(3) Przez nazwe ,,wyroby z ciasta) rozumie
sie produkty, wytworzone z maki, z dodatkiem
wody (albo jaj i soli) i poddane procesowi
suszenia.

4) Przez nazwg ,,wyroby cukiernicze” rozu-
mie sie produkty o smaku przewaznie stodkim,
wytworzone z maki, z dodatkiem, poza wysz-
czego6lnionemi w ustepie 2 materjatami, innych
materjatdw odpowiednio do rodzaju wyrobéw
(proszki do pieczenia, mleko, miéd, mak, owoce,
przyprawy korzenne i t. p.) i poddane proce-
sowi pieczenia lub smazenia.

8 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wy-
roby cukiernicze powinny by¢ sporzgadzone
z materjatbw nienagannych co do jakosci,
w szczegolnosci:

1) mgka, uzywana do tych celéw, powinna
by¢ przed uzyciem do wypieku doktadnie
przesiana przez odpowiednie sita;

2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilza-
nia pieczywa i t. p. powinna by¢ bezwzglednie

i wyrobami

czysta i odpowiada¢ warunkom, wymaganym
dla dobrej wody do picia dla ludzi;

3) drozdze, zaczyny powinny mie¢ wias-
nosci prawidlowe; proszki do pieczenia nie
mogg zawiera¢ substancyj, szkodliwych dla
zdrowia (kwas szczawiowy, sole glinu, siar-
czany, nierozpuszczalne fosforany i t. p);

4) s6l powinna by¢ gatunku, wiasciwego
do spozycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych
celéw jest s6l tak zwana ,bydleca” i wszelka
skazona;

5) masto, tluszcze, barwniki powinny odpo-
wiada¢ obowigzujgcym przepisom;

6) srodki zapachowe oraz wszelkie inne
domieszki powinny by¢ catkowicie nieszkodli-
we dla zdrowia i mie¢ wilasnosci prawiditowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno by¢ dobrze
wyrosniete, dobrze wypieczone, pulchne, na
przekroju porowate, bez zakalca, bez pustych
przestrzeni pomiedzy skoérka i osrodkiem; pie-
czywo nie moze zawiera¢ cial obcych, niewy-
robionych czesci ciasta, nieroztartej soli, gru-
dek maki.

(2) Pieczywo wagi 172 kg i wiecej powinno
by¢ oznaczone nazwa, odpowiadajgcg rodza-
jowi maki, z ktorej zostalo wytworzone, uwi-
doczniong na kartkach z firmg i adresem wy-
tworni. Jezeli pieczywo jest wypiekane z maki
zytniej, nazwa powinna obejmowaé, poza rodza-
jem maki, réwniez i gatunek uzytej do wypie-
ku maki zytniej (rozporzadzenie Ministra Spraw
Wewnetrznych z dnia 31 sierpnia 193z, r.
0 przemiale zyta — Dz. U. R. P. Nr. 78, poz.
695). Jezeli pieczvwo jest wypiekane z mie-
szanin maki réznego rodzaju, powinno to by¢
uwidocznione na tych kartkach. Kartki te na-
lezy umieszcza¢ na bochenkach przed wsta-
wieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek
tych po wypieku jest wzbronione.

(3) Chleb powinien by¢ wypiekany w bo-
chenkach wagi V2, 1, 2 kg lub wiekszej, lecz
w peinych kilogramach. Ubytek na wadze
wynosi¢ moze w chlebie $Swiezym najwyzej
4%, w czerstwym najwyzej 6%.

8 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski,
zacierki i t. p.) powinny by¢ wytworzone z
maki pszennej. Wyroby te nie mogag by¢ ze-
psute, stechte, splesniate, kwasne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,,jajecz-
ne” lub ,na jajkach”, powinny zawiera¢ co
najmniej 45 gr substancji jajecznej (1 jajko)
na kilogram maki.

(3) Na skrzyniach i paczkach, zawierajgcych
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych
wyrobéw powinna by¢ umieszczona nazwa



wytworni, jej adref oraz data wyprodukowania
wyrobu.

(4) O ile wyro ;y beda sztucznie zabarwio-
ne, nalezy obok tej nazwy umiesci¢ wyrazny,
rzucajacy sie w oczy napis ,,barwione”.

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka,
paczki, pierniki, herbatniki i t. p.), ktérych
oznaczenie (np. strucla migdatowa, strucla

makowa, piernik miodowy i t. p.) wskazuje
ze w skiad ich wchodzag czy to jaja, czy mle-
ko, masto, miéd Ilub t. p., powinny w istocie
zawiera¢ materjaty, oznaczone w nazwie. Prze-
pisy 8 5 ust. | zdanie drugie majg tu odpo-
wiednie zastosowanie.

§ 7. Zabrania sie:

1) wprowadzania w obieg oraz uzywania
do wyrobu pieczywa, wyrobéw z ciasta i wy-
roboéw cukierniczych maki zepsutej, gorzkiej-
stechtej, splesniatej, kwasnej, barwionej, sfal-
szowanej lub z domieszkami niedopuszczal-
nemi, zanieczyszczonej pasorzytami, piaskiem,
plewami, kagkolem i t. p., oraz sporyszem;

2) dodawania do maki zwigzkéw chemicz-
nych: a) w celu poprawy ztego wygladu lub
podniesienia stopnia wypiekalnosci  maki,
b) w celu zwiekszenia wagi maki;

~j bielenie maki z pomoca: kwasu siarko-
wego, kwasu azotowego, chloru; wprowadza,
nie w obieg i stosowenie do wyrobéw macz-
nych maki bielonej jest dopuszczalne jedynie
przy stosowaniu metod bielenia, gwarantuja-
cych catkowicie nieszkodliwo$¢ tej maki dla
zdrowia, i pod warunkiem uwidocznienia spo-
sobu bielenia maki na jej opakowaniu;

4) posypywania desek i form do ciasta
zmiotkami macznemi oraz sproszkowanemi
zwigzkami chemicznemi.

§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg.

) pieczywa zanieczyszczonego, z osrodkiem
lepkim, sple$niatym, ciggnacym sie w nitki
(obecno$¢ bacilli mesenterici);

2) chleba 2z =zawartoscig wilgoci powyzej
42q i wykazujacego kwasowos¢ powyzej 8i

89. (1) Wszystkie pomieszczenia wytwaorni
pieczywa, wyrobow z ciasta i wyrobow cukier-
niczych powinny by¢ utrzymywane w doktad-
nej czystosci. W szczegolnosci: $ciany powin-
ny by¢ bielone lub malowane jasng farbg
olejnga. Podtogi powinny by¢é myte codziennie
po skonczonej pracy; zamiatanie na sucho
jest niedopuszczalne. Smiecie, zmiotki maczne
i inne odpadki powinny by¢ codziennie usu-
wane.

(2) We wszystkich pomieszczeniach powin-
ny by¢ spluwaczki wodne, codziennie opréz-

niane i myte. W izbie do rozczyniania ciasta
powinna by¢ umywalnia z woda biezaca-
mydto, recznik i szczotka do mycia rak.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
doktadnie przewietrzane przynajmniej raz na
dzien.

(4) Lampy przy oswietleniu naftowem po-
winny by¢ umieszczone tak, by nie powodo-
watly zanieczyszczen.

(5) Lokal powinien by¢ wolny od myszy,
szczurdw, robactwa i t. p. W razie ich poja-
wienia sie nalezy je wytepi¢ szybko i rady-
kalnie z zastosowaniem wszelkich ostroznosci
przy uzywaniu S$rodkoéw, szkodliwych dla
zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynnosci, zwigzanych z wy-
robem, pakowaniem, przewozem i sprzedazag
maki i wyrobdw macznych, nie moga byc¢
dopuszczone osoby, dotkniete ostrg chorobg
zakazng lub gruzlica w postaci niebezpiecznej
dla otoczenia, chorobg skoérng zarazliwg lub
wzbudzajgcg wstret, oraz osoby, stykajgce sie
z zakaznie chorymi.

(2) W razie wystgpienia choroby zakaznej
oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podej-
rzenia o nosicielstwo zarazkéw u oséb, zatrud-
nionych czynnosciami przy mace i wyrobach
macznych, wiasciciel przedsiebiorstwa obo-
wigzany jest usung¢ osoby te od pelnienia
powierzonych im czynnosci.

(3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy
powinni obmy¢ sie pod natryskiem (8 18 ust. 6),
lub umy¢ rece, oczysci¢ paznogcie i przebrac
sie w biate fartuchy, biate czapki i pantofle,
a podczas pracy przestrzega¢ wzorowej czy-
stosci.

Rozdziat 2
Wytwornie maki oraz jej przewoz i sprzedaz.

§ 11. (I) Pomieszczenia, w ktérych odbywa
sie przemiat ziarna na make (miyny), powin-
ny by¢ utrzymywane w czystosci, w szczego6l-
nosci zabezpieczone przed pasorzytami, mola-
mi  macznemi oraz przed szkodnikami, jak
myszy, szczury.

(2) Sktady maki powinny by¢ suche, prze-
wiewne, nalezycie przewietrzane utrzymywane
w czystosci, wolne od pasorzytéw, owadow
oraz zwierzat mogacych make zanieczysci¢
lub zakazi¢. Worki z magka powinny byc¢
umieszczane na legarach (podstawach).

§ 12. Maka, p.zeznaczona do obiegu, po-
winna by¢ tadowana do workéw czystych,
oczyszczonych w miynach, przewozona na
wozach, utrzymywanych w czystosci, i zabez-
pieczona w czasie transportu przed wilgocia.



Worki powinny) by¢ opatrzone piombg i ety-
kieta z napisem nazwy miyna, gatunku maki
oraz ustalonego typu lub procentowosci prze-
miatu maki.

§ 13. Zabrania sie siadania i lezenia na
workach z maka oraz przewozenia na wozach
z workami maki oséb chorych, zwierzat, szmat,
odpadkdéw i wszelkich materiatdw, mogacych
make zanieczysci¢, zakazi¢ lub nadac jej nie-
normalny zapach.

§ 14. W handlu detalicznym maka powin-
na by¢ umieszczona zdata od wszelkich arty-
kutéw zywnosci, wydzielajagcych woh specy-
ficzng (Sledzie, sery i t. p.). Nabieranie maki
powinno odbywac¢ sie z pomocg specjalnych
szufli. Torebki do maki powinny by¢ zrobio-
ne z papieru czystego; uzywanie do tego celu
makulatury jest wzbronione.

Rozdziat 3.
Wytwornie wyrobéw macznych.

§ 15. (1) Wytwadrnie pieczywa (piekarnie)
w osiedlach, majacych na catlym obszarze
urzadzenia wodociggowe i kanalizacyjne, moga
sie miesci¢ tylko w lokalach, potaczonych
z siecig wodociggowsg i kanalizacyjna.

(2) W osiedlach, majacych urzgdzenia wo-
dociagowe i kanalizacyjne nie na catym ob-
szarze, lub nie majacych tych urzadzen, wy-
twornie le moga sie miesci¢ tylko w lokalach,
zaopatrzonych w wode, uznang za zdatng do
picia, i w miejscowe urzadzenia do usuwania
nieczystosci.

(3) Woda, uzywana do wyrobu pieczywa
w wytwdrniach nieskanalizowanych i nieza-
opatrzonych w urzgdzenia wodociggowe, musi
by¢ badana nie rzadziej, niz raz na rok.

§ 16 (1) Wytwoérnie pieczywa nie moga
miescic sie w suterenach. Wytwarnie, mieszczace
sie w lokalach skanalizowanych, muszg by¢
potozone w odlegtosci co najmniej 5 metrow
od stajen, obdr, chlewdw, gnojowisk, Smietni-
koéw i ustepdéw ogolnych; w lokalach nieska-
nalizowanych — w odlegtosci co najmniej
10 metrow od tych miegjsc.

(2) Jezeli na danej nieruchomosci
przeznaczony na wytwornie pieczywa, przy-
lega do ustepu, potozonego na nieruchomosci
sgsiecmej, lokal ten powinien by¢ izolowany
z pomocag dodatkowej Sciany izolacyjnej wew-
netrznej odlegtej od istniejgcej Sciany co naj-
mniej na 30 cm.

§ 17. (1) Lokal wytwdrni pieczywa powi-
nien sktada¢ sie z pomieszczen na:

a) rozczynianie ciasta,

lokal,

b) wypiek chleba (butek),

c) sklad maki,

d) skiad pieczywa,

e) ubieralnie,

f) natryski.

(2) Ponadto w piekarniach powinno by¢

przeznaczone oddzielne pomieszczenie dla
chtodzenia przed wypiekiem wyrobow z maki

pszennej.

(3) Zabrania sie wynoszenia na podworze
ciasta wyrobionego w celu chtodzenia.

§ 18. (1) Wysoko$¢ pomieszczen wytwaorni
pieczywa powinna wynosi¢ co najmniej 3 m.
Izby powinny by¢ tak obszerne, aby na kaz-
dego zatrudnionego pracownika przypadato
co najmniej 4 mtr. kw. powierzchni.

(2) Stosunek powierzchni $wietlnej do po-

wierzchni podtogi powinien wynosi¢ co naj-
mniej | : 10.
(3) Podtogi powinny by¢ z trwatego nie-

przepuszczalnego materjatu, szczelne i gtadkie.

(4) Sciany izby powinny by¢ bielone i opa-
trzone do wysokosci co najmniej 2 metréw
jasng lamperja olejna lub z materjatu, dajacego
sie tatwo myc¢.

(5) Okna, otwierane w porze letniej, nale-
zy zabezpiecza¢ przed owadami gestemi,
trwatemi siatkami.

(6) Natryski z woda ciepta powinny by¢
urzadzone w kazdej wytwérni, zatrudniajgcej
5 i wiecej pracownikéw.

§ 19.(1) Woytwornie pieczywa w osiedlach,
zaopatrzonych w energje elektryczna, muszg
mie¢ odpowiednie urzadzenia mechaniczne
do przesiewania maki, mieszania i zagniatania
ciasta.

(2) W osiedlach, liczacych powyzej 25.000
mieszkancoéw, stawianie piecow o bezposred-
niem opalaniu na trzonie jest wzbronione.

§ 20. (1) Rozczynianie ciasta i wypiek
chleba (butek) mogag odbywac sie w jednem,
dostatecznie obszernem, pomieszczeniu, nie-
stykajgcem sie z ubieralnig ani ustepem.

(2) Drewniane dzieze (bajty) do rozczynia-
nia ciasta, stoty, deski i topaty do pieczywa
powinny by¢ sporzadzone z drzewa niesmoli-
stego, heblowane, gtadkie, bez szczelin i szpar,
spajane (nieklejone). Dzieze metalowe powinny
by¢ nalezycie ocynowane. Pobiata wewnetrzna
nie moze zawiera¢ zanieczyszczen ponad 1%.
W szczeg6lnosci dzieze (bajty) powinny by¢
tak urzadzone, aby wraz z tylna swa deska
mogly by¢ odsuwane od S$cian. Deski do
pieczywa powinny by¢ ustawiane na wzniesie-
niu, Jfopaty zas uktadane na dragach lub kotkach.



3) Kotty do grzania wody, uzywanej do
rozczynienia ciasi i. powinny by¢ doktadnie
ocynowane. Koty te muszg mie¢ kran,
umieszczony nad urzadzeniem do doprowa-
dzania wody do kanatu tub do S$ciekéw. Stu-
dzienka (lesza) poArirna by¢ réwniez potgczo-
na z kanatem tub Sciekiem.

4) W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta
powinna znajdowac¢ sie skrzynia z przykry-
ciem, przeznaczona na make, oraz skrzynia,
wytozona blacha cynkowa, a przeznaczona
na odpadki.

§ 21. 1) Pomiiisz :zenia na skiad maki
i sktad pieczywa powinny by¢ suche, widne,
nalezycie przewietrza ae; sktad pieczywa nie
moze miesci¢ sie w suterenie.

2) Make, cukier oraz inne surowce w o-
pakowaniu workowem nalezy umieszcza¢ na
drewnianych heblowe nych legarach (podsta-
wach), a pieczywo na poétkach z drzewa nie-
smolistego

j) babrania sie ustawiania workéw z ma-
kg oraz uktadania pieczywa na podtodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdowac sie
W tym samym lokalu, co wytwérnia, Ilub w
lokalu, potaczonym z wytwoérnia. W ubiera-
Ini powinny by¢: umywalnia z biezacg woda,
czystemi recznikami i mydiem, szafa do ub-
ran pracownikéw i oddzielna szafa do fartu-
chow, czapek i pantofli oraz tawki lub krzesta.

§ 23. Lokal wytwodrni pieczywa nie moze
taczy¢ sie bezposrednio z mieszkaniem lub
stuzy¢ za miejsce zamieszkania, wypoczynku

lub noclegu oraz za miejsce sprzedazy pie-
czywa.
§ 24. Zabrania sie:

1) przesiadywac na stotach, sprzetach, prze-
znaczonych do wyrobu pieczywa, lub na wor-
kach z maka;

2) mie¢ przy pracy obnazone ciato, précz
ramion;

3) spluwa¢ na podioge;

4) pali¢ tyton:

5) chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekar-
nianych;

6) wpuszcza¢ do wytworni
czasie trwania pracy;

7) wpuszcza¢ do wytworni
mowe.

§ 25. 1) Wytwadrnie, produkujace wyroby
z ciasta, powinny by¢ zaopatrzone w mecha-
niczne urzadzenia do wyrobu tych produktow
oraz podlegajg przepisom, zawartym w 8815,
i6, 18, 20, 21, 22, 23 i 24 rozporzadzenia ni-
niejszego.

osoby obce w

zwierzeta do-

2) Wytwornie te powinny sie skladaé co
najmniej z 2 izb i pomieszczenia na ubieralnie.

§ 26. Wytwdrnie wyrobéw cukierniczych
powinny odpowiadac¢ przepisom dla wytworni
pieczywa, z tern jednakze, ze w wytwadrniach
cukierniczych liczba pomieszczen moze by¢
ograniczona do trzech, przeznaczonych na: a)
rozczyniame ciasta, b) wypiek, c) sklad na
produkty gotowe. Skiad na produkty gotowe
nie jest wymagany, o ile przy wytworni wy-
robéw cukierniczych jest miejsce sprzedazy
tych  wyrobow, pod warunkiem zachowania
postanowien § 23. Ponadto wytwdrnie wy-
robow cukierniczych, zatrudniajgce nie wiecej,
niz 2 pracownikéw, moga by¢ zwolnione przez
powiatowe wiadze administracji ogoélnej od
obowigzku wprowadzenia mechanicznych u-
rzadzenn do przesiewania maki, mieszania i za-
gniatania ciasta.

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzy-
wane do wyrobu produktéw, wymienionych
w § | pkt. 2, powinny by¢ utrzymywane stale
w doktadnej czystosci. Dzieze drewniane
(bajty) nalezy codziennie, po ukoriczeniu przy-
gotowania ciasta, doktadnie oczyszcza¢ przez
skrobanie i mycie wrzacg wodg; dzieze meta-
lowe przez mycie wrzacg woda; deski i topa-
ty nalezy codziennie po ukonhczeniu pracy
doktadnie oczyszczaC ze starego ciasta przez
skrobanie. Kotly, kubetki do wody, formy
do ciasta blachy itp. nie moga by¢ uzywane
do zadnych innych celéw i powinny by¢ co-
dziennie oczyszczane. Studzienki [lesze] lub
zastepujace je naczynia zelazne nalezy réwniez
codziennie oczyszcza¢ i myc.

Rozdziat 4.
Przew6z i sprzedaz wyrobow macznych.
§ 28. 1) Wozy, kosze i wszelkie inne

przyrzady do rozwozenia i roznoszenia pieczy-
wa i wyrobéw cukierniczych, powinny miec¢
przykrywy, zabezpieczajace produkty te od
zanieczyszczenia, by¢ utrzymane w czystosci
i nie moga by¢ uzywane do zadnych innych
celow.

2) Zabrania sie:

a) przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw
i koszobw do miejsc sprzedazy;

b) stawia¢ kosze i inne przyrzady z pie-
czywem lub wyrobami cukierniczemi bezpo-
Srednio na ziemi lub na podtodze.

3) Jezeli kosze i inne przyrzady do rozwo-
zenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow cu-
kierniczych sg umieszczane w szczelnych
zamknietych wozach, np. w specjalnych sa-
mochodach, woOwczas zaopatrzenie tych ko-
sz6w i przyrzadoéw w przykrywy nie jest ko -
nieczne.



§ 29. 1) Sklepy, w ktorych odbywa sie
sprzedaz pieczywa oraz wyroboéw cukierniczych,
nie moga miesci¢ sie w suterenach i powinny
by¢ potozone w odlegtosci co najmniej 5 m
od ustepébw ogo6lnych, od obdr, stajen, chle-
wow, Smietnikdéw i gnojowisk w nieruchomo-
dciach skanalizowanych i w odlegto$ci 10 m
w nieruchomosciach nieskanalizowanych.

2) Sciany tych sklepéw powinny byé bie-
lone i mie¢ dwumetrowsg jasng lamparje olejng
lub z materjatu dajgcego sie tatwo my¢.

3) Stoty do sprzedazy, o ile nie maja
wierzchdw marmurowych lub szklanych oraz
potki na pieczywo lub wyroby cukiernicze,
powinny by¢ z drzewa niesmolistego, gtadkie,
bez szpar i szczelin.

4) Produkty, umieszczane na stotach, pot-
kach i w oknach wystawowych, powinny byc¢
zabezpieczone przed dotykaniem ich rekami
kupujacych, przed owadami oraz przed wszel-
kiemi zanieczyszczeniami (lady oszkolne). Wy-
stawianie tych produktéw w drzwiach skle-
powych jest niedopuszczalne.

5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty,
ciastka tortowe, kremowe z owocami i t. p.,
powinny by¢ umieszczane w gablotkach o-
szklonych lub pod kloszami na talerzach,

podstawach szklanych porcelanowych (fajan-
sowych), lub metalowych (z metali nieszkod-

liwych dla zdrowia).

6) Przy wyrobach cukierniczych powinien
by¢ umieszczony na widocznem miejscu wy-
razny napis, wskazujgcy firme wytworni i jej
adres.

7) Sklepy, w ktérych sprzedaz pieczywa
oraz wyrobow cukierniczych stanowi zasad-
nicza czes$¢ przedsiebiorstwa, nie moga sprze-
dawac takich produktéw, ktérych zapach moze
sie udziela¢ pieczywu oraz wyrobom cukierni-
czym. Sklepy, w ktoérych sprzedaz pieczywa
i wyrobow cukierniczych stanowi dodatkowg
cze$¢ pzzedsiebiorstwa, powinny mie¢ dla pie-

czywa oddzielne miejsce zdata od innych
artykutéw zywnosci.
8) Do pakowania pieczywa i wyrobéw

cukierniczych uzywac nalezy czystego papie-
ru (torebek). Uzywanie do tego celu makula-
tury jest wzbronione.

9) Postanowienia § 9, § 10 ustep | i 2, §
23 i § 27 zdanie pierwsze majg tu odpowied-
nie zastosowanie.

10) Osoby, zajete sprzedazg, powinny no-
si¢ biate czyste fartuchy z rekawami, mieé
czyste rece i uzywa¢ do wydawania wyrobow
cukierniczych specjalnych szczypcow lub to-
patek.

§ 30 1) Sprzedaz pieczywa oraz wyrobow

cukierniczych na ulicach, straganach, targach
i rynkach dopuszczalna jest jedynie, przy za-

stosowaniu specjalnych urzadzen, zabezpie-
czajacych produkty te od wszelkich zanie-
czyszczen (gablotki, szafki, woOzki oszklone).

Urzadzenia te nalezy utrzymywa¢ w bezwz-
glednej czystosci; postanowienia § 10 ust. |
i 2 oraz § 29 wust. 10 majg tu odpowiednie
zastosowanie.

2) Handel domokrgzny wyrobami ma”~zne-
mi jest wzbroniony.

Rozdziat 5.
Postanowienia koncowe.
Przepisy rozporzadzenia niniejszego,
dotyczace poszczeg6élnych miejsc  wyrobu i
sprzedazy pieczywa, wyrobow z ciasta i wy-
robow cukierniczych, powinny by¢ wywieszo-
ne na widocznem miejscu.

§ 32. Maka, wyroby z ciasta i wyroby cu-
kiernicze, sprowadzane z zagranicy i przezna-
czone do obiegu oraz wywozone zagranice,
powinny co do jakosci, opakowania i ozna-
czenia odpowiadac¢ przepisom rozporzadzenia

§ 31.

niniejszego.
§ 33. 1) WytwoOrnie pieczywa, wyrobéw
z ciasta i wyrobow cukierniczych, istniejgce

w chwili wejscia w zycie niniejszego rozpo-
rzadzenia w pomieszczeniach suterenowych,
mogg pozostawa¢ w nich nadal, o ile zagte-
bienie nie wynosi wiecej, niz 0,5 metra ponizej
poziomu terenu, a okna znajdujg sie na wyso-
kosci co najmniej | metra powyzej poziomu
terenu i o ile odpowiadajg wszystkim innym
przepisom dla tych wytwérni, o czem, w kaz-
dym poszczegolnym przypadku, decyduje po-
wiatowa wiadza administracji ogoélnej.

2) Wytwornie pieczywa, wyrobow z ciasta
i wyrobéw cukierniczyeh, istniejgce w chwili
wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia
w pomieszczeniach suterenowych o zagtebieniu
wiekszem niz okreslone w ust. |, mogg pozo-
stawa¢ w nich nadal, o ile odpowiadajg wszy-
stkim innym przepisom dla tych wytwérni,
o czem w kazdym poszczegolnym przypadku
decyduje powiatowa wiladza administracji o-
golnej. Wiladza ta wyznaczac¢ bedzie terminy,
do jakich wytwérnie pieczywa i wyrobow z
ciasta bedg mogty by¢ pozostawione w sute-
renach, termin ten jednak nie moze by¢ prze-
dtuzony poza 24 listopada 1936 r. W przy-
padkach pozostawienia wytworni pieczywa,
wyrobéw z ciasta i wyrobow cukierniczych
w suterenie powinna by¢ urzadzona wzorowa
wentylacja sztuczna, zastepujgca otwieranie
okien. Postanowienie, dotyczgce wyznaczenia
terminu, do jakiego wytwdrnie mogg pozosta-



wa¢ w pomieszczeniach
ma zastosowania do
cukierniczych.

3) W stosunku de istniejgcych wytworni
powiatowa wiadza administracji ogolnej upra-
wniona jest do czynienia ustepstw roéwniez
w zakresie postanowien:

a) § 16 ust. | zdanie drugie — co do od-
legtosci  wytwoérni cd ustepédw ogdolnych w
lokalach skanalizowanych;

b) 8§ 17 ust. | — co do +#aczenia skiadu
maki i pieczywa w jednem pomieszczeniu
oraz w ubieralni i natryskbw w drugiem po-
mieszczeniu, pod warunkiem odgrodzenia zu-
petnego natryskow; ponadto do czynienia w o-
siedlach z liczbg mieszkaricéw do 1.500 dal-
szych ustepstw co do liczby pomieszczen, o
ile wytwornia produkuje pieczywo jedynie na
uzytek danego osiedla; liczba pomieszczen w
tych wytwoérniach nie moze by¢ jednak mniej-
sza niz 2;

c) 8§ 18 ust. | — co do wysokosci
szczen wytwaorni.

§ 34. W wytwdrniach, istniejacych w chwili
wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia,
o terminie wprowadzenia mechanicznych urza-
dzen, wymienionych w 8§ 19, decyduje w kaz-
dym poszczegllnym przypadku powiatowa
wiladza administracji ogélnej w zaleznosci od
miejscowych warunkéw gospodarczych i tech-
nicznych; termin ten jednak nie moze by¢
przedtuzony poza 31 grudnia 1936 r.

--inwnTiinniTrannrnMiwiMMi»Mii

suterenowych, nie
wytworni - wyrobow

pomie-

§ 35. Istniejgce w chwili wejscia w zycie
niniejszego rozporzagdzenia wytwornie i miej-

sca sprzedazy maki i wyrobow macznych,
nieodpowiadajgce przepisom rozporzgdzenia
niniejszego lub wydanym na ich podstawie

zarzadzeniom wiadzy, ulegajg zamknieciu.

§ 36. Winni naruszenia przepiséw rozpo-
rzadzenia niniejszego podlegajg karom, prze-
widzianym w rozdziale lll rozporzgdzenia Pre-
zydenta Rzeczypospolitej z dnia 22 marca
1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36,poz. 343).

§ 37. 1) Rozporzadzenie niniejsze wcho-
dzi w zycie z dniem ogtoszenia.

2) Jednoczesnie traci moc obowigzujacag roz-
porzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych
z dnia 29 pazdziernika 1929 r. o dozorze nad
wyrobem i obiegiem maki i wyrobéw macz-
nych (Dz. U. R. P. Nr. 78, poz. 582) w brzmie-

niu obwieszczenia z dnia 7 stycznia 1930 r.
(Dz. U. R. P. Nr. 5 poz. 47) oraz rozpo-
rzadzenie z dnia 9 grudnia 1932 r. (Dz. U.
R. P. z 1933 r. Nr. 11, poz. 74).
Minister Opieki Spotecznej
Hubicki.
P. P. Burmistrzowie i Wojtowie podadza

powyzsze interesowanym do wiadomosci.
Srem, dnia 8 marca 1934 r.

Starosta Powiatowy
Krykfewicz.

Dziat nieurzedowy.

Odezwa
do P. T. Ziemian

W celu zwiekszenia dochoddéw organizacji
Polskiego Czerwonego Krzyza postanowita
Sekcja Imprez Dochodowych oddziatu $rem-
skiego urzadzi¢ w niedziele dnia 25. 3. br.
w sali p. Satacinskiej w Sremie ,,Wente Przed-
Swiateczng” na ktérej program ztozy sie oprdcz
innych rozrywek réwniez loterja fantowa.

Zgodnie ze zwyczajem, jak rOGwniez w celu
zmniejszenia wydatkéw zwigzanych z urzg-
dzeniem wenty, korzystat oddziat P. C. K.
w latach ubiegtych z ofiarnosci Szanownych
Obywateli powiatu $remskiego, ktérzy w pet-
nem zrozumieniu celéw i zadan organizacji,
nie szczedzili swej pomocy.

W przekonaniu, ze idea Czerwonego Krzy-
za wsrod szerokich warstw spoteczenstwa
sremskiego nietylko nie zanika, lecz z kazdym
Tokiem sie rozwija, zwracam sie w imieniu

Oddziatu P. C. K. w Sremie z apelem i pros-
ba do P. T. Ziemianek i Ziemian o wydatne
poparcie imprezy przez taskawe ztozenie na
ten cel fantéw, ktére, jak w zesztych latach,
tak i w tym roku niewatpliwie powaznie przy-
czynig sie do powodzenia ,,Wenty .

Zwazywszy, ze organizacja Polskiego Czer-
wonego Krzyza nalezy do rzedu najuzytecz-
niejszych stowarzyszen w Polsce, Kieruje ten
apel w tem przekonaniu, ze znajdzie on zywy
oddzwiek i pelne zrozumienie, ktére stanowig
te podstawe dla nalezytego rozwoju kazdej
pracy spotecznej.

.Zywe fanty” prosze uprzejmie przekazy-
wa¢ w dniu 24 bm. pod adresem p. burmi-
strzowej Debickiej w Sremie, inne fanty nato-
miast w dniu 24. bm. od godz. 14-tej, a w dniu
25. w godzinach przedpotudniowych do p.
Satacinskiej.

Za Sekcje Imprez Dochodowych
Krykiewiczowa.



Ostrzegam

przed nabyciem dzierzawy alei czeresnio-
wej, znajdujacej sie na gruncie matzonkow
Labijakéw w Czolowie, gdyz powyzszg
aleje czeresniowg w mysl umowy ja dzier-
zawie.

Pelagja Kopankiewiczowa.

2 — 5 pokojowe mieszkanie przy ul.
Poznanskiej 10-11 od zaraz do Wy-
najecia.

Obrazy
po najnizszych cenach
oprawia
S, Mikotajski
Srem, Rynek 22. tel. 74.
Wielki wybor*Jhstew.

S. MIKOLAJSKI, SREM RYNEK 22.

KSIEGARNIA i SKEAD PAPIERU

poleca:

Wszelkie materjaty pismienne d!a szkdét, biur i domu.
Ksiegi handlowe w wielkim wyborze oraz ksiegi do ksiegowosci

uproszczone;j.

Wielki wybor listew. Oprawa obrazow. Wielki wybor listew.
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