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WSROD
KSIĄŻEK
Nowości Biblioteki 
Publicznej Gminy 
Nowe M iasto oraz 
filii w Boguszynie

„Książka nierozdzielny 
towarzysz, przyjaciel bez 
interesu, domownik bez 
narzekania. ”

/Ignacy Krasicki/

POW IEŚĆ O BYCZA
JOWA

Delikatność — Davida Fo- 
enkinosa. Gdy Francois 
zaczepił Nathalie na ulicy, 
od razu wiedział, że ma 
przed sobą kobietę swo
jego życia. A kiedy ona 
zamówiła w kawiarni sok 
morelowy, postanowił, że 
się z nią ożeni. Ich miłość 
była idealna. Żadnych kłót
ni ani rozbitych talerzy. Aż 
pewnego dnia szczęście 
zostało przerwane. Francois 
zginął w wypadku a Natalie 
rozpaczała. U ciekała w 
samotność, potem w pracę. 
Aż nagle namiętnie poca
łowała Markusa. Historia 
tego przypadkowego poca
łunku to piękna opowieść o 
trudnej miłości, tęsknocie 
za szczęściem i... delikat
nością.
Wydawnictwo Znak

Pan Nakano i kobiety 
Hiromi Kawakami. Pan 
Nakano jest właścicielem 
sklepu ze starzyzną. Pani 
Masayo, jego siostra, ar
tystką. Pani Sakiko, jego 
kochanka a Hitomi, jego 
nowa pracownica. Autor z 
subtelną ironią przedstawia 
świat ukrytych uczuć i nie
spełnionych pragnień, a jej 
oszczędny styl podnosi opis 
codziennych spraw do rangi 
wyrafinowanej poezji. 
Wydawnictwo WAB

Pantafyk -  Mariana Pilota. 
Sowizdrzalska, podszyta

prawdziwie wisielczym, 
czarnym humorem opo
wieść o niesamowitych, 
pełnych zgrozy przygo
dach zerwanych z szu
bienicy nieszczęśników, 
którzy -  poszukując odpo
wiedzi na fundamentalne 
pytanie, Co począć, skoro 
wszystko począć można? -  
ruszająw trudną, zuchwałą 
i pełną niebezpieczeństw, 
niekończącą się nigdy po
goń za legendarnym Pan- 
tałykiem.
Wydawnictwo Literackie

POWIEŚCI SENSACYJ- 
NO-KRYMINALNE

Taniec z aniołem -  Ake
Edwardson. W skrom 
nym hotelu w południo
wym Londynie znaleziono 
zwłoki młodego Szweda. 
Wkrótce potem dochodzi 
do podobnego morderstwa 
w Goteborgu. Czy obie 
sprawy coś łączy? Krwawe 
ślady każą przypuszczać, 
że w hotelowym pokoju 
odbył się makabryczny ta
niec. Dla komisarza Erika 
Winterea i jego współpra
cowników te wydarzenia 
sąpoczątkiem najtrudniej
szego śledztwa, z jakim 
mieli dotąd do czynienia. 
W ydaw nictw o C zarna 
Owca

Anioły śniegu -  Jamesa 
Thompsona. Na śnież
nym pustkowiu zostają 
odnalezione zwłoki ak
torki -  pięknej imigrantki 
z Somalii. Jej ciało jest 
straszliw ie okaleczone, 
wycięto na nim rasistowski 
napis. Śledztwem kieru
je inspektor Kari Vaara. 
Chce rozwiązać zagadkę

morderstwa bez pomocy z 
zewnątrz. Mogło ono być 
zbrodnią na tle rasistowskiej 
nienawiści, zbrodnia na tle 
seksualnym lub jednym i 
drugim. Jaki będzie finał tej 
zagadki?
Wydawnictwo Amber

A ndaluzyjski przyjaciel 
-  Alexandra Soderberga. 
Życie Sophie zmienia się 
diametralnie, kiedy poznaje 
Hectora Guzmana. Przy
stojny wydawca z Hiszpanii 
wzbudza w niej zaufanie 
i pociąga ją  w nieodparty 
sposób. Wkrótce zaczynają 
się spotykać, jednak Sophie 
nie wie, że Hector ma dru
gie, niebezpieczne oblicze. 
Kobieta zostaje wplątana w 
walkę miedzy światowymi 
organizacjami przestępczy
mi a szwedzką policją. Staje 
się pionkiem w niebezpiecz
nej grze.
W y daw n ic tw o  C zarn a  
Owca

LITERATURA POPU
LARNO-NAUKOWA

Szydełkowe cuda. 25 mod
nych dodatków - Tess Daw- 
son. To książka dla tych, 
którzy lubią szydełkować lub 
chcą poznać nowe tajniki tej 
sztuki. W książce zebrano 
także ciekawe i modne pro
jekty na każdą okazję. W opi
sach projektów zamieszczo
no szczegółowe wskazówki 
dotyczące ich wykonania 
wraz z oznaczeniem, czy są 
łatwe, średnio trudne, czy też 
bardziej wymagające. 
Wydawnictwo Buchmann

Arystokracja -  polskie rody 
Marcina K. Schirmera. 

Autor niezwykle obrazo
wo dokumentuje historię 
znamienitych rodów ary
stokratycznych, ich siedzib, 
zbiorów, a także losy przed
stawicieli wybranych rodzin. 
Pasjonująco wyjaśnia proces 
kształtowania się polskiej 
arystokracji, zasady przyna
leżności do tej grupy, a także

miejsce wybranych rodzin 
w hierarchii społecznej. 
Wydawnictwo Naukowe
PWN

Wicher wojny -  Andrew a 
Robertsa. Książka przedsta
wiająca z nowej perspekty
wy wydarzenia rozgrywa
jące się na frontach drugiej 
wojny światowej. Autor 
wykorzystał wiele ważnych, 
niepublikowanych dotych
czas dokumentów, stara się 
odpowiedzieć na najważ
niejsze pytanie: dlaczego 
Trzecia Rzesza przegrała 
wojnę?
Wydawnictwo Magnum

POWIEŚĆ MŁODZIE
ŻOWA

Anastazja -  Mileny Szczę
snej. Anastazja jest kochają
ca teatr licealistką. Nie ma 
zbyt wielu znajomych, po
nieważ nie może sobie po
zwolić na drogie rozrywki, a 
poza tym ciągle awanturują
cego się ojca alkoholika. W 
drodze do teatru dziewczyna 
traci przytomność i trafia 
do szpitala. Tam dowiaduje 
się, że jest ciężko chora. 
Z a’sprawą tajemniczego 
staruszka zostaje wysłana w 
podróż do Piekła, Czyśćca i 
Nieba...
Wydawnictwo Innowacyjne 
Novaeres

Miasto widmo -  Rachel 
Caine. To piąta część z 
cyklu Wampiry z Morga- 
nville. Caire wróciła do 
Morganville, lecz złamała 
obowiązujące tu prawo. 
Musi ponieść karę i na roz
kaz nieśmiertelnej królowej 
miasta przeprowadzić ryzy
kowny eksperyment. Jego 
skutek okaże się fatalny dla 
śmiertelnych i nieśmiertel
nych. Caire musi działać 
szybko -  zanim zapomni, że 
musi uratować Morganville 
i samą siebie... 
Wydawnictwo Amber

Opracowała Maria Tomczak
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OD REDAKCJI

Drodzy Czytelnicy!

Zapraszamy do relacji z imprez, które w ostatnim czasie odbyły się w naszej gminie i zachę
camy do uczestnictwa w kolejnych (spis na str. 6) oraz na bal Stowarzyszenia Miłośników 
Ziemi Nowomiejskiej (Uwaga! Ilość miejsc ograniczona!).

Przyjemnej lektury!
Julia Rzepka 
redaktor naczelna

A rtykuł sponsorow any przez Sołectw o w si N ow e M iasto nad W artą

Kryzysowy Sylwester po polsku!
Na Zielonym Rynku w Nowym Mieście odbył się „Kryzysowy Sylwester po polsku” (II edycja), który zorga

nizowała sołtyska Agnieszka Król wraz z Radą Sołecką wsi Nowe Miasto nad Wartą oraz OSP Nowe Miasto. Licznie 
przybyli mieszkańcy bawili się przy polskiej muzyce, pili grzańca, kosztowali bigosu, chleba ze smalcem, grzaną kieł
basę i podziwiali pokaz sztucznych ogni.

Rada Sołecka wsi Nowe Miasto nad Wartą
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Zebranie strażaków
Zebranie Zarządu Gminnego Oddziału ZOSP RP w Nowym Mieście nad Wartą odbyło 
się 17 grudnia 2012 roku w świetlicy w Wolicy Koziej.

Wśród zaproszonych gości znaleźli się: wójt Aleksander Podemski, komendant powiatowy PSP 
w Środzie Wlkp. Jarosław Kuderczak, przewodniczący Rady Gminy Janusz Janicki, radni-strażacy: Zenon 
Wojciechowski z OSP Boguszyn i Jacek Nyczke z OSP Wolica Kozia. N a początku obrad druhowie uczcili 
pamięć zmarłych druhów, wieloletnich członków zarządu gminnego: śp. Bolesława Smolarka z Boguszyna 
i śp. Leszka Mazurkiewicza z Nowego Miasta.
Prezes Grzegorz Gogulski złożył obszerne sprawozdanie z działalności zarządu gminnego za miniony rok. 
Obecnie na terenie gminy działa 7 jednostek: Nowe Miasto i Klęka, które należą do KSRG oraz Boguszyn, 
Boguszynek, Chromieć, Szypłów i Wolica Kozia. Razem wszystkich czynnych członków jest 275, wspiera
jących 72, honorowych 28, kobiet 28. MDP liczą 88 członków. Wiele imprez odbyło się w 2012 roku, były 
to m.in.: Gminny turniej strzelecki, obchody Dnia Strażaka, jubileusze: 80 lat OSP Boguszyn i Wolica Kozia. 
Obchody 65-lecia OSP Klęka uświetniła wizyta strażaków z zaprzyjaźnionej gminy z Niemiec. Strażacy wie
le godzin przepracowali społecznie na rzecz środowiska lokalnego.
Druhowie dbają o historię. W Klęce jest Izba Pamięci, a w jednostkach Nowe Miasto, Klęka, Wolica Kozia, 
a także w zarządzie gminnym prowadzone są kroniki. Strażacy uczestniczyli w wyjazdach do Niemiec i do 
Warszawy. W minionym roku OSP Boguszyn i OSP Wolica Kozia zostały odznaczone złotymi medalami 
za zasługi dla pożarnictwa. Na zakończenie prezes Grzegorz Gogulski podziękował wszystkim druhom, za
rządowi gminnemu, wójtowi, radzie gminy, zarządowi Phytopharm Klęka, PSP w Środzie Wlkp. za pomoc 
w realizowaniu zadań statutowych, zrozumienie potrzeb strażackich oraz za wsparcie i życzliwość.

Jacek Nyczke

GABINET FIZJOTERAPII 
mgr Wiesława Grzegorz

teł. 607-110-550 Chocicza 
ul. Kościelna 12.

Rehabilitacja ruchowa, masaże, elektroterapia, laser, ultradźwięki. 
Możliwość wykupienia karnetu oraz karty upominkowej.
Na WALENTYNKI - masaż dla dwojga - 20%taniej.

Strona 4 WIADOMOŚCI LOKALNE Nr 1/166 Styczeń 2013



Pomoc dla Grzesia

Grzesiu urodził się 28.10.2002 roku, mieszka w Kruczynie, 
który znajduje się w gminie Nowe Miasto nad Wartą. Jest on 
dzieckiem bardzo pogodnym, pragnącym poznawać świat.
Bardzo chętnie chodź z małymi trudnościami uczy się nowych 
rzeczy. Niestety choruje na dystrofię mięśniową Duchenne'a (DMD)- chorobę genetyczną, która 
powoduje powolne zanikanie mięśni. Mięśnie Grzesia są tak osłabione, że chłopiec musi jeździć 
na wózku inwalidzkim. Na DMD nie ma lekarstwa, jedynym ratunkiem jest długotrwała 
rehabilitacja spowalniająca proces choroby. Dlatego zwracamy się z prośbą o przekazanie 1% 
Państwa podatku na rzecz Fundacji Dzieciom „Zdążyć z pomocą".

Będziemy wdzięczni za taka wpłatę, a także inne formy pomocy, bowiem 
zwiększa to szanse Grzegorza na zdrowie.

H. WNIOSEK 0  PRZEKAZANIE 1% PODATKU NALEŻNEGO NA RZECZ ORGANIZACJI POŻYTKU 
PUBLICZNEGO (OPPj Mięty petsi; n; f.-TbjwK iNiwKasi tłyfeares:
prOLwCzOrłcga prre; fwntstia Fosy i Połiyfc S;sobcznei ona wysoiaSi k*cty «*i >oj r*KZ.

I w cieżkiei ehorcft

lom o i

0000037904 i Wnlo^^rij iy-ęl# kwotai K>«L5: ccc? 123 rw rr<uz,i ęrt& jt-iT ft 1S »:**:>' i  u e  1*.a jVi
i jyurł_n*j«r.i. do pohych e-i. -grc-izy w -itii 9

I. INFORMACJE UZUPEŁNIAJĄCE *oiiiłn!;y, korzy wy,«fnił część H, w pos 124 ira^ą po®Ć Ml SZCż«j(HOAV 1%. 
9 kwtr&  'ti poc.525 wyrazi cgodę ia  p^ettazjr.M' OP» m j* * ) snisnia, nazwsJw i acras-u wraz i  stfomragą o kwocie
r poj .123 V/ por "norna [K«jjw doCAitówń rOl&fAijcjf, ■ y. iitji*idsiu? £, uy-tłlLihiyu > AuIsIlmi, p-łiMili,

11201 Żak G rzegorz 1ŻS Zr)-iŁŻJTi tgodę

*

słabnie sil

Dane dla chcących udzielić pomocy:

Fundacja Dzieciom „Zdąż'

UI.Łomiańska 5, 01-685 Warlzawa 

15 1060 0076 0000 33100018 2 

z dopiskiem: Żak Grzegorz- dan

Informacje o Fundacji i Grzegorzu.

www.koniczynka, dzieciom.pl/11201
ł .  - m

Sabina i Tomasz Żak: 600 626 905 

e-mail: sabinal565(S)wp.pl, admin(S)arzesiuzak.strefa.ol
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Sylwester w GOK-u!
Nowy Rok w sali GOK-u powitało 88 osób. Do tańca przygrywał zespół Rytmix. PO 
powitaniu Nowego Roku pary biorące udział w balu sylwestrowym wypuściły w niebo 
lampiony szczęścia ze swoimi marzeniami.

GMINNY OŚRODEK KULTURY Nowe Miasto n.Wartą
63-040 Nowe Miasto n.Wartą, ul. Poznańska 8a, tel. 61 287-41-56; 603 706-885

Zbliżające się zabawy karnawałowe 
w sali Gminnego Ośrodka Kultury 

w Nowym Mieście nad Wartą 
w 2013 roku.

26 stycznia 

2 luty 

9 luty

12 luty (wtorek)

DISCO Club do 16 lat 

SMZN Nowe Miasto 

SP Chocicza

Podkoziołek - organizator GOK
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W OSP w gminie Nowe Miasto nad Wartą
Tegoroczna W O ŚP w naszej gm inie odbyła się na rockowo.

Kwoty zebrane podczas tegorocznej zbiórki: ze zbiórek ulicznych 5929,91 zł, aukcje 1245,56 zł. Razem 
7175,47 zł. Ponadto: 80 KC i 9,41 euro.
W czasie imprezy finałowej zagrali: zespół Pax z Gminy Krzykosy, zespół Dezyn Woltura z Jarocina oraz 
nasz zespół Druga Zmiana.
Nagłośnienie: Adam Gwizdek.
Licytujący: Wojciech Swierkowski i Magdalena Florczak. Komisja: Mirosława Walkiewicz. Krystyna Mu- 
zo lf i Maria Tomczak.
Szef Sztabu: Maciej Kuderczak.
N a zdjęciach: M agdalena Florczak oraz Marian Swierkowski oraz zespół Dezyn Woltura z Jarocina.
M.K.
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Kącik kulinarny 
p o d  redakcją 

Katarzyny M ikołajczak

SERNIKI - PALCE LIZAĆ!
Serniki to te ciasta, które smakują chyba każdemu i w każdej odsłonie. Pieczony, gotowany czy na zimno. 

Nadają się na każdą uroczystość. Smaczne i wykwintne spełniają oczekiwania najbardziej wybrednych smakoszy. 
Miękkie, puszyste, po prostu rozpływają się w ustach. Dzie
siątki propozycji na serniki, które można spotkać w kolorowych czasopismach czy w Internecie, a których nie 
sposób podać, zachęcają swoim wyglądem do ich przygotowania. Oto kilka propozycji, różniących się nieco od 
tradycyjnych:

SERNIK KAWOWY

Składniki na spód ciasta: 180g herbatników 
Digestive, 85g roztopionego masła, 25g cukru, 
2 łyżki espresso.

Składniki na masę serową: 500g serka śmie
tankowego, lOOg brązowego cukru, 2 jajka, 
150g śmietany kremówki, 2-3 łyżki espresso. 
Wykonanie: Herbatniki pokruszyć, dodać cu
kier i kawę i masła. Wszystko połączyć ze 
sobą. Tortownicę (23cm) wyłożyć papierem 
do pieczenia, a ciasto rozłożyć na jej dnie, do
brze dociskając.

Wykonanie: Ser i cukier zmiksować na jed
nolitą masę. Dodać żółtka i dalej miksować. 
Następnie wlać delikatnie śmietankę i kawę. 
Wszystko dokładnie połączyć. Pianę z białek 
ubić na sztywno i dodać do masy serowej. 
Wszystko wymieszać. Ciasto wlać do tortow- 
nicy i piec w 180 stopniach przez około 50 
minut. Po upieczeniu wierzch ciasta posypać 
kakao.

SERNIK BEZ PIECZENIA

Składniki: 1 kg sera, 1 margaryna, 1 szkl. Cu
kru, 2 jajka, 'A szkl. mleka, 1 budyń śmietan
kowy, herbatniki z czekoladą i bez czekolady, 
ew. rodzynki i aromat pomarańczowy.

Wykonanie: Ser zmielić 3-krotnie lub mielo
ny w wiaderku. Margarynę utrzeć z cukrem.

Następnie dodawać po 1 jajku i dalej ucie
rać. Do garnka z grubym dnem przełożyć ser 
i utartąmasę. Wszystko zagotować. Budyń roz
puścić w mleku, dodać do sera i jeszcze chwilę 
gotować, uważając, aby ser się nie przypalił. 
Odstawić do wystudzenia, a następnie przeło
żyć do lodówki. Ser musi zgęstnieć. Do masy 
można dodać rodzynki i aromat wg uznania. 
Następnie w dowolnej formie ułożyć warstwę 
herbatników bez czekolady, na to Vi sera. W ser 
powkładać kawałki herbatników z czekoladą. 
Przykryć to warstwą suchych herbatników. Na 
to wyłożyć resztę sera, wkładając do środka 
ponownie kawałki ciastek i warstwę herbatni
ków z czekoladą. Całość włożyć do lodówki.

SERNIK NA KAKAOWYM SPODZIE 
Z CZEKOLADOWĄ KRUSZONKĄ

Składniki na spód ciasta: 400g mąki, 2 łyżki 
kakao, 3 łyżki śmietany, 150g cukru, 2 łyżecz
ki proszku do pieczenia, 200g zimnego masła. 
Składniki na masę serową: lkg sera 3-krotnie 
mielonego, lOOg masła, 200g cukru, 5 jajek, 
1 budyń śmietankowy (40g), otarta skórka 
z 1 cytryny, 1 łyżeczka proszku do pieczenia.

Wykonanie: Ciasto na spód zarobić na stolni
cy tak, jak ciasto kruche. Podzielić je  na dwie 
części. Jedną włożyć do zamrażarki, a drugą 
wyłożyć na blachę wyłożoną papierem do pie- 
czenia( 25cm-bok blachy). Blachę włożyć do 
lodówki.
Następnie masło roztopić, wystudzić. Jajka

Strona 8 WIADOMOŚCI LOKALNE Nr 1/166 Styczeń 2013



ubić z cukrem na puszystą masę. Do tego stop
niowo po jednej łyżce dodawać ser. Cały czas 
miksować, dolewać po troszku masła, dodać 
skórkę cytrynową, budyń i proszek. Dokładnie 
wszystko połączyć. Masę wylać na blachę. Na 
wierzch zetrzeć na tarce ciasto z zamrażalnika. 
Piec w 200 stopnieli przez 1 godzinę.
A oto przepisy:

SERNIK Z CYTRYNOWĄ GLAZURĄ

Składniki na spód ciasta: 150g ciastek Dige- 
stive z czekoladą, 4 łyżki roztopionego masła.

Składniki na masę serową: 700g sera na ser
nik, li 'A szkl. cukru, 1/4 szkl. soku z cytryny, 
4 jajka, 1 łyżka startej skórki z cytryny, cukier 
waniliowy, Vi szkl. śmietany kremówki 36%, 
2 łyżki budyniu śmietankowego.

Składniki na glazurę cytrynową: 1/3 szkl. 
soku z cytryny, 2 jajka, 1 żółtko, A  szkl. cukru, 
2 łyżki zimnego masła , lłyżka śmietany 36%. 
Wykonanie: Ciastka połączyć z masłem. Po- 
wstałąmasąwyłożyć dno tortownicy uprzednio 
wyłożonej papierem do pieczenia. Schłodzić 
to w lodówce. Następnie podpiec 115 minut w 
piekarniku w 170 stopniach.

Wykonanie: Ser zmiksować z cukrem, cukrem 
waniliowym, skórką cytrynową. Do masy do
dawać po jednym jajku. Następnie dodać sok, 
kremówkę i wymieszać. Na koniec dodać bu
dyń i połączyć ze sobą. Masę serową wylać do 
tortownicy i całość przykryć folią aluminiową, 
aby podczas pieczenia w kąpieli wodnej ciasto 
nie upadło. Tortownicę wstawić na zwykłą bla
chę do pieczenia, wlać na blachę wrzątek i piec 
1 godzinę w 170 stopniach. Po tym czasie nie 
wyciągać sernika od razu. Lekko uchylić pie
karnik i poczekać, aż ciasto przestygnie. Sernik 
najlepiej włożyć na noc do lodówki. 
Przygotować glazurę: w rondelku rozgrzać sok, 
ale nie gotować. W misce ubić jajka i żółtko. 
Powoli dodawać cukier i ubijać. Cienką stróż

ką wlewać gorący sok, ciągle ubijając. Masę 
przelać do rondelka i gotować 3 minuty. Na
stępnie zdjąć z ognia, dodać kawałeczki masła 
i mieszać do jego rozpuszczenia. Na koniec 
dodać kremówkę i wymieszać. Przykryć folią 
i włożyć do lodówki. Ciasto przed podaniem 
posmarować glazurą.

SERNIK JEŻYNOWY NA ZIMNO

Składniki na spód ciasta: 150g ciastek ma
ślanych, 60g masła, 50g białej czekolady.

Składniki na masę serową: 700g twarogu 
sernikowego, 1 łyżka soku z cytryny, 'A szkl. 
kremówki, 200g cukru, 2 czubate łyżki żela
tyny rozpuszczone w 1/3 szkl. gorącej wody, 
300gjagód, lOOgjeżyn.

Wykonanie: Masło rozpuścić. Ciastka pokru
szyć a czekoladę podzielić na małe kawałki. 
Połączyć je ze sobą, dolać masło, ale niezbyt 
gorące, aby nie rozpuściło czekolady. Dokład
nie wszystko wymieszać i wyłożyć dno tor
townicy. Włożyć masę miasteczkową do lo
dówki na czas przygotowania masy serowej. 
Ser zmiksować z cukrem, dodać sok i żela
tynę, wymieszać. Owoce zmiksować pozo
stawiając 3 łyżki owoców w całości. Masę 
podzielić na 2 części. Do jednej dołożyć zmik
sowane owoce i razem jeszcze chwilę mieszać 
do połączenia składników. Natomiast owoce 
w całości dołożyć do drugiej części sera i de
likatnie wymieszać. Jasną część sera wyłożyć 
do tortownicy jako pierwszą i włożyć na kilka 
minut do lodówki, aby lekko się ściągnęła. Na 
nią wylać owocową część sera, uważając, aby 
warstwy nie wymieszały się. Całość włożyć 
do lodówki najlepiej na noc. Przed podaniem 
można udekorować bitą śmietaną.
Serniki na zimno można przygotowywać 
z różnych owoców. Należy jednak pamiętać, 
że im słodsze owoce, tym używamy mniej cu
kru

Oto kilka propozycji, które wydały mi się ciekawe. Myślę, że dość łatwe w przygotowaniu 
i nieco inne niż zwykle przygotowujemy. Oczywiście każdy ma swój ulubiony i wypróbowany 
przepis, ale może warto zaproponować swoim domownikom coś nowego? Życzę udanych prób 
i odkrywania nowych smaków.

Katarzyna Mikołajczak
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*12 grudnia o godzi
nie 20:05 w Nowym 
Mieście na stacji PKN 
Orlen kierowca samo
chodu osobowego do
konał kradzieży paliwa 
w ilości 41,141 na kwo
tę 225,85 zł. Sprawę 
prowadzi Rewir Dziel
nicowych w Nowym 
Mieście.

*W nocy 19 grudnia
0 godzinie 1:25 na dro
dze nr 11 w Nowym 
Mieście kierowca sa
mochodu ciężarowego 
z naczepą nie zachował 
bezpiecznej odległości 
od jadącego przed nim 
tira i doszło do kolizji. 
Silne uderzenie spowo
dowało, że tir uderzył 
następnego tira, a ten 
zjechał na drugi pas, 
gdzie następnie uderzył 
w jadący samochód 
osobowy marki nissan 
x-trall. Z kolei w Ska
nie, która spowodowała 
ten karambol, wjechał 
kierowca samochodu 
osobowego volvo. 35- 
letni kierujący skanią
1 48-letn i kierow ca 
volvo zostali ukarani 
mandatami karnymi. 
Nikt z biorących udział 
w kolizji nie doznał 
obrażeń ciała.

Z k s i ą g  
Urzędu 

Stanu Cywilnego

Odeszli od nas:
Jerzy Driemel, Chromieć, 1966 r.

Henryk Kieł, Boguszyn, 1953 r.

Jan Nagły, Radli nieć, 1927 r.

Marian Filipiak, Szyplów, 1926 r.

Rodzinom zmarłych składamy wyrazy 
współczucia.

*20 grudnia o godzi
nie 14:15 w Chromcu 
funkcjonariusze po
licji zatrzymali nie
trzeźwego kierujące
go samochodem Seat 
Ibiza. Kierowca miał | 
1,06 promila alkoholu 
w wydychanym po- 
wietrrzu.

*22 grudnia o godzi
nie 21:35 w Boguszy- 
nie zatrzymano nie
trzeźwego kierującego 
rowerem, mieszkań
ca tejże miejscowo
ści. Rowerzysta miał 
1,66 promila alkoholu 
w wydychanym po
wietrzu.

* 26 grudnia około 
godziny 16:00 30- 
leni mężczyzna jechał 
Mercedesem combi 
na trasie Chocicza- 
Nowe Miasto. Nagle 
z niew yjaśnionych 
przyczyn przed krzy
żówką z drogą nr 11 
zjechał na przeciwle
gły pas ruchu, uderzył 
w nasyp i dachował. 
Z powodu bardzo sil
nego uderzenia auta 
m ężczyzna wypadł 
z samochodu, doznając 
poważnych obrażeń 
głowy. Mieszkaniec 
gminy Nowe Miasto 
zmarł w szpitalu.

* 28 grudnia o go
dzinie 16:45 w No
wym Mieście na stacji 
PKN Orlen nieznany 
kierowca samochodu 
osobowego dokonał 
kradzieży oleju napę
dowego w ilości 17,99 
I na kwotę 100,02 zł. 
S praw ę p row adzi

Rewir Dzielnicowych 
w Nowym Mieście.

* Tego samego dnia 
z terenu lasu w miejsco
wości Dębno nieznani 
sprawcy dokonali kra
dzieży 50 sosen na szko
dę właścicielki lasu.

* 28 grudnia o godzinie 
22:20 w Nowym Mieście 
na ul. Poznańskiej za
trzymano mieszkańca tej 
miejscowości kierujące
go VW passatem, który 
nie posiadał uprawnień 
do prowadzenia auta. 
Mężczyzna został uka
rany mandatem karnym 
w wysokości 800 zł. 
Dalsze czynności wyja
śniające prowadzi KPP 
Środa.

* 29 grudnia o godzinie 
23:50 kolejna kradzież 
paliwa eurosuper 95 na 
stacji PKN Orlen w ilo
ści 44,43 1 na kwotę

241,60 zł.

* 31 grudnia patrol 
policji na drodze nr 
11 zatrzymał kierow
cę Citroena Xsara. 42 
-letni mężczyzna je 
chał z nadmierną pręd
kością. Jednak to nie 
było największe wy
kroczenie mieszkańca 
Pleszewa. Funkcjona
riusze sprawdzili stan 
trzeźwości kierowcy. 
Okazało się, że ma 0,7 
promila alkoholu w wy
dychanym powietrzu. 
Mężczyzna jechał z Po
znania do Pleszewa ze 
swoim 7-letnim synem. 
Stracił prawo jazdy, 
sprawa trafi do sądu, 
a kierowcy grozi do 2 
lat więzienia.

W okresie od 5 grud
nia 2012 do 5 stycznia 
2013 funkcjonariusze 
policji zostali wzywani 
do 6 interwencji.
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Sylwester w Wolicy Koziej!
Sołtys Wiesław Smektała i Rada Sołecka z Wolicy Koziej zaproponowała mieszkańcom 

wspólną zabawę sylwestrową. Organizatorzy zapewnili miejsce do zabawy i muzykę tanecz
ną. Na zaproszenie odpowiedziało około czterdziestu mieszkańców, którzy postanowili spędzić 
ostatnie godziny starego roku i powitać Nowy Rok 2013 podczas wspólnej imprezy. O północy 
zawyła syrena strażacka, a niebo rozświetliły fajerwerki. Wszyscy życzyli sobie wszystkiego 
najlepszego na Nowy Rok. Organizacja takich imprez to wspaniała integracja naszych małych 
społeczeństw. Okazuje się bowiem, że jak są chęci to i w niewielkich wioskach można się świet
nie bawić.

Jacek Nyczke

Tajemnicze święta skrzata z teatrem MASKA
7 grudnia Oddział dla Dzieci BPG Nowe Miasto nad Wartą oraz Teatr Maska zaprosił do 
obejrzenia historii, która barwnością postaci i dialogów zauroczył zarówno młodszych, 
jak i tych nieco starszych widzów.

Spektakl opowiada o Skrzacie Milusiu -  najbliższym i najbardziej zaufanym pomocniku Świę
tego Mikołaja. Jego zadziwiająca i barwna przygoda rozpoczyna się pewnego grudniowego wieczoru, 
gdy białe płatki śniegu zaczynają wirować, a powietrze drży od dźwięku małych dzwoneczków. W tą 
najbardziej niezwykłą noc w roku, kiedy nie ma rzeczy niemożliwych, Miluś budzi się na polanie w 
lesie i uświadamia sobie, że nic nie pamięta. Usiłując sobie cokolwiek przypomnieć, dostrzega list. Z 
jego treści dowiaduje się, że pewien urwis postanowił odwołać Święta w swoim domku, ponieważ Mi
kołaj chce mu je zepsuć. Czy Miluś odzyska utraconą pamięć i zdąży rozwikłać zagadkę odwołanych 
Świąt? A może jednak Króliczek przekona go do swoich racji?
Blisko 120 uczestników wzięło udział w niesamowitej przygodzie, podczas której magia świąt nabie
rała kształtów i wskazała, jak być dobrym człowiekiem. Po spektaklu zaprosiliśmy dzieci do mikołaj
kowych odwiedzin w Oddziale dla Dzieci.

PaM
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Pracowity grudzień w Oddziale dla Dzieci
W grudniu cotygodniowe zajęcia z cyklu „Uczę się bawiąc” upłynęły na próbach do 
Jasełek.

Dzieci i ich rodzice pod czujnym okiem Pani Małgosi Pacholskiej przygotowali wieczór 
bożonarodzeniowy. Spotkanie przedświąteczne zorganizowane zostało dla przyjaciół, sponsorów i 
prasy, aby podziękować za współpracę i pomoc przy organizowaniu licznych spotkań, konkursów 
i imprez szczególnie dla naszych najmłodszych czytelników. Zaproszeni goście obejrzeli przed
stawienie, nagradzając małych aktorów oklaskami.

Kosztując słodkiego poczęstunku przygotowanego przez rodziców, grupę Pań, które co tydzień 
spotykają się w bibliotece i Panie, spotykające się w Gminnym Ośrodku Kultury, można było 
wysłuchać kilku kolęd i piosenek świątecznych. Świąteczne utwory wykonały Ewa Ritter oraz 
Marta Kościelniak, natomiast oprawę muzyczną przygotował Jarosław Królikowski. Miły wie
czór zakończyła dyrektor biblioteki Krystyna Muzolf życząc wszystkim zdrowych i pogodnych 
świąt Bożego Narodzenia oraz szczęścia w Nowym Roku.

PaM

Zagadkowe święta z przedszkolakami z Klęki
Comiesięczne spotkania z 5 i 6-latkami z Klęki wpisały się już do kalendarza Oddziału 
dla Dzieci. W tym miesiącu zajęcia odbyły się w dwóch grupach 10 grudnia.

Dzieci wysłuchały świątecznych opowiadań, podzieliły się wiadomościami, jak wyglądają 
święta w ich domach i przystąpiły do rozwiązywania konkursu miesiąca. Wspólnie rozwiązali
śmy bożonarodzeniowe zagadki i wpisaliśmy poprawne odpowiedzi w odpowiednie miejsca. Na
stępnie, już indywidualnie dzieci pokolorowały i przyozdobiły świąteczne drzewko i umieściły 
pod choinką prezenty dla siebie i najbliższych.
Kolejne zajęcia odbędą się tuż po zimowych feriach, czyli 28 stycznia 2013 r.

PaM
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Świąteczne gotowanie
Dnia 13 i 14 grudnia grupa pań spotykających się na czwartkowych robótkach tym razem po
stanowiła dwa kolejne popołudnia spędzić w kuchni, przygotowując potrawy wigilijne a także 
piekąc świąteczne ciasta.

Pierwszego dnia panie piekły makowiec i piernik świąteczny oraz zajęły się przygotowaniem ryby 
w galarecie i zrobieniem łazanków do zupy. Drugi dzień upłynął na przygotowaniu potraw, które trzeba przy
gotować tuż przed podaniem a więc zupy grzybowej, dorsza w porach czy też sałatki śledziowej z ananasem. 
Zanim nastąpiła degustacja wszystkich potraw dyrektor biblioteki podziękowała zaproszonym gościom, pani 
Iwonie Jańczak za umożliwienie przeprowadzenia warsztatów ceramicznych w zakładzie RIWAL oraz pa
niom Bożenie Szeszuła i Marii Rzepce za przeprowadzenie warsztatów i wprowadzenie Pań w tajniki sztuki 
ceramicznej, a pani Krystynie Żuralskiej za pomoc i organizację warsztatów kulinarnych. Wszystkim zebra
nym złożyła życzenia świąteczno-noworoczne. Potrawy wszystkim bardzo smakowały, a że za chwilę święta 
więc okazja aby pochwalić się zdobytymi umiejętnościami i przyrządzić podobne dania w domu.

MT

Ferie w Bibliotece
Zaplanowane zajęcia na pierwszy tydzień ferii w filii 
bibliotecznej w Boguszynie, mimo bardzo niskiej fre
kwencji, odbyły się zgodnie z planem.

W torkowe spotkanie miało charakter relaksacyjny (w końcu 
trzeba odpocząć trochę od szkołyD) dzieci, które przybyły na zaję
cia mogły obejrzeć w ybraną przez siebie bajkę np. „Vipo odkrywa 
świat”. W  środę odbyły się bajkowe zajęcia z Tuwimem. Czytane 
były wierszyki J. Tuwima, po czym do wybranego przez siebie utwo
ru należało namalować ilustrację. N a czwartkowych zajęciach my
śleliśmy już o zbliżającym się dniu Babci i Dziadka. Uczestniczka 
zajęć wykonała portret babci i dziadka m etodą orgiami oraz wybrała 
specjalnie na tą  okazję wiersz, który napisany został na odwrocie por
tretu.
Na relacje z drugiego tygodnia ferii, zapraszamy na stronę interneto
w ą biblioteki. A.M.
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M r iw al
e-mail: biuro@riwal.com.pl 

www.riwal.com.pl

Sp. z o.o.

ul. Śremska 1 63-040 Nowe Miasto n/Wartą 
tel (61) 28 66 024 fax (61) 28 74 634

Oferujemy
OKNA PCV,

STOLARKĘ ALUM INIOW Ą  
PROJEKTOWANIE, PRODUKCJĘ I MONTAŻ

Dla klientów z okolic Nowego Miasta 
specjalne rabaty!!!

Skorzystaj z naszej 
oferty reklamowej!

Za jeden moduł reklamowy (6,5 cm x  9 cm) 
zapłacisz tylko: 25 zł!

Reklama na całej stronie kosztuje tylko 200 zł! 
Oferujemy zniżki za wielokrotną emisję ogłosze

nia!
Za trzy emisje zapłacisz 5% mniej!

Za sześć emisji zapłacisz 10% mniej!
Za dwanaście emisji zapłacisz 20% mniej!

Teraz łatwiej się z nami skontaktować. 
Możesz wysłać zlecenie: lokalne@interia.pl 

Zadzwonić: (0) 697-020-711 
lub dostarczyć reklamę 

w jedno z naszych miejsc kontaktowych.

Zapraszam y! ! !

Zachęcamy do współpracy! Wszelkie infor
macje i materiały można składać w czytelni 

Biblioteki Publicznej Gminy w Nowym 
Mieście oraz sekretariacie firmy Riwal.

Redakcja WL

W I A D O M O Ś C I
L O K A L N E
Kupon na bezpłatne 

ogłoszenie

Treść ogłoszenia:
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DRUHNY I DRUHOWIE 
ORAZ

sympatycy ochotniczego pożarnictwa

RUSZYŁA KAMPANIA 1%
TRWA OD OI.OI.ZOI3 DO 30.04.2013 ROKU

PAMIĘTAJ O SWOJEJ JEDNOSTCE 
PRZY WYPEŁNIANIU PIT-u. 

ZACHĘĆ SWOICH NAJBLIŻSZYCH, 
PRZYJACIÓŁ, ZNAJOMYCH.

TO ZALEDWIE 1% A MOŻE 
URATOWAĆ KOMUŚ ŻYCIE!

*tyA MOŻESZ POMÓC WPISUJĄC
V >  NUMER KRS:

OCHOTNICZA STRAŻ POŻARNA 

W

NOWYM MIEŚCIE NAD WARTĄ 

UL. ZIELONY RYNEK 

63-040 NOWE MIASTO NAD WARTĄ 

WOJ. WIELKOPOLSKIE

Pytania prosimy kierować na e -m a il: 

OSPNOW EM IASTO@ GM AIL.COM

0000116212
’’ r y *OŻ

£ sz  NĄH Dać  1%
Si S R n  '
'  Funkcjonuje

w ramach

M k  ksrg

Funkcjonuje 
w ramach

Mm
od 1995 roku

© copyright by Jakub Ratajczak
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(iaH&C*

Towarzysze i Obywatele!!!
STOWARZYSZENIE MIŁOŚNIKÓW 
ZIEMI NOWOMIEJSKIEJ 

zaprasza na

(Bal Jiaknawalowu $$ i j i
*  . v X 1,

w klimacie

który odbędzie się
2 lutego 2013 r. w GOK-u

w Nowym Mieście nad Wartą o godz. 19:30, 
cena biletu od pary: 200 zł, single: 100 zł. 

Przygrywa zespół Carat.

Bilety do nabycia w sekretariacie firmy RIWAL (ul. Śremska 1). 
Szczegółowe informacje pod numerem tel.: 697 020 711.

Liczymy również na udział 
młodzieży!
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