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W SROD
K SIĄŻEK
Nowości Biblioteki 
Publicznej Gminy 
Nowe Miasto oraz 
filii w Boguszynie

„Książka nierozdzielny 
towarzysz, przyjaciel bez 
interesu, domownik bez 
narzekania. ”

/Ignacy Krasicki/

POWIEŚĆ OBYCZAJO­
WA

Ocal mnie - Lisy Scottoline. 
Rosę McKenna to matka 
zmuszona w ułamku sekun­
dy podjąć decyzję, która na 
zawsze odmieni jej życie. 
Nikt nie mógł przewidzieć, 
co wydarzy się tego dnia, 
kiedy Rosę zgłosiła się do 
pomocy w szkolnej stołów­
ce, by dyskretnie poobser­
wować swojącórkę, uroczą, 
choć nieśmiałą trzeciokla- 
sistkę Melly. Od jakiegoś 
czasu stała się obiektem 
ataków nowej koleżanki. 
Wydawnictwo Prószyński 
i S-ka

Powrót do Edenu - Agniesz­
ki Burton. Anna, młoda Eu­
ropejka z wielkiego miasta, 
spotyka Johana -  tajemni­
czego i wolnego duchem 
Australijczyka. A że miłość 
nie uznaje żadnych granic 
-  a także tych między kon­
tynentami -  dziewczyna sta­
wia wszystko na jedną kartę 
i postanawia zamieszkać 
z ukochanym. Co się stanie, 
kiedy wychowana w mieście 
kobieta wyruszy na drugi 
koniec świata, by spędzić 
życie u boku swojego męż­
czyzny w domu na palach, 
gdzie dżungla wdziera się 
przez okno, a do najbliższej 
miejscowości dzieli ja kilka 
godzin jazdy? 
Wydawnictwo Replika

llklad z Panem Bogiem 
- Ewy Kopsik. Krysty­
na od zawsze uwielbiała 
otaczać się rzeczami de­
likatnymi i kobiecymi, a 
studiując malarstwo stwo­
rzyła swój własny kanon 
piękna. Niestety jej córka 
jest zupełnym przeciwień­
stwem obrazu, który sobie 
wyśniła. Kobieta nie potra­
fi pokochać dziewczynki 
tak nieidealnej. Dopiero 
pewien wypadek zmusi 
Krystynę do przemyśleń 
i zawarcia dziwnego pak­
tu... z samym Bogiem. 
Wydawnictwo Replika

POWIEŚCI SENSACY.I- 
NO-KRYMINALNE

Nie dość martwy - Petera 
Jamesa. W tym samym 
czasie kiedy Brian Bishop 
zamordował swoją żonę, 
znajdował się 100 kilome­
trów dalej. Czyżby dokonał 
rzeczy niemożliwej? Takie 
pytanie musi sobie zadać 
komisarz Roy Grace, który 
bada sprawę perwersyjnego 
morderstwa Katie Bishop. 
Czyżby ktoś podszył się 
pod podejrzanego? A może 
jest on po prostu wyjątko­
wo zręcznym kłamcą? 
Wydawnictwo Buchmann

Fatum - Piotra iłowickie­
go to zbiór dziesięciu gdań­
skich pereł kryminalnych. 
Najczarniejsze z czarnych, 
humor, makabra, groteska 
prosto z barokowej „We­
necji Północy”. W rolach 
głównych ludzkie namięt­
ności oraz plejada odszcze- 
pieńców i zwyrodnialców. 
Szaleństw o, zbrodn ia  
w a fek c ie , m o rderca

0 skłonnościach poetyckich. 
Wydawnictwo Oficynka

Szósty - Agnieszki Lingas- 
Łoniewskiej. Polska nie jest 
już bezpiecznym miejscem. 
Zwłaszcza dla zielonookich 
blondynek, które od jakiegoś 
czasu padają ofiarą seryjnego 
mordercy, któremu środowi­
sko policyjne nadało przy­
domek Szósty. Jego tropem 
podąża inspektor Marcin 
Langer, stojący na czele Ślą­
skiej Grupy Śledczej. Pomaga 
mu Alicja Szymczak, której 
zadaniem jest sporządzenie 
portretu psychologicznego 
mordercy.
Wydawnictwo Replika

LITERATURAPOPULAR­
NO-NAUKOWA

Wzorcowy Nazista: Artur 
Greiser i okupacja Kraju 
lVarty - Catherine Epstwein.
Książka to portret człowie­
ka, który stał za wszystkimi 
tymi potwornymi prakty­
kami. Autorka opisuje jego 
dzieciństwo na niemiecko- 
polskim pograniczu, karierę 
w NSDAP, działania na sta­
nowisku namiestnika Rzeszy 
w Kraju Warty oraz proces
1 egzekucję w powojennej 
Polsce.
Wydawnictwo Dolnośląskie

Dzieci Gułagu - Cathy A.
Frierson i Simenona S. Wie- 
lińskiego. Ważna i wstrząsa­
jąca książka, która pokazuje 
jaskrawy kontrast pomiędzy 
oficjalną polityką sowiecką 
wobec dzieci a ich praw­
dziwymi doświadczeniami. 
Te relacje dokumentalne są 
prawdziwe, choć potwor­
ności było znacznie więcej 
niż tu opisano. Nie trzeba 
przekraczać pewnej czer­
wonej linii, żeby dotrzeć 
do „ósmego kręgu piekła”, 
w którym znajduje się dzie­
cięca wrażliwość. 
Wydawnictwo Literatura 
Faktu PWN

Zdrowa kuchnia: Domowe 
przepisy - Romany Choj­

nackiej. Zdrowa kuchnia 
nie musi kojarzyć się z nie­
smacznym jedzeniem. Au­
torka zebrała przepisy na 
pyszne i pełnowartościo­
we dania dla całej rodziny. 
W książce znąjdująsię także 
porady dietetyczne, m.in. dla 
osób odchudzających się, 
rekonwalescentów, kobiet 
w ciąży -  każdy znajdzie 
potrawy odpowiadające jego 
potrzebom.
Wydawnictwo Publicat

POWIEŚĆ MŁODZIE­
ŻOWA

Zagubieni w czasie - Me- 
lissy de la Cruz. Szósty 
tom bestselerowej serii
0 wampirach. Świat, który 
znali Błękitnokrwiści runął, 
przeminął, zniknął. Współ­
czesne wampiry szukają 
szansy na przetrwanie. Jacka
1 Schuyler łączy nieroze­
rwalna więź. Ale niedługo 
po pamiętnej ceremonii we 
Włoszech los skazuje ich na 
kolejne rozstanie. 
Wydawnictwo Jaguar

Po nitkach babiego lata - 
Marty Fox. Wprawdzie nie 
jest to nowość wydawnicza, 
jednak tematyka pierwszej 
miłości kiedyś u każdego 
młodego człowieka się po­
jawia. Dlatego warto sięgnąć 
i przeczytać tę, a potem się­
gnąć po kolejne z tej serii. 
Wydawnictwo Siedmioróg

Enklawa - Ann Acuirre.
W świecie Karo, enklawie 
głęboko pod ziemią prawo 
do imienia zyskujesz wte­
dy, jeśli zdołasz przeżyć 
piętnaście lat. Od tej pory 
jesteś Łowcą, Robotnikiem 
lub Reproduktorem. Karo 
zawsze chciała być Łowcą. 
Teraz wyrusza na pierwsze 
polowanie -  z tajemniczym 
Cieniem, chłopakiem, któ­
rego dotyk jest tak delikatny 
jak sztylet jest śmierciono­
śny.

oprać. Maria Tomczak
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OD REDAKCJI
Drodzy Czytelnicy!

W ostatnich dniach towarzyszy nam aura iście wiosenna! Serdecznie zapraszamy 
na „Powitanie Wiosny” w naszej gminie (szczegóły na str. 9), na XI Przegląd Teatrów 
Dziecięcych (29 III, 8:30, GOK) oraz na Festiwal Piosenki Przedszkolnej (3 III, 10:00, 
GOK).

Wydawca składa podziękowania wszystkim mieszkańcom naszej gminy, którzy w 
plebiscycie „Gazety Sredzkiej” na statuetkę Sulisława sprawili, iż III Dni Ziemi Nowo- 
miejskiej (to wspólny sukces stowarzyszenia i sołtysa Chociczy Wincentego Pawelczy­
ka) otrzymały niespełna 400 głosów (+ prawie 70 nieszczęsnych kuponów, których nie 
oddaliśmy na czas). Kilka głosów więcej otrzymała Sławomira Połczyńska. Jesteśmy 
dumni z tygo wyniku i bardzo dziękujemy za tak wielkie zaangażowanie wszystkim, 
którzy na nas głosowali! :-)

Na łamach WL serdecznie witamy mieszkankę Nowego Miasta - Zofię Łuczak 
(str. 7).

Z okazji zbliżających się Świąt Wielkanocnych życzymy Państwu ciepłej i ro­
dzinnej atmosfery, chwil refleksji i zadumy, świąt dających siłę dokonywania rzeczy 
dobrych i wielkich! Wesołego Alleluja!

Przyjemnej lektury! :-)
Julia Rzepka 
redaktor naczelna

Gminny Ośrodek Kultury w Nowym Mieście nad Wartą
ogłasza

W arsztaty ku linarne w  bib liotece
We wtorkowe popołudnie (21 lutego) grupa pań, która co 

tydzień spotyka się przy robótkach w czytelni tym razem posta­
nowiła przy kawie i ciastku zakończyć czas karnawału. Spotkanie 
było także okazją do omówienia warsztatów dotyczących przygo­
towania tradycyjnych potraw z kuchni wielkopolskiej i uzgodnie­
nia menu na pierwsze spotkanie.
Od dnia 1 marca w naszej bibliotece rozpoczął się cykl dziesięciu 
warsztatów kulinarnych w ramach projektu „Smaki dzieciństwa -  
tradycje kuchni wielkopolskiej”.
Projekt współfinasowany ze środków Unii Europejskiej w ramach 
Osi 4 Leader Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 
2007-2013.

Prace oceniane będą. w dwóch kategoriach:
prac przestrzennych (np. z wikliny, z gliny, lub innych tworzyw plastycznych), 

±  prac rysunkowych i malarskich.

Prace oceniane będą w trzech kategoriach wiekowych:
4* przedszkola,
■4 klasy I - III,
4» klasy IV -  VI,
4- klasy gimnazjum.

Prace należy składać do 3 0  m arca 2 012r. w siedzibie 
Gminnego Ośrodka Kultury w Nowym Mieście nad Wartą

2 nadesłanych prac zorganizowana 

zostanie wystawa świąteczna.

Protokół podsumowujący z wynikami 

w poszczególnych kategoriach wiekowych 

zostanie opublikowany na stronie Internetowej 

Urzędu Gminy w Nowym Mieście nad Wartą

Głównym celem warsztatów jest przypomnienie tradycyjnej kuch­
ni wielkopolskiej oraz praktyczne wykonywanie tych potraw na 
zajęciach prowadzonych przez instruktorkę Krystynę Żuralską. 
Zwieńczeniem tychże warsztatów będzie wydanie książki ze 
wszystkimi przepisami realizowanymi na zajęciach.. Każdy z dzie­
sięciu warsztatów oprócz teorii będzie się koncentrował przede 
wszystkim na praktycznym przygotowaniu wybranych potraw. Na 
każdym spotkaniu panie będą przygotowywały zestaw składają­
cy się z zupy, dania głównego oraz deseru czy też ciasta. Grupa 
pań, które uczestniczą w projekcie to głównie osoby spotykające 
się raz w tygodniu w bibliotece przy robótkach, ale nie tylko. Na 
pierwszym spotkaniu panie przygotowały zestaw potraw składają­
cy się z zupy dyniowej (korbolowej), klusek z surowych ziemnia­
ków (szarych kluchów) z kapustą kiszoną oraz leguminy z kaszy 
manny. Wszystkie potrawy zostały przyrządzone według starych, 
tradycyjnych przepisów kuchni wielkopolskiej, a niektórym z nas 
pozwoliły przypomnieć sobie dawno zapomniane smaki. M.T.

Marzec 2012 WIADOMOŚCI LOKALNE Nr 3/156 Strona 3



60 tysięcy dla powiatu - radni podzieleni
Jedną z uchwal, którą przyjęli nowomiejscy radni podczas ostatniego posiedzenia sesji, 
była sprawa udzielenia pomocy finansowej dla powiatu średzkiego. Zdania radnych były 
podzielone co do pomocy dla powiatu, jednak ostatecznie 9 radnych było za. Powiat do­
stanie 60 tys. zł.

Kierownik Powiatowego Centrum Pomocy 
Rodzinie Bernadeta Staszak oznajmiła nowomiej- 
skim radnym, że Warsztaty Terapii Zajęciowej, które 
dotychczas były w Chromcu (gmina Nowe Miasto 
nad Wartą) z dniem 1 stycznia zostały przeniesione do 
Środy Wlkp. na ul. Harcerską, jednak pomieszczenie 
po byłym policyjnym kasynie wymaga remontu, co 
oznacza, że niezbędne są środki finansowe na ten cel. 
Kierownik Staszak poinformowała, że w placówkę w 
Chromcu zostało zainwestowane ponad 190 tys. zł. z 
powiatu i w ramach rekompensaty byłaby wdzięcz­
na, gdyby rada przekazała kwotę 60 tys. zł na sfinan­
sowanie kosztów adaptacji nowej placówki.
Podczas ostatniego posiedzenia sesji nowomiejscy 
radni powrócili do tematu poprzez przygotowany 
projekt uchwały w sprawie udzielenia pomocy finan­
sowej powiatowi średzkiemu. Radni zadawali sporo 
pytań włodarzowi: Czy tylko nowomiejska gmina 
udziela tej pomocy, czy może to być kwota mniejsza? 
Wójt zabierając głos powiedział: Tylko gmina Nowe 
Miasto udziela pomocy, je s t  kosztorys prac na te 60 
tys. zł i jeże li mógłbym mieć prośbę, to proszę o przy­
chylne spojrzenie na tę pomoc.
Kolejną osobą zabierającą głos w dyskusji była radna 
Julia Rzepka, która powiedziała: Nie jesteśm y gmi­
ną rozwojową, co zarabia, tych pieniędzy je s t  coraz 
mniej, zadania coraz cięższe. To nie nasze zadanie, 
my ju ż  dużo pomogliśmy tej instytucji udzielając im 
przez kilka lat budynku. Ja nie poprę tej inicjatywy, 
bo uważam, że  ta kwota je s t  za duża, ja k ju ż  to zapro­

ponowałabym kwotę symboliczną. My tych pieniędzy 
nie mamy.
Można by tego nie robić i udawać, że  problemu nie 
ma. M y staramy się ten problem w naszej gminie za­
łatwiać. M y nie mamy się czego wstydzić - odpowia­
da wójt Podemski.
Z kolei radna Alicja Kryszak zabierając głos w dys­
kusji zaznaczyła, że długo się zastanawiała nad tą 
sprawą i zagłosuje za udzieleniem pomocy, ale nie 
dla powiatu średzkiego, tylko jako pomoc dla ludzi 
potrzebujących. To korzystny układ i zagłosuję za  
- mówili kolejno radni Wojciechowski, przewodni­
czący Janicki, radna Ławniczak i Andrzejewska oraz 
radny Pawelczyk.
Innego zdania był radny Mroziński, mówiąc: Jeżeli 
mamy dać na dzieci z  gminy Środa, to dajmy 60 tys. 
dla dzieci z naszej gminy.
Na zakończenie dyskusji radna Rzepka odniosła się 
jeszcze do kwoty bliskiej 200 tys. zł, która została 
zainwestowana w Chromcu mówiąc: 200 tys. brzmi 
dużo, ale tak nie było, bowiem jednak  sama kwota 
powiatu włożona na ten cel nie była aż taka, bo to był 
projekt unijny, to były dotacje z  zewnątrz. Mój argu­
ment je s t  taki, że ten budżet je s t  tak maleńki, a m y tak 
go rozdajemy.
Ostatecznie podczas głosowania 9 radnych było za 
udzieleniem powiatowi pomocy finansowej w kwo­
cie 60 tys. zł., a radni Rzepka, Mroziński i Twardow­
ski wstrzymali się podczas głosowania.

Czesław Jarecki

Nowe ceny za wynajem
Za korzystanie z gminnych obiektów użyteczności publicznej, działających na terenie 
gminy Nowe Miasto nad Wartą od 1-go stycznia wprowadzono nowy cennik.

Zarówno GOK jak i świetlice wiejskie pod­
legają pod Urząd Gminy, dlatego od 1 -go stycznia 
bieżącego roku wzrosły ceny za korzystanie z tego 
lokum.
Kwoty za wynajem świetlic w Kruczynie, Michało­
wie, Chromcu, Klęce, Wolicy Koziej, Boguszynku i 
Dębnie to 400 zł za przyjęcia weselne oraz wieczorki 
i zabawy taneczne i 300 zł za przyjęcia okoliczno­
ściowe.
Kwoty za wynajem świetlic w Szypłowie, Stramni- 
cach, Skoraczewie i Wolicy Pustej to 200 zł za przy­
jęcia weselne oraz wieczorki i zabawy taneczne i 150

zł za przyjęcia okolicznościowe.
Jeżeli chodzi o kwoty za korzystanie z obiektów 
oświatowych, to wynajem hali widowiskowo -  spor­
towej przy Zespole Szkół w Nowym Mieście nad 
Wartą kosztuje 60 zł za godzinę. W przypadku najmu 
sali gimnastycznej w szkołach w Kolniczkach, Bo- 
guszynie, w Chociczy, Klęce i Nowym Mieście nad 
Wartą (stara sala) to 40 zł za godzinę.
Natomiast za wynajem sal lekcyjnych trzeba zapłacić 
10 zł za godzinę.

Czesław Jarecki
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W y d a tk i m a ją tk o w e

1.968.639,29 zł na wydatki majątkowe zaplanowała gmina Nowe Miasto nad Wartą na 2012 
rok.

Nowomiejska gmina zaplanowała w 
2012 r. przeznaczyć na rolnictwo i łowiectwo 
ponad 500 tys. zł, z czego ponad 460 tys. zł to 
środki na modernizację urządzeń zaopatrywa­
nia i poboru wody w sołectwie Chocicza oraz 
modernizację oczyszczalni ścieków. Kwotę bli­
sko 250 tys. zł zaplanowano na transport i łącz­
ność; z czego 170 tys zł. na drogę dojazdową do 
gruntów rolnych w Boguszynku; 50 tys. zł na 
parking w Nowym Mieście na ul. Szkolnej i 25 
tys. zł na projekt budowlany ulic w Chociczy. W 
dziale gospodarka mieszkaniowa zaplanowano 
50 tys. zł, a kwota ta zostanie wykorzystana na 
dokumentację projektową bloku mieszkalnego 
W Klęce. Na administrację publiczną (Urząd

Gminy) nowomiejskie wydatki pochłoną kwotę 
50 tys. zł. Najkosztowniejszy dział to gospodar­
ka komunalna i ochrona środowiska, gdzie w 
budżecie gminnym zaplanowano kwotę pond 1 
min zł, z czego na gospodarkę odpadami ponad 
360 tys. zł; gospodarkę ściekową i ochronę wód 
130 tys. zł; utrzymanie zieleni ponad 600 tys. zł 
(urządzenie Parku Zdroje wraz z placem zabaw 
w Nowym Mieście).
Jak ostatecznie zostaną wykorzystane wydatki 
majątkowe, czy zgodnie z planem, a być może 
z drobnymi korektami przekonamy się przyglą­
dając się zrealizowanym celom i zadaniom.

Czesław Jarecki

W ieczorek karnaw ałow y w Parafii Dębińskiej
Akcja Katolicka przy parafii p.w. Wniebowzięcia NMP w Dębnie nad Wartą zorganizowała 

już po raz jedenasty wieczorek karnawałowy. Impreza była się 18 lutego w sali wiejskiej w Chrzanie. 
Ksiądz proboszcz Jacek Toś powiał wszystkich gości w imieniu organizatorów: Akcji Katolickiej 
i swim własnym. Życzył uczestnikom wspaniałej zabawy do białego rana. Organizowanie parafialne­
go wieczorku ma na celu pozyskanie środków na remonty kościoła w Dębnie nad Wartą, najstarszej 
świątynii na Ziemi Jarocińskiej. Była także loteria i aukcja obrazu autorstwa księdza Jacka Tosia. 
Zespół grał znakomicie, a jadła i picia była obfitość, a przez to goście bardzo zadowoleni. A najważ­
niejsze, że fundusze na kościół parafialny zostały znowu wzbogacone. Jacek Nyczke

RESTAURACJA LASKÓWKA 
W NOWYM MIEŚCIE 
SERDECZNIE ZAPRASZA! 
NOWE WNĘTRZA, 
RODZINNY KLIMAT! 
ORGANIZUJEMY RÓŻNEGO 
RODZAJU IMPRE2Y 
RODZINNE I FIRMOWE. 
WESELA JUŻ OD 100 ZŁ 
Lokal czynny 
od godz. 12-22 
Tei.612874004
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G orąco o w yn agrad zan iu  so łtysów  - To naginanie prawa - 
uw aża rad n a R zepk a
Podczas ostatniego posiedzenia sesji nowomiejscy radni przyjęli uchwałę w sprawie ustalenia 
zasad, na jakich sołtysom przysługuje dieta. Te nowe zasady wynagradzania sołtysów spowodo­
wały, że w sali posiedzeń padły ostre słowa nowomiejskich radnych.

Według nowej uchwały sołtysi będą mieli 
wypłacany ryczałt, a nie jak dotychczas - osobno die­
tę i wynagrodzenie za roznoszenie nakazów.
Nowe zasady wynagradzania sołtysów wywołały 
wielką burzę wśród nowomiejskich radnych.
W  pierwszym momencie miałem podobne odczucie 

ja k  wszyscy radni: dlaczego w tym momencie projekt 
takiej uchwały, takie było moje pierwsze odczucie - 
mówił przewodniczący rady gminy Janusz Janicki. 
Kontynuując swą wypowiedź poinformował, że soł­
tysów o posiedzeniu sesji będzie informował, a na 
sesję absolutoryjną i budżetową zapraszał. Oznacza 
to, że tylko w przypadku tych dwóch sesji będzie 
możliwość potrącenia sołtysom diet.
Ja będą ostatni, który będzie chciał sołtysowi coś p o ­
trącić, próbowaliśmy z  mecenasem stworzyć uchwałę 
- zaznaczył wójt Podemski.
Rozwiązała się dyskusja, a jako pierwsza głos zabra­
ła radna Julia Rzepka, która powiedziała: Myślę, że 
to je s t  nieuczciwe, nieuczciwa je s t  ta uchwała wobec 
podatników, mieszkańców tej gminy. Tak kombinuje­
my, tak to robimy, żeby oni (red.: radni, którzy są je d ­
nocześnie sołtysami) te pieniądze dostali. Ja  do tego 
ręki nie przyłożę i ja k  my mamy panie wójcie ludziom  
wytłumaczyć, krytykujemy zachowania polityków, 
a my tutaj na dole, na szczeblu samorządności naj­
niższym niestety robimy to samo. Jestem przeciwna, 

jestem  za  podwyżkami dla sołtysów, ale nie w takiej 
form ie. Moim zdaniem je s t  to naginanie prawa. Jest 
to uchwała niestety robiona p o d  czterech radnych, 
którzy sąjednocześnie sołtysami.
Paradoksalnie uchwała idzie naprzeciw pani zamia­
rom, sołtysi ju ż  nakazy roznieśli -  odpowiedział wło­
darz Podemski.
Regulamin wynagradzania sołtysów je s t  bardzo do­
bry, podnosimy sołtysom, natomiast zgadzam się z  
Julią, że  termin wprowadzania tego wiąże się jakoś  
tak dziwnie z  tym, że  akurat sołtysi są  radnymi, chyba 
wszyscy mamy takie odczucie -  dodał przewodniczą­
cy rady Janicki.
Wydawało się, że dyskusja zakończy się, jednak głos 
ponownie zabrał wójt Podemski mówiąc: Bądźmy 
tacy święci wszyscy, czy my tutaj jakieś prawo łamie­
my, jak ie  prawo my tu łamiemy?
Słowa te nie pozostały bez odpowiedzi, a głos po­
nownie zabrała aktywna w tej dyskusji radna Rzep­
ka, która powiedziała: Byłam zszokowana, ja k  się 
dowiedziałam na komisji, że  umowa w zeszłym roku 
była spisana na radnego powiatowego, który też je s t

sołtysem, na pana Kominka. Panie wójcie j a  powiem  
otwarcie, ja k  my mogliśmy na to pozwolić i przykle­
pać proszę pana takie sprawy?
O czym pani mówi? -  przerywał wypowiedź wójt Po­
demski.
Przecież wiadomo, że pan Kominek nie rozniósł tych 
nakazów -  dodała radna Rzepka.
Skąd pani wie? -  pytał wójt.
Tak było powiedziane, to je s t  nieuczciwe, to mogło 
się skończyć w prokuraturze -  odpowiedziała radna 
kończąc swą wypowiedź.
W rozmowę wtrącił się przewodniczący rady próbu­
jąc uspokoić sytuację w sali posiedzeń: W tym mo­
mencie nie będziemy tego tutaj rozstrzygać, bo je s t  to 
niestosowne w tej chwili.
Radna Andrzejewska zabierając głos w dyskusji 
oznajmiła: Jest to zła uchwała, źle została skonstru­
owana, gdzie radni muszą faktycznie głosować nad  
trzema rzeczami: nad regulaminem, nad podwyżką i 
nad liczeniem opłat za roznoszenie nakazów. 
Trwająca blisko 20 minut dyskusję zakończył prze­
wodniczący odczytaniem uchwały, gdzie za g lo­
sow ało 7 radnych: Zenon Wojciechowski, Marek 
Banaszak (sołtys), Mariusz Paszek (sołtys), Janusz 
Janicki, Marek Mroziński, Wincenty Pawelczyk (soł­
tys), Jacek Nyczke; 3 radnych było przeciw: Julia 
Rzepka, Agnieszka Ławniczak, Ewa Andrzejewska; 
a 2 radnych w strzym ało  się od głosu: Juliusz Twar­
dowski, Alicja Kryszak.
Na sesji zabrakło 3 radnych Zofia Kędziora (sołtys), 
Artur Borkowski, Zenon Roszyk.
Według nowych zasad wynagradzania sołtysi z Cho- 
ciczy i Nowego Miasta będą otrzymywali miesięcz­
nie po 350 zł.; sołtysi z Klęki i Boguszyna po 300 zł, 
a pozostali sołtysi z 16 sołectw po 250 zł. Ponadto 
są zapisane w uchwale uwagi, iż w przypadku nie­
obecności na naradzie sołtysów zwołanej przez wójta 
obniża się dietę o 20% oraz nieobecności na sesji bu­
dżetowej i absolutoryjnej (zaproszenie). Natomiast 
w przypadku niewykonywania obowiązków wyni­
kających ze statutu sołectwa w sytuacji, gdy statut 
nakazuje podejmowanie określonych czynności do 
100% i kolejny przypadek to odmowa wykonania 
lub nienależytego wykonania zadań powierzonych 
przez wójta, a wynikających z przepisów powszech­
nie obowiązujących do 100%.

Czesław Jarecki
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1% dla harcerzy!

Szanowni Państwo,

zbliża się okres składania rocznych zeznań podatkowych. W związku z tym zachęcamy Pań­
stwa do wsparcia 1% podatku działań prowadzonych przez Hufiec ZHP Środa Wielkopolska, 
który ma status organizacji pożytku publicznego i został wpisany do Krajowego Rejestru Są­
dowego pod nr KRS 0000266321.
W tym roku, aby ułatwić przekazanie nam 1% podatku, przygotowaliśmy bezpłatny program, 
który pozwoli łatwo wypełnić odpowiedni formularz PIT i wydrukować go lub wysłać do 
urzędu skarbowego drogą elektroniczną.
Szczegóły na temat programu PIT-OPP znajdują się na naszej stronie internetowej: https:// 
mojpit.pl/_zhp-wlkp
Aby pieniądze z 1% trafiły do jednostek naszego Hufca prosimy na 6 stronie PITa, w pozycji 
303 „Cel szczegółowy 1%” wpisać: HUFIEC ŚRODA 2 DSH „Zielone Berety.

Z harcerskim pozdrowieniem Czuwaj! 
Harcerze z 2 DSH „Zielone Berety”

Nieodpowiedzialność i odpowiedzialność
11.03.12 r. zostaliśmy zawiadomieni 

telefonicznie, że nad Wartą doszło do poża­
ru. Pojechaliśmy tam i okazało się, że ktoś 
zaprószył ogień nad brzegiem rzeki. Paliły 
się suche trawy i krzewy. Na szczęście ogień 
nie zdążył przejść przez ścieżkę do lasu. 
Zdążyliśmy ugasić płomienie, które były 
najbliżej drogi. Nowomiejski leśnik zadzwo­
nił po straż pożarną i czekał aż przyjadą. Po 
chwili ujrzałam ogień 300 metrów dalej. Po­
biegliśmy tam, niestety ogień był zbyt duży, 
byśmy zdołali sami go ugasić. W tym mo­
mencie przyjechał pierwszy wóz strażacki.

Fachowcy szybko ugasili płomienie. Drugi 
wóz pojechał na pierwsze pożarzysko i zlano 
tlące się jeszcze miejsce. Przyczyną pożarów 
prawdopodobnie był niedopałek papierosa 
rzucony w suchą trawę, a w drugim przypad­
ku - rozpalone ognisko nad rzeką. Strażacy 
stwierdzili, że rozpoczął się „sezon wiosen­
nych pożarów”. Apeluję, aby zwracać uwa­
gę na to, co się robi. Przez jeden niedopałek 
i głupotę można spowodować wielkie straty 
i zniszczenia!

Zofia Łuczak
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Spotkajmy się w „Ogrodzie M arzeń”
Jarocińska Fundacja „Ogród marzeń” działa od 21 marca 2011 roku. Jej sztandarowymi 
działaniami są trzy programy. Pomoc niepełnosprawnym dzieciom, program „Podziel 
się Talentem” wspierający dzieci ze szkół podstawowych mające problemy edukacyjne 
oraz „Kuźnia Talentów” program stypendialny dla młodzieży utalentowanej artystycz­
nie oraz naukowo.

Mimo, że fundacja została utworzona na 
terenie powiatu jarocińskiego, obejmuje swoim 
działaniem tereny całej Ziemi Jarocińskiej, czyli 
również gminę Nowe Miasto nad Wartą. Działania 
fundacji opierają się na trzech osobnych ścieżkach 
współzależnych od siebie.

Stypendyści „Kuźni Talentów” (warto 
wspomnieć, że na terenie naszej gminy, stypendium 
otrzymały aż 4 osoby: Joanna Herkt, Magdalena Ja­
kubowska, Ewa Ritter oraz Dagmara Swierkowska 
-  uczennice Liceum Ogólnokształcącego im. Tade­
usza Kościuszki w Jarocinie) wspierają dzieci obję­
te programem „Podziel się Talentem” a także orga­
nizują koncerty, podczas których sami występują w 
ten sposób zbierając pieniądze na rehabilitację oraz 
pomoc niepełnosprawnym dzieciom.

Akcje fundacji są bardzo szerokie. Oprócz 
koncertów są to zbiórki uliczne, happeningi, oraz 
specjalne przedsięwzięcia, do których należy trwa­
jąca już od pół roku akcja „Zakręteczka dla Tomecz- 
ka”. Tomek Glauza ma 5 lat, a jego choroba wymaga 
częstych rehabilitacji, stąd akcja odkręcania i zbie­

rania zakrętek. Wolontariusze fundacji oprócz akcji 
w szkołach oraz własnych domach odkręcali zakrętki 
również w ZGO w Jarocinie. Akcja trwa do dzisiaj, 
choć fundacja zebrała już ponad 5 ton plastikowych 
zakrętek od butelek, kremów, słoików. W Nowym 
Mieście nad Wartą akcję zbierania zakrętek prowadzi 
Zespół Szkół w Nowym Mieście nad Wartą, ale może 
ją  także prowadzić każdy w swoim domu.

Już niedługo fundacja obchodzić będzie swo­
je pierwsze urodziny! Z tej okazji odbędzie się wiele 
koncertów charytatywnych, również w Nowym Mie­
ście. Wraz z Stowarzyszeniem Miłośników Ziemi No- 
womiejskiej i Fundacją „Ogród Marzeń” serdecznie 
zapraszam na przywitanie wiosny!
Oprócz koncertu rockowego zespołów Poison Seed 
i Black-body Theory odbędzie się również palenie 
Marzanny oraz zasadzenie roślin w naszym „Ogro­
dzie Marzeń”. Imprezą towarzyszącą jest konkurs 
plastyczny organizowany przez Bibliotekę Publiczną 
w Nowym Mieście nad Wartą oraz fundację. 
Spotkajmy się razem, by pomóc innym! :-)

Dagmara Swierkowska

S p o tk a n ie  sp r a w o z d a w c z e  K o ła  P Z W  „ G U Ć ”
12 lutego w sali Gminnego Ośrodka Kultury w Nowym Mieście nad Wartą odbyło się zebranie 

sprawozdawcze Koła PZW „Guć”.

Zebranie otworzył prezes koła Wojciech Świer- 
kowski, a jego przewodniczącym był Grzegorz Ro- 
chowski. Prezes wraz z przewodniczącym przywitali 
Ryszarda Waligórę, członka Prezydium Zarządu Okrę­
gu w Poznaniu oraz Prezesa średzkiego koła PZW i ze­
branych w sali GOK-u członków koła. Po krótkim wstę­
pie prezes odczytał wspomnienie o zmarłym niedawno 
Andrzeju Pawelczyku, zmarłych wędkarzy uczczono 
chwilą ciszy, a następnie odczytane zostało sprawoz­
danie z pracy Komisji Rewizyjnej, Społecznej Straży 
Rybackiej i Sądu Koleżeńskiego. Ustalony został rów­
nież plan wydatków na następny rok oraz plan imprez, 
który został przyjęty bez zastrzeżeń. Prezes informował 
o możliwości nabycia znaczków oraz kart wędkarskich 
na ten rok.
Ustalono terminarz zawodów:
Zawody Spławikowe „O tytuł mistrza koła” - 15 kwiet­
nia (lasek „Guć”), Zawody Spiningowe „O tytuł mistrza 
koła” - 1 maja (pod „Krzywą Sosną”), Zawody z okazji 
Dnia Dziecka -  3 czerwca -  (staw p. Pawlaka w Cho- 
ciczy), Zawody spławikowe dla emerytów i rencistów 
-  11 sierpnia ( „Pod Dębami”), Zawody z okazji Dni

Ziemi Nowomiejskiej (termin do ustalenia), Zawody 
wędkarskie „O rybę jesieni” 30 września (lasek „Guć”) 
O szczegółach imprez koło będzie informowało poprzez 
plakaty.

Zarząd Główny Polskiego Związku Wędkarskiego 
nadał prezesowi Wojciechowi Swierkowskiemu me­
dal 60-lecia Polskiego Związku Wędkarskiego, który 
wręczył prezes koła ze Środy Wielkopolskiej Ryszard 
Waligóra, natomiast Kazimierz Zgoliński otrzymał me­
dal 60-lecia Polskiego Związku Wędkarskiego nadany 
przez Zarząd Okręgu Polskiego Związku Wędkarskiego 
w Poznaniu.

Podczas zebrania ogłoszeni zostali również 
wędkarze roku. W kategorii seniorów puchar otrzymał 
Łukasz Rajman, wśród młodzików najlepszy okazał się 
Tomasz Gniewowski.

Osoby, które pragną dołączyć do koła „Guć” 
oraz stali członkowie do końca kwietnia powinni uiścić 
opłaty wędkarskie. Można tego dokonać w każdy ponie­
działek od godziny 19-20 w budynku GOK-u od strony 
przedszkola.

Dagmara Swierkowska
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24 marca 2012 r. w gminie Nowe Miasto nad Wartą Fundacja 
„Ogród Marzeń" oraz Stowarzyszenie Miłośników Ziemi 
Nowomiejskiej przy pomocy Gminnego Ośrodka Kultury, 
Biblioteki Publicznej, Zespołu Szkół w Nowym Mieście oraz 
Ochotniczej Straży Pożarnej z naszej gminy zapraszają na 
powitanie wiosny!

W programie:

Korty:

15:00 sprzątanie ośrodka (zapraszamy 
wszystkich chętnych!!!),
16:00 symboliczne sadzenie roślin 
w naszym „Ogrodzie Marzeń", skąd korowód 
powędruje ulicami Nowego Miasta na Kopiec

Kopiec:
17:00 na ognisku przygotowanym przez strażaków nastąpi symboliczne 
spalenie marzanny.

GOK:
18:00:
-ogłoszenie wyników konkursu plastycznego pt. „Pani Wiosna" 
zorganizowanego przez Gminną Bibliotekę Publiczną,

- koncert rockowy: Black Body Theory i Poissoned Seed,
- pokonkursowa wystawa plac (w małej sali).

24 i 25 marca -  zbiórka funduszy na chore dzieci w Nowym Mieście 
nad Wartą.

SEJą)EC ZN ?E Z 4 P 7 ^\S 7 A A W
¥

Projekt plakatu wykonała Natalia Półtorak-Rybarczyk
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*10 lutego o godzinie 12:40 
w Nowym Mieście na ul. 
Szkolnej kierowca VW Gol­
fa spowodował kolizje dro­
gową, nie dostosował pręd­
kości do warunków panują­
cych na drodze i uderzył w 
samochód marki Opel Astra. 
Sprawcę kolizji drogowej 
ukarano mandatem karnym 
w wysokości 200 zł.

* 17 lutego o godzinie 17:15 
w Nowym Mieści na stacji 
PKN Orlen nieznani spraw­
cy zatankowali samochód 
17,92 litra paliwa PB 95, po 
czym odjechali nie płacąc. 
Straty oszacowano na kwotę 
117 zł na szkodę PKN Orlen 
w Płocku. Sprawę prowadzi 
Rewir Dzielnicowych w 
Nowym Mieście.

kradzieży na stacji PKP 
Orlen. Tym razem złodziej 
za tankował 8,81 litra oleju 
napędowego o wartości 
50,04 zł.

*29 lutego o godzinie 
18:45 w Chromcu na dro­
dze publicznej zatrzymano 
nietrzeźwego kierującego. 
Wynik badania alkometrem 
stwierdził 0,96 promila 
alkoholu w wydychanym 
powietrzu. Sprawę prowa­
dzi KPP Środa.

*2 marca w Wolicy Pustej 
o godzinie 18:45 na drodze 
nr 11 kierowca VW Golfa 
nie dostosował prędkości 
do warunków mchu na dro­
dze i uderzył w tył ciągnika 
marki Ursus. Kierowcę 
osobówki przewieziono 
z obrażeniami ciała do 
szpitala w Jarocinie. Po 
zbadaniu alkometrem obu 
kierowców, okazało się, 
że kierowca samochodu 
osobowego był nietrzeźwy. 
Sprawca kolizji m iesz­
kaniec Nowego Miasta 
natychmiast stracił pra­
wo jazdy i odpowie przed 
sądem za prowadzenie 
pojazdu pod wpływem 
alkoholu.

Z  k s i ą g  
Urzędu 

Stanu Cywilnego

Odeszli od nas:

Zbigniew Hałas, Nowe Miasto nad 
Wartą, 1941 r.
Ryszard Wiśniewski, Wolica Kozia, 
1949 r.
Marta Cyffert, Komorze, 1915 r. 
Fryderyk Merklinger, Chwalęcin, 
1949 r
Aleksandra Warkocza, Utrata,
1928 r
Marta Gorzelańczyk, Chocicza, 
1924 r.
Zofia Obara, Chocicza, 1922 r. 
Teofil Klamecki, Lutnia, 1929 r.

*26 lutego o godzinie 20:30 ^  okreste od 10 lutego do
funkcjonariusze policji w 9 “  A kcjonariusze 
Nowym M ieście zostali PollCJ‘ zostah wezwanl do 
powiadomieni o kolejnej 8 interwencją

Caritas na Dzień Kobiet
Dnia 8 marca z okazji Dnia Kobiet został zor­

ganizowany przez nowomiejski „Caritas” wyjazd 
do kina „Baszta” w Środzie Wikp. Jechało 49 
kobiet. Obejrzałyśmy piękny film pt.: „ ... i, że 
Cię nie opuszczę”.
W drodze powrotnej zostałyśmy zaproszone 
na obiad i tort okolicznościowy do restauracji 
„Dworek” w Brodowie. Było wesoło, radośnie 
i zadowolenie nie omijało nikogo.
Za tak udaną imprezę serdecznie dziękujemy 
głównym organizatorkom, paniom: Izabeli Rurek 
i Lidii Bogaczyńskiej.

W imieniu wszystkich uczestniczek 
Elżbieta Mikołajczak-Tadaszak

Rodzinom zmarłych składamy wyra­
zy współczucia.

Związek małżeński zawarli:

18 lutego 2012 - Aleksandra Zarad- 
na/Chwalęcin i Konrad Ranecki/ 
Kruczyn

18 lutego 2012 - Weronika WałeckaZ 
Boguszyn i Maciej Zawodny/Bogu- 
szyn
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Artykuł sponsorowany przez Sołectwo wsi Nowe Miasto nad Wartą*

W iosenne porządki
Rada sołecka wraz z druhami OSP Nowe Miasto 10 marca porządkowała teren 
przy ulicy Bednarskiej.

Sołtyslca Agnieszka Król zorganizowała kolejną 
akcję porządkową. Tym razem sprzątano teren przylega­
jący do ulicy Bednarskiej. Oprócz członków rady sołec­
kiej i druhów OSP, do pomocy włączyło się także kilku 
mieszkańców wspomnianej ulicy oraz radni: Julia Rzep­
ka (która jest zarazem członkiem rady sołeckiej) i Juliusz 
Twardowski. Sprzątano przy drodze, pozgrabiano liście, 
powyrywano dziko rosnące krzewy, przycięto drzewa 
na skwerku przy ulicy oraz wycięto ich martwe konary. 
Ogromnym zaangażowaniem wykazali się strażacy. Bez 
ich pomocy i sprzętu niemożliwym byłoby przeprowa­
dzenie całej akcji. Zebrano mnóstwo worków śmieci. 
Tydzień wcześniej młodzi druhowie OSP wraz z sołtyską 
przeprowadzili również spontaniczną akcję. Na tej samej 
ulicy wyrównano odcinek drogi, zasypując wybite w na­

wierzchni dziury oraz wykopano rowek odprowadza­
jący wzdłuż posesji mieszkanki ulicy.
Rada sołecka apeluje, aby mieszkańcy dbali o porzą­
dek i nie wyrzucali śmieci przy drogach i rowach. W 
planach są już kolejne akcje, o których będziemy in­
formować na łamach WL.

Rada Sołecka wsi Nowe Miasto nad Wartą

*W funduszu sołeckim na 2012 r. zaplanowano pro­
mocję sołectwa w lokalnej gazecie, aby reklamo­
wać sołectwo, korzystając z tej formy komunikacji 
z mieszkańcami.

Rada sołecka zaprasza m ieszkańców wsi Nowe M iasto nad W artą 
na zebranie wiejskie, które odbędzie się 28 marca (środa) o 19:00 
w restauracji „Laskówka”. Tym razem w restauracji, bo będzie to 
spotkanie przy kawie i ciastku z okazji pierwszej rocznicy wyboru  
nowej rady sołeckiej i sołtyski.

OCHOTNICZA STRAŻ  
POŻARNA W KLECĘ ZBIERA
1% DLA SZYMOŃKA W
Szymuś to cudowne dziecko. N ieste ty  
ma wodogłowie, nie chodzi, nie widzi, 
nie słyszy, me siedzi, ma plastyczność 
rączek i nóZek Rodzice każdego 
dnia zmagają się z  trudami 
codziennego życia i  robią wszystko, by  
polepszyć jakoś życia synka M e bądź 
obojętny, Pomóż Szymusiowil Podaruj 
1 % podatku!

STRAŻ POŻARNA W  KLĘCE 
-  0000060265 z  dopiskiem dla 

Trznadlewshegc

OCZEŁA SIĘ K Ł A N IA  1%. 
OD 1.01.2012 DO 30,042012. 
TAJ O SWOJEJ JEDNOSTCE,
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Kącik kulinarny 
p o d  redakcją 

Katarzyny M ikołajczak

CO MOŻNA SPOTKA C NA NO WOMIEJSKIM STOLE?
CZĘŚĆ TRZECIA

Dzisiaj kolejna odsłona propozycji kulinarnych 
mieszkańców naszej gminy. Jak Państwu wiadomo, w 
związku z powstającą publikacją kulinarną zostały zor­
ganizowane spotkania konsultacyjne. Jesteśmy już po 
pięciu takich spotkaniach i nie wykluczamy kolejnych. 
Z obecnością bywało różnie, aczkolwiek zaangażowanie 
obecnych osób było tak ogromne, że rekompensuje ono 
niską- czasem- frekwencję. Mieszkańcy na nasze spo­
tkania przyszli już z gotowymi propozycjami, a dyskusje 
nad projektem były długie i owocne. Po każdym takim 
spotkaniu wychodziłyśmy w przeświadczeniu, że warto 
działać i że można liczyć na Państwa pomoc. Za to ser­
decznie dziękujemy.

Z tego powodu, iż w poprzednim artykule nie zosta­
ły umieszczone wszystkie Państwa propozycje, postano­
wiłam po raz kolejny zaprezentować przepisy na dania, 
które goszczą w domach naszych mieszkańców. Tym 
bardziej, że za krótką chwilę są już  Święta Wielkanoc­
ne i będziemy musieli skomponować menu na kolejne 
świąteczne dni. Być może zainspiruje kogoś z Państwa 
jakiś przepis.

Pierwsze dwa przepisy są autorstwa pani Janiny Frączek 
z Chociczy. Oto one:

BIGOS CYGAŃSKI
Skł: 1 kg mięsa mielonego, 1-2 papryki, 5-6 ogórków 
konserwowych, 1 kg pieczarek, 3 duże cebule, przecier 
pomidorowy, ketchup, oregano, imbir, chili.
Wyk: Mięso przygotowujemy jak na kotlety mielone, do­
prawiając wg uznania. Formujemy małe kotleciki, obta- 
czamy w bułce i smażymy na oleju. Natomiast pieczarki 
i cebulę kroimy i podsmażamy z przyprawami. Paprykę 
oraz ogórki kroimy i dodajemy do pieczarek. Na koniec 
dorzucamy klopsiki, przecier, ketchup i przyprawy.

PLACEK PAWIANA
Skł: na ciemny biszkopt: 5 jajek, 1 szkl. cukru, 1 il/2 szkl 
mąki, 1 płaska łyżeczka proszku do pieczenia, 1 łyżka 
octu, 1 łyżka wody, 1 łyżka kakao.
Wyk: Białka ubijamy na sztywno, następnie powoli do­
dajemy cukier i wciąż ubijamy. Żółtka, ocet, wodę i pro­
szek do pieczenia porządnie roztrzepujemy aż uzyskamy 
jednolitą, puszystą masę. Powoli dodajemy ją  do białek 
i ubijamy. Do powstałej masy dodajemy przesiewając 
mąkę połączoną z kakao. Piękarnik wcześniej nagrzewa­

my do 180 stopni. Wylewamy ciasto na wyłożoną perga­
minem i wysmarowaną blachę. Pieczemy 45 minut.
Skł na masę: 12 ciepłych lodów, 0,51 kremówki, 3 serki 
homogenizowane, 4 galaretki.
Wyk: Lody rozłożyć na biszkopcie. Dwie galaretki roz­
puścić w nieco mniejszej ilości wody. Kremówkę ubić na 
sztywno, dodać serki homogenizowane, następnie powoli 
dodawać tężejące galaretki. Wszystko wyłożyć na lody. 
Po zastygnięciu zalać pozostałymi tężejącymi galaretka­
mi.

Kolejna propozycja to przepis pani Barbary Wojciechow­
skiej, również z Chociczy.

MIGDAŁOWIEC
CIASTO: 9 żółtek, 3 szkl. mąki (mocno ubite w szklan­
ce), 22,5dkg cukru, 1 duży cukier waniliowy, 1 il/2 ły­
żeczki proszku do pieczenia.
Wyk: Do przesianej mąki dodać żółtka i resztą składni­
ków. Ciasto wyrobić i podzielić na 2 części. Pierwszą 
część ciasta rozkładamy na blaszkę wcześniej wysmaro­
waną i wyłożona pergaminem i pieczemy w 180 stop­
niach ok. 30-40 minut. Druga część ciasta również roz­
kładamy na blaszce, ale nie pieczemy.
BEZA: 9 białek, 30dkg cukru, 15 dkg płatków migdało­
wych.
Wyk: Białka ubić na sztywno, dodać cukier i jeszcze ubi­
jać. Na blachę z nie upieczonym ciastem wylać piane, 
posypać płatkami i przykryć folią aluminiową. Piec w 
180 stopniach ok. 30-40 minut. Po tym czasie zdjąć folię 
i jeszcze suszyć bezę ok. 20 minut w 120 stopniach. 
MASA: 4 kremówki, 1 cukier waniliowy mały, 4 śmie- 
tanfixy.
Wyk: Kremówkę ubić na sztywno, dodać cukier i ubijać. 
Na koniec dodać zagęszczacze i jeszcze chwilkę ubijać. 
OWOCOWY ŚRODEK: 3 galaretki malinowe rozpuścić 
w 6 szklankach wody. Owoce np.: maliny lub wiśnie.
Na upieczone pierwsze ciasto wyłożyć połowę masy 
śmietanowej, na to położyć owoce i zalać tężejącą ga­
laretką. Po zastygnięciu galaretki wyłożyć resztę masy i 
przykryć ciastem z bezą. Wierzchnią warstwę można po­
sypać cukrem pudrem lub polać polewą krówkową.

Kolejny przepis na słodki wypiek jest autorstwa pani Ali­
cji Schulz z Nowego Miasta.
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ROGALIKI
Skł: 1/2 szkl. słodkiej śmietany, 5 dkg drożdży, 4 szkl. 
mąki tortowej, 1 masło roślinne (1/2 kg), 2 czubate łyżki 
cukru pudru.
Wyk: Śmietanę rozrobić z drożdżami. Mąkę i resztę 
składników przygotować na stolnicy. Na to wylać śmie­
tanę z drożdżami i wszystko zagnieść. Ciasto rozwałko­
wać. Wykrawać kwadraty. Do każdego dodać powidła i 
zawijać jak rogale. Piec na złoty kolor. Polukrować.

Kolejną słodką propozycję podała nam pani Janina Hęć- 
ka z Nowego Miasta.

CIASTECZKA FRANCUSKIE
Skł: 3 opakowania serka homogenizowanego natural­
nego (1/2 kg, może być odrobinę więcej), 2 margaryny 
Kasia, 14 kg mąki tortowej, dżem z czarnej porzeczki 
(koniecznie Łowicz), cukier puder.
Wyk: Mąkę, serki, margarynę zagnieść. Ciasto włożyć 
na noc do lodówki lub na 2-3 godz. do zamrażalnika. 
Następnie ciasto rozwałkować pokroić w kwadraty ok. 
3 cm. Zawijać rogi ciasta do środka, tak aby powsta­
ła koperta. Piec w 220 stopniach aż się zarumienią. Po 
upieczeniu na środek ciastka nakładać dżem i polać to 
lukrem z cukru pudru.

A oto propozycja pani Elżbiety Pawlik z Nowego Miasta 
na:

RISOTTO
Skł: 2 woreczki ryżu, 10 dkg pieczarek, 1 dkg sera żół­
tego, 1 filet z kurczaka, 14 puszki zielonego groszku, 1/2 
strąka papryki czerwonej, 15 dkg cebuli, 14 puszki ana­
nasów, sos sojowy słodki, 1 ząbek czosnku, seler nacio­
wy lub pietruszka, pomidory, sól, pieprz, słodka i ostra 
papryka w proszku, 1 łyżka masła.
Wyk: Ryż ugotować na kostce rosołowej z dodatkiem 1 
łyżeczki curry. Odsączyć, przesmażyć na maśle z czosn­
kiem (drobno pokrojonym). Pieczarki umyć i pokroić 
w cienki plastry, paprykę w kostkę, cebulę w krążki. 
Wszystko podsmażyć na oleju, dodać seler i lekko po­
solić. Filet pokroić w paski, obtoczyć w mące i smażyć 
na oleju. Po chwili dodać sos sojowy i jeszcze prużyć. 
Naczynie żaroodporne posmarować margaryną, obsypać 
bułką tartą. Kolejno kłaść: warstwę ryżu, pieczarki, war­
stwę ryżu, posypać paprykami, filet z kurczaka, ananas 
(w kostkę), ostatnia warstwa ryżu, groszek, ser starty 
na dużych oczkach i pomidory w plastrach. Piec w 180 
stopniach aż ser się rozpuści.

Pan, który tym razem uraczył nas swoim przepisem to 
pan Mieczysław Rzepka z Nowego Miasta. A oto:

CHLEB NOWOMIEJSKI, ŻYTNIO-PSZENNY NA 
ZAKWASIE
Skł. (na trzy foremki do babki ok. 30x11 cm): 0,25kg za­
kwasu żytniego (z nowomiejskiej piekarni), 0,5kg mąki 
żytniej typ 1000 z młyna w Nowym Mieście n. W, 0,75kg 
mąki pszennej typ 2000 z młyna w Nowym Mieście n. 
W, 0,5kg mąki pszennej typ 500 z młyna w Nowym Mie­
ście n. W, 5 dkg drożdży, 3 łyżeczki cukru, 3 łyżeczki

soli, 700-800 ml ciepłej wody.
Dodatki: kminek, pestki słonecznika, pestki dyni (kor- 
bola), siemię lniane, orzechy włoskie lub laskowe grubo 
krojone, itp.
Przygotowanie ciasta: Wieczorem w przeddzień wypieku 
chleba rozrobić zakwas z ok. 300ml ciepłej wody i dodać 
do tego 0,5kg żytniej mąki. Masę dokładnie wyrobić w 
misce, przykryć ręcznikiem i odstawić przez noc w cie­
ple miejsce. Następnego dnia do wyrośniętego zakwasu 
dodać resztę mąki i składniki. Zagnieść ciasto lub wyro­
bić mikserem (haczyki!!), dodając stopniowo wodę. Im 
więcej wody, tym chleb będzie bardziej pulchny, ale nie 
należy przesadzić. Dobrze wyrobić ciasto przez 8-10 mi­
nut szczególnie uważając, aby ciasto było gładkie, czyli 
nie zawierało grudek mąki. Odstawić w ciepłe miejsce 
na 30-40 minut, aby ciasto podwoiło swą objętość. Wło­
żyć ciasto do wysmarowanych tłuszczem foremek do po­
nownego wyrośnięcia.
Pieczenie: Foremki z wyrośniętym ciastem ( foremki 
powinny być pełne) włożyć do piekarnika nagrzanego 
do 210 stopni i piec 10 minut na najniższym poziomie. 
Następnie skręcić temp. Do 180 stopni, włożyć na dno 
piekarnika talerz z wodą i piec chleb przez kolejne 40 
minut. Na 5 minut przed końcem pieczenia można chleb 
posmarować wodą, aby uzyskać błyszczącą skórkę. Wte­
dy piekarnik można wyłączyć. Po upieczeniu chleb wy­
jąć z foremek i wystudzić. Chleb można zamrażać. 
Uwaga: Z wyrośniętego zakwasu można część ująć (ok. 
pół słoika od dżemu) i wstawić do lodówki do następne­
go wypieku ( trwałość ok. 2 tygodnie).

Polecam również przepis na pączki, który pochodzi z za­
pisków mojej mamy. Pyszne!

PĄCZKI NA PIWIE
Skł:9 żółtek, 14 1 piwa, 14 szl. oleju, 14 szkl cukru, 1,5 kg 
mąki, lOdkg drożdży, szczypta soli.
Wyk: Drożdże rozrobić w mleku z 1 łyżką cukru i 1 łyżką 
mąki- wszystko lekko!!! podgrzać. Pozostawić do wy­
rośnięcia. Żółtka utrzeć z cukrem. Piwo podgrzać z ole­
jem. Wszystkie składniki połączyć ze sobą. Zostawić w 
ciepłym miejscu do wyrośnięcia. Następnie raz jeszcze 
przerobić i formować nieduże pączki, nakładając je pod­
czas formowania najlepiej gęstą marmoladą. Smażyć na 
zloty kolor. Po wystudzeniu polać lukrem lub posypać 
cukrem pudrem.

Za trzy tygodnie Święta Wielkanocne. Powoli 
przygotowujemy się do ich nadejścia. To czas spokoju, 
zadumy, przemyśleń. Nie zawsze jednak znajdujemy 
moment, aby przystanąć. Ten pośpiech, który nam wciąż 
towarzyszy, powoduje, że często zapominamy co tak na­
prawdę jest najważniejsze.

Życzę spokoju, radości z przeżywania chwi­
li, ciepła rodzinnego i wielu doznań duchowych. A ze 
spraw nieco przyziemnych ciekawych pomysłów, rów­
nież kulinarnych i satysfakcji z gotowania. WSEOŁYCH 
ŚWIĄT!!!

Katarzyna Mikołajczak
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ffj[RIWAI e-mail: biuro@riwal.com.pl 
www.riwal.com.pl

Sp. z o.o.
r

ul. Sremska 1 63-040 Nowe Miasto n/Wartą 
tel (61) 28 66 024 fax (61) 28 74 634

Oferujemy
OKNA PCV,

STOLARKĘ ALUM INIOW Ą  
PROJEKTOWANIE, PRODUKCJĘ I MONTAŻ

Dla klientów z okolic Nowego Miasta 
specjalne rabaty !!!

Skorzystaj z naszej 
oferty reklamowej!

Za jeden m oduł reklamowy (6,5 cm x  9 cm) 
zapłacisz tylko: 25 zł!

Reklama na całej stronie kosztuje tylko 200 zł! 
Oferujemy zniżki za wielokrotną emisję ogłosze­

nia!
Za trzy emisje zapłacisz 5% mniej!

Za sześć emisji zapłacisz 10% mniej!
Za dwanaście emisji zapłacisz 20% mniej!

Teraz łatwiej się z nami skontaktować. 
Możesz wysłać zlecenie: lokalne@jnteria.pl 

Zadzwonić: (0) 697-020-711 
lub dostarczyć reklamę 

w jedno z naszych miejsc kontaktowych.

Z apraszam y! ! !

Zachęcamy do współpracy! Wszelkie infor­
macje i materiały można składać w czytelni 

Biblioteki Publicznej Gminy w Nowym 
Mieście oraz sekretariacie firmy Riwal.

Redakcja WL

W * A D  O M O S C f
L  OKALNE

Kupon na bezpłatne 
ogłoszenie

Treść ogłoszenia:
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D zik i Z achód  nad W artą
Tegoroczny bal Stowarzyszenia Miłośników Ziemi Nowomiejskiej odbył się w kli­
macie Dzikiego Zachodu.

W jego organizację włączyli się w tym roku 
„Młodzi” przy pomocy zarządu. Członkowie stowa­
rzyszenia: Fryderyk Mikołajczak - artysta-stolarz wraz 
z małżonką Katarzyną Mikołajczak zadbali o wystrój 
sali, która zamieniła się w westernowe miasteczko. 
Pomagali im: Renata i Andrzej Konieczni, Natalia 
Półtorak-Rybarczyk, Patrycja Półtorak, Julia i Bartosz 
Rzepka, Klaudia Paluszkiewicz, Jakub Dominiczak, 
Marcin Sposób oraz przyjaciele z sąsiedniej gminy. W 
organizacji pomagała Lidia Janicka, a prezes Iwona 
Jańczak zadbała o nagrody na loterię. Pieczę nad ca­
łością sprawowała Julia Rzepka. Jak co roku zagrał 
zespół Carat.
Gości przywitali Julia Rzepka oraz Andrzej Koniecz­
ny, którzy pokrótce zaprezentowali działalność spo­
łeczników. Konfenansjerem, jak  co roku był Przemy­
sław Szeszuła, który społecznie wsparł bal,
Nie było uczestnika, który nie zdecydowałby się na 
przebranie. Furorę zrobił saloon, przygotowywany 
pod kierownictwem Fryderyka Mikołajczaka przez 
męską część stowarzyszenia. Wielkim zainteresowa­
niem cieszył się ekspozytor pary rodem z Dzikiego 
Zachodu, przygotowany przez Natalię Półtorak- 
Rybarczyk oraz Patrycję Półtorak. Na balkonie GO- 
K-u znajdowała się indiańska wioska. Natomiast na 
scenie kolejny tekturowy saloon. Salę przyozdobiono 
tekturowymi kaktusami, starodawnymi kołami od wo­
zów przeznaczonych do zaprzęgu, drewnianą beczką, 
mini-wozem z drewna, lampami naftowymi itp. Za­

dbano także o wystrój stołów, na których znajdowały 
się m.in. piękne świeczniki wykonanego przez nasze­
go artystę-stolarza.
W małej salce znajdował się sklepik z bezalkoholo­
wymi napojami oraz rękodziełami wykonanymi przez 
członkinie stowarzyszenia. Pieczę nad nim objęła 
Dagmara Swierkowska wraz z Krystianem Dudą. 
Intensywne przygotowania do balu trwały ponad dwa 
tygodnie. Niektórzy brali urlopy, inni zbijali saloon do 
późnych godzin nocnych. Zaangażowanie „Młodych” 
zostało docenione przez przybyłych gości, którzy za­
chwycali się wystrojem. Warto podkreślić, iż przed 
balem salę odwiedzali mieszkańcy gminy, aby zoba­
czyć „Dziki Zachód nad Wartą” .

Tegoroczny bal zjednał sporą część mieszkańców 
naszej gminy. Nie zabrakło także stałych bywalców 
spoza jej granic, którzy wspierają działalność stowa­
rzyszenia. Dochód z balu został przeznaczony na wy- 
dawanictwo „WL”.
Stowarzyszenie składa ogromne podziękowania oso­
bom i firmom, które wsparły organizatorów swą po­
mocą: nasz Dobry Duszek Maria Stamierowska, Anna 
i Szczepan Kiełbowscy, Przemysław Szeszuła, Dag­
mara Swierkowska i Krystian Duda, Klaudia Palusz­
kiewicz, Julita i Sebastian z Jarocina, CarrefourNowe 
Miasto, Riwal Ceramika i Szkło, Folwark Konny Her­
manów oraz Restauracja „Laskówka”.

J.Rz.
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To ju ż  X V I tu rn ie j o P u c h a r  R a d y  G m in y!
W  sobotę 18-go i w  n iedzielę 19-go lutego odbył się X V I Turniej Tenisa Stołow ego o P uchar R ady G m iny  
N ow e M iasto nad W artą

W dwudniowych zawodach (sobota-niedziela) w XVI już turnieju udział wzięli zawodnicy z 6 gmin: Jarocin, 
Środa Wlkp., Jaraczewo, Krzykosy, Zaniemyśl i Nowe Miasto nad Wartą.
W turnieju udział wzięło 53 uczestników i jest to mniej w porównaniu z rokiem poprzednim o 8 uczestników. 
Najstarszym uczestnikiem był Andrzej Szymczak z Cielczy (rocznik 1952), a najmłodszym Karolina Miłoszyk z Utraty 
i Edwin Studziński z Teresy (rocznik 2001).
Nagrody dla najlepszych (medale, statuetki, puchary i dyplomy) zostały ufundowane przez Radę Gminy i Urząd Gminy 
Nowe Miasto nad Wartą, a do organizacji zawodów przyczyniła się Szkoła Podstawowa w Kolniczkach i Powiatowy 
Ośrodek Sportu i Rekreacji Oddział w Kolniczkach.
Zawody prowadzili i nagrody wręczali przewodniczący rady gminy Janusz Janicki i dyrektor SP Kolniczki Jarosław 
Wawrzyniak. Turniej w sobotę otworzył włodarz gminy wójt Aleksander Podemski. Czesław Jarecki

Wyniki XVI turnieju tenisa stołowego o Puchar Rady Gminy Nowe Miasto nad W artą:

I kategoria -  dziewczęta szkoły podstawowej 1. Aleksandra Kominek -  Sulęcin, 2. Agnieszka Chwołka -  Sulęcin, 3. 
Malwina Nagła -  Szypłów
II kategoria -  dziewczęta gimnazjum 1. Angelika Miłoszyk -  Utrata, 2. Agnieszka Mikołajczak -  Utrata
III kategoria -  panie powyżej 16 lat 1. Milena Ginter-Chocicza, 2. Daria Miłoszyk-Utrata 3. Marta Kościelniak-  
Chocicza
IV kategoria -  chłopcy szkoły podstawowej 1. Jakub Miczke -  Jadwigów, 2. Dawid Bałażyk -  Teresa, 3. Korneliusz 
Kaczmarek -  Chocicza
V kategoria -  chłopcy gimnazjum 1. Mikołaj Zawisła -  Komorze, 2. Paweł Bogaczyk -  Teresa, 3. Dawid Sadowczyk 
— Swiętomierz
VI kategoria -  panowie rocznik 1972 -  1995 1. Waldemar Nawrocki -  Gola k/Jaraczewa, 2. Tomasz Śmigaj -  Środa 
Wlkp., 3. Robert Andrzejczak -  Osiek
VII kategoria -  panowie rocznik 1971 i starsi 1. Piotr Katafiasz -  Środa Wlkp., 2. Wiesław Kujawa -  Zaniemyśl, 
3. Tomasz Gogulski - Sulęcin
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