
INFORMATOR
p o w i a t u  g n i e ź n i e ń s k i e g o

W ychudzi w śro d y  i w sobo ty . A bonam ent O rędow nika 
wynosi k w a rta ln ie  3 zł., m ieś. 1 zł. z odnosz . do dom u.

O g ł o s z e j i i a  przyjm uje się za o p ła tą  8 groszy  
od w iersza  'm m . (5 cm.) Ó gl. p e ty t. lub ta b e l. 12 gi"

•Na 52 j_ * G niezno , dnia 5-go lipca 1930 r. Rok 79
582.

ROZPORZĄDZENIE 
MINISTRA SPRAW WEWNĘTRZNYCH

z dnia 29. październ ika 1929 r.
^ydane w po rozum ien iu  z M inistrem  Przem ysłu 
‘ Handlu o dozorze  nad w yrobem  i obiegiem  mąki 

i -wyrobów mącznych.
Na podstaw ie art. 8 pkt. a. b, c, d, e, g rozpo

godzen ia P rezyden ta Rzeczypospolitej z dnia 22. 
•"arca 1928 r. o dozorze nad a rtyku łam i żyw ności i 
przedmiotami uży tku  (Dz. U. R. 1’. Nr. 36, poz. 343) 
R z ą d z a  się co następu je  :

R o z d z i a ł  I.
P ost m ów ienia 0^6  hie.

. § ]. P rzepisom  niniejszego rozporządzenia pod-
£a.ią:

1) m ąka, przeznaczona do spożycia przez lud z i;
2) w yroby m ączne :

y  pieczywo (chleb, bułk i i t. p . ) ;
/  w yroby z, ciasta  (m akarony  i t. p . ) : 

e> Wyroby eukierniczę (ciasta, c iastka,pączki. p iern ik i itp)
3) m iejsca w yrobu, p rzechow yw ania, sp rzedaży  

,ł>ąki i w yrobów  m ącznych o raz przew óz m ąki i 
vyrobów m ącznych;
, .  -i) handel uliczny pieczyw em  i w yrobam i cu- 

icriiiczemi ;
, 5) naczynia i przyrządy, używ ane przy  w yrobie

spi'zedaży m ąki i w yrobów  m ącznych.
§ 2. ( i ,  Pod nazw ą „m ąka“ rozum ie się produkt, 

r?ym any z z iarn  zbożow ych zm ielenie.
(2) Pod nazw ą „pieczyw o“ rozum ie się produkty , 

tworzone z m ąki z dodatk iem  odpow iednie^ do- 
.^eszek  (w oda, drożdrze, zaczyny, sól, tłuszcze, ja- 

‘ ' d.) i poddane procesow i pieczenia.
’ (-1) Pod nazw ą „w yroby z ciasta" rozum ie się
! ro<lu¡,; ty, w ytw orzone z m ąki, z dodatk iem  w ody 

2g!ędnie jaj i soli) i poddane procesow i suszeni;’. 
( . (4) Pod nazw ą »w yroby cuk iern icze“ rozum ie

i  p rodukty  o sm aku przew ażnie słodkim , w ytw o- 
^  ne z m ąki z dodatk iem  poza w yszezególnionenu 

’. ltstęp ie 2 m aterjałain i, innych m aterja łów  odpo- 
jS(tnio do rodzaju  w yrobów  (proszki do pieczenia 

J f eko, miód, mak, owoce, p rzy p raw y  k o rzenne i t.
' * poddane procesow i pieczenia lub sm ażenia 

p .§ 3'. Pieczyw o, w yroby z ciasta  o raz w yroby 
^k ie rn icz e  pow inny  być sporządzone z m aterja łów  

'^nagannych co do jakości, w szczeg ó ln o śc i:
1) m ąka, u ży w an a 'd o  tych celów, pow inna być 

, użyciem  do w ypieku  dokładn ie p rzesiana  przez 
Powiędnie sita ;

, • 2) woda do rozczynian ia  ciasta , do zw ilżania
J,i®Czywa i t. p. pow inna być bezw zględnie czysta i 
O s i a d a ć  w arunkom , w ym aganym  dla dobrej vvo- 

y d0 picia dla lu d z i;
hj, ^  drożdże, zaczyny pow inny mieć w łasności 
s ? 'vid ł°w e . p roszk i do p ieczenia n ie m ogą zaw ierać 
w  atancyj, szkodliw ych d la zdrow ia kw as szcza- 
k,. sole ul i nu. siarczapv , n ierozpuszczalne fosfo
r y  i t. p.)

4) sól pow inna być g a lu n k r , w łaściw ego do spo 

życia dla lu d z i; n iedopuszczalna do łych celów  je s t 
sól tak  zw ana „bydlęca" i w szelka skażona :

5) m asło , Huszcze, barw niki pow inny odpow ia
dać obow iązującym  przep isom ;

6) środk i zapachow e oraz w szelkie inne do
m ieszki pow inny być całkow icie n ieszkodliw e d la  
zdrow ia i m ieć w łasności praw idłow e.

§ 4. (1) Pieczywo pow inno być dobrze w yro
śnię te , dobrze w ypieczone, pulchne na p rzek ro ju  po
row ate, bez zakalca, bez p ustych  przestrzen i pom ię
dzy sk ó rk ą  i ośrodkiem  ; pieczyw o nie może zaw ierać 
cial obcych, n iew yrobionych  części ciasta, nir\rob
tarte j soli, g rudek  m ąki.

2) Pieczyw o w agi Vs kg. i więcej pow inno być 
oznaczone nazwą, odpow iadającą rodzajow i m ąki, 
z k tó re j zostało  w ytw orzone, uw idocznioną na k a r 
tach z firm ą i ad resem  w ytw órni. O ile pieczyw o jes t 
w ypiekane z m ieszanin  m ąki różnego rodzaju, po 
winno to być uw idocznione na  tych karłach . K ar
tki te należy  um ieszczać n a  b o ch e n k a c h -jrz e d  w sta
wieniem  ciasta  do p ieca. N alepianie  k a rtek  tych po 
w ypieku je s t w zbronione, . . . . . . .

(3) Chleb pow inien  być w ypiekany  \y bochenkach  
w agi 1 $2, 1, 2 kg. U bytek  na w adze w ynosić może 
w chleb ie św ieżym  najw yżej 3% , w czerstw ym  n a j
wyżej 5 °!0.

§ 5. (1) W yroby  z c ias ta  (m akarony , k lusk i, za
cierk i i t. p.) pow inny być wy tw orzone z m ąki pszen
nej. W yroby  te nie mogu być zepsu te , stęch łe , sp le 
śn ia łe , kw aśne.

(2) W yroby  z ciasta , oznaczone jako  „jajeczne”' 
lub „na ja jk ach “ pow inny zaw ierać co najm niej 45 gc. 
su bstancji ja jecznej 1) ja jko  na k iio g ra n rm ąk i.

;}) Na sk rzyn iach  i paczkach, zaw ierających 
w yroby  z ciasta, oraz na opakow aniu  tych wyrobó 
pow inna być umie ¡zezona nazw a w ytw órni, je j ad res 
oraz d a ta  w yprodukow ania w yrobu.

4) O ile w yroby będą sztucznie z .•/wionę, n a 
leż; obok tej nazw y um ieścić wy my, rzu< »ją , i 
w oczy napis „barw ione".

§ 6. W yroby cukiernicze (ciasta, ciastka, pączki,, 
p iern ik i, h e rb a tn ik i i t. p.), k tó rych  oznaczenie (np„ 
strucla  m igdałow a, struc la  m akow a, p iern ik  m iodow y 
i l. p.) w skazuje, żc w skład  ich w chodzą czy to 
jaja, czy m leko, czy m asło , czy miód lub t. p. p o - 

. w inny w istocie zaw ierać m ate rja ły , oznaczone w* 
nazw ie. P rzep isy  § 5 u st. 1 zdanie d rugie  m ają ti\
o d po w i ed nie za s to s o w a nie.

§ '7 . Z abrania s ię :
1) wprowadzani?) w obieg o raz używ ania d c  

w yrobu  pieczyw a, w yrobów  z c iasta  i w yrobów  cu
kiern iczych mąki : zepsu tej, gorzk iej, s tęch łej, sp le ś
n iałej, kw aśnej, barw ionej, sfa łszow anej lub z d o 
m ieszkam i n iedopuszczalnem i, zanieczyszczonej pa- 
sorzytam i, piaskiem , plew am i, kąko lem  i t. p. oraz 
sp o ry sz e m ;

2) dodaw ania do m ąki zw iązków  chem icznych :
a) w celu popraw y złego w yglądu lub podniesien ia  
s topn ia  w ypiekalności m ąki. b) w celu zwiększanej, 
w agi m ąki ;



3) bielenia m ąki z pom ocą: kw asu sia rkow ego  
k ^ a s u  ..azotow ego, chloru , w prow adzanie w obieg 
i ¡stosow anie do w yrobów  m ącznych m ąki bielone] 
je s t dopuszczalne jedynie przy  stosow aniu  m etod 
b ielen ia  gw aran tu jących  całkow icie n ieszkodliw ość 
tej m ąki dla zdrow ia, i pod w arunkiem  uw idocznie
n ia  sposobu  b ielen ia  m ąki na jej opakow aniu  ,

4) posypyw ania desek  i form  do ciasta  zm iot
kami; m ącznemi o raz sproszkow anem i związkam i 
chem icznem i.

§ 8. Z abrania się w prow adzania w obieg :
.. 1) pieczyw a zanieczyszczonego, z ośrodkiem

lepkim , sp leśn ia łym , ciągnącym  się w n itk i (obec
ność bacilli m esenterici);

2) ch leba z zaw artością  w ilgoci pow yżej 42% i 
w ykazującego kw asow ość pow yżej 8"/0.

§ 9. (I)  W szystk ie pom ieszczenia w ytw órni 
p ieczyw a, w yrobów  z ciasta  i w yrobów  cukiern i
czych pow inny być u trzym yw ane w dokładnej czy
stości. W szczegó lności: śc iany pow inny być bielo
ne lut) m alow ane jasn ą  farbą  olejną. Podłogi po
winny być m yte codziennie po skończonej pracy; za
m iatanie na sucho jes t n iedopuszczalne. Śmiecie, 
zm iotki m ączne i inne odpadki pow inny być codzien
n ie usuw ane.

(2) W e w szystk ich  pom ieszczeniach pow inny być 
spluw aczki w odne, codziennie opróżniane i inyte. 
W izbie do rozczyniania ciasta pow inna być um yw al
nia z wodą bieżącą, m ydło, ręcznik i szczotka do m y
cia rąk .

(3) W szystkie pom ieszczenia pow inny być do
k ładn ie  p rzew ietrzane przynajm niej raz  na dzień.

(4) Lampy przy ośw ietleniu  naftow em  pow inny 
być um ieszczone tak, by nie pow odow ały  zanie
czyszczeń.

(5) Lokal pow inien  być wolny od m yszy, szczu
rów . robactw a i t. p. W razie  ich pojaw ienia się 
należy je w ytępić szybko i radyk a ln ie  z zastosow a
niem  w szelkich ostrożności przy używ aniu  środków , 
szkodliw ych dla zdrow ia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynności, zw iązanych z w yro
bem , pakow aniem , przew ozem  i sp rzedażą mąki i.w y
robów  m ącznych, nie m ogą być dopuszczone osoby, 
do tkn ię te  o s trą  chorobą zakaźną lub g ruźlicą w po
staci n iebezpiecznej dla otoczenia, chorobą skó rną  
zaraźliw ą lub w zbudzającą w strę t o raz osoby, s ty 
kające się zakaźnie chorym i.

(2) W razie w ystąp ien ia  choroby zakaźnej o raz 
stw ierdzen ia  lub uzasadn ionego  podejrzenia  o nosi
cielstw o zarazków  u osób, zatrudn ionych  czynnościa
mi p rzy  m ące i w yrobach m ącznych. w łaściciel przed
sięb io rstw a je s t obow iązany usunąć te osoby  od p e ł
nienia  pow ierzonych im czynności.

(3) P racow nicy przed rozpoczęciem  pracy  po
w inni obm yć się pod natrysk iem  (S 18 ust. b), w zglę
dnie umyć ręce, oczyścić paznogcie i przebrać  się 
w b ia łe  fartuchy , białe  czapki i pantofle, a) podczas 
p racy  p rz e s trz fg ić  wzorow ej czystości.

R  o z d z i a ł 2.
W ytwórnie m ąki o raz je j przew óz i sprzedaż.
§ 1 1 .  (1) Pom ieszczenia, w' k tó rych  odbyw a się 

przem iał ziarn na m ąkę (m łyny), pow inny być u trzy 
m yw ane w czystości, w szczegółiK)ści zabezpieczone 
przed pasorzytam i. molami m ącznem i o raz  przed 
szkodnikam i, jak  m yszy, szczury.

(2) Składy mąki pow inny być suche,* przew iew ne 
należycie przew ietrzane, u trzym yw ane w czystości, 
w olne od pasorzytów , ow adów  oraz zw ierząt, mogą- 
ęych m ąkę zanieczyścić lub zakazić. W orki z m ąką 
pow inny być um ieszczane na legaraeh  (podstaw ach).

S 12. Mąka, przeznaczona do obiegu, pow inna 
byc ładow ana do w orków  czystych, oczyszczonych w 
m łynach, przew ożona na wozach, u trzym yw anych w 
czystości, i zabezpieczona w czasie tran sp o rtu  przed 
w ilgocią. W orki pow in::y być opatrzone plom bą i e 

ty k ie tą  z napisem  nazw y m łyna, ga tunku  m ąki oraz 
.M siąlouych typu w zględnie procen tow ości przem iału
m ąki;

§..13.. Z abrania się s iadan ia  i leżenia na workach 
z m ąką oraz przew ożenia na wozach z w orkam i mą
ki osób chorych, zw ierząt, szm al, odpadków  i wszelr 
kich m aterjałów , m ogących m ąkę zanieczyścić, zak a
zić lub nadać jej n ienorm alny zapach.

§ 14. W handlu  detalicznym  m ąka pow inna być 
um ieszczona zdała od w szelkich a rty k u łó w  żywności, 
w ydzielających woń specyficzną (śledzie, se ry  i t. p.) 
N abieranie  mąki pow inno odbyw ać się z pom oc4 
specjalnych szufli. T orebki do m ąki pow inny być zro
bione z pap ieru  czystego używ anie do lego celu 
m akulatu ry  jes t w zbronione.

K o z d z i a ł 3.
W ytw órnie w yrobów  m ącznych.

ï? 15. (1) W ytw órnie pieczyw a (p iekarn ie) w o-
siedlaeh m ających na całym  obszarze urządzenia wo
dociągow e i kanalizacyjne , m ogą się mieścić tylko W 
lokalach, po łączonych z siecią  w odociągow ą i kana
lizacyjną.

(2) W osiedlach , m ających urządzenia w odocią
gow e i kanalizacy jne nie na całym  obszarze, lub n ie ' 
m ających tych urządzeń, w ytw órnie te m ogą się mie
ścić tylko w lokalach, zaopatrzonych w wodę. uzna
ną za zdatną  do picia, i w m iejscow e urządzenia do 
u s u wa n i a ni eczys loś c i.

(3) W oda. używ ana do w yrobu pieczyw a w wy
tw órniach  n ieskanajizow anych , musi być badana ni® 
rzadziej, niż raz na rok.

§ Ul ( l)  W ytw órnie pieczyw a nie mogą mieście 
się w su te renach . W ytw órnie, m ieszczące się w lo
kalach skanalizow anych, m uszą być położone w od
ległości co najm niej 5 m etrów  od sta jen , obór, chle-; 
wów, gnojow isk, śm ietn ików  i ustępów  o g ó ln y ch ; 'v 
lokatach  nieskanalizow anych \r odległości conaj- 
mniej 10 m etrów  od tych m iejsc.

(2) O ile na danej n ieruchom ości lokal przezna
czony na w ytw órnię pieczyw a, przy lega do ustępu, 
po łożonego na n ieruchom ości sąsiedn iej, lokal teU 
pow inien  być izolowany z pom ocą dodatkow ej ściany 
izolacyjnej w ew nętrznej, odległej od istn iejącej ścia
ny co najm niej na 30 cm.

§ 17. (1) Lokal w ytw órni pieczyw a powinien 
sk ładać  się z pom ieszczeń na :

a) rozczynianie ciasta,
b) w ypiek  chleba (b u łek )/
ej sk ład  m ąki,
d) sk ład  pieczyw a,
e) ubiera!nię, /
f) na try sk i.

(2) Ponadto w piekarniach  pow inno być p r z e 
znaczone oddzielne pom ieszczenie dla chłodzenia przed 
w ypiekiem  w yrobów  z mąki pszennej.

(3) Zabrania się  w ynoszenia na podw órze ciast# 
w yrobionego w celu chłodzenia.

§ 18. (1) W ysokość pom ieszczeń w ytw órni pie
czywa pow inna w ynosić co najm niej Hm. Izby po win' 
ny być tak  obszerne , aby na każdego z a t r u d n io n e j  
pracow nika p rzypadało  co najm niej 4 mtr. kw. p0' 
w ierzchni. ;

(2) S tosunek  pow ierzchni św ietlnej do po w ierz  
chni podłogi pow inien w ynosić co najm niej 1 : 10.

(3) Podłogi pow inny byc z trw ałego  n ieprzepusz
czalnego m ate rja łu , szczelne i g ładk ie . <

(4) Ściany izb pow inny być bielon« i opatrzone
do w ysokości co najm niej 2 m etrów  jasn ą  lamperj# 
olejną, w zględnie z m aterja łu , da jącego  się łatw ° 
myć. ■■ i

(ft) Okna, o tw ierane  w porze letn iej, należy za
bezpieczać przed ow adam i gęstem i. trw ałem i siatki*' 
mi.

(łi) N atryski z wodą ciep łą  pow inny być u r/4 ' a
dzone w każdej w ytw órni, za trudn ia jącej 5 i więcej L



'p racow ników .
. § J 9 . . (1) W ytw órnie p ieczyw a w osiedlach, za

opatrzonych w energ ję  elek tryczną, m uszą m ieć od
powiednie urządzenia m echaniczne do p rzesiew ania 
Inąki, m ieszania i zagniatania  ciasta.
’ ,. . <(2) W osiedlach, liczących pow yżej 25.000 mieśz- 
fcańców,--.stawianie pieców  o bezpośredn iem  opalaniu 
na trzon ie  je s t w zbronione.

* §*20. U ) R ozczynianie ciasta  i w ypiek chleba 
i‘h.uttók) m ogą odbyw ać się w jednem . dosta teczn ie  
°W ,ernem . pom ieszczeniu, n iestykającem  się z ubie* 
ł’ainią ani ustępem .

(2) D rew niane dzieże (bajty) do rozczyniania cia- 
^la. s to ły , desk i i łopaty  do p ieczyw a pow inny być 
■{pOBządzone z drzew a niesm olistego, heblow ane, g ład- 
K,e.v bez szczelin  i szpar, spa jane  (n ieklejone). Dzieże 
f t a l o w e  pow inny być należycie ocynow ane. Pobia- 

w ew nę trzn a  nie może zaw ierać zanieczyszczeń p o 
nad 10/ft. w  szczególności dzieże (bajty) pow inny być 
tak urządzone, aby  w raz z ty ln ą  sw ą d eską  m ogły 
jtyc odsuw ane od ścian. Deski do pieczyw a pow inny 
% ć ustaw iane  na w zniesieniu, łopaty  zaś uk ładane 
1111 drągach  lub kołkach.

. (3f K otły do grzan ia  wody używ anej do rozczy-
i^nia ciasta, pow inny być dok ładn ie  ocynow ane, 
i My te m uszą m ieć k ran , um ieszczony nad urzą- 
: Łeuiem do odprow adzan ia w ody do k anału  lub do 
f le k ó w . S tudzienka (lesza) pow inna być rów nież po
uczona z kanałem  lub ściekiem .

(4) W pom ieszczeniu do rozczyniania ciasta po- 
Ul*ui znajdow ać się sk rzyn ia  z p rzykryciem , p rze
toczona na m ąkę, o raz sk rzyn ia, w yłożona blachą 

v*ikową, « przeznaczona na odpadki.
. .  § 21. (1) Pom ieszczenia na sk ład  mąki i sk ład  
\v— vva P<)W*nny być suche, w idne należycie prze- 

letrzanc : sk ład  pieczyw a nie może mieścić się w

j. (2) Mąkę, cuk ier o raz inne surow ce w opakow a- 
j ? B orkow em  należy um ieszczać na d rew nianych 
U-?‘°w anych  legarach  (podstaw ach), a p ieczyw o na 

«ach z drzew a niesrnolistego.
Ul (3) Z abrania się  u staw ian ia  w orków  z m ąką oraz 

ifJdania pieczyw a na podłodze.
§ 22. U bieralnia pow inna znajdow ać się w tym  

by!*/Vni l°k ;’lu. <:0 w ytw órnia. W ubieraln i pow inny 
UÎj'v um yw alnia z b ieżącą wodą, czystem i ręcznika-

* ilłVdłem. szafa do ubrań  pracow ników  i oddziel
i ć * - ^  fartuchów , czapek, pantofli o raz ław ki

Grzesia.
jjj § 23. Lokal w ytw órni pieczyw a nie może łączyć 
* 4 ^ P < > ś re d m o  z m ieszkan iem  lub służyć za m iejsce

sprzedaży p ieczyw a.
|  24. Z abran ia  się  :
*) p rzesiadyw ać na sto łach , sp rzętach , p rzezna- 

i ą  do w yrobu p ieczyw a, lub na w orkach z mą-

mieć p rzy  pracy obnażone ciało, prócz ram ion; 
"j) spluw ać na podłogę ; 

palić ty toń  ;
chodzić do ustępu w fartuchach  p iekarn ianych ; 

ïi'w. . wpuszc/,ać do w ytw órni osoby  obce w czasie 
p racy  ;

¡J W puszezać do w ytw órn i zw ierzęta  dom owe, 
stjj * ( I)  W ytw órnie, p rodukujące  w yroby z cia-
iJï  ’ Powinny być zaopatrzone w m echaniczne urzą- 

w yrobu tych p roduktów  oraz podlegają 
i 24Hl‘SOil)> zaw artym  w § 15, lti, 18, 20. 21. 22, 23,

* teo®go rozporządzenia, 
i»* W ytw órn ie  te  pow inny się sk ładać co naj-

Î y- 2-ch izb i pom ieszczenia na ubieraln ię .
M, * -G. W ytw órnie w yrobów  cukierniczych po-
* te ly O p o w iad ać  przepisom  dla w ytw órni pieczywa.

W n a k ż e , że w w ytw órniach  cukierniczych sk h r  
. J WJOże być połączony ze sk ładem  piecz w

iład  
w a

w jednem  pom ieszczeniu, o ..ile nie mieści się on w 
suterenie.. Ponadto, w ytw órnie  w yrobów  cukierniczych, 
zatrudn ia jące  n ie w ięcej, niż *2-ch pracow ników , m o
gą być zw olnione przez w ojew ódzkie w ładze adm ini
stracji ogólnej od obowiązku, w prow adzenia m echa
nicznych urządzeń do przesiew ania mąki, m ieszania 
i zagn iatan ia  ciasta.

§ 27. W szelkie naczynia i przyrządy , używ ane 
do w yrobu produktów , w ym ienionych w § 1 pk t. 2, 
pow inny być u trzym yw ane sta le  w dok ładnej czy
stości. Dzieże d rew niane  (bajty) należy codziennie, 
po ukończeniu p rzygotow ania ciasta , dok ładn ie oczy
szczać przez sk roban ie  i m ycie w rzącą wodą. dzieże 
m etalow e przez m ycie w rzącą wodM ; deski i łopaty  
należy codziennie po ukończeniu pracy dok ładn ie  o- 
czyszczać ze s ta rego  c ias ta  przez skroban ie . K otły, 
kubełk i do wody. form y do ciasta, b lachy  i t. p. nie 
m ogą być używ ane do żadnych innych celów  i po 
w inny być codziennie oczyszczane. S tudzienki (lesze) 
lub zastępujące je  naczynia żelazne należy rów nież 
codziennie oczyszczać i myć.

R o z d z i a ł  4.
Przew óz i sprzedaż w yrobów  m ącznych,

§ 28. (1) W ozy, kosze i w szelkie inne p rzy rządy  
do rozw ożenia i roznoszen ia  pieczyw a i w yrobów  
cukierniczych pow inny m ieć p rzykryw y, zabezpiecza
jące p rod u k ty  te od zanieczyszczenia, być u trzym ane 
w czystości i n ieużyw ane do żadnych innych "celów.

(2) Z abrania się :
a) p rzenosić  w rękach  pieczyw o z wozów i koszów  

do m iejsc sprzedaży,
b) staw iać kosze, w zględnie inne p rzyrządy  z p ie

czywem lub w yrobam i cuk ierniezenń b ezpośre
dnio na ziemi lub na  podłodze.

3) o ile kosze i inne przyrządy do rozw ożenia 
i roznoszenia p ieczyw a i w yrobów  cukiern iczych są  
um ieszczane w szczelnych zam kniętych wozach, np. 
w specjalnych sam ochodach, wówczas p rzepis, do 
tyczący zaopatrzen ia  tych koszów  i przyrządów  w 
p rzykryw y  nie jes t w ym agany.

S 29. (1) Sklepy, w k tórych  odbyw a się sp rze
daż pieczyw a oraz w yrobów  cukiern iczych, nie m ogą 
m ieścić się w su te ren ach  i pow inny być położone 
w’ od ległośc i co najm niej 5 m. od ustępów  ogólnych, 
od obór, sta jen , chlew ów , śm ietn ików  i gnojow isk 
w nieruchom ościach  skanalizow anych  i w od ległośc i
10 m. w n ieruchom ościach  n ieskanalizow anych .

2) Ściany tych sk lepów  pow inny być bielone? 
mieć dw um etrow ą jasn ą  Iam perję olejną lub z ma
te rja łu  dającego się łptwo myć.

(3) S to ły  do sprzedaży, o ile nie m ają wie z- 
chów  m arm urow ych lub szklanych, oraz półki na 
pieczyw o lub w yroby cukiern icze, pow inny być z 
d rzew a niesm olistego, g ładk ie , bez szpar i szczelin.

(4) P rodukly , um ieszczane na sto łach , pó łkach  i 
w oknach w ystaw ow ych, pow inny być zabezpieczone 
przed dotykaniem  ich rękam i kupujących, przed ow a
dami o raz  przed w szelkiem i zanieczyszczeniam i (lady 
oszklone). W ystaw ian ie  łych produktów  w d rzw iach  
sklepow ych jes t n iedopuszczalne.

(ó) W yroby cukiernicze deserow e, jak  to rty , cia
s tk a  to rtow e, krem ow e, z owocami i t. p. pow inny 
być um ieszczane w gablotkach oszklonych lub pod 
kloszam i na talerzach , podstaw ach szklanych, 
porcelanow ych (fajansow ych^ lub m etalow ych (z m etali 
n ieszkodliw ych dla zdrow ia).

(6) Przy w yrobach cuk ierniczych pow inien  być 
um ieszczony n a .widoczne.ni miejscu w yraźny napis, 
w skazujący firm ę w ytw órni i jej ad res.

(7) Sklepy, w k tó rych  sprzedaż p ieczyw a oraz 
w yrobów  cukierniczych stanow i zasadniczą część 
p rzedsięb io rstw a , nie m ogą sprzedaw ać tak ich  p ro 
duktów , k tó rych  zapach może się udzielać pieczyw u 
oraz wyrobom  cukierniczym . Sklepy, w k tó ry ch  
sprzedaż pieczyw a i w yrobów  cukiern iczych  s tan o -



'w i doda tk o w ą część p rzedsięb io rstw a , pow inny m ieć 
d la pieczyw a oddzielnie m iejsce zdała od innych a r 
tyku łów  żyw ności.

(8) Do pakow an ia  p ieczyw a i w yrobów  cuk ier
niczych używ ać należy czystego pap ieru  (to rebek). 
U żyw anie do tego celu m aku la tu ry  je s t w zbronione.

(9) Postanow ien ia  § 9, § 1 0  ustęp  1 i 2 i § 27 
/.danie p ierw sze m ają tu  odpow iednie zastosow anie.

(10) O soby, zajęte  sprzedażą, pow inny nosić bia
łe  czyste  fa rtu ch y  z rękaw am i, m ieć czyste ręce i 
używ ać do w ydaw ania w yrobów  cukierniczych sp e 
cjalnych szczypców  lub łopatek .

§ 30. (1) Sprzedaż p ieczyw a o raz w yrobów  cu
k iern iczych  na ulicach, s traganach , ta rgach  i rynkach  
dopuszczalna je s t jedynie  przy  zastosow aniu  specja l
nych urządzeń, zabezpieczających te  p roduk ty  od 
w szelkich zanieczyszczeń (gab lo tk i, szafki, wózki osz
klone). U rządzenia te należy utrzym yw ać w bezw zglę
dnej czystości ; postanow ien ia § 10 ust. 1 i 2 oraz 
§ 29 u st. 10 m ają tu  odpow iednie zastosow anie.

(2) H andel dom okrążny w yrobam i inącznem i jest 
w zbroniony.

R o z d z i a ł  5.
P ostanow ien ia końcow e.

§ 31. P rzep isy  niniejszego rozporządzenia, d o 
tyczące  poszczególnych m iejsc w yrobu i sprzedaży 
p ieczyw a, w yrobów  z ciasta i w yrobów  cukierniczych, 
pow inny  być w yw ieszone na w idocznem  m iejscu.

§ 32. M ąka, w yroby z ciasta i w yroby  cuk ier
nicze, sp row adzane z zagran icy  i przeznaczone do 
ob iegu  oraz w yw ożone zagranicę, pow inny co do ja 
kości, opakow ania i oznaczenia odpow iadać p rzep i
som  n iniejszego rozporządzenia.

§ 33. Istn iejące w chwili w ejścia w życie n i
niejszego  rozporządzenia w ytw órnie i m iejsca sp rze 
daży m ąki i w yrobów  m ącznych pow inny być d opro 
w adzone do stanu, w ym aganego niniejszem  rozpo
rządzeniem , do dnia 31. g rudnia 1930 r. a w s to su n 
k u  do postanow ień  § 15 ust. i — do dnia 30. czerw ca
1931 r. W przeciw nym  razie u legną one zam knięciu.

§ 34. (1) W ytw órnie  pieczyw a, w yrobów  z ciasta 
i w yrobów  cukierniczych, istn iejące w chwili w ejścia 
w życie n in iejszego rozporządzenia w pom ieszcze
niach su te renow ych , m ogą pozostaw ać w nich nadal
o ile odpow iadają w szystkim  innym  przepisom  dla 
tych w ytw órni, oezem w każdem  poszczególnym  
p rzypadku  decyduje w ojew ódzka w ładza adm in istra 
cji ogólnej.

2) W ładza ta w yznaczać będzie term iny, do ja 
k ich  w ytw órnie pieczyw a będą m ogły być pozosta
w ione w su te renach , term in len jednak  nie może być 
e łuższy  nad 4 lata, licząc od chw ili w ejścia w życie 
rozporządzen ia. W p rzypadku  pozostaw ien ia  wy
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tw órni w su te ren ie  pow inna być urządzona w zorow a 
w entylacja  sztuczna, zastępu jąca o tw ieran ie  okien»

(3) W stosunku  do istn iejących w ytw órni wo
jew ódzka w ładza adm inistracji ogólnej upraw niona je s t 
do czynienia  ustępstw  rów nież co do postanow ień 
dotyczących łączen ia sk ładu  m ąki i p ieczyw a w jod- 
nem pom ieszczeniu o raz ubieraln i i n a trysków  w 
d rugiem  pom ieszczeniu, pod w arunkiem  odgrodzen ia 
zupełnego n atrysków , o raz  co do postanow ień, p rze
w idzianych w § 18 ust. 1.

§ 35. W w ytw órniach , istn iejących w chwili 
wejścia w życie niniejszego rozporządzenia, o term i
nie w prow adzenia, m echanicznych urządzeń, wymie
nionych w § 19, decyduje wr każdym  poszczególnym  
p rzypadku  w ojew ódzka w ładza adm in istrac ji ogó lnej 
w7 zależności od m iejscow ych w arunków  g o sp o d a  r~ 
czy cli i technicznych ; term in  len jed n ak  nie może 
być p rzed łużony  poza 31 g rudnia 1933 r.

¿5 36. W inni naruszen ia  w łaściw ych przepisów  
rozporządzenia P rezyden ta R zeczypospolitej z dnia 22. 
m arca 1928 r. (Dz. LI. R. P. Nr. 36, poz. 343) podle
gają  karom , przew idzianym  w rozdziale l l l  tego roz
porządzenia.

§ 37. (1) R ozporządzenie nin iejsze wchodzi 
życie dnia 24. listopada 1929 roku.

(2) Jednocześn ie  traci) moc obow iązującą rozpo* 
rządzenia M inistra Zdrow ia Publicznego z dnia 26. Ju‘ 
tego 1921 r. w przedm iocie urządzenia i u trzym yw a
nia p iek arń  i sk lepów  z pieczyw em  oraz wypiek« 
chleba (Dz. U. R. P. Nr. 26, poz. 151) o raz  z dnia 
m arca 1921 r. w przedm iocie używ ania dom ieszek do 
m ąki i ch leba (Dz. U. R. P. Nr. 29, poz. 167).
M inister Spraw  W ew nętrznych : S ław oj S kładkow sló  
M inister P rzem ysłu  i H andlu : E. K w iatkow ski.

Pow yższe podaję zain teresow anym  do wiadomość* 
i zastosow ania się.

Gniezno, dnia 18. czerw ca 1930 r.
S ta ro sta  pow iatow y :

(Słaby).
L. dz. 529U 30 ---VI i.

Na podstaw ie p rzepisu  § 84 ordynacji wiejskiej 
z dnia 3. VII. 1891 r. zatw ierdzam  P io tra  O lejniczak21 
kow ala, byłego 11 ław nika  na so łty sa  gm iny So* 
kolniki, zaś F ranciszka Rolew icza ro ln ika  na ll-g° 
•iavvnika lej gm iny - na czas trw ania kadencji obec* 
nycb za rząd ó w  gm innych.

G niezno, dnia 23. czerw ca 1930 r.
S la ro sla  pow iat o w y :

( ) Słaby.
L. dz. 5640 30 W. P.

N a j l e p s z y  p r o s z e k  
d o  p r a n i a

z  p o d a r k a m i
w  k a ± c le j  p a c z c e .

j Segregatory' 
| skoroszyty* 
| dziur kacze» 
j s u s z k n  

kałamarze
oraz w szelkie inne prw 

bo ry  b iu row e polecą

M. Cegielski.
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