INFORMATOR

powiatu gnieznienskiego

Wychudzi w $rody i wsoboty. Abonament Oredownika
wynosi kwartalnie 3 zt., mie$. 1zt z odnosz. do domu.

N 52§

582.
ROZPORZADZENIE
MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH
z dnia 29. pazdziernika 1929 r.
Aydane w porozumieniu z Ministrem Przemystu
‘ Handlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i -wyrobéw macznych.

Na podstawie art. 8 pkt. a. b, ¢, d, e, g rozpo-
godzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22.
e"arca 1928 r. o dozorze nad artykutami zywnosci i

przedmiotami uzytku (Dz. U. R. I. Nr. 36, poz. 343)
Rzadza si¢ co nastepuje :
Rozdziat I
Postmowienia 0”76 hie.
§ ]. Przepisom niniejszego rozporzadzenia
fa.ia:
1)a maka, przeznaczona do spozycia przez
2) wyroby maczne :
y pieczywo (chleb, butki i t. p.);
| wyroby z, ciasta (makarony it p.):
e>Wyroby eukiernicze (ciasta, ciastka,paczki. pierniki itp)
3) miejsca wyrobu, przechowywania, sprzedazy
paki i wyrob6éw macznych oraz przew6z maki i
vyrobéw macznych;
,. ) handel uliczny pieczywem
icriiiczemi ;
, 5) naczynia i przyrzady, uzywane przy wyrobie
spi'zedazy maki i wyrobéw macznych.
§ 2. (i, Pod nazwg ,maka“ rozumie si¢ produkt,
r?ymany z ziarn zbozowych zmielenie.

pod-

ludzi;

i wyrobami cu-

) Pod nazwg ,pieczywo” rozumie si¢ produkty,

tworzone z maki z dodatkiem odpowiednie® do-
Neszek (woda, drozdrze, zaczyny, sél, tluszcze, ja-
d.) i poddane procesowi pieczenia.
(-1) Pod nazwa ,wyroby z ciasta" rozumie sie
'ro<luj,;ty, wytworzone z maki, z dodatkiem wody
2g'ednie jaj i soli) i poddane procesowi suszeni;’.
(. (4) Pod nazwa »wyroby cukiernicze* rozumie
i produkty o smaku przewaznie stodkim, wytwo-
A ne z maki z dodatkiem poza wyszezegdlnionenu
" ltstepie 2 materjataini, innych materjatéw odpo-
jStnio do rodzaju wyrob6éw (proszki do pieczenia
Jfeko, miéd, mak, owoce, przyprawy korzenne i t.
' * poddane procesowi pieczenia lub smazenia
p .8 3. Pieczywo, wyroby z ciasta oraz wyroby
Akiernicze powinny by¢ sporzadzone z materjatdw
'""nagannych co do jako$ci, w szczegélnosci:
1) maka, uzywana'do tych celéw, powinna

, uzyciem do wypieku doktadnie przesiana przez
Powiednie sita ;
,* 2) woda do rozczyniania ciasta, do zwilzania
Ji®Czywa i t. p. powinna by¢ bezwzglednie czysta i
O siada¢ warunkom, wymaganym dla dobrej wvo-
y dO picia dla ludzi;
hj, ~ drozdze, zaczyny powinny mie¢ wiasnosci
s ?'vidt°we. proszki do pieczenia nie moga zawierac
w atancyj, szkodliwych dla zdrowia kwas szcza-
k. sole ulinu. siarczapv, nierozpuszczalne fosfo-
ry itp)

4) s6l powinna by¢ galunkr, wtasciwego do spo-
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zycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celéw jest
s6l tak zwana ,bydleca” i wszelka skazona :

5) masto, Huszcze, barwniki powinny odpowia-
da¢ obowigzujagcym przepisom;

6) $rodki zapachowe oraz wszelkie inne do-
mieszki powinny by¢ catkowicie nieszkodliwe dla

zdrowia i mie¢ wtasnos$ci prawidiowe.

§ 4. (1) Pieczywo powinno by¢é dobrze wyro-
$niete, dobrze wypieczone, pulchne na przekroju po-
rowate, bez zakalca, bez pustych przestrzeni pomie-
dzy skorka i osrodkiem ; pieczywo nie moze zawierac
cial obcych, niewyrobionych czes$ci ciasta, nir\rob-
tartej soli, grudek maki.

2) Pieczywo wagi Vs kg. i wiecej powinno
oznaczone nazwa, odpowiadajgca rodzajowi maki,
z ktorej zostato wytworzone, uwidoczniong na kar-
tach z firma i adresem wytwérni. O ile pieczywo jest
wypiekane z mieszanin maki réznego rodzaju, po-
winno to by¢ uwidocznione na tych kartach. Kar-
tki te nalezy umieszcza¢ na bochenkach-jrzed wsta-
wieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek tych po
wypieku jest wzbronione,

by¢

3) Chleb powinien by¢ wypiekany \y bochenkach

wagi 1$2, 1, 2 kg. Ubytek na wadze wynosi¢ moze
w chlebie $wiezym najwyzej 3%, w czerstwym naj-
wyzej 5°0.

§ 5. (1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski, za-

cierki i t. p.) powinny by¢ wytworzone z maki pszen-
nej. Wyroby te nie mogu by¢ zepsute, stechte, sple-
$niate, kwasne.

(2) Wyroby z ciasta, oznaczone jako
lub ,,na jajkach®“ powinny zawiera¢ co najmniej 45 gc.
substancji jajecznej 1) jajko na kiiogranrmaki.

;) Na skrzyniach i paczkach, zawierajacych
wyroby z ciasta, oraz na opakowaniu tych wyrob6
powinna by¢ umie jzezona nazwa wytwoérni, jej adres
oraz data wyprodukowania wyrobu.

4) O ile wyroby bedg sztucznie z .e/wione,
lez; obok tej nazwy umiedci¢ wy my, rzu< »jg , i
w oczy napis ,barwione".

§ 6. Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki,,
pierniki, herbatniki i t. p.), ktérych oznaczenie (np,,
strucla migdatowa, strucla makowa, piernik miodowy
i I. p) wskazuje, zc w sktad ich wchodzg czy to
jaja, czy mleko, czy masto, czy miéd Ilub t. p. po-
zawiera¢ materjaty, oznaczone wr

nazwie. Przepisy § 5 ust. 1 zdanie drugie majg ti\

¢ o dpowiednie zastosowanie.

§'7. Zabrania sig:

1) wprowadzani?) w obieg oraz uzywania dc
wyrobu pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobéw cu-
kierniczych maki : zepsutej, gorzkiej, stechiej, sples-
niatej, kwasnej, barwionej, sfatszowanej Ilub 2z do-
mieszkami niedopuszczalnemi, zanieczyszczonej pa-
sorzytami, piaskiem, plewami, kakolem i t p. oraz
sporyszem;

2) dodawania do maki zwigzkéw chemicznych :
a)w celu poprawy ztego wygladu lub podniesienia
stopnia wypiekalnos$ci maki. b) w celu zwiekszanej,
wagi maki ;

»jajeczne”"

na-



3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarkowego
k~asu ..azotowego, chloru, wprowadzanie w obieg
i jstosowanie do wyrob6w macznych maki bielone]
jest dopuszczalne jedynie przy stosowaniu metod
bielenia gwarantujacych catkowicie nieszkodliwos$¢
tej maki dla zdrowia, i pod warunkiem uwidocznie-
nia sposobu bielenia maki na jej opakowaniu ,

4) posypywania desek i form do ciasta zmiot-
kami; macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami
chemicznemi.

§ 8. Zabrania sie wprowadzania w obieg :

. 1) pieczywa zanieczyszczonego, z osrodkiem
lepkim, sple$niatym, ciagnacym sie w nitki (obec-
no$¢ bacilli mesenterici);

.Msiq_louych typu wzglednie procentowosci

tykieta z napisem nazwy miyna, gatunku maki oraz
przemiatu
maki;

§..13.. Zabrania sie siadania i lezenia na workach
z maka oraz przewozenia na wozach z workami ma-
ki os6b chorych, zwierzat, szmal, odpadkéw i wszelr
kich materjatéw, mogacych make zanieczys$ci¢, zaka-
zi¢ lub nadac jej nienormalny zapach.

§ 14. W handlu detalicznym maka powinna by¢
umieszczona zdata od wszelkich artykutéw zywnosci,
wydzielajacych won specyficzna ($ledzie, sery i t. p)
Nabieranie maki powinno odbywa¢ sie z pomoc4
specjalnych szufli. Torebki do maki powinny by¢ zro-
bione z papieru czystego uzywanie do lego celu

2) chleba z zawarto$cia wilgoci powyzej 42% imakulatury jest wzbronione.

wykazujacego kwasowos$¢ powyzej 8"/0.

§ 9. (I) Wszystkie pomieszczenia wytworni
pieczywa, wyrobéw z ciasta i wyrobéw cukierni-
czych powinny by¢ utrzymywane w doktadnej czy-
sto$ci. W szczegdlnosci: $ciany powinny by¢ bielo-
ne lut) malowane jasng farbg olejng. Podtogi po-
winny by¢ myte codziennie po skofAczonej pracy; za-
miatanie na sucho jest niedopuszczalne. Smiecie,
zmiotki maczne i inne odpadki powinny by¢ codzien-
nie usuwane.

(2) We wszystkich pomieszczeniach powinny by¢
spluwaczki wodne, codziennie oprézniane i inyte.
W izbie do rozczyniania ciasta powinna by¢é umywal-
nia z wodag biezagca, mydto, recznik i szczotka do my-
cia rak.

(3) Wszystkie pomieszczenia powinny by¢ do-
ktadnie przewietrzane przynajmniej raz na dzien.

(4) Lampy przy os$wietleniu naftowem powinny
by¢ umieszczone tak, by nie powodowaty zanie-
czyszczen.

(5) Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szczu-
rébw. robactwa i t. p. W razie ich pojawienia sie
nalezy je wytepi¢ szybko i radykalnie z zastosowa-
niem wszelkich ostroznos$ci przy uzywaniu $rodkéw,
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

§ 10. (1) Do czynnosci, zwiazanych z wyro-
bem, pakowaniem, przewozem i sprzedazag maki i.wy-
robéw macznych, nie moga by¢é dopuszczone osoby,
dotkniete ostrag choroba zakazna lub gruzlica w po-
staci niebezpiecznej dla otoczenia, chorobg skérna
zarazliwg lub wzbudzajaca wstret oraz osoby, sty-
kajace sie zakaznie chorymi.

(2) W razie wystapienia choroby zakaznej oraz
stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia o nosi-
cielstwo zarazkéw u os6b, zatrudnionych czynnoscia-
mi przy mace i wyrobach macznych. wiasciciel przed-
siebiorstwa jest obowigzany usungé te osoby od pet-
nienia powierzonych im czynnosci.

(3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy po-
winni obmy¢ sie pod natryskiem (S 18 ust. b), wzgle-
dnie umyc¢ rece, oczysci¢ paznogcie i przebraé¢ sie
w biate fartuchy, biate czapki i pantofle, a) podczas
pracy przestrzfgi¢ wzorowej czystosci.

Rozdziat 2

Wytwérnie maki oraz jej przewéz i sprzedaz.

§11. (1) Pomieszczenia, W ktérych odbywa sie
przemiatl ziarn na make (miyny), powinny by¢ utrzy-
mywane w czystosci, w szczeg6tiK)Sci zabezpieczone

przed pasorzytami. molami macznemi oraz przed
szkodnikami, jak myszy, szczury.
2) Sktady maki powinny by¢ suche* przewiewne

nalezycie przewietrzane, utrzymywane w czystosci,
wolne od pasorzytéw, owadéw oraz zwierzat, moga-
eych make zanieczys$ci¢ lub zakazi¢. Worki z maka
powinny by¢ umieszczane na legaraeh (podstawach).

S 12. Maka, przeznaczona do obiegu, powinna
byc tadowana do workéw czystych, oczyszczonych w
miynach, przewozona na wozach, utrzymywanych w
czysto$ci, i zabezpieczona w czasie transportu przed
wilgociag. Worki powin::y by¢ opatrzone plomba i e-

Kozdziat 3.
Wytwaérnie wyrobéw macznych.

1? 15. (1) Wytwoérnie pieczywa (piekarnie) w o-
siedlaeh majacych na catym obszarze urzadzenia wo-
dociggowe i kanalizacyjne, moga sie¢ miesci¢ tylko W
lokalach, potagczonych z siecig wodociggowa i kana-
lizacyjna.

(2) W osiedlach, majacych urzadzenia wodocia-
gowe i kanalizacyjne nie na catym obszarze, lub nie'
majacych tych urzadzen, wytwérnie te moga sie mie-
$ci¢ tylko w lokalach, zaopatrzonych w wode. uzna-
ng za zdatng do picia, i w miejscowe urzadzenia do
usuwania nieczyslosci.

(3) Woda. uzywana do wyrobu pieczywa w wy-
twdérniach nieskanajizowanych, musi by¢ badana ni®
rzadziej, niz raz na rok.

§ Ul (1) Wytwoérnie pieczywa nie mogg miescie
sie w suterenach. Wytwornie, mieszczace sie w lo-
kalach skanalizowanych, muszg by¢ potozone w od-
legto$ci co najmniej 5 metréow od stajen, oboér, chle-;
wow, gnojowisk, $mietnikéw i ustepéw ogélnych; v
lokatach nieskanalizowanych \r odlegtosci conaj-
mniej 10 metréw od tych miejsc.

(2) O ile na danej nieruchomosci lokal przezna-
czony na wytwoérnie pieczywa, przylega do ustepu,
potozonego na nieruchomodci sasiedniej, lokal teU
powinien by¢ izolowany z pomoca dodatkowej $ciany
izolacyjnej wewnetrznej, odlegtej od istniejgcej S$cia-
ny co najmniej na 30 cm.

§ 17. (1) Lokal wytwdrni pieczywa
sktada¢ sie z pomieszczen na :

a) rozczynianie ciasta,

b) wypiek chleba (butek)/

ej sktad maki,

d) sktad pieczywa,

e) ubieralnig, /
f) natryski.

(2) Ponadto w piekarniach powinno by¢ prze-
znaczone oddzielne pomieszczenie dla chtodzenia przed
wypiekiem wyrobéw z maki pszennej.

(3) Zabrania sie wynoszenia na podwdrze ciast#
wyrobionego w celu chtodzenia.

§ 18. (1) Wysoko$¢ pomieszczen wytwoérni pie-
czywa powinna wynosi¢ co najmniej Hm. Izby powin’
ny by¢ tak obszerne, aby na kazdego zatrudnionej
pracownika przypadato co najmniej 4 mtr. kw. pO'
wierzchni.

(2) Stosunek powierzchni $wietlnej do powierz
chni podtogi powinien wynosi¢ co najmniej 1: 10.

(3) Podtogi powinny byc ztrwatego nieprzepusz-
czalnego materjatu, szczelne i gtadkie.

(4) Sciany izb powinny by¢ bielon« i opatrzone
do wysokos$ci co najmniej 2 metréw jasng lamperj#
olejng, wzglednie z materjatu, dajacego sie tatw®
my¢. [ B

(ft) Okna, otwierane w porze letniej, nalezy za-
bezpiecza¢ przed owadami gestemi. trwalemi siatki*'
mi.

powinien

(t) Natryski z wodg cieptg powinny by¢ ur/4'
dzone w kazdej wytworni, zatrudniajacej 5 i wiecej L



‘pracownikow.

. §J9.. (1) Wytwérnie pieczywa w osiedlach, za-
opatrzonych w energje elektryczna, musza mie¢ od-
powiednie urzadzenia mechaniczne do przesiewania
Ingki, mieszania i zagniatania ciasta.

. . < W osiedlach, liczacych powyzej 25.000 mie$z-
fcancow,--.stawianie piecow o bezposredniem opalaniu
na trzonie jestwzbronione.

*§*20. U) Rozczynianie ciasta i wypiek chleba
ih.uttok) moga odbywa¢ sie w jednem. dostatecznie
°W,ernem. pomieszczeniu, niestykajagcem sie z ubie*
fainig ani ustepem.

2) Drewniane dzieze (bajty) do rozczyniania
Ma. stoty, deski i topaty do pieczywa powinny by¢
m{pOBzadzone z drzewa niesmolistego, heblowane, gtad-
Kev bez szczelin i szpar, spajane (nieklejone). Dzieze
ftalow e powinny by¢ nalezycie ocynowane. Pobia-

wewnetrzna nie moze zawieraC zanieczyszczeh po-
nad 10ft w szczegdlnosci dzieze (bajty) powinny by¢
tak urzadzone, aby wraz z tylng swag deska mogty
jtyc odsuwane od $cian. Deski do pieczywa powinny
% ¢ ustawiane na wzniesieniu, topaty za$ uktadane
m drggach lub kotkach.

(3f Kotly do grzania wody uzywanej do rozczy-
i"nia ciasta, powinny by¢ dokladnie ocynowane,
i My te muszag mie¢ kran, umieszczony nad urza-

:teuiem do odprowadzania wody do kanatu lub do
flekéw. Studzienka (lesza) powinna by¢ réwniez po-
uczona z kanatem lub Sciekiem.

(O] W pomieszczeniu do rozczyniania ciasta
U*ui znajdowaé sie skrzynia z przykryciem, prze-
toczona na make, oraz skrzynia, wytozona blachg
v*ikowg, « przeznaczona na odpadki.

§ 21. (1) Pomieszczenia na sktad maki i sktad

W— wa PW*nny by¢ suche, widne nalezycie prze-
letrzanc : sktad pieczywa nie moze miesci¢ sie w

j.  (2) Make, cukier oraz inne surowce w opakowa-
j ? Borkowem nalezy umieszcza¢ na drewnianych
U-?*wanych legarach (podstawach), a pieczywo na

«ach z drzewa niesrnolistego.

(3) Zabrania sie ustawiania workéw z maka oraz
ifJddania pieczywa na podtodze.

§ 22. Ubieralnia powinna znajdowac¢ sie¢ w tym
by*\Vni 1°k;’lu. <0 wytwoérnia. W ubieralni powinny
Ulj'v umywalnia z biezaca woda, czystemi recznika-

*iltvdiem. szafa do ubran pracownikéw i oddziel-

u

i¢*-n fartuchow, czapek, pantofli oraz tawki
Grzesia.
ji 8 23. Lokal wytwdrni pieczywa nie moze faczyé

*4NP<>$§redmo z mieszkaniem lub stuzy¢ za miejsce
sprzedazy pieczywa.
| 24. Zabrania sig :
*) przesiadywa¢ na stotach, sprzetach, przezna-
ia do wyrobu pieczywa, lub na workach z ma-
mie¢ przy pracy obnazone ciato, précz ramion;
") spluwaé na podtoge ;
pali¢ tyton ;
chodzi¢ do ustepu w fartuchach piekarnianych;
. wpuszc/,aé do wytworni osoby obce w czasie
pracy ;
iJ Wpuszeza¢ do wytwdrni zwierzeta domowe,
stjj * (I) Wytwérnie, produkujagce wyroby z cia-
i Powinny byé zaopatrzone w mechaniczne urza-
wyrobu tych produktéw oraz podlegaja
i 24HS0il)> zawartym w § 15, Iti, 18 20. 21. 22, 23,
%o rozporzadzenia,
»*  Wytwoérnie te powinny sie sktada¢ co
| ¥ 2-ch izb i pomieszczenia na ubieralnie.
M, * -G. Wytwornie wyrobéw cukierniczych po-
*tely Opowiada¢ przepisom dla wytwdrni pieczywa.
W nakze, ze w wytworniach cukierniczych sktad
J WIOze bvé polaczonv ze skiadem pieczwwa

Ti'w.

naj-

cia-

po-

w jednem pomieszczeniu, o .ile nie miesci sie on w
suterenie.. Ponadto, wytwoérnie wyrobéw cukierniczych,
zatrudniajace nie wiecej, niz *2-ch pracownikéw, mo-
ga by¢ zwolnione przez wojewoddzkie wiadze admini-
stracji ogdlnej od obowigzku, wprowadzenia mecha-
nicznych urzadzen do przesiewania maki, mieszania
i zagniatania ciasta.

§ 27. Wszelkie naczynia i przyrzady, uzywane
do wyrobu produktéw, wymienionych w § 1 pkt. 2,
powinny by¢ utrzymywane stale w doktadnej czy-
stosci. Dzieze drewniane (bajty) nalezy codziennie,
po ukonczeniu przygotowania ciasta, doktadnie oczy-
szczaC przez skrobanie i mycie wrzgca woda. dzieze
metalowe przez mycie wrzacg wodM; deski i topaty
nalezy codziennie po ukonczeniu pracy doktadnie o-
czyszczac ze starego ciasta przez skrobanie. Kotly,
kubetki do wody. formy do ciasta, blachy i t. p. nie
moga by¢ uzywane do zadnych innych celéw i po-
winny by¢ codziennie oczyszczane. Studzienki (lesze)
lub zastepujace je naczynia zelazne nalezy réwniez
codziennie oczyszczaé i my¢.

Rozdziat 4.
Przew6z i sprzedaz wyrobdw macznych,

§ 28. (1) Wozy, kosze i wszelkie inne przyrzady
do rozwozenia i roznoszenia pieczywa i wyrobow
cukierniczych powinny mie¢ przykrywy, zabezpiecza-
jace produkty te od zanieczyszczenia, by¢ utrzymane
w czysto$ci i nieuzywane do zadnych innych "celéw.

(2) zabrania sie :

a) przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw i koszéw
do miejsc sprzedazy,

b) stawia¢ kosze, wzglednie inne przyrzady z pie-
czywem lub wyrobami cukierniezeni bezposre-
dnio na ziemi lub na podtodze.

3) o ile kosze i inne przyrzady do
i roznoszenia pieczywa i wyrobéw cukierniczych sg
umieszczane w szczelnych zamknietych wozach, np.
w specjalnych samochodach, woéwczas przepis, do-
tyczacy zaopatrzenia tych koszéw i przyrzadéw w
przykrywy nie jest wymagany.

S 29. (1) Sklepy, w ktérych odbywa sie sprze-
daz pieczywa oraz wyrob6w cukierniczych, nie moga
miesci¢ sie w suterenach i powinny by¢ potozone
w odlegtosci co najmniej 5 m. od ustepéw og6lnych,
od obdr, stajen, chlewéw, S$mietnikéw i gnojowisk
w nieruchomos$ciach skanalizowanych i w odlegtosci
10 m. w nieruchomosciach nieskanalizowanych.

2) Sciany tych sklepéw powinny by¢ bielone?
mie¢ dwumetrowa jasng lamperje olejng lub z ma-
terjatu dajacego sie tptwo myc.

(3) Stoty do sprzedazy, o ile nie majg wie z-
chéw marmurowych lub szklanych, oraz poétki na
pieczywo lub wyroby cukiernicze, powinny by¢ z
drzewa niesmolistego, gtadkie, bez szpar i szczelin.

(4) Produkly, umieszczane na stotach, potkach i
w oknach wystawowych, powinny by¢ zabezpieczone
przed dotykaniem ich rekami kupujacych, przed owa-
dami oraz przed wszelkiemi zanieczyszczeniami (lady
oszklone). Wystawianie tych produktéow w drzwiach
sklepowych jest niedopuszczalne.

(6) Wyroby cukiernicze deserowe, jak torty,
stka tortowe, kremowe, z owocami i t. p.
by¢ umieszczane w gablotkach oszklonych lub pod
kloszami na talerzach, podstawach szklanych,
porcelanowych (fajansowych” lub metalowych (z metali
nieszkodliwych dla zdrowia).

cia-
powinny

(6) Przy wyrobach cukierniczych powinien by¢
umieszczony na.widoczne.ni miejscu wyrazny napis,
wskazujacy firme wytworni i jej adres.

(7) Sklepy, w ktérych sprzedaz pieczywa oraz
wyrobéw cukierniczych stanowi zasadnicza czes$¢
przedsiebiorstwa, nie moga sprzedawac takich pro-

duktéw, ktérych zapach moze sie udziela¢ pieczywu
oraz wyrobom cukierniczym. Sklepy, w ktérych
sprzedaz pieczywa i wyrobow cukierniczych stano-

rozwozenia



'wi dodatkowgq cze$¢ przedsiebiorstwa, powinny mieé

dla pieczywa oddzielnie miejsce zdata od innych ar-
tykutéw zywnosci.

(8) Do pakowania pieczywa i wyrobéw cukier-
niczych uzywac nalezy czystego papieru (torebek).

Uzywanie do tego celu makulatury jest wzbronione.
(9) Postanowienia § 9, 8§10 ustep 1i 2 i §27
/.danie pierwsze maja tu odpowiednie zastosowanie.
(10) Osoby, zajete sprzedazg, powinny nosi¢ bia-
te czyste fartuchy z rekawami, mie¢ czyste rece i
uzywa¢ do wydawania wyrobéw cukierniczych spe-
cjalnych szczypcéw lub topatek.

§ 30. (1) Sprzedaz pieczywa oraz wyrobéw cu-
kierniczych na ulicach, straganach, targach irynkach
dopuszczalna jest jedynie przy zastosowaniu specjal-
nych urzadzen, zabezpieczajacych te produkty od
wszelkich zanieczyszczen (gablotki, szafki, wozki osz-
klone). Urzadzenia te nalezy utrzymywaé w bezwzgle-
dnej czystosci ; postanowienia § 10 ust. 1 i 2 oraz
§ 29 ust. 10 majg tu odpowiednie zastosowanie.

2) Handel domokrazny wyrobami ingcznemi
wzbroniony.
Rozdziat 5.
Postanowienia koricowe.
§ 31. Przepisy niniejszego rozporzadzenia, do-

tyczace poszczeg6lnych miejsc wyrobu i sprzedazy
pieczywa, wyrob6w z ciasta i wyrobéw cukierniczych,
powinny byé wywieszone na widocznem miejscu.

§ 32. Maka, wyroby z ciasta i wyroby cukier-
nicze, sprowadzane z zagranicy i przeznaczone do
obiegu oraz wywozone zagranice, powinny co do ja-
ko$ci, opakowania i oznaczenia odpowiada¢ przepi-
som niniejszego rozporzadzenia.

§ 33. Istniejace w chwili wejscia w zycie ni-
niejszego rozporzadzenia wytwornie i miejsca sprze-
dazy maki i wyrobéw macznych powinny by¢ dopro-
wadzone do stanu, wymaganego niniejszem rozpo-
rzagdzeniem, do dnia 31. grudnia 1930r. a w stosun-
ku do postanowiet § 15 ust. i — do dnia 30. czerwca
1931 r. W przeciwnym razie ulegng one zamknieciu.

§ 34. (1) Wytwdrnie pieczywa, wyrobéw z ciasta
i wyrobow cukierniczych, istniejace w chwili wejscia
w zycie niniejszego rozporzadzenia w pomieszcze-
niach suterenowych, moga pozostawa¢ w nich nadal
o ile odpowiadajag wszystkim innym przepisom dla
tych  wytwérni, oezem w kazdem poszczeg6élnym
przypadku decyduje wojewédzka wtadza administra-
cji ogblnej.

2) Wtadza ta wyznacza¢ bedzie
kich wytwornie pieczywa beda mogty by¢ pozosta-
wione w suterenach, termin len jednak nie moze by¢
etuzszy nad 4 lata, liczac od chwili wejscia w zycie
rozporzadzenia. W przypadku pozostawienia wy-
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nia do oddania, dopoOki zapas
-tarczy
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M. Cegielski, Ksiegarnia Witkowo.
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terminy, do ja-

twérni w suterenie powinna by¢ urzadzona wzorowa
wentylacja sztuczna, zastepujaca otwieranie okien»

3) W stosunku do istniejagcych wytwérni
jewddzka witadza administracji og6lnej uprawniona jest
do czynienia ustepstw réwniez co do postanowien
dotyczacych tagczenia sktadu maki i pieczywa w jod-
nem pomieszczeniu oraz ubieralni i natryskéw w
drugiem pomieszczeniu, pod warunkiem odgrodzenia
zupetnego natryskoéw, oraz co do postanowien, prze-
widzianych w § 18 ust. 1

§ 35. W wytwérniach, istniejacych w chwili
wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia, o termi-
nie wprowadzenia, mechanicznych urzadzen, wymie-
nionych w § 19, decyduje wr kazdym poszczeg6lnym
przypadku wojewo6dzka wiadza administracji ogdlnej
w7 zaleznosci od miejscowych warunkéw gospodar~

czycli i technicznych ; termin len jednak nie moze
byé przedtuzony poza 31 grudnia 1933r.
&5 36. Winni naruszenia wiasciwych przepisow

rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22.

jest marca 1928 r. (Dz. L. R. P. Nr. 36, poz. 343) podle-
gaja karom, przewidzianym w rozdziale Ill tego roz-
porzadzenia.
§ 37. (1) Rozporzadzenie niniejsze wchodzi

zycie dnia 24. listopada 1929 roku.

(2) Jednocze$nie traci) moc obowigzujacg rozpo*
rzadzenia Ministra Zdrowia Publicznego z dnia 26. Ju
tego 1921 r. w przedmiocie urzadzenia i utrzymywa-
nia piekarn i sklepéw z pieczywem oraz wypiek«
chleba (Dz. U. R. P. Nr. 26, poz. 151) oraz z dnia
marca 1921 r. w przedmiocie uzywania domieszek do
maki i chleba (Dz. U. R. P. Nr. 29, poz. 167).
Minister Spraw Wewnetrznych : Stawoj Sktadkowsld
Minister Przemystu i Handlu : E. Kwiatkowski.

Powyzsze podaje zainteresowanym do wiadomo$¢*
i zastosowania sie.
Gniezno, dnia 18. czerwca 1930 r.
Starosta powiatowy :
(Staby).
L. dz. 529U30---VIi.
Na podstawie przepisu § 84 ordynacji wiejskiej
z dnia 3. VII. 1891 r. zatwierdzam Piotra Olejniczak2
kowala, bytego 11 tawnika na sottysa gminy So*
kolniki, za$ Franciszka Rolewicza rolnika na Il-g°
savvnika lej gminy - na czas trwania kadencji obec*
nychb zarzadéw gminnych.
Gniezno, dnia 23. czerwca 1930 r.
Slarosla powiatowy :
() Staby.

L. dz. 5640 30 w. P.
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